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1.lcone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:
Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente

durante I'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-

tellamento ecc.).

2. Divieti e prescrizioni

Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinche 'operatore, in caso di
guasto sia in grado di fornire telefonicamente informazioni precise all’ Assistenza

tecnica.

Prima di contattare il Servizio Assistenza, verificati i seguenti punti:

Prima di effettuare una qualsiasi operazione di manutenzione su un
mobile frigorifero, assicurarsi che I’alimentazione elettrica sia staccata.
I mobili sono progettatti esclusivamente per uso in ambienti chiusi
Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) e nell'esecuzione
delle varie operazioni usare sempre la massima diligenza ed i dispositivi
di protezione necessari.

I mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, quindi le derrate alimentari devono essere
introdotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di con-
servazione, Per cui prodotti che abbiano subito un riscaldamento non
devono essere introdotti nel mobile.

I mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipo-
logia di merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici,
esche per la pesca, sostanze esplosive con propellente inflammabile,
(es. bombolette spray) ecc.

Verificare che i valori della temperatura e dell’'umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati. Per questo motivo € indispensabile mantenere
sempre al massimo dell’efficienza gli impianti di climatizzazione, di
ventilazione e di riscaldamento del punto vendita.

Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili; in particolare € necessario evitare che le
correnti d’aria e le bocchette di mandata dell'impianto di climatizzazione siano
dirette verso le aperture dei mobili.

Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo.

Verificare che il mobile sia sempre in grado di mantenere tale temperatura.
Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile

Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

Eliminare con l'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gli
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

05060111 00 12/04/2010 7



Viersen arnec

Italiano

e Smaltire 'acqua di sbrinamento, o usata per il lavaggio, attraverso la rete
fognaria o impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, visto che
guest’ultima puo venire in contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura

el prodotto, a eventuali residui, a rotture accidentali di involucri contenenti
liquidi noncheé all'uso di detergenti non consentiti.

e Controllare se si verificano condensazioni anomale, se cid succedesse
allertare immediatamente il tecnico frigorista.

e Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva

e NON togliere protezioni o pannellature che richiedono l'utilizzo di utensili per
& essere rimossi. In particolare non rimuovere la copertura del quadro elettrico,

gueste operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.

e NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.

e FEvitare che l'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.

e Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.

e NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce

e |IN CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:
Non sostare con latesta nel vano dove e posizionato il mobile se questo
non & opportunatamente arieggiato. Scollegare il mobile agendo
sull’interruttore generale a monte dell’apparecchiatura.
NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.

OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E
DA CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE
RITENUTO RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO E IRRAGIONEVOLE.

NUMERI UTILI:

CENTRALINO +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati
Questo manuale d’istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati Vier-
sen realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:
e uso del mobile
caratteristiche tecniche
installazione e montaggio
informazioni per il personale addetto all’'uso
interventi di manutenzione
indicazioni per la sicurezza
Il manuale e da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.
Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile
installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate
difetti di alimentazione elettrica
gravi mancanze nella manutenzione prevista
modifiche ed interventi non autorizzati
utilizzo di ricambi non originali
Inosservanza parziale o totale delle istruzioni.
Il manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.

In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
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giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.

Il presente manuale e rivolto a:

OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui &€ esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale raBpresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
im‘oiegate nella realizzazione del moblile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

4. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)

Il mobile e destinato all’'uso di personale qualificato che sia quindi istruito e formato da
parte del datore di lavoro all’'uso e ai rischi che puo comportare.

La linea di mobili refrigerati Viersen € composto da tre parti, una parte inferiore aperta
(vasca) adatta al self-service, una vetrina superiore adatta al servizio assistito e una
parte adibita a cella frigorifera posta nella parte inferiore posteriore.

e adatto alla conservazione e vendita di pesce fresco, pesce confezionato, gastrono-
mia, carne, salumi e latticini e predisposto per I'alimentazione con unita condensatrice
remota. Le tre parti del mobile hanno controlli termostatici, collegamenti gas/elettrici e
scarichi acqua indipendenti.

e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e
& le leggi vigenti devono essere rispettate durante l'installazione e I'impiego.
e E vietato rimuovere protezioni o pannelli che richiedano I'utilizzo di utensili per
essere rimossi.
NON e consentito I'uso del mobile:
e da parte di bambini
e da persone che non siano in grado di usare il mobile in sicurezza senza
supervisione o istruzioni.
e portatori di handicap
e personale non sobrio o sotto I'effetto di sostanze stupefacenti

Leggere attentamente il manuale prima dell’'uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la
propria competenza secondo le indicazioni riportate.

e |l Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all'uso e alla
manutenzione della macchina.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione

esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati, cotti e

precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipologia di merce

diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per la pesca ecc.

5.Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’'uso della serie Viersen
rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
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1:2006; EN 55014-2:1997;
e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
norme armonizzate applicate: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Direttiva RoHs 2011/65/CE
(Restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche);
norme armonizzate applicate: EN 50581:2012
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base
a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, & possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente agli indirizzi internet:

e per I'ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e per l'estero: http://www.arneg.it/conformita/en

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C, 60% U.R.)

Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica |Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi
caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze
corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui € caricato ogni impianto (solo per mobili con
motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro I'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui & stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per l'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:

e il nome del prodotto (2); il numero di matricola (4); il numero di commessa (16).
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7. Dati tecnici
Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lénge ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[rnHa 6e3 6okoBUH Paboyas Temnepatypa ['opu3oHTanbHas nnoLaab akenouuum | TonesHblin 06bEM Bec
1 | 2-3 05
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 4,81 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Contentthat could be change without notice, Inhalt Verdnderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CopepxaHue nameHsietcsi 6e3 npeaynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracion estandar,
cTaHgapTHas koHdurypaums

Per maggiori dettagli tecnici € necessario registrarsi al sito www.arneg.it e compi-
lare i form per le autorizzazioni all’area riservata.

8.1l Trasporto - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare pesi, punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia
per sicurezza che per portata. | mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fis-
sato alla base per la movimentazione con carrelli a forca. Utilizzare un carrello eleva-
tore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in questione, con portata
nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le staffe di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
& ribaltamento.

e Infilare sempre completamente le staffe.
e Non devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.
e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del
carico.
NON utilizzare mezzi per il sollevamento:

e con portata inferiore a 1000 kg

e con caratteristiche non idonee o alterate dall’'uso.

e con funi o cavi non regolamentari o usurati

& Non sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

9. Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L’'esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
defg_rlmazmne permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambienti chiusi, con una temperatura
compresa fra i -25°C e +55°C e un’umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

e Prima dellimmagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

10.Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -
Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all'operatore.
Il mobile pud essere fornito imballato come in e precisamente:
e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (Rif. 5).
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e Con involucro in cartone (a richiesta) (Rif. 6).
e Con gabbia in legno (a richiesta) (RIif. 7)
Al ricevimento del mobile:
e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;
e Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;
e Verificare I'integrita dei componenti del mobile;
° lln caso si riscontrino dei danneggiamenti chiamare immediatamente la societa di
ornitura;
e Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che possono eventualmente essere tolti con solventi appropriati.
e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;
Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

& e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell'imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati Ber 'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

° guesti oggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi
I raccolta.

11.Installazione e condizioni ambientali - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.

Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza si consiglia di
utilizzare gli strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o
dalle leggi vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipag-
giamento e un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di
protezione, livella a bolla.
Per linstallazione attenersi a quanto segue:

e esaminare con cura l'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'operatore;

Non posizionare il mobile:
e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;
e all'aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;
e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a
incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.
Togliere i supporti in legno alla base (utilizzati per il trasporto) e montare i piedini rego-
labili (Rif. 9) posizionandoli in modo tale da portare il mobile in orizzontale aiutandosi
con una livella (Rif. 10) per controllarne I'assetto.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente
non devonosuperare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco é stato testato.

e Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento, un livel-
& lamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.

12.Unione dei mobili (Rif. 19) - tecnico specializzato -
Per I'unione di due o piu mobili in canale, seguire quanto indicato:
e Smontare le spalle (se presenti)
e Siliconare lungo tutto il perimetro di uno dei due mobili
e Posizionare i mobili fianco a fianco
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e Unire i montanti e le staffe utilizzando le viti in dotazione
e Assicurarsi che le spine di allineamento siano inserite nelle sedi previste.
KIT UNIONE CANALE
Pos. Denominazione Codice |Pz.
1 | Spina di allineamento @ 3x40 02940045 | 4

2 | Spina di allineamento @ 4x80 02940652 | 4
3 | Vite TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | Dado M8 04230600 | 2

13.Collegamento elettrico - tecnico specializzato -

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE TENSIONE ALLIMPIANTO!
L'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, l'installazione, l'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.

E cura del Cliente la predisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto
di collegamento del mobile. Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’'ener-
gia elettrica deve essere eseguito secondo la potenza assorbita del mobile.

e Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.

e Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

e Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.

e |Istruire I'operatore sulla posizione dell'interruttore in modo tale che possa essere

raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.
Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima
di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \erificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e La sostituzione del cavo di alimentazione difettoso o rotto e a carico del costruttore
o di un ente da esso preposto.

e Nel caso di interruzione dell’alimentazione elettrica, verificare che tutte le
apparecchiature elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza ||orovocare
I'intervento delle protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
in modo da differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.

Ia’irllstallbaitore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
el mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
& elettriche che possano provocare lesioni o morte.

e Verificare che gli attacchi delle varie illuminazioni siano regolarmente inseriti
bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare scollegamenti durante le
operazioni di pulizia e manutenzione che possono provocare scosse
elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul
neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.
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14.Posizionamento sonde (Rif. 18)

S1 | Sonda di controllo della mandata dell’aria
S2 | Sonda di controllo dell’aria di aspirazione
S3 | Sonda di controllo del termostato di fine sbrinamento

e Fissare il bulbo della sonda S1 come in figura.

e Fissare il bulbo della sonda S2 come in figura.

e Rivestire i cavi della sonda nei tratti della vasca e del montante con guaina
spiralata D16 e bloccare I'estremita della guaina con cavallotto metallico.

° Figsar% il bulbo della sonda S3 a contatto con il tubo di rame con fascette dentate
D6x176.

e Le sonde S1 e S2 non devono essere a contatto con le parti metalliche.
e La sonda S3 viene utilizzata solo in caso di sbrinamento elettrico.
e Tutti i cavi delle sonde vanno condotti al quadro elettrico e numerati.

15. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura
- tecnico specializzato -

Il controllo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso i termometri mecca-
nici posti nelle varie parti del mobile (Rif. 12).

16.1l caricamento del mobile - operatore qualificato -

Per il rifornimento del mobile & necessario osservare alcune regole importanti:

e disporre la merce in modo da non superare mai la linea di carico massimo (Rif. 14),
superare questo limite significa disturbare la corretta circolazione dell'aria (Rif. 14)
provocando I'innalzamento della temperatura della merce e la formazione di
ghiaccio sull’evaporatore;

e |a disposizione delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior funzionamento
del mobile;

e disporre la merce in modo da non disturbare il flusso dell’aria refrigerata

e |l carico massimo ammissibile sulla vasca € di circa 300 kg/m2

Il mobile refrigerato é atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e

& non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia raf-
freddati alle loro rispettive temperature di conservazione. NON introdurre prodotti
che hanno subito un riscaldamento.

Si consiglia di esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile
rispetto a quella nuova In entrata (rotazione delle derrate alimentari);

17.Sbrinamento e scarico acqua
La linea di mobili refrigerati Viersen e dotata di uno sbrinamento elettrico.
17 _1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di sbrinamento e necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza;

e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e 'allacciamento
a pavimento.

e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento. _ _ _
In questo modo si possono evitare cattivi odori all'interno del mobile, la dispersione di
aria refrigerata e il possibile malfunzionamento del mobile dovuto all'umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

18.Anticondensa e antiappannamento

Per imBedire appannamenti dovuti alla condensa sono previste delle resistenze elettri-
che di bassa potenza sulle parti piu soggette al fenomeno come: vetrate frontali, telai e
cornici, vetri laterali ecc.
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19.llluminazione

Per un maggior risparmio energetico e possibile richiedere il mobile, provvisto di
luci a basso consumo a LED che consentono:

e consumo di illuminazione ridotto

ridotto carico frigorifero

durata delle luci superiore a 6 anni

intensita e colore di illuminazione uniforme

miglioramento dell’illuminazione con il decrescere della temperatura.

Se viene modificata la disposizione dei ripiani, le prese di alimentazione non
& utilizzate devono essere chiuse con i tappi forniti con il mobile
e NON lasciare prese scoperte. Pericolo di folgorazione.

L'illuminazione interna del mobile & ottenuta mediante lampade a fluorescenza.
L'interruttore luci si trova sulla parte posteriore (Rif. 17).

19 1.Sostituzione lampade - A - (Rif. 15)

Per la sostituzione delle lampade procedere nel modo seguente:
e Togliere I'alimentazione elettrica al mobile;
e Togliere le viti di fissaggio 1 della copertura in policarbonato 2;
° _'I(;ogli_ere I cappucci 3, sfilare la lampada 4 e sostituirla con una lampada nuova
identica;
e Reinserire i cappucci verificando che i contatti siano correttamente alloggiati nei
fori appositi;
e Riposizionare I'assieme lampada agganciandolo alla molla 5;
e Ripristinare I'alimentazione elettrica..
19 2.Sostituzione lampade - B-C - (Rif. 16)

Per la sostituzione delle lampade procedere nel modo seguente:

e Togliere I'alimentazione al mobile.

e Togliere la protezione in metacrilato 1, sfilare la lampada dalla sede 2 e sostituirla
con una lampada nuova identica.

e Reinserire la lampada verificando che i contatti siano alloggiati correttamente nei
fori appositi.

e Rimontare la protezione in metacrilato.

e Ripristinare I'alimentazione elettrica.

20.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri. Il rispetto delle

norme igieniche e indispensabile per garantire la tutela della salute del consumatore,
oltre al rispetto della catena del freddo della quale il punto vendita costituisce I'ultimo
anello controllabile.

Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1 - LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

2 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi patogeni
rimasti dopo il lavaggio).

3 - RISCIACQUO

4 - ASCIUGATURA

La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:
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20 _1.Indicazioni generali

e PRIMA DI PROCEDERE CON LA PULIZIA DEL MOBILE STACCARE
& L’ALIMENTAZIONE ELETTRICA TRAMITE L'INTERUTTORE GENERALE.
e Prima di qualsiasi operazione attendere che le parti in vetro abbiano
raggiunto la temperatura ambiente.
@ e Proteggere le mani con guanti da lavoro.
e Le superfici da pulire, I'acqua e i detergenti utilizzati per la pulizia
devono avere una temperatura massima di 30°C.
e usare prodotti detergenti solo di tipo neutro (Rif. 11)
e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
le superfici (Rif. 11).

e NON usare prodotti abrasivi, solventi chimici/organici o utensili appuntiti che
& possono danneggiare le superfici dei mobili.
e NON usare detergenti di composizione chimica sconosciuta

NON spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del

mobile e evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le

gppalr_e_cchiature elettriche in genere vengano bagnate durante le operazioni
I pulizia.

NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate

NON applicare i prodotti direttamente sulle superfici da pulire

NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

NON usare troppa forza durante le operazioni di pulizia

mantenere una distanza minima di 30 cm dalle superfici da pulire (Rif. 8),

quindi NON dirigere il getto troppo vicino allo sporco, puo provocare danno

all'operatore e contaminare parti gia pulite e 'ambiente (Rif. 13).

e evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini o ammoniaca
contenuti nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere
I'acciaio inox.

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 8), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi
residuo presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.

20 2.La pulizia delle parti esterne (Giornaliera / Settimanale)
e Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile utilizzando
detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire o acqua
tiepida (max 30°C) e sapone eliminando ogni residuo di detergente.
e Risciacquare con acqua pulita e asciugare con un panno morbido.
20_3.La pulizia delle parti interne (Mensile)
La pulizia delle parti interne del mobile ha il compito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.
Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, & necessario:

e Togliere I'alimentazione
Svuotarlo completamente dalla merce che contiene.

Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (max 30°C).

Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico.

Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
dello scarico dell’acqua eliminando tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia
di aspirazione sollevando, dove necessario, la lamiera ventilatori.
e Asciugare accuratamente con un panno morbido.
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20_4.La pulizia delle parti in vetro

e NON usare acqua sulle superfici in vetro calde, il vetro potrebbe frantumarsi e
& ferire I'operatore.
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in vetro
NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d'acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie e per evitare che il liquido
raggiunga le guarnizioni, il telaio o le cerniere (porte a vetro).

20 _5.La pulizia delle parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:

e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residui secchi di liquidi evaporati.

Macchie e ruggine recenti:

e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio. Al
termine eliminare ogni residuo di detergente, risciaquare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.

Macchie e ruggine vecchie:

e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o

sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:

e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento puo comunque
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

20 6.La pulizia delle parti in alluminio

e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
& le superfici
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in alluminio
e NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore
e NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.

20 _7.La pulizia delle parti in legno

e NON usare spray, detergenti acidi e alcalini (es. candeggina), soda e solventi
& che possono corrodere le superfici

NON usare materiali ruvidi, abrasivi che possono graffiare le superfici

NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

NON usare panni con superfici ruvide

Moderare 'uso del liquido detergente: un uso eccessivo puo causare
infiltrazioni tra il pannello e il bordo, con possibili rigonfiamenti del pannello.
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e Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.

e In caso di necessita, prima di procedere al trattamento di tutta la superficie,
eseguire una prova preliminare su una zona limitata e nascosta,
assicurandosi che il prodotto in questione non danneggi la finitura dei
manufatti e non ne alteri il colore e I'opacita.

Tutte le operazioni di pulizia compresa la disinfezione, il risciacquo e
|’asciugatura devono essere eseguiti scrupolosamente eliminando ogni residuo
d’acqua o detergente in modo da evitare la proliferazione dei batteri nocivi alla
salute. Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante
possono danneggiarsi.

o Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
Zé\ detergente 0 acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

20_8.Ispezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all’occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento e possibile ricaricare il
mobile con i prodotti da esporre.

21.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
cui viviamo. Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto
pericoloso e quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né venire conferito in discarica. Prima di procedere allo sman-
tellamento del mobile € necessario prevedere il recupero del refrigerante e asportare
I'olio lubrificante. Questo prodotto € costituito per il 75% da materiali riciclabili. Materiali
impiegati nella costruzione:

- Tubo in ferro: telaio inferiore o _ _
- Rame, Alluminio: circuito frigorifero, impianto elettrico e telaio porte
- Lamiera zincata: basamento motore, pannelli inferiori e verniciati,

_ struttura base
- Poliuretano espanso (CO,): isolamento termico

- Vetro temprato: chiusure

- Legno: telai laterali vasca schiumata
- PVC: paracolpi

- Laminato plastico: spalle

e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo
smaltimento, al centro di raccolta specificato dall'Autorita locale o indicato dal
& Fabbricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.
e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e
autorizzato.
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1. Informational icons
Become familiar with the symbols before reading the manual:
This symbol signals dangers and behaviour that must absolutely be avoided

during use, maintenance, and in any situation that could cause serious injuries or
death.

This symbol signals provisions, rules, references, and communications that each
person appointed to use the cabinet (each accordingly to his responsibility) must
comply with during the entire lifetime of the cabinet (installation, use,

maintenance, dismantling, etc.).

2. Prohibitions and provisions

Carefully read the Installation and use Manual so that the operator, in case a fault
occurs, can supply precise information over the phone toTechnical assistance. Before
contacting Customer Service, check the following points:

20

Before performing any maintenance operation on the refrigerated
cabinet, make sure that electrical power supply is cut off.

The cabinets are exclusively designed to be used indoors

Perform all the work manoeuvres with utmost attention (loading,
unloading, cleaning, counter service, maintenance, etc.) and when
performing the various operations, always apply the maximum diligence
and the necessary protection devices.

The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the
product exposed and not to lower it, therefore the food produce must be
introduced only if already cooled down to their respective temperatures
of preservation. Therefore, products that have been heated must not be
introduced in the cabinet.

The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve
and display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-
cooked food products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce
any other type of goods that differ from the ones indicated, such as
pharmaceutical products, bait for fishing, explosive substances with
inflammable propellant,

(e.g. spray cans), etc.

Check that the room temperature and humidity values do not exceed those
specified. For this reason it is essential to always maintain the air-
conditioning, ventilation, and heating systems of the sales area at their
maximum efficiency.

Limit the speed of the room air near the openings of the cabinets to values
lower than 0.2 m/s; in particular, avoid that the air currents and the inlet grilles
of the air-conditioning system be aimed toward the openings of the cabinets.
Only introduce goods already cooled down to the temperature that normally
characterizes the cold chain inside the cabinet.

Check that the cabinet is capable of maintaining this temperature at all times.
Comply with the loading limit, avoiding to overload the cabinet.

Rotate the food produce, loading the cabinet so that the goods that have been
on display longer are sold before the goods newly added.

With the intervention of a specialized technician, eliminate any inconvenience
detected (loosened screws, burnt out lamps, etc.).

Check the outflow of water that ensues to the defrost (free the drips, clean any
filters, check the siphons, etc.).
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Dispose of the defrosted water or the water used for cleaning purposes
through the sewage system or the water purification system compliant to the
laws In force, since the water can come into contact with pollutant substances
due to the nature of the product, to possible residues, to accidental breakages
of the casings that contain liquids, as well as to detergents not allowed.

e Check to see if anomalous condensation occurs; if it does, immediately inform

the refrigeration technician.
e Perform all the preventive maintenance operations regularly

e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
& removed. In particular, do not remove the cover of the electrical panel; these

operations must always be performed by specialized technicians.

e DO NOT obstruct the air inlet passages.

e Prevent solar irradiation from hitting directly on the goods displayed. Danger:
alteration of the goods.

e Limit the temperature of the irradiating surfaces that are present in the sales
area, for example, by insulating the ceilings.

e DO NOT use spotlights with incandescence lamps aimed directly on the
cabinet. Danger: overheating of the goods

e IN CASE OF A GAS LEAK OR FIRE OUTBREAK
Do not station with your head in the compartment where the cabinet is
positioned if it is not appropriately ventilated. Disconnect the cabinet by
acting on the main switch upstream of the device.
DO NOT USE WATER TO EXTINGUISH THE FLAMES, BUT DRY
EXTINGUISHERS ONLY.

ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY POINTED OUT IN THIS MANUAL MUST BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER CANNOT BE DEEMED
RESPONSIBLE FOR POSSIBLE DAMAGES STEMMING FROM AN IMPROPER,
INCORRECT, AND UNREASONABLE USE.

USEFUL NUMBERS:

SWITCHBOARD +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned

This instructions manual contains the description of the line of Viersen refrigerated
cabinets manufactured by ARNEG Spa.
The information that follow have the purpose of providing indications with regards to:
e use of the cabinet
technical characteristics
installation and assembly
information for the personnel appointed to its use
maintenance interventions
e safety indications
The manual must be considered a part of the cabinet and must be stored during
its entire lifetime.
The manufacturer deems itself absolved of any responsibility in the following
cases:
e improper use of the cabinet
incorrect installation not performed in accordance to the norms indicated
defects in the electrical power supply
serious deficiencies in the foreseen maintenance
unauthorized modifications and interventions
use of non-original spare parts
e partial or total inobservance of the instructions.
The manual must be stored by a person chosen for the purpose in a suitable place
known to all the operators and to the personnel appointed to maintenance, for it to be
consulted at any time.
In case of transfer to third parties, it must be handed over to the new user or owner,
providing due and prompt communication thereof to the supplier. In case of damage or

05060111 00 12/04/2010 21



Viersen arnec

English

loss, request a copy from the supplier.

The present manual addresses the following subjects:

QUALIFIED OPERATOR: qualified person instructed to perform operation,
adjustment, cleaning, and maintenance of the cabinet.

SPECIALIZED TECHNICIAN: technician trained and authorized to perform
extraordinary maintenance interventions, repairs, replacements, revisions, conscious
of the risks he exposes himself to in performing the various interventions and capable
of adopting the measures that ensure protection for himself and for other persons,
minimizing the damage compared to the risks that the operations entalil.

Unless otherwise specified, the paragraph refers to both the subjects described
The contents of the present manual represent the state of the art and technology used
to manufacture the cabinet that were valid at the time the cabinet described was placed
on the market; it therefore cannot be considered outdated if subsequent updates are
made tied to new norms or know-how.

Any person who makes use of this cabinet will have to read this manual.

4. Presentation - Intended use (Rif. 1)

The cabinet is intended to be used by qualified personnel that is therefore instructed
and trained by the employer to its use and concerning the risks that it can entalil.

The Viersen refrigerated cabinet line is made up from three parts; a lower open part
(tank) suitable for self-service, an upper cabinet display suitable for serving and a part
used as a cold compartment positioned in the rear lower part.

it is suitable for the preservation and sale of fresh fish, packaged fish, gastronomy,
meat, cold meats and milk products. It is prepared for power supply with remote
condensing unit. The three parts of the cabinet have thermostatic control, gas/electric
connections and independent water drains.

e The electrical devices may be dangerous to health. The norms and laws in
& force must be complied with during installation and use.
e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
removed.
Use of the cabinet IS PROHIBITED to:
e children
e persons who are not capable of using the cabinet safely without supervision
or instructions.
e handicapped persons
e inebriated personnel or personnel under the influence of drugs

e Carefully read the manual before use and instruct the persons appointed to
the various operations (transport, installation, maintenance, etc.), each in
accordance to his responsibility based on the indications reported.

e The Client or the employer takes on responsibility concerning the qualification
and mental or physical condition of the professional figures it appoints to use
and maintenance of the machine.

e The present documentation CANNOT in any way make up for cultural or
intellectual deficiencies of the personnel that interacts with the device.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve and
display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-cooked food
products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce any other type of
goods that differs from the ones indicated, such as pharmaceutical products,

ait for fishing, etc.

5.Norms and certifications

All the models of refrigerated cabinets described in this manual for use of the Viersen
series meet the essential safety, hygiene, and protection requisites established by the
following European directives and laws:

e Machines Directive 2006/42 CE;

harmonized norms applied: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN I1SO
12100-2:2003

e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE;
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harmonized norms applied: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
e Low Voltage Directive 2006/95/CE;
harmonized norms applied: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e 2011/65/CE RoHs Directive
(Restriction of Hazardous Substances in electric and electronic equipment);
harmonized norms applied: EN 50581:2012
European Regulation EC-1935/2004 on materials intended to come into contact with
food products — norm applied: EN 1672-2
They are excluded from the field of application of Directive CEE 97/23 (PED) based on
what established by Article 3, paragraph 3 of the same directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following websites:

e for Italy: http://www.arneg.it/conformita/it

e overseas: http://www.arneg.it/conformita/en

The performances of these refrigerated cabinets have been determined by means of a
test conducted in compliance to norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 in the environmental
conditions that correspond to climatic class 3 (25 °C , 60% R.H.)

Environmental climatic classes as per UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic Class Dry bulb temp. | Relative Humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identification - Rating Plate (Rif. 2)

The serial plate with all the characteristic data is placed on the back of the cabinet:

1) Name and address of the manufacturer

2) Name and length of the cabinet

3) Code of the cabinet

4) Serial number of the cabinet

5) Power supply voltage

6) Power supply frequency

7) Absorbed operating current

8) Operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot
wires+lighting)

9) Operating electrical power absorbed in the defrosting phase (armoured
heaters+hot wires+ fans+lighting)

10) Lighting power (where included)

11) Usable display surface

12) Type of refrigerant fluid used by the system to operate

13) Mass )of refrigerant gas loaded in every system (only for cabinets with a built-in
motor

14) Environmental climatic class and temperature of reference

15) Class of protection against humidity

16) Number of the job order based on which the cabinet has been manufactured

17) Number of purchase order based on which the cabinet has been put in production

18) Year of manufacture of the cabinet

To identify the cabinet in the case technical assistance is requested, communicate:

e the product name (2); the serial number (4); the job order number (16).
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7. Technical data

Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lénge ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[rnHa 6e3 6okoBUH Paboyas Temnepatypa ['opu3oHTanbHas nnoLaab akenouuum | TonesHblin 06bEM Bec
1 | 2-3 05
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 4,81 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Contentthat could be change without notice, Inhalt Verdnderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CopepxaHue nameHsietcsi 6e3 npeaynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracion estandar,
cTaHgapTHas koHdurypaums

For more details on the technical specifications, please log onto the website
www.arneg.it and fill out the form to access the reserved area.

8. Transport - specialized technician -

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel capable of

checking the weights, the exact lifting points, and the means most suitable both in

terms of safety and load-bearing capacity. The cabinets come with a frame-platform in

wood fixed to the base for their displacement with forklifts. Use a manual or electrical

Hoglél(j)ﬂksuitable to lift the cabinet in question, with a nominal capacity greater or equal to
g.

e Always position the load brackets in the points indicated to prevent the risk of
& overturning.
e Always introduce the brackets completely.
e NO persons foreign to operations must be present near the lifting area.
e Evenly distribute the cabinet weight so as to keep the centre of mass of the
load in balance.
DO NOT use lifting means that have:
e with a capacity of less than 1,000 kg
e unsuitable characteristics or ones altered by use.
e invalid or worn out ropes or wires

& Transport procedures different than those pointed out are not allowed

9. Storage

e DO NOT store the cabinets in uncovered areas and therefore subjected to
atmospheric agents and to direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays causes
permanent deformation of the plastic materials and damages cabinet components.

e The cabinets must be stored indoors, with a temperature ranging between-25°C
and +55°C and a humidity between 30% and 90%.

e Before storing the cabinets, check that the packing is intact and that it does not
display defect that may compromise preservation of the cabinets.

10.Receiving, unpacking, first cleaning - qualified operator -

Before any unpacking operation, adopt all the precautions possible to avoid injuries to
the operator.

The cabinet can be supplied packed as described below:

° \(/%i_tfh ;r)ame in wood fixed to the base and nylon casing blocked by straps (standard)
if. 5).
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e With a cardboard casing (on request) (Rif. 6).

e \With cage in wood (on request) (Rif. 7).
When receiving the cabinet:

e Make sure the packing is intact and that it does not display readily apparent
damages;
Carefully perform the unpacking operation in order not to damage the cabinet;
Check the integrity of the cabinet components;

In case you detect damages, immediately call the supplier;
Slowly remove the protective films without tearing them, to avoid glue residues; the
residues can be removed with appropriate solvents.

e Proceed with a first cleaning using neutral products and dry with a soft cloth; do not

use abrasive substances or metallic sponges;

To correctly dispose of the packing, bear in mind that it is made up of: Wood -
Polystyrene - Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the parts in methacrylate (Plexiglas).

& e During the unpacking operations, do not leave elements of the packing
unattended such as nails, wood, gripper rods, nylon, etc. and tools used for
the operation such as pliers, scissors, pincers, in the work area, which could
cause wounds and injuries.

e These objects must be removed with appropriate means and brought to their
respective collection places.

11.Installation and environmental conditions - specialized technician -

Any modification to the installation described herein must be authorized by
ARNEG Spa

To ensure that the technicians appointed to installation may operate safely, we
recommend to use the instruments and protection clothing required by the safety
norms or by the laws in force in the country of installation. At any rate, always use
adequlate ?qument and clothing, such as: anti-injury boots, protection gloves,
spirit level.
For the installation, adhere to the following:

e carefully examine the installation area, eliminating any danger to the operator;
Do not position the cabinet:

e in environments where explosive gaseous substances are present;

e in open air and therefore subjected to atmospheric agents;
e near heat sources (direct sunlight, heating systems, incandescence lamps, etc.)

e near air currents (near doors, windows, air-conditioning systems, etc.) that exceed
a speed of 0.2 m/sec.

Remove the supports in wood at the base (used for transport) and assemble the
adjustable feet (RIif. 92 positioning them so as to place the cabinet horizontally, aiding
yourself of a level (Rit. 10) to check proper alignment .
Before connecting the cabinet to the electrical line, make sure that the rating plate data
matcﬂea the characteristics of the electrical system to which the cabinet must be
attached.
For the cabinet to operate correctly, the room temperature and relative humidity must
not exceed the limits relative to climatic class 3 (+25°C; R.U. 60%) established by the
norms EN-ISO 23953 - 2 with which the counter has been tested.

e If the cabinet is displaced, re-check its levelling; an incorrect levelling
& compromises operation of the cabinet.

12.Combining cabinets (Rif. 19) - specialized technician -

To combine two or more cabinets in channel, proceed as follows:
e Disassemble the shoulders (if present).
e Apply silicone along the entire perimeter of the two cabinets.
e Position the cabinets side by side
e Join the risers and the brackets, using the screws supplied
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e Make sure the alignment pins are inserted in their provided seats.
CHANNEL COMBINATION KIT

Pos. Denomination Code |Pcs
1 | Alignment pin @ 3x40 02940045 | 4
2 | Alignment pin @ 4x80 02940652 | 4
3 | Screw TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | Nut M8 04230600 | 2

13.Electrical connection - specialized technician -

BEFORE ANY OPERATION REMOVE VOLTAGE TO THE SYSTEM! The electrical
system must have a grounding connection!

e The systems must be set up in accordance to the norms that regulate
manuracture, installation, use, and maintenance foreseen by the norms in
force in the country where the cabinet is installed.

e ARNEG Spa rejects any responsibility toward the user and third parties for
damages caused by breakdowns or malfunctions of the systems arranged
upstream of the cabinet and for damages to the cabinet that stem from causes
directly ascribable to an electrical system malfunction.

e The cabinet must be protected upstream with an automatic, omnipolar
magneto-thermal switch having adequate characteristics and which will serve
as the main line disconnecting switch.

It is the Client's responsibility to arranfge the electrical power supplly line up to the point

of connection to the cabinet. Sizing of the electrical power supply line must be

performed in accordance to the power absorbed by the cabinet.

e Remove all metallic objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

e Consult the wiring diagrams before performing the connection.

e Check that power supply voltage is the one reported on the rating plate.

e Instruct the operator on the position of the switch so that it may be timely reached

in case of an EMERGENCY.

To ensure normal oEeration, the maximum variation of the voltage must range

between +/- 6% of the nominal value.

e Check that the power supply line has wires with an appropriate diameter, that it is
protected against overcurrents, and that the leakages to ground are in compliance
to the norms in force.

e Replacement of the faulty or broken power supply cable is the manufacturer's
responsibility or of a body authorised by the same.

e If the electrical power supply is interrupted, check that all the electrical devices of
the store can restart without triggering the intervention of the overload protections;
ié otherwise, modify the system so as to differentiate activation of the various

evices.

The installer must provide the anchoring devices for all the wires in input and output to/

from the cabinet.

,_\ e Prevent the casing from making contact with the electrical panel to avoid

electrical shocks that can cause injuries or death.
e Check that the connections of the various lighting devices (floors, roof,
superstructure) are properly inserted and locked into their respective sockets,
SO as to prevent disconnections during cleaning and maintenance operations
that may cause electrical shocks harmful to the operator.
The automatic magneto-thermal switch must be such that it does not open the circuit
on the neutral, without simultaneously opening on the phases and, at any rate, the
distance between the opening of the contacts must be at least 3 mm.
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14.Position of the probes (Rif. 18)

S1 | Air inlet control probe
S2 | Suction air control probe
S3 | Defrost end thermal switch control probe

e Fix the light of probe S1 as in the figure.
e Fix the light of probe S2 as in the figure.
e Cover the probe cables in the tracts of the tank and the upright with spiral sheath
D16 and block the ends of the sheath with a metal U-bolt.
° [F)%( t{17e6lamp of probe S3 in contact with the copper pipe with notched straps
x176.

e The probes S1 and S2 must not be in contact with metal parts.
e Probe s3is used only in the case of electric defrosting.
e All probe cables must be run to the electric control board and numbered.

15. Start, control, and adjustment of the temperature
- specialized technician -

The refrigeration temperature is controlled through the mechanical thermometers
positioned in the various parts of the cabinet(Rif. 12).

16.Loading the cabinet - qualified operator -

To stock up the cabinet, certain important rules must be followed:

e arrange the goods so that the maximum load line is never exceeded (Rif. 14); to
exceed this limit means to disturb correct air circulation ((Rif. 14)) causing the
temperature of the goods to rise and the formation of ice on the evaporator;

° Ar[)a_lngement of the goods without empty spots ensures better operation of the
cabinet.

e distribute the goods so as not to disturb flow of the refrigerated air

e The maximum admissible load on the tank is approximately 300 kg/m2

The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the product
displayed and not to lower it. The food products must be introduced into the
cabinet only if already cooled down to their respective preservation
temperatures. DO NOT introduce products that have been heated.

We recommend to first deplete the goods that have been in the cabinet longer
compared to newly added ones (rotation of the food produce);

17.Defrosting and water drainage
The Viersen refrigerated cabinet line has electric defrosting.
17 _1.Water drainage:

To evacuate the defrost water you must:
e provide a drain to ground with a slight slope;
e install th%siphon supplied between the drain pipe of the cabinet and the connection
to ground.
e hermetically seal the area of drainage to ground.
In this way, it is possible to avoid: bad odours inside the cabinet, dispersion of
refrigerated air, and the possible malfunction of the cabinet due to humidity.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, contacting a
gualified installer.

18.Anti-condensation and demisting

To prevent mistin%_due to condensation, low power electrical heaters are foreseen on
the parts most subjected to this phenomenon, such as: front glass panels, doors and
frames, side glass panels, etc.
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19.Lighting

To increase energetic saving, the cabinet can be requested with low
consumption LED lights that allow:

e reduced lighting consumption

reduced refrigerated load

duration of the lights for more than 6 years

uniform lighting intensity and colour

improvement of the lighting as temperature drops.

If the shelving positions are changed, the power supply sockets no longer
& used must be closed with the caps supplied with the unit
e DO NOT leave the sockets uncovered. Risk of electrocution.

Internal lighting of the unit is obtained through fluorescent lights.
The light switch is at the rear (Rif. 17).
19 1.Replacing bulbs - A - (Rif. 15)
To replace the lamps, proceed as follows:
e Remove electric power supply from the cabinet.
e Remove the fixing screws 1 of the polycarbonate cover 2;
e Remove the hoods 3, slide the bulb out 4 and replace it with a new identical bulb;
° Ir:\:elinsert the hoods, checking that the contacts are housed correctly in their specific
oles.
e Re-position the bulb unit, attaching it to the spring 5;
e Restore electrical power supply.
19 2.Replacing bulbs - B-C - (Rif. 16)
To replace the lamps, proceed as follows:
e Remove power supply from the cabinet.
e Remove the methacrylate guard 1, slide the bulb out from the housing 2, and
replace it with an identical new bulb.
° rIl?elinsert the lamp, checking that the contacts are housed correctly in their specific
oles.
e Reassemble the protection in methacrylate.
e Restore electrical power supply.

20.Maintenance and cleaning - qualified operator -

The food products can rotten due to microbes and bacteria. Compliance to the hygiene

norms is essential to safeguard the health of the consumer, in addition to compliance to

the cold chain, of which the sales area represents the last ring that can be monitored.

The cleaning operations must include:

1 - WASH (roughing, removal of approximately 97% of the dirt)

2 - DISINFECTION (deterge the surfaces to eliminate pathogenic micro-organisms that
have remained after the wash).

3 - RINSING

4 - DRYING

Cleaning of the refrigerated cabinets is divided as follows:
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20 1.General instructions

e BEFORE STARTING TO CLEAN THE CABINET, DISCONNECT THE
ELECTRIC POWER SUPPLY VIA THE MASTER SWITCH

e Before any operation, wait for the glass parts to have reached room
temperature.

@ e Protect the hands with work gloves.

=

e The surfaces to be cleaned and the detergents and water used for
cleaning must not exceed a maximum temperature of 30°C.

e use only neutral type detergents (Rif. 11)

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
surfaces (Rif. 11)

DO NOT use abrasive products, chemical/organic solvents or sharp

instruments which could damage the unit's surfaces.

e DO NOT use detergents with unknown chemical compositions

e DO NOT spray water or detergent directly onto the unit's electrical parts and
avoid wetting fans, light fixtures, electrical cables, and all electrical equipment
in general during cleaning operations.

e DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.

DO NOT use alcohol or similar products to clean the parts in methacrylate

(Plexiglas).

DO NOT aim the jet directly on the varnished or plasticised surfaces

DO NOT apply the products directly onto the surfaces to be cleaned

DO NOT use steam cleaning equipment

DO NOT exert too much strength during the cleaning operations

keep at a minimum distance of 30 cm from the surfaces you are cleaning (Rif.

8), and do NOT aim the jet too close to the dirt, as it may harm the operator

?Fr;(]]cl cl%r;taminate parts that have already been cleaned and the environment
if. 13).

e avoid contact with or the steams released from acidic products, alkalines, or

ammonia contained in the pavement detergents that can rust or corrode the

stainless steel.

e if you perform internal cleaning with pressurized water jet cleaners (Rif. 8),
use LOW PRESSURE systems (max. 30 bar) with a capacity suitable to

remove any present residue; too high pressures may damage the surfaces.

20 _2.Cleaning of the outer parts (Daily / Weekly)

On a weekly basis, clean all the external parts of the unit using neutral detergents
for domestic use that are compatible with the surfaces to be cleaned, or using
warm soapy water (max 30°C), and removing all traces of detergent.

Rinse with clean water and dry using a soft cloth.

20_3.Cleaning the internal parts (Monthly)

The purpose of cleaning the internal parts of the cabinet is to destroy the pathogenic
micro-organisms so as to ensure protection of the goods.

Before proceeding with the internal cleaning of a cabinet, you must:

Turn off the power supply

Completely remove all merchandise inside.

Remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.

Wash with lukewarm water (max 30°C).

Disinfect using a detergent with an antibacterial component.

Carefully clean the bottom tank, the drip, and the grid that protects the water drain,
eliminating all foreign bodies that have fallen through the suction grid lifting, if
necessary, the sheet of the fans.

Carefully dry using a soft cloth.
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20_4.Cleaning glass parts

e DO NOT use hot water on hot glass surfaces; the glass could crack and injure
& the operator.
e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the glass surfaces
DO NOT use dirty cloths

Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water and detergent with a dry cloth in order
to prevent marks from forming and to prevent liquid from reaching the
gaskets, frame, or the glass door hinges.

20 _5.Cleaning the parts in stainless steel

Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel:

e iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based
detergents not rinsed properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions,
dry residues of evaporated liquids.

Recent stains and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a rag. When finished,
eIir?inate any detergent residue, rinsing abundantly and thoroughly drying the
surfaces.

Old stains and rust:
e use chemical substances on the stainless steel that contain 25% of nitric acid or
similar substances.
Die-hard stains and rust:
e sandpaper or polish with a stainless steel brush. After this operation, wash with
detergents and carefully dry. This intervention may however cause scratches to the
surfaces due to the abrasive cleaning method.

20_6.Cleaning aluminium parts

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
& surfaces

e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the aluminium surfaces

e DO NOT use steam cleaning equipment
e DO NOT use dirty cloths

Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to prevent marks from forming.

20 _7.Cleaning wooden parts

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach), soda and solvents
& which could corrode the surfaces

DO NOT use rough, abrasive materials which can scratch the surfaces
DO NOT use steam cleaning equipment

DO NOT use rough cloths

Moderate the use of liquid detergent: excessive use can cause infiltrations
between the panel and the edge, with possible swelling of the panel.
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° ggfcz;\ soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to prevent marks from forming.

e If necessary, before proceeding to clean the whole surface, perform a test
cleaning on a small and concealed area, making sure that the product in
guestion does not damage the finish of the artefacts and does not alter their
colour and gloss.

All the cleaning operations, including the disinfection, the rinse and the drying
must be performed diligently, eliminating any water or detergent residue so as to
avoid the spread of bacteria harmful to health. Parts left to dry with detergent or
disinfectant residues may get damaged.

\o Remove any element from the pavement such as: sponges, rags, detergent or
Lo R I tf th t such det t
é\ water residues that may cause accidental slipping and falls.

20_8.Inspection of the parts

Once cleaning, disinfection, rinse, and drying operations have been completed,
accurately check that all the parts are perfectly clean and dry and that they are not
damaged or excessively worn out and, if need be, replace them.

Reassemble the completely dry elements and restore electrical power supply. Once
the internal operating temperature has been reached, it is possible to load the products
to be displayed in the cabinet.

21.Dismantling the cabinet - specialized technician -

The cabinet must be dismantled in compliance to the norms that concern the handling
of wastes foreseen in the individual countries, and in respect of the environment in
which we live in. This product is considered by the Legislature in force to be a
dangerous waste and therefore its separate waste collection is obligatory and it cannot
be treated as domestic waste nor assigned to a waste dump. Before dismantling the
cabinet, it is necessary to provide for the recovery of the refrigerant and to remove the
lubricant oil. This product is made up by 75% of recyclable materials. Materials used in
the manufacture:

- Iron pipe: bottom frame

- Copper, Aluminum: refrigeration circuit, electrical system, and doors frame

- Galvanized steel sheet: motor base, lower panels, varnished panels, base
structure

- Expanded polyurethane (CO,):heat insulation

- Tempered glass: closures

- Wood: foamed tank side frames

- PVC: bumper pads

- Plastic laminate: shoulders

e |tis the user's responsibility to deliver the product intended to be dismantled to
& the collection centre specified by the local Authority or indicated by the
Manufacturer for the materials to be recovered and recycled.
e All these operations as also transport and waste treatment must be
exclusively performed by specialized and authorized personnel.
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1. Informationszeichen
Machen Sie sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut:
Dieses Symbol weist auf Gefahren sowie Verhaltensweisen hin, die wahrend des

Gebrauchs, der Wartung und jeder Situation, die zu schweren Verletzungen und
zum Tod fuhren kénnte, unbedingt zu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Verweise und
Benachrichtigungen hin, die jede der das M6bel benutzenden Personen (je nach
Zustandigkeit) wahrend der Lebensdauer desselben zu respektieren hat

(Installation, Gebrauch, Wartung, Demontage usw.).

2.Verbote und Vorschriften

Lesen Sie das Bedienungs- und Wartungshandbuch aufmerksam, damit der Bediener
bei einem Defekt in der Lage ist, dem Kundendienst telefonisch detaillierte
Informationen zu liefern. Prufen Sie, bevor Sie sich an den Kundendienst wenden,
folgende Punkte:

Vor jedem Wartungseingriff an einem Kihlmoébel ist sicherzustellen,
dass die elektrische Versorgung unterbrochen wurde.

Die M6bel wurden ausschliel3lich fir einen Gebrauch in geschlossenen
Raumen entwickelt.

Fuhren Sie alle Arbeitsmandver &ul3erst vorsichtig durch (Auffallen,
Entnahme, Reinigung, Thekenservice, Wartung usw.), gehen Sie bei den
verschiedenen Arbeiten immer sehr sorgfaltig vor und verwenden Sie
die erforderlichen Schutzvorrichtungen.

Das Kuhimdbel dient dazu, die Temperatur des ausgestellten Produkts
zu erhalten. Es dient nicht dazu, dieses abzukUhlen. Somit dirfen die
Lebensmittel nur eingegeben werden, wenn sie bereits auf die
jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen abgekinhlt sind. Produkte, die
erhitzt wurden, durfen nicht in das M6bel gegeben werden.

Die M6bel wurden fur die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Es ist
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie
z.B. pharmazeutische Produkte, Fischkdder, explosive Stoffe mit
entzindbaren Treibstoffen,

(z.B. Spraydosen), usw.

Kontrollieren Sie, dass die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte nicht Giber den
beschriebenen liegen. Es ist aus diesem Grund unerlasslich, dass die Klima-,
Beliiftungs- sowie die Heizanlagen der Verkaufsstelle immer voll funktionstiichtig sind.
Begrenzen Sie die Geschwindigkeit der Umgebungsluft in der Nahe der
Mabeloffnungen auf 0,2 m/s. Insbesondere ist es notwendig zu vermeiden, dass der
Luftzug und die Zuluftdiisen der Klimaanlage auf die Mobel6ffnungen gerichtet sind.
Geben Sie in das Mobel ausschlielich Waren ein, die bereits auf die Temperatur
abgekuhlt sind, welche die Kuhlkette auszeichnet.

Stellen Sie sicher, dass das Mobel diese Temperatur immer beibehalten kann.
Berlicksichtigen Sie die Belastungsgrenze und tiberladen Sie das Mdbel nicht
Beriicksichtigen Sie die Rotation der Lebensmittel, indem Sie das Mébel so auffullen,
dass die seit langerer Zeit ausgestellte Ware vor der hinzugefiigten verkauft wird.
Beseitigen Sie mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Stérungen (gelockerte
Schrauben, durchgebrannte Lampen usw.).

Stellen Sie den Ablauf des beim Abtauen entstehenden Wassers sicher (Rinnen
sauber halten, etwaige Filter reinigen, Siphons prifen usw.).
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e Entsorgen Sie das Abtauwasser oder das Waschwasser tber die Kanalisation oder
uber Klaranlagen, die den geltenden Gesetzen entsprechen, da dieses aufgrund der
Beschaffenheit des Produkts, etwaiger Riickstande oder eines ungewollten Platzens
der Flussigkeitsbehalter sowie aufgrund der Verwendung nicht zulassiger
Reinigungsmittel mit umweltverschmutzenden Stoffen in Bertihrung treten kann.

e Kontrollieren Sie das Auftreten von ungew6hnlichen Kondensationen; in diesem Fall
sofort den Kaltetechniker informieren.

e Fihren Sie die vorbeugenden Wartungseingriffe unbedingt regelmaRig aus

von Werkzeugen notwendig ist. Entfernen Sie insbesondere nicht die Abdeckung des
Schaltkastens; dies muss immer durch einen Fachtechniker geschehen.
e \erdecken Sie NICHT die Lufteinlasse.
e Verhindern Sie direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware. Gefahr:
Verderben der Waren.
e Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlenden Flachen in der Verkaufsstelle, z.B.
durch Isolierung der Decken.
e \erwenden Sie KEINE Strahler mit Glihlampen, die direkt auf das Mobel gerichtet
sind. Gefahr: Zu starke Erhitzung der Ware
e BEI EINEM AUSTRITT VON GAS ODER IM BRANDFALL:
Halten Sie sich nicht im Raum auf, in dem das Mdbel steht, wenn dieser
nicht entsprechend beliftet wird. Trennen Sie das Mobel vom
Hauptschalter, der dem Geréat vorgeschaltet ist.
ZUM LOSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER, SONDERN NUR
TROCKENFEUERLOSCHER VERWENDEN.
JEDER ANDERE, NICHT IM HANDBUCH ANGEGEBENE GEBRAUCH, IST ALS
GEFAHRLICH ZU BETRACHTEN. DER HERSTELLER KANN NICHT HAFTBAR
GEMACHT WERDEN FUR SCHADEN, DIE DURCH UNSACHGEMASSEN,
FALSCHEN ODER UNUBERLEGTEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.
NUTZLICHE NUMMERN:
ZENTRALE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALLCENTER 848 800225

3.Zweck des Handbuchs/Anwendungsfeld - Betroffene
Dieses Bedienungshandbuch enthalt die Beschreibung der Kiihimdbelbaureihe Melk
der Firma ARNEG Spa.
Die folgenden Informationen sollen Anweisungen geben zu:
e Gebrauch des Mdbels
Technischen Eigenschaften
Installation und Montage
Informationen fiir die Benutzer
Wartungseingriffe
Sicherheitshinweise
Das Handbuch ist als Bestandteil des KiihImdbels zu betrachten und muss fur
dessen Lebensdauer aufbewahrt werden.
Der Hersteller ist in folgenden Fallen einer etwaigen Haftung enthoben:
Unsachgemaler Gebrauch des Mdbels
Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Vorschriften
Defekte der Stromversorgung
Schwere Méangel bei der vorgesehenen Wartung
Unbefugte Anderungen und Eingriffe
Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen
Vollsténdige oder teilweise Nichtbeachtung der Anweisungen.
Das Handbuch muss von einer eigens gewahlten Person an einem geeigneten Ort
aufbewahrt werden, der allen Bedienern und dem Wartungspersonal bekannt sein
muss, um es jederzeit konsultieren zu kénnen.
Bei einer Weitergabe muss es jedem neuen Benutzer oder Besitzer ausgehandigt und
der Handler rechtzeitig informiert werden. Bei einer Beschadigung oder einem Verlust

34 05060111 00 12/04/2010

2 e Entfernen Sie KEINE Schutzvorrichtungen oder Verkleidung, wenn dazu der Einsatz



arnec Viersen

Deutsch

ein neues Exemplar beim Handler anfordern.

Das vorliegende Handbuch richtet sich an:

FACHARBEITER: Qualifizierte Person, die flr den Betrieb, die Einstellung, Regelung,
Reinigung und Wartung des Mdbels geschult wurde.

FACHTECHNIKER: Techniker, der fur die Ausfiihrung von auf3erordentlichen
Wartungsarbeiten, Reparaturen, Auswechseln und Revisionen geschult und befugt ist
und sich der Risiken bei der Ausfiihrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist. Er
muss in der Lage sein, alle Mal3nhahmen fur den eigenen und den Schutz anderer
Personen zu ergreifen und den Schaden im Verhéltnis zu den Risiken der Eingriffe auf
ein Minimum einzuschranken.

Ohne spezielle Angabe gilt der Absatz fir beide Berufsgruppen

Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der
Herstellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mobels gultig ist.
Es kann somit im Falle von spateren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen
oder Kenntnisse nicht als Gberholt betrachtet werden.

Jeder Benutzer dieses Mobels muss dieses Handbuch lesen.

4. Prasentation - Vorgesehener Gebrauch (Rif. 1)

Das Kiuhlmo6bel muss von Fachpersonal verwendet werden, das vom Arbeitgeber fir
den Gebrauch geschult und ausgebildet wurde, und tber die damit verbundenen
Risiken unterrichtet wurde.

Die Kuhlmdbel der Baureihe Viersen bestehen aus drei Teilen: einem offenen Unterteil
(Wanne) fur den Verkauf mit Selbstbedienung, einer oberen Vitrine fir den Service mit
Bedienung und einem gekuhlten Teil, der sich hinten unten befindet.

Sie ist zur Aufbewahrung und dem Verkauf von frischem Fisch, abgepacktem Fisch,
Gastronomieprodukten, Wurstwaren und Milchprodukten geeignet und ist fur die
Versorgung durch eine ferngesteuerte Kondensiereinheit vorbereitet. Die drei
Mobelteile verftigen tber Thermokontrollen, Gas/Elektroanschlissen und
unabhéngiger Wasserentsorgung.

e Elektrogerate konnen gesundheitsgefahrdend sein. Die Verordnungen und geltenden
Gesetze mussen bei der Installation und dem Einsatz eingehalten werden.

e Das Entfernen von Schutzvorrichtungen oder Verkleidungen, fiir deren Abnahme
Werkzeug notwendig ist, ist verboten.

Das Mobel darf NICHT verwendet werden:
e von Kindern )
e von Personen, die das Mobel ohne Uberwachung oder Anweisungen nicht

verwenden kdnnen.

e von Behinderten
e Personal, dessen Zustand durch Rauschmittel eingeschrénkt ist

e Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch aufmerksam und weisen Sie das
Personal je nach Zustandigkeit laut der Anweisungen in die verschiedenen
Arbeiten ein (Transport, Installation, Wartung usw.();.

e Der Kunde oder Arbeitgeber haftet fur die fachliche Kompetenz sowie den
geistigen oder korperlichen Zustand des fur Gebrauch und Wartung
zustandigen Personals.

e Diese Unterlage kann in KEINSTER Weise flr kulturelle oder geistige Mangel
des Personals aufkommen, das mit dieses Gerat zu tun hat.

e Die Mobel wurden fir die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgeklhlten, gefrorenen, gekochten un
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss%. Darum ist es
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie z.B.
pharmazeutische Produkte, Fischkoder usw.

5.Normen und Zertifizierungen

Alle in diesem Handbuch beschriebenen Modelle von Kiihimdbeln der Baureihe
Viersen entsprechen den wesentlichen Anforderungen an Sicherheit, Gesundheit und
Sch(ljJtz, die von den folgenden europaischen Richtlinien und Gesetzen verlangt
werden:
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e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG,;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 1SO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
e Richtlinie RoHs 2011/65/EG
(Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten)
Harmonisierte angewandte Normen: EN 50581:2012
Europaische Verordnung EC-1935/2004 zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen — angewandte Norm: EN 1672-2
Sie sind vom Anwendungsfeld der Richtlinie EWG 97/23 (PED) gemal3 der Vorgaben
von Art. 3 Abs. 3 dieser Richtlinie ausgenommen.

Im Fall des Verlusts des Originals der Konformitétserklarun?, die zusammen mit
dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem
das Formular auf folgenden Internetadressen ausgefullt wird:

e Fir Italien: http://lwww.arneg.it/conformita/it

e Furdas Ausland: http://www.arneg.it/conformita/en

Die Leistungen dieser Kuhimobel wurden mit Tests bestimmt, die in Ubereinstimmung
mit der Norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 zu Umgebungsbedingungen der Klimaklasse
3 (25 °C, 60% U.R.) erfolgten

Raumklimaklassen geman UNI EN ISO 23953 - 2

Klimaklasse Trockenkugel-Temp. Rel. Luftfeuchte Taupunkt
1 16°C 80% 20°C
2 22°C 65% 20°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Kennung - Angaben Typenschild (Rif. 2)

An der Mobelriickseite befindet sich das Maschinenschild mit allen Merkmalen:

1) Name und Anschrift Hersteller

2) Name und Lange Mdbel

3) Code Mdbel

4) Seriennummer Mdbel

5) Versorgungsspannung

6) Versorgungsfrequenz

7) Max. Stromaufnahme

8) Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend Kiuhlphase (Geblase+warme
Kabel+Beleuchtung)

9) Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend Abtauphase (Heizstabe+warme
Kabel+Geblase+Beleuchtung)

10) Leistung Beleuchtung (wo vorgesehen)

11) Nutz-Ausstellungsflache

12) In Anlage verwendete Art von Kéltemittel

13) Masse des Kilhlgases jeder Anlage (nur fir Mobel mit eingebautem Motor)

14) Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur

15) Feuchtigkeitsschutzklasse

16) Kommissionsnummer des Mobels

17) Auftragsnummer fur die Fertigung des Mobels
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18) Baujahr des Mdbels
Zur Identifizierung des Mdobels bei Anfrage des technischen Kundendiensts folgende
Angaben machen:

e Produktname ( - 2); Seriennummer ( - 4); Kommissionsnummer ( - 16).

7. Technische Daten

Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lange ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capaciteé utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[rvHa 6e3 6okoBIH Paboyas Temneparypa ['0pu3oHTanbHas nroLadb akenosvuum | MonesHbiin 06bEM Bec
1 | 2-3 05
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 4,81 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Content that could be change without notice, InhaltVeranderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CogepxaHue nameHsietcs 6e3 npegynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracién estandar,
cTaHgapTHas KoHdurypaumsa

Fir weitere technische Details muss auf der Internetseite www.arneg.it eine
Anmeldung vorgenommen und ein Formular ausgefllt werden, das den Zugang
zum reservierten Bereich genehmigt.

8. Der Transport - Fachtechniker -

Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die
Gewichte, die genauen HebeFunkte sowie das bezuglich Sicherheit und Tragkraft
optimale Fahrzeug zu ermitteln. Die Mdbel sind mit einem FulRrahmen aus Holz
ausgestattet, der zum Handling mit einem GabelstaBIer am Unterbau befestigt ist.
Verwenden Sie einen manuell oder elektrisch betriebenen Hubwagen, der zum Heben
dieses M0bels geeignet ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt.

2 e Die Lastgabeln immer an den angegebenen Punkten anlegen, um ein Kipp-

Risiko zu vermeiden;
e Die Gabeln immer komplett einfihren.
e Es durfen sich keine Unbefugten im Hebebereich aufhalten.
e \erteilen Sie das Moébelgewicht so, dass der Schwerpunkt der Last
ausgeglichen ist.
KEINE Hubmittel verwenden, die:
e mit geringerer Tragkraft als 1000 kg
e ungeeignet oder abgenutzt sind.
e keine ordnungsgemafen oder abgenutzte Seile oder Kabel besitzen

& Andere als die angegebenen Transportverfahren sind unzulassig

9. Einlagerung

e Die Mdbel NICHT in ungeschitzten Bereichen einlagern, wo sie Witterungseinfliissen und
direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Durch UV-Strahlung wird eine dauerhafte
Deformation der Kunststoffmaterialien verursacht, die die Bauteile des Mobels beschadigt.

e Die Mbbel missen in einem geschlossenen, trockenen Raum ohne Feuchtigkeit, bei einer
Temperatur zwischen -25°C und +55°C und einer Luftfeuchtigkeit zwischen 30% und 90%
gelagert werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Einlagern, dass die Verpackung unversehrt ist und keine Mangel
aufweist, die die Aufbewahrung negativ beeinflussen kdnnten.
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10.Empfang, Auspacken, erste Reinigung - Facharbeiter -
Vor jedem mit dem Auspacken im Zusammenhang stehenden Eingriff alle Malinahmen
ergreifen, um Unfélle des Bedieners zu vermeiden.
Das Mobel kann folgendermal3en verpackt geliefert werden:
e Mit einem am Unterbau befestigten Holzrahmen und einer mit Umreifungsband gehaltenen
Nylonplane (Standard) (Rif. 5).
e Mit Kartonschachtel (auf Anfrage) (Rif. 6).
e Mit Holzkiste (auf Anfrage) (RIif. 7).
Bei Empfang des Mobels:
e Sicherstellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine sichtbaren Schaden aufweist;
Vorsichtig auspacken, um das Mébel nicht zu beschadigen;
Die Unversehrtheit der Mobelbauteile kontrollieren:;
Wenn Beschadigungen festgestellt werden, sofort die Lieferfirma kontaktieren;
Langsam die Schutzfolien abziehen, ohne sie zu zerreif3en, um Kleberiickstande zu
verhindern. Diese kdnnen mit geeigneten Losungsmitteln entfernt werden.
e Mit Neutralreinigern ein erstes Mal reinigen, mit einem weichen Tuch abtrocknen. Keine
Scheuermittel oder Metallschwadmme verwenden;
Fur eine korrekte Entsorgung der Verpackung die Materialien berlcksichtigen: Holz -
Polystyrol - Polyethylen - PVC - Karton.

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol
& verwenden.

e \Wahrend des Auspackens keine Verpackungselemente wie Nagel, Holz,
Klammern, N%Ion usw. sowie Werkzeuge wie Zange, Schere und Klemmen im
Arbeitsbereich zurticklassen, da diese Verletzungen verursachen kénnten.

e Diese Gegenstande missen mit geei?neten Mitteln entfernt und den
entsprechenden Sammelstellen zugefu

uhrt werden.
11.Installation und Umgebungsbedingungen - Fachtechniker -

& Jede Anderung der hier beschriebenen Installation muss von der Firma ARNEG
Spa genehmigt werden.

Um fur die Installationstechniker ein sicheres Arbeiten zu gewdahrleisten empfiehlt es
sich, die Instrumente sowie die Schutzkleidung anzulegen, die von den
Sicherheitsnormen und den geltenden Gesetzes des Aufstellungslands gefordert
werden. Verwenden Sie in jedem Fall die geeignete Ausristung und Kleidung wie:
Unfallschutzschuhe, Schutzhandschuhe, Wasserwaage.
Fur die Installation folgendermal3en vorgehen:

e Prufen Sie den Installationsbereich genau und beseitigen Sie alle Gefahren fir den

Bediener;

Das Mobel nicht positionieren:
e in Umgebungen mit explosiven gasformigen Stoffen;

e im Freien und somit den Witterungseinflissen ausgesetzt;

e in der Nahe von Warmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanlage,
Glahlampen usw.)

e in der Nahe von Luftzug (bei Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.), der eine
Geschwindigkeit von 0,2 m/sec Uberschreitet.

Entfernen Sie die (beim Transport verwendeten) Holztrager und montieren Sie die
verstellbaren FuRRe (Rif. 9). Positionieren Sie diese so, dass das Mobel waagerecht
steht. Verwenden Sie (RIif. 10) zur Kontrolle der Position eine Wasserwaage.
Prifen Sie, bevor das Mobel mit der elektrischen Leitung verbunden wird, dass die
Kenndaten auf dem Schild mit den Merkmalen der elektrischen Anlage
Ubereinstimmen, an die es angeschlossen werden muss.
Fur einen einwandfreien Betrieb des Moébels durfen die Temperatur und Feuchtigkeit
nicht die Grenzwerte der Klimaklasse 3 tberschreiten (+25°C; U.R. 60%) , die von der
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Verordnung EN-ISO 23953 - 2, mit der die Theke getestet wurde, festgelegt sind.
e Beim Verstellen des Mdbels erneut die Nivellierung kontrollieren. Eine
& falsche Nivellierung beeintrachtigt des Betrieb des Mobels.

12.Verbindung der Mdbel (Rif. 19) - Fachtechniker -

Zum Verbinden von zwei und mehr Mobeln in einem Kanal folgendermaf3en verfahren:
Seitenwande abnehmen (wenn vorhanden)

e An einem der beiden Mdbel komplett Silikon anbringen
e Die Mobel nebeneinander stellen
e Die Pfosten und Biigel mit den beigefiigten Schrauben verbinden
e Priifen, dass die Ausrichtdorne in den vorgesehenen Sitzen eingesetzt sind.
BAUSATZ KANALVERBINDUNG
Pos. Bezeichnung Code |Stk
1 | Ausrichtungsstift @ 3 x 40 02940045 | 4
2 | Ausrichtdorn @ 4x80 02940652 | 4
3 | Schraube TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | Mutter M8 04230600 | 2

13.Elektrischer Anschluss - Fachtechniker -

UNTERBRECHEN SIE VOR JEDEM EINGRIFF DIE SPANNUNGSZUFUHR DER
ANLAGE! Die Elektroanlage muss geerdet sein!

e Die Anlagen mussen gemald der Normen gefertigt werden, die deren
Herstellung, Installation, die Bedienung sowie die Wartung entsprechend der
geltenden Verordnungen im Aufstellungsland des Mdbels regulieren.

e ARNEG Spa weist jede Haftung gegentber dem Benutzer und Dritten fur
Schéden zuriick, die durch Ausfalle oder Betriebsstorungen der dem Mobel
vorgeschalteten Anlagen verursacht wurden, sowie fir Schaden des
Kuhlmobels aufgrund von Ursachen, die direkt auf eine Betriebsstorung der
Elektroanlage zurtickzufiihren sind.

e Das Mobel muss durch einen vorgeschalteten allpoligen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geeigneten Merkmalen geschiitzt sein, der
auch als Haupttrennschalter der Leitung dient.

Der Kunde hat die elektrische Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt an das

Mdobel vorzubereiten. Die Bemessung der Versorgungsleitung fur elektrische Energie

muss der Leistungsaufnahme des Mobels entsprechen.

Legen Sie alle Metallteile ab: Ringe, Uhren, Armbander, Ohrringe usw.

Betrachten Sie vor dem AnschlieRen die Schaltpléane

Kontrollieren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds entspricht.

Weisen Sie den Bediener auf die Position des Schalters hin, so dass dieser im NOTFALL

rechtzeitig erreicht werden kann.

Um eine reguléren Betrieb zu gewahrleisten, muss die maximale Spannungsabweichung +/-

6% des Nennwerts betragen.

e Prifen Sie, dass die Versorgungsleitung einen geeigneten Kabelquerschnitt besitzt, gegen
Uberstrom geschditzt ist und der Erdschluss den geltenden Vorschriften entspricht.

e Der Austausch des defekten oder kaputten Versorgungskabels muss durch den Hersteller
oder ein dafir zustandiges Amt erfolgen.

e Priifen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle Elektrogerate
des Ladengeschéfts sich wieder einschalten konnen, ohne dass der Uberlastschutz
eingreifen muss. Andern Sie anderenfalls die Anlage so, dass der Start der verschiedenen
Gerate versetzt wird.

Der Installateur muss die Befestigungsmittel fur alle ein- und ausgehenden Kabel zum

05060111 00 12/04/2010 39



Viersen arnec

Deutsch

Mobel liefern.

e Es muss vermieden werden, dass das Schutzgeh&ause mit dem Schaltkasten
& in Kontakt tritt, um Stromschlége zu vermeiden, die zu schweren
Verletzungen oder zum Tod fuhren kdnnten.

e Prifen Sie, dass die Anschliisse der verschiedenen Beleuchtungen richtig in
die jeweiligen Steckdosen eingesetzt und blockiert sind, damit sie wahrend
des Reinigens und Wartens nicht herausgezogen werden und fir den
Bediener gefahrliche Stromschlage verursachen.

Der automatische Fehlerstrom-Schutzschalter darf nicht den Kreis am Neutralleiter
Offnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu 6ffnen. Der Offnungsabstand der
Kontakte muss bei mindestens 3 mm liegen.

14.Positionierung Messkdpfe (Rif. 18)

S1 | Messkopf Zuluftkontrolle

S2 | Messkopf Kontrolle Ansaugluft

S3 | Messkopf Thermostatkontrolle Ende Abtauvorgang

e Den Fihler der Sonde S1 wie in der Abbildung gezeigt befestigen.

e Den Fhler der Sonde S2 wie in der Abbildung gezeigt befestigen.

e Die Kabel der Sonden in die Wanne und den Trager einfiihren und mit einer spiralférmigen
Ummantelung D16 bedecken. Die Enden der Ummantelung mit einem Metallbtigel
verriegeln.

e Den Fihler der Sonde S3 am Kupferrohr mit gezahnten Schellen D6 x 176 befestigen.

e Die Sonden S1 und S2 durfen nicht in Kontakt mit Metallteilen kommen.
& e Die Sonde S3 wird nur im Fall einer elektrischen Abtauung verwendet.
e Alle Kabel der Sonden werden in den Schaltschrank gefiihrt und nummeriert.

15. Anlauf, Kontrolle und Regelung der Temperatur
- Fachtechniker -

Die Temperaturkontrolle der Kuihlung erfolgt tiber mechanische Thermometer, die an
verschiedenen Stellen im Mdbel angebracht sind(Rif. 12).

16.Fiullen des Mobels - Facharbeiter -

Zum Auffullen des Mobels sind einige wichtige Regeln zu beachten:

e Ordnen Sie die Ware so an, dass die Linie fiir maximale Fillung (Rif. 14) nie tiberschritten
wird. Ein Uberschreiten bedeutet eine Storung der einwandfreien Luftzirkulation (Rif. 14),
wodurch die Temperatur der Ware steigt und sich Eis am Verdampfer bildet;

e Die Anordnung der Waren ohne Leerraume gewahrleistet den optimalen Betrieb des
Kidhimobels;

e Ordnen Sie die Waren so an, dass der Kuhlluftfluss nicht behindert wird

e Die zulassige Hochstlast der Wanne betragt ungefahr 300 kg/m2

Das gekihlte Mobel dient dem Erhalt der Temperatur des ausgestellten

& Produkts, und nicht deren Senkung. Die Lebensmittel dlrfen nur hineingegeben
werden, wenn sie bereits auf die jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen
abgekuhlt sind. KEINE Produkte hineingeben die erhitzt worden sind.

Es empfiehlt sich, im Vergleich zur neu eingehenden zuerst die am langsten
aufbewahrte Ware zu verbrauchen (Rotation der Nahrungsmittel);

17.Abtauen und Wasserablass
Die Kuhlmobellinie Viersen ist mit einem elektrischen Abtausystem ausgestattet.
17_1.Wasserablass:
Zum Beseitigen des Abtauwassers Folgendes veranlassen:
e FEinen etwas geneigten Ablauf am Boden anbringen;
e Den beigefuigten Siphon zwischen dem Ablassrohr des Mobels und dem Anschluss am
Boden installieren.
e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln.
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So werden unangenehme Gertiche im Mobel, der Verlust von gekuhlter Luft und eine
maogliche Betriebsstoérung des Mdbels aufgrund der Feuchtigkeit vermieden.

Prifen Sie regelmaflig die Funktionsttichtigkeit der Wasseranschllisse mit der
Unterstitzung eines Fachinstallateurs.

18.Kondensations- und Beschlagschutz

Um ein Beschlagen durch Kondenswasser zu vermeiden, sind Heizwiderstande mit
geringer Leistung an den Teilen angebracht, die davon am starksten betroffen sind:
Frontscheiben, Gestelle und Rahmen, Seitenfenster usw.

19.Beleuchtung

Fur eine hohere Energieersparnis kann das Mobel mit LED-Lampen mit
geringem Verbrauch bestellt werden. Vorteile:

e Geringerer Lichtverbrauch

Geringere Kuhllast

Lebensdauer der Lampen uber 6 Jahre

GleichméaRige Starke und Farbe des Lichts

Bessere Beleuchtung bei Sinken der Temperatur.

,_\ Wenn die Position der Ablagen verandert wird, missen die nicht genutzten

Netzsteckdosen mit den zusammen mit dem Mobel gelieferten
Verschlissen verschlossen werden
e Lassen Sie auf KEINEN FALL Steckdosen unabgedeckt.
Stromschlaggefahr.
Die Beleuchtung des Kuhimdbelinneren erfolgt mit Leuchtstoffréhren.
Der Lichtschalter befindet sich auf der Ruckseite (Rif. 17).
19 1.Lampe auswechseln - A - (Rif. 15)

Zum Wechseln der Lampen folgendermal3en vorgehen:

e Stromzufuhr des Mdbels unterbrechen.

e Entfernen Sie die Feststellschrauben 1 aus der Abdeckung aus Polycarbonat 2.

e Die Kappen 3 herausziehen, die Lampe aus ihrem Sitz 4 ziehen und durch eine neue
identische Lampe ersetzen.

e Die Kappen wieder einbauen und prifen, ob sich die Kontakte korrekt in den
entsprechenden Offnungen befinden.

e Die Lampe wieder einsetzen und in die Feder 5 einhaken.

e Stromzufuhr wieder einschalten.

19 2.Lampe auswechseln - B - (Rif. 16)

Zum Wechseln der Lampen folgendermal3en vorgehen:
e Stromzufuhr des M6bels unterbrechen.
e Die Abdeckung aus Methacrylat 1, abnehmen, die Lampe aus ihrem Sitz 2 ziehen und durch
eine neue identische ersetzen. )
) l[))i?' Lé;\mpe wieder einbauen und prufen, dass die Kontakte sich genau in ihren Offnungen
efinden.
e Die Schutzvorrichtung aus Methacrylat wieder einbauen.
e Die Stromzufuhr wieder einschalten.

20.Wartung und Reinigung - Facharbeiter -

Nahrungsmittel kbnnen aufgrund von Mikroben und Bakterien verderben. Die

Einhaltung von Hygienevorschriften ist unerlasslich, um den Schutz der Gesundheit

des Verbrauchers zu gewahrleisten und die Kuhlkette einzuhalten, deren letztes

kontrollierbares Glied die Verkaufsstelle ist.

Unverzichtbare Reinigungsmalinahmen:

1 - WASCHEN (Vorbearbeitung; Entfernung von 97% des Schmutzes)

2 - DESINFEKTION (Reinigung der Oberflachen zur Beseitigung von nach dem
Waschen gebliebenen krankheiterregenden Mikroorganismen).

3 - ABSPULEN
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4 - ABTROCKNEN
Die Reinigung der Kihimdbel wird folgendermal3en unterteilt:
20 _1.Allgemeine Hinweise

,_\ e VOR DER REINIGUNG MUSS DAS MOBEL UBER DEN HAUPTSCHALTER VON

DER STROMVERSORGUNG GETRENNT WERDEN.

e Vor Durchfliihrung von Arbeiten warten Sie, bis die Glasteile auf
Umgebungstemperatur abgekdihlt sind.

@ e Schiitzen Sie Ihre Hande mit Arbeitshandschuhen.

e Die zu reinigenden Oberflachen, das Wasser und die fur die Reinigung
verwendeten Reinigungsmittel dirfen eine Temperatur von 30° C nicht
uberschreiten.

e Nur neutrale Reinigungsmittel verwenden (Rif. 11)

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden, die die
Oberflachen veratzen kénnten (Rif. 11)

e KEINE Scheuermittel, chemische bzw. organische Lésemittel oder spitze Werkzeuge

& benutzen, die die Oberflachen der Mobel beschadigen kdnnten.

KEINE Reinigungsmittel mit unbekannter chemischer Zusammensetzung benutzen

KEIN Wasser oder Reinigungsmittel direkt auf die elektrischen Teile des Mobels

spritzen und vermeiden, dass Ventilatoren, Deckenleuchten, Stromkabel und alle

Elektrogerate im Allgemeinen wahrend der Reinigungsarbeiten nass werden.

Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. FiiRen berlhren

Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol 0.4. verwenden.

Den Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete Flachen richten

Die Mittel NICHT direkt auf die zu reinigenden Flachen auftragen

KEINE Dampfstrahlgerate verwenden

Beim Reinigen NICHT gewaltsam vorgehen

Halten Sie von den zu reinigenden Oberflachen einen Abstand von 30 cm ein (Rif. 8).

Den Wasserstrahl NICHT zu nah auf den Schmutz richten, dies kann dem Bediener

%g)haden zufligen und bereits gereinigte Teile und die Umgebung verunreinigen (Rif.

e Einen Kontakt mit squrehaltigen, alkalischen oder Ammoniak enthaltenden Stoffen aus
Boder)freinigungsmitteln sowie mit deren Dadmpfen vermeiden; diese konnen Edelstahl
angreifen.

e Bei einer Innenreinigung mit Druckreinigern (Rif. 8) NIEDERDRUCK-Systeme (max 30
bar) mit einem geeigneten Durchsatz verwenden, um jeden vorhandenen Ruickstand
zu entfernen. Zu starker Druck kann die Oberflachen angreifen.

20_2.Reinigung der &ulReren Teile (Taglich / Wo6chentlich)

e \Wdchentlich alle Aul3enteile des Mdbels mithilfe von neutralen Haushaltsreinigungsmitteln,
die flr die zu reinigenden Oberflachen geeignet sind, oder mit lauwarmem Wasser (max.
30°C) und Seife saubern. Dabei jede Spur von Reinigungsmittel entfernen.

e Mit sauberem Wasser nachspilen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

20 _3.Reinigung der Innenteile (Monatlich)
Die Reinigung der Innenteile soll die krankheitserregenden Mikroorganismen
zerstbren, um den Schutz der Waren sicherzustellen.
Vor dem Reinigen des Mdbelinnenraums:
e Den Versorgungsstrom trennen
Die im Mobel aufbewahrte Ware muss vollstandig herausgenommen werden.
Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsflachen, Gitterroste usw. entfernen;
Mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) reinigen.
Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren.
Den Wannenboden, das Tropfblech und das Schutzgitter vom Wasserablass griindlich
reinigen; dabei alle Fremdkdrper beseitigen, die durch das Ansauggitter gefallen sind, und
falls notwendig das Blech des Geblases anheben.
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e Mit einem weichen Tuch sorgfaltig abtrocknen.
20_4.Reinigung der Glasteile

e Auf den heiRen Glasflachen KEIN Wasser verwenden; das Glas konnte brechen und
& den Bediener verletzen.
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Glasoberflache zerkratzen kénnten
KEINE schmutzigen Tticher verwenden.

e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser (max. 30°C)
und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- bzw. Reinigungsmittelriickstand
entfernen, um Fleckenbildung zu verhindern und zu vermeiden, dass die Flissigkeit
die Dichtungen, den Rahmen oder die Scharniere (Glastliren) erreicht.

20_5.Reinigung der Edelstahlteile

Einige Situationen kdnnen die Bildung von Oxid auf Stahlflachen verursachen:

e Auf feuchten Flachen zuriickgelassene Eisenteile, Kalk, nicht angemessen ausgesplilte
Reinigungsmittel auf Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und Speiserlickstande,
Salz und Salzlésungen, Trockenrtickstande von verdampften Flussigkeiten.

Neuere Flecken und Rost:

e Mit Shampoo oder Neutralreinigern sdubern; Schwamm oder Lappen verwenden.
AbschlieRend alle Riickstande des Reinigungsmittels entfernen, griindlich spulen und die

_ Oberflachen sehr genau abtrocknen.

Altere Flecken und Rost:
e Chemische Mittel fiir Edelstahl verwenden, die 25% Salpetersaure 0.a. enthalten.
Hartnackige Flecken und Rost:

e Mit einer Edelstahlbirste schmirgeln oder polieren. Danach mit Reinigungsmittel waschen
und sorgféltig abtrocknen. Bei diesem Eingriff kdnnen durch das Scheuern Kratzer auf der
Oberflache entstehen.

20_6.Reinigung der Aluminiumteile
,_\ e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden, die die

Oberflachen veratzen kdnnten

e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Aluminiumoberflache zerkratzen konnten

e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden

e KEINE schmutzigen Tucher verwenden.

e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser (max. 30°C)
und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder Reinigungsmittelriickstand
beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

20_7.Reinigung der Holzteile
,_\ e KEINE Sprays, sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden,

die die Oberflachen veratzen konnten

e KEIN raues, scheuerndes Material verwenden, das die Aluminiumoberflache
zerkratzen konnten

e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden

e KEINE Tucher mit rauen Oberflachen verwenden

e \Verwenden Sie nicht zu viel Reinigungsmittel: Das Reinigungsmittel konnte zwischen
Platte und Kante eindringen und dazu fiihren, dass die Platte sich ausbeult.
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e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser (max. 30°C)
und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder Reinigungsmittelriickstand
beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

e Falls notwendig wird empfohlen, eine Probe auf einer kleinen und versteckten
Oberflache durchzuftihren, bevor die gesamte Flache damit gereinigt wird. Dadurch
wird sichergestellt, dass das zu verwendende Produkt die Oberflache nicht beschadigt
und auch Farbe und Trlbung nicht verandert.

Alle Reinigungseingriffe sowie die Desinfektion, das Spulen und Trocknen
mussen mit grof3ter Sorgfalt erfolgen und dabei alle Reste Wasser oder
Reinigungsmittel entfernt werden, um eine Vermehrung der
gesundheitsschadigenden Bakterien zu verhindern. Teile, bei denen vor dem
Trocknen nicht alle Reinigungs- oder Desinfektionsmittel entfernt wurden,
kdnnen beschadigt werden.

\ Beseitigen Sie Schwamme, Laﬁper_\, Rickstande von Reinigungsmittel oder
é\ Wasser usw. vom Boden, welche ein Ausrutschen oder Stirze verursachen
konnten.

20 _8.Kontrolle der Bauteile

Nach dem Reinigen, Desinfizieren, Spilen, Trocknen und der Kontrolle genau prfen,
dass alle Teile einwandfrei sauber und trocken sind und keines der Teile beschadigt
wurde oder sehr abgenutzt ist. Falls notwendig, auswechseln.

Die vollig trockenen Elemente wieder einbauen und den Stromversorgung wieder
einschalten. Nachdem die Innentemperatur flr den Betrieb erreicht wurde, kann das
Mobel mit den Ausstellungsprodukten aufgefullt werden.

21.Demontage des Mdbels - Fachtechniker -

Die Zerlegung des Mobels muss in Ubereinstimmung mit den Verordnungen der
einzelnen Lander und unter Berucksichtigung der Umweltschutzvorschriften zur
Verwaltung von Abféllen vorgenommen werden. Dieses Produkt wird von der
geltenden Gesetzgebung als gefahrlicher Abfall betrachtet und muss somit getrennt
entsorgt werden. Es kann nicht als Hausmdill behandelt oder auf einer Millhalde
ab%elegt werden. Vor der Demontage des Mobels missen das Kaltemittel und das
Schmierdl abgelassen und aufgefangen werden. Dieses Produkt besteht zu 75% aus
recycelbarem Material. Bei der Herstellung verwendete Materialien:

- Eisenrohr: Unterer Rahmen

- Kupfer, Aluminium: Kaltekreis, Elektroanlage und Turrahmen

- Zinkblech: Motorgestell, untere und lackierte Verkleidungen,
Tragwerk

- PU-Schaum (CO,): Warmeisolierung

- Hartglas: Tlren

- Holz: Seitenrahmen geschaumte Wanne

- PVC: StoRdampfer

- Kunststofflaminat: Seitenwéande

e Der Benutzer ist dafur verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fir die
Rickgewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten
& Sammelstellen zuzufthren, die von den o6rtlichen Behdrden bestimmt oder
vom Hersteller angegeben wurden.
e All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Abféllen
durfen ausschlie3lich von autorisiertem Fachpersonal ausgefuhrt werden.
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1.lcones d'information
Avant de lire le manuel se familiariser avec les symboles:

Ce symbole signale des dangers et comportements a éviter absolument
pendant I'utilisation, I'entretien et dans toutes les situations pouvant causer de
graves lésions ou la mort.

Ce symbole signale les prescriptions, regles, rappels et comunications que
chaque personne préposeée a l'utilisation du comptoir frigorifique (chacun pour sa
compétence) doit respecter pendant toute la durée de ce dernier (installation,
utilisation, entretien, démantelement etc.).

2. Interdictions et prescriptions
Lire attentivement le Manuel dinstallation et utilisation afin que I'opérateur, en cas de

panne, puisse fournir par téléphone des informations précises a |'Assistance
technigue. Avant de contacter le Service Assistance, vérifier les points suivants:

e Avant d'effectuer toute opération d'entretien sur le comptoir frigorifique
s'assurer que l'alimentation électrique est débranchée.

e Les comptoirs frigorifiques sont exclusivement congus a une utilisation
en intérieur

e Effectuer tres attentivement toutes les opérations (chargement,
déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien, etc.) et dans
I'exécution des différentes opérations utiliser toujours le plus grand
soin et les dispositifs de protection nécessaires.

e Le comptoir frigorifique a la fonction de préserver latempérature du
produit exposé et de ne pas |'abattre, donc les produits alimentaires
doivent étre introduits seulement s’ils ont été déja refroidis a leurs
températures respectives de conservation, ainsi les produits qui ont ont
été réchauffés ne doivent pas étre introduits dans le comptoir
frigorifique.

e Les comptoirs frigorifériques amovibles sont congus et fabriqués pour
la conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés,
surgelés, cremes glacées, aliments cuits et précuits (cafétéria). Il est
donc interdit d'introduire tout autre type de marchandise différente de
celle indiquée tels que produits pharmaceutiques, appats pour la péche,
substances explosives avec propergol inflammable,

(ex. bombes spray) etc.

e Verifier si les valeurs de température et d’'humidité ne sont pas supérieures a
celles qui sont spécifiées. Pour cette raison, il est essentiel de maintenir au
maximum l'efficacité des systemes de climatisation, de ventilation et de
chauffage du point de vente.

e Limiter & des valeurs inférieures a 0,2 m/s la vitesse de I'air ambiant a
proximité des ouvertures des comptoirs frigorifiques; il faut surtout empécher
gue les courants d'air et les entrées de refoulement de l'installation de
climatisation soient dirigés vers les ouvertures des comptoirs frigorifiques.

e Introduire dans le comptoir frigorifique uniquement les marchandises deja
refroidies a la température qui normalement caractérise la chaine du froid.

e S'assurer que le comptoir frigorifique est toujours en mesure de maintenir
cette temperature.

e Respecter la limite de charge en évitant de surcharger le meuble

e Respecter la rotation des denrées alimentaires en chargeant le groupe
frigoriférique mobile de facon a ce que la marchandise exposée le plus
longtemps est vendue avant que celle qui est en entrée.

e Supprimer avec l'intervention d'un technicien spécialisé tous les
inconvénients relevés (vis desserrées, lampe, etc).

e Contrbler le débit des eaux résultant de la décongélation (libérer les orifice
d'égouttage, nettoyer les filtres éventuels, contrdler les siphons, etc.).
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e Jetez I'eau de degivrage ou utilisée pour le lavage a travers le réseau
d égouts ou l'installation de dépuration conformes aux lois applicables, étant
donné que cette ci peut entrer en contact avec des substances polluantes
dues a la nature du produit, & des résidus éventuels, a des ruptures
accidentelles d"enveloppes contenant des liquides ainsi qu a l'utilisation de
détergents qui ne sont pas autorisés.

e Vérifier s'il y a des condensations anormales, si cela se produit alerter
immédiatement le technicien frigoriste.

e Effectuer avec une régularité absolue tout I'entretien de maintenance
préventive

e NE PAS enlever les protections ou panneaux qui nécessitent I'utilisation
& d'outils pour étre enleves. En particulier, ne pas enlever le couvercle du
tableau électrique, ces opérations doivent toujours étre effectuées par des
techniciens qualifiés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée de l'air

e Eviter que le rayonnement solaire ne frappe directement les marchandises
exposeées. Danger: altération des marchandises.

e Limiter la température des surfaces irradiantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e NE PAS utiliser de petites lampes avec des ampoules a incandescence
orientées directement sur le groupe frigorifique amovible. Danger:
surchauffage de la marchandise

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE :

Ne pas rester a l'intérieur du compartiment ou est placé le comptoir
frigorifique si ce dernier n'est pas convenablement aéré. Débranchez le
comptoir frigorifigue en agissant sur l'interrupteur général en amont de
I'appareil. ’

NE PAS UTILISER D'EAU POUR ETEINDRE LE FEU, MAIS UNIQUEMENT
DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE AUTRE UTILISATION QUI N'EST PAS EXPLICITEMENT DANS CE
MANUEL EST A CONSIDERER COMME DANGEREUSE. LE CONSTRUCTEUR NE
PEUT ETRE RETENU RESPONSABLE DES DOMMAGES EVENTUELS DERIVANT
D'UN USAGE IMPROPRE, ERRONNE ET DERAISONNABLE.

NUMEROS UTILES

STANDARD TELEPHONIQUE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CENTRE
D'APPELS 848 800225

3. Objectif du manuel/Champ d'application/- Sujets interessés

Ce manuel d'instructions contient une description de la ligne des comptoirs figorifiques

amovibles Viersen réalisée par ARNEG Spa.

Les informations qui suivent ont pour but de fournir des indications relatives aux:
e utilisation du meuble

caractéristiques techniques

installation et montage

informations pour le personnel impliqué

interventions de manutention

indications pour la sécurité

Il faut considérer le manuel comme faisant partie du groupe frigorifique

amovible et le coserver pendant toute la durée de ce dernier.

Le constructeur est dégagé de toute responsabilité dans les cas suivants :
e mauvaise utilisation de I'appareil

installation incorrecte, non effectuée selon les normes indiquées

défauts d'alimentation électrique

graves négligences dans I'entretien prévu

modification et interventions non autorisées

utilisatuion de piéces de rechanges non originales

inobservation partielle ou totale des instructions.
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Le manuel doit étre surveillé par une personne preposeée a cette fin dans un endroit
approprié et connus par tous les opérateurs et le personnel de maintenance, pour étre
consulté a tout moment.

En cas de cession a des tiers, il faut le remettre a tout nouveau utilisateur ou
propriétaire en le communiquant immeédiatement a la société de fourniture. En cas
d'endommagement ou de perte, en faire la demande a la société de fourniture.

Ce manuel est destiné a:

OPERATEUR QUALIFIE: personne qualifiée, instruite pour le fonctionnement, le
réglage et le nettoyage du groupe frigorifique amovible.

TECHNICIEN SPECIALISE: technicien formé et autorisé a effectuer les interventions

d'entretien extraordinaires, réparations, substitutions, révisions conscient des risques

auxquels il s'expose au cours de son intervention et apte a adopter toutes les mesures

nécessaires pour protéger les autres et lui-méme, en minimisant les dommages par

rapport aux risques que comportent les opérations.

(Ljorsque cela n'est pas spécifié, le paragraphe se référe aux deux personnes ci-
essus.

Le contenu du présent manuel représente I'état de la technigue et de la technologie,

utilisés dans la production du groupe frigorifique mobile valide au moment de la

commercialisation du groupe frigorifique décrit, ne peut donc pas étre considérée

comme obsolete dans le cas de mises a jour successives relatives a de nouvelles

réglementations ou connaissances.

Toute personne utilisant ce groupe frigorifique mobile devra lire ce manuel.

4. Présentation - Utilisation prévue (Rif. 1)

Le comptoir frigorifique est destiné a étre utilisé par du personnel qualifié c'est-a-dire
formé et instruit par I'employeur aux usages et risques que cela peut comporter.

La ligne des comptoirs réfrigérés Viersen est composeée de trois parties, une partie
inférieure ouverte (cuve) appropriée au libre service, une vitrine supérieure appropriée
au service assisté et une partie affectée a la cellule frigorifique située dans la partie
inférieure postérieure.

il est approprié a la conservation et la vente de poisson frais, poisson emballe,
gastronomie, viande, charcuterie et produits laitiers il est congu pour I'alimentation
avec une unité de condensation a distance. Les trois parties du comptoir ont des
contréles thermostatiques, des branchements gaz/électriques et des écoulements
d'eau indépendants.

e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les
& reglements et les les lois en vigueur doivent étre respectés lors de

I'installation et l'utilisation.

e |l estinterdit d'enlever les protections ou les panneaux qui nécessitent
I'utilisation d'outils pour étre retirés.

L'utilisation du groupe frigorifiqueN'EST PAS permise :
e aux enfants
e aux personnes incapables d'utiliser le comptoir frigorifique en sécurité sans

supervision ou instructions.

e personnes handicapées
e au personnel non sobre ou sous l'effet de stupéfiants

48 05060111 00 12/04/2010



arnec Viersen

Francais

e Lire attentivement le manuel avant de I'utiliser et d'instruire les employés aux
différentes opérations (transport, installation, entretien, etc.), chacun pour sa
compétence selon les indications indiquées.

e Le Client ou employeur s'assume les responsabilités des qualifications et de
I'état mental ou physique des figures professionnelles préposées a 'utilisation
et a I'entretien de [a machine.

e La présente documentation NE peut en aucune fagcon compenser les
carences culturelles ou intellectuelles des membres du personnel
interagissant avec I'équipement.

e Les comptoirs frigorifériques amovibles sont congus et fabriqués pour la
conservation et |'exposition exclusives d'aliments frais, congelés, surgelés,
cremes glacees, aliments cuits et precuits (cafétéria). Il est interdit introduire
tout autre type de marchandises différente que celle indiquee comme produits
pharmaceutiques, appats pour la péche etc.

5.Normes et certifications
Tous les modeles de comptoirs frigorifiques decrits dans ce manuel d'usage de la série
Viersen satisfont les exigences essentielles de sécurité, santé et protection selon les
directives suivantes et les lois européennes:
e Directive Machines 2006/42 CE;
Normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Directive sur la compatibilité électromagnétique 2004/108/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997,
e Directive sur la basse tension 2006/95/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
e Directive RoHs 2011/65/UE
(Restriction de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
appareils électriques et électroniques);
Normes harmonisées appliquées : EN 50581:2012
Réglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a venir en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
Restent exclus du champ d'application de la directive CEE 97/23 (DESP) en fonction
de ce qui est prévu a l'article 3 paragraphe 3 de cette méme directive.

En cas de perte de la copie originale de la declaration de conformité fournie avec
le produit, Il est possible de télecharger une copie en remplissant le formulaire
disponible aux adresses Internet:

e pour I'ltalie: http://www.arneg.it/conformita/it

e pour I'étranger: http://www.arneg.it/conformita/en

Les performances de ces comptoirs frigorifigues amovibles ont été déterminées par
des tests effectués en conformité a la norme UNI EN ISO 23953-2: 2006 aux
(L:Jogd)itions environnementales correspondantes a la classe climatique 3 (25 °C, 60%
Classes climatiques environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe climatique | Temp. bulbe sec | Humidité relative | Point de rosée
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identification - Données de plaque d'identification (Rif. 2)
La plaque signalétique est présente sur l'arriere avec toutes les données
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caractéristiques:

1) Nom et adresse du constructeur

2) Nom et longueur du groupe frigorifique mobile

3) Code du groupe frigorifique mobile

4) Numéro de matricule du groupe frigorifique mobile

5) Tension d’alimentation

6) Fréquence d'alimentation

7) Courant a régime absorbé

8) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de réfrigération
(ventilateurs+cables chaud+éclairage)

9) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de dégivrage (résistances
cuirassées+cables chauds+éclairage)

10) Puissance d'éclairage (ou prévu)

11) Superficies d'exposition utiles

12) Type de fluide frigorigene avec lequel fontionne I'installation

13) Masse de gaz frigorigéne avec laquelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs frigorifiques avec moteur incorporé)

14) Classe climatique ambientale et température de référence

15) Classe de protection contre I'humidité

16) Numéro de commande avec lequel le comptoir frigorifique a été produit

17) Numéro de commande avec laquelle le comptoir frigorifique a été mis en
production

18) Année de production du groupe frigorigéne mobile

Pour l'identification du comptoir frigorifique, en cas de demande d'assistance

technique, comuniquer:

e le nom du produit (2); le numéro de série (4); le numéro de commande (16).

7.Données techniques

Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lange ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capaciteé utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[rnnHa 6e3 60koBUH Paboyas Temnepatypa ['opu3oHTanbHas nnoLyaab skenouuum | TonesHblid 06bEM Bec
1 | 2-3 03
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 4,81 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Content that could be change without notice, Inhalt Verdnderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CogepxaHue nameHsietcst 6e3 npeaynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracion estandar,
cTaHgapTHas KoHdurypaums

Pour plus de détails techniques il faut s'enregistrer sur le site www.arneg.it et
remplir le formulaire pour les autorisations d'acce a la zone réservée.

8.Le Transport - technicien spécialisé -

Les opérations de chargement et de déchargement doivent étre effectuées par un
personnel qualifie en mesure de vérifier les poids, les points preécis pour le levage et le
moyen le plus adapté pour parvenir a la sécurité et a la portée. Les groupes
frigorifiques mobiles sont pourvus d'un bati-plateforme en bois fixé pour la manutention
avec chariots a fourche. Utiliser un chariot élévateur manuel ou électrique approprié
pour soulever les meubles en question, avec une nominale supérieure ou égale a 1000
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kg.
e Afin d'éviter le risque de basculement, positionner toujours les étriers de
& chargement dans les points indiqués.
e Enfiler toujours completement les étriers.
e |l NE faut pas que des étrangers soient présents dans le voisinage du
soulevement.
e Partager le poids du comptoir frigorifique de fagcon de maintenir en équilibre le
centrage de la charge.
NE PAS utiliser de moyens pour le levage:
e avec une capacité inférieure a 1000 kg
e avec des caractéristiques non adaptées ou altérées par |'utilisation.
e avec des cables ou cordes non réglementaires ou usés

Les procédures de transport autres que celles énumérées ne sont pas
autorisées

9. Entreposage

e NE pas entreposer les comﬂt,oi_rs frigorifiques dans des zones découvertes et
sujettes aux agents atmosphériques et a la lumiere directe du soleil. L'exposition
aux rayons ultraviolets cause la déformation P_erm_a_nente des matiéres plastiques
et endommage les composants du comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques doivent étre entreposeés a | intérieur, a une température
comprise entre -25°C et +55°C et une humidité de I'air comprise entre 30% et
90%.

e Avant I'entreposage controler si I'emballage est bien intégre et sans défauts car ils
pourraient compromettre le conservation des comptoirs frigorifiques.

10.Réception, désemballage, premier nettoyage - opérateur qualififié -
Avant toute forme d'opération de désemballage utiliser toutes les précautions
possibles pour éviter des accidents a I'opérateur.
Le comptoir frigorifique peut étre fourni emballé et précisement:
e Avec un cadre en bois fixé a la base et un emballage en nylon bloqué par des
sangles (standard) (RIif. 5).
e Avec emballage en carton (sur demande) (RIif. 6).
@ Avec cage en bois (sur demande) (Rif. 7)
A la réception du comptoir frigorifique:
e S'assurer que I'emballage est intégre et ne présente pas de dommages évidents;
e Soigner l'opération de désemballage pour ne pas endommager le comptoir
frigorifique;
e \Vérifier l'intégrité des composants du comptoir frigorifique;
e En cas de dommages appeler immédiatement la société de fourniture;
e Retirer lentement les films de protection sans les déchirer pour éviter tout résidu de
colle qui peut éventuellement étre éliminé avec des solvants appropriés
e Procéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
linge humide, ne pas utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques;
Pour une bonne élimination de I'emballage tenir présent qu'il est composé de: Bois -
Polystyrol - Polithéne - PVC - Carton.

e NE pas utiliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
& (plexiglas).

e Pendant les opérations de déballage ne pas abandonner d'éléments de
déballage comme clous, bois, trombones, nylon etc. et les outils utilisés pour
I'opération comme pinces, ciseaux, tenailles, sur la zone de travail pouvant
causer des blessures.

e |l faut enlever ces objets avec des moyens opportuns et les porter dans les
différents endroits de ramassage.
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11.Installation et conditions ambiantes -technicien spécialisé -

Toute modification de l'installation décrite aux présentes doit étre autorisée par
ARNEG Spa.

Pour veiller a ce gue les techniciens préposeés a l'installation travaillent en sécurité il
est conseillé d'utiliser des outils et des vétements de protection requis par les régles de
sécurité ou des lois en vigueur dans le pays d'installation. En toutes les occasions
utiliser toujours un équipement et habillement adéquat comme : chaussures de
protection, gants de protection, niveau a bulle.
Pour installer procédez comme suit:

e examiner avec soin la zone d'installation, en éliminant chaque danger pour

I'opérateur;

NE pas placer le comptoir frigorifique:

e dans des environnements avec présence de substances gaseuses explosives;

e a l'air ouvert et donc aux agents atmosphériques;

e pres de sources de chaleur (lumiere directe du soleil, installations de chauffage,
lumiéres a incandescence etc.)
e prés des courants d'air (& c6té des portes, fenétres, installations de climatisation
etc.) qui dépassent la vitesse de 0,2 m/sec.
Enlever les supports en bois a la base (utilisés pour le transport) et monter les pieds
réglables ﬁRif. 9) en les placant de maniére a porter le comptoir frigorifique a
I'horizontal en s'aidant avec un niveau (Rif. 10) pour en contrdler I'orientation.
Avant de relier le comptoir frigorifique a la ligne électrique s'assurer que les données
de la plague signalétique correspondent aux caracteéristiques de l'installation électrique
auquel il doit étre branché.
Pour un bon fonctionnement, la température de la machine et I'numidité ambiante
relative ne doit pas dépasser les limites relatives a classe climatique 3 (+25°C; U.R.
60%) établies par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été testé. .

e Sile comptoir frigorifique est déplaceé répéter le controle de nivellement,
& un nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir.

12.Union des comptoirs frigorifiques (Rif. 19) - technicien spécialisé -
Pour I'union de deux ou plus comptoirs frigorifiques en canal, suivre ce qui est indiqué:
e Démonter les montants (si présents)
Siliconer le long de tout du périmétre d'un des deux comptoirs
e Placer les meubles cote a cote
e Unir les montant et les étriers en utilisant les vis en dotation.
e S'assurer que les épines d'alignement sont insérées dans les logements prévus.
TROUSSE UNION CANAL
Pos. Dénomination Code
1 | Cheville d'alignement @ 3x40 02940045

2 | Cheville d alignement @ 4x80 02940652
3 | Vis TCEI M8X120 04711065
4 | Ecrou M8 04230600

NIIFSIFNENRY
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13.Connexion électrique - technicien spécialisé -

AVANT TOIUTE FORME D'OPERATION ENLEVER LA TENSION A L'INSTALLATION !
L'installation électrique doit étre pourvue de mise a la terre !

e Les installations doivent étre réalisées selon les normes qui en reglent la
construction, l'installation, l'usage et I'entretien prévus par les normes en
vigueur de la nation d'installation du comptoir frigorifique.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité relativement a I'utilisateur et aux
tiers pour les dommages causés par des pannes ou mauvais fonctionnement
des installations placees en amont du comptoir frigorifique et pour les
dommages causeés a ce dernier dus a des causes directement imputables au
mauvais fonctionnement de l'installation électrique.

e Le comptoir frigorifique doit étre protégeé au moyen d'un interrupteur
automatique magnétothermique omnipolaire avec des caractéristiques
adéquates et qui aura aussi la fonction d'interrupteur général de
sectionnement de la ligne.

L'a[t))prétage de la ligne électrique d'alimentation est aux soins du client jusqu'au point
de branchement du comptoir frigorifique. Le dimensionnement de la ligne
d'alimentation de I'énergie électrique doit s'effectuer selon la puissance absorbée par
le comptoir frigorifique.

e Enlever tous les objets métalliques portés:bagues, montres, bracelets, boucles
d oreilles etc.

e Consulter les schémas électriques avant d effectuer la connexion

e Contréler que la tension d alimentation soit celle indiquée sur les données de la
plaque.

e Renseigner l'opérateur sur la position de l'interrupteur de sorte qu'il puisse donc
étre accessible rapidement en cas d'URGENCE.

e Pour assurer un bon fonctionnement, il est nécessaire que la variation maximale
de tension soit située entre + / - 6% de la valeur nominale.

e \Vérifier si la ligne d alimentation a les cables de section appropri€s, est protégée
contre les surtensions et les dispersions vers la masse en conformité aux normes
en vigueur.

e La substitution du cable d'alimentation défectueux ou cassé est a la charge du
fabricant ou d'un organisme prépose.

e Dans le cas de panne d alimentation electrique, s'assurer que tous les appareils
électriques du magasin peuvent étre redémarrés sans causer |'intervention des
protections de surcharge, en cas contraire modifier le systéme pour différencier le
démarrage des divers dispositifs.

L'installateur doit fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée et
sortie du comptoir frigorifique.

e Eviter que le carter entre en contact avec I'armoire électrique pour éviter les
& secousses électriques pouvant provoguer des Iésions ou la mort.

e \érifier si les attaches des différents éclairages sont diment insérées et
enfermées dans leurs prises de courant pour éviter les débranchement
pendant les opérations de nettoyage et I'entretien pouvant provoquer des
chocs électrigues nocifs pour 'opérateur.

L'interrupteur automatiqgue magnétotermique doit étre tel qu'il n‘ouvre pas le circuit sur
le neutre sans l'ouvrir simultanement sur les phases et la distance d'ouverture des
contacts doit étre toujours d'au moins 3mm.

14.Positionnement des sondes (Rif. 18)

S1 | Sonde de controle du flux de T"air

S2 | Sonde de contrdle de I"air d aspiration

S3 | Sonde de contrble du thermostat de fin dégivrage
e Fixer le bulbe de la sonde S1 comme dans la figure.
e Fixer |le bulbe de la sonde S2 comme dans la figure.
e Recouvrir les cables de la sonde dans les ligne de la cuve et du montant avec une
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gaine spiralée D16 et bloquer I'extrémité de la gaine avec un crampillon en métal.
e Fixer le bulbe de la sonde S3 en contact avec le tuyau de cuivre avec des colliers
crantés D6 x 176

e Les sondes S1 et S2 ne doivent pas étre en contact avec les parties
& métalliques.
e La sonde S3 est utilisée uniguement en cas de dégivrage électrique.

e Tous les cables des sondes doivent étre dirigés au tableau électrique et
numerotes.

15. Démarrage, controle et réglage de la température

- technicien spécialisé -
Le controle de la température de réfrigération s'effectue a travers les thermometres
mécaniques placés dans les différentes parties du comptoir frigorifique (Rif. 12).

16.Le chargement du comptoir frigorifique - opérateur qualifié -

Pour la fourniture du meuble il faut suivre certaines regles importantes:

e disposer la marchandise de facon a ce qu'elle ne dépasse jamais la ligne de
charge maximum (Rif. 14), dépasser cette limite signifie perturber la bonne
circulation de l'air (Rif. 14) en provoquant une hausse de température de la
marchandise et la formation de glace sur I'évaporateur;

e |a disposition de la marchandise, sans zones vides, garantit le meilleur
fonctionnement du comptoir frigorifique;

e disposer la marchandise de maniére a ne pas perturber le flux de I'air réfrigéré

e La charge maximale admissible sur la cuve est d'environ 300 kg/m2

Le comptoir frigorifique est destiné a la préservation de la température du produit

& expose et non a la baisser. Les produits alimentaires doivent étre introduits
seulement si déja réfroidis a leurs températures respectives de conservation. NE
PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.

Il est recommande d'utiliser d’abord les produits qui sont plus longtemps dans
le comptoir frigorifique par rapport aux nouveaux qui sont en entrée (rotation des
produits alimentaires);

17.Dégivrage et vidage de I'eau
La ligne des comptoirs frigorifiques Viersen est équipée d'un dégivrage électrique.
17_1.Ecoulement de | eau:

Pour I'évacuation de |I'eau de dégivrage il faut:

e prévoir un rejet sous plancher avec une légere pente;

e installer le siphon en dotation entre le tuyau d échappement du comptoir

frigorifique et le raccordement au plancher.

e sceller hermétiquement la zone d écoulement au plancher.
De cette facon il est possible d éviter les odeurs désa?réables a I'intérieur du comptoir
frigorifique, la dispersion de I"air réfrigéré et le possible malfonctionnement du
comptolr frigorifique da a I"humidité.

Vérifier périodiquement la parfaite efficicacité des connexions hydrauliques en
s adressant a un installateur qualifie.

18.Anticondensation et antibuée

Pour éviter la buée due a la condensation on a prévu des résistances électriques de
faible puissance sur les parties les plus sujettes a ce phénomene comme: portes
frontales, batis et encadrements, fenétres latérales, etc.
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19.Eclairage

Pour économiser davantage I'énergie il est possible de demander le comptoir
frigorifique pourvu de lumiere a faible consommation DEL permettant:

e une consommation d éclairage réduite

un chargement frigoriférique réduit

une durée des lumiere supérieure a 6 ans

une intensité et couleur d éclairage uniforme

une améelioration de I'éclairage avec la diminution de la température.

Si la disposition des étageres est modifiée, les prises d'alimentation non
& utilisées doivent étre fermées avec les bouchons fournis avec le
comptoir frigorifique .

e NE PAS laisser les prises découvertes. Danger d’électrocution.
L’éclairage intérieur du comptoir frigorifique est assuré par des lampes a fluorescence.
L'interrupteur des lumieres se trouve sur la partie postérieure (Rif. 17).

19 1.Substitution des lampes - A - (Rif. 15)

Pour la substitution des lampes procéder de la maniére suivante:
e Couper l'alimentation électrique au comptoir frigorifique;
e Oter les vis de fixation 1 de la couverture en polycarbonate 2;
° %ter les capuchons 3, retirer la lampe 4 et la remplacer avec une lampe neuve
identique;
e Réinsérer les capuchons en vérifiant que les contacts sont correctement logés
dans les orifices correspondants;
e Repositionner I'ensemble lampe en I'accrochant au ressort 5;
e Rétablir I'alimentation électrique.
19 2.Substitution des lampes - B-C - (Rif. 16)

Pour la substitution des lampes procéder de la maniére suivante:

e Enlever l'alimentation électrique du comptoir.

e Oter la protection en méthacrylate 1, retirer la lampe de son sieége 2 et la remplacer
avec une lampe neuve identique.

e Réinsérer la lampe en vérifiant que les contacts sont bien logés dans les orifices
correspondants.

e Remonter la protection en méthacrylate.

e Rétablir I'alimentation électrique.

20.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -

Les aliments peuvent se détériorer a cause des germes et des bacteéries. le respect

des normes hygiéniques est essentiel pour assurer la protection de la santé du

consommateur, en plus de respecter la chaine du froid de laquelle le point de vente

constitue le dernier anneau controlable.

Les opérations de nettoyage doivent comprendre:

1 - LAVAGE (nettoyage, suppression d'environ 97% de la saleté)

2 - DESINFECTION (détersion des surfaces pour éliminer les microorganismes
pathogene restés apres le lavage).

3 - RINCAGE

4 - SECHAGE

Le nettoyage des comptoirs frigorifiques se distingue comme suit:
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20 _1.Indications générales

e AVANT DE NETTOYER LE MEUBLE, DEBRANCHER L'ALIMENTATION
& ELECTRIQUE PAR L'INTERRUPTEUR GENERAL.
e Avant d'effectuer une quelconque opération, attendre que les parties en
verre aient atteint la température ambiante.
@ e Endosser des gants de travail.
e Les surfaces a nettoyer, I'eau et les détergents utilisés pour le nettoyage
doivent étre a une température maximale de 30 °C.
e utiliser seulement des produits détergents de type neutre (Rif. 11)
e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.: eau de Javel)
susceptibles de corroder les surfaces (Rif. 11).

e NE PAS utiliser de produits abrasifs, de solvants chimiques/organiques ou
& des outils pointus qui risquent d'abimer les surfaces des meubles.
e NE PAS utiliser de détergents ayant une composition chimique inconnue
e NE PAS vaporiser d'eau ou de détergent directement sur les parties
électriques du meuble et, pendant les opérations de nettoyage, éviter de
mouiller les ventilateurs, les plafonniers, les cables électriques et tous les
appareils électrigues en général.
e NE PAS toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés
ou humides
NE PAS utiliser d alcool ou produits similaires pour nettoyer les parties en
méthacrylate (plexiglas).
NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique
NE PAS appliquer les produits directement sur les surfaces a nettoyer
NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
NE PAS utiliser une force excessive pendant les opérations de nettoyage
maintenir une distance minimum de 30 cm des surfaces a nettoyer (Rif. 8),
par conséquent NE PAS diriger le jet trop prés de la saleté, cela pourrait
provoquer un dommage a l'opérateur et contaminer les parties déja propres et
I'environement (Rif. 13).
e Eviter le contact ou vapeurs qui se dégagent de produits acides, alcalines ou
ammoniac contenus dans les nettoyants pour planchers qui peuvent s'oxyder
ou dévorer l'acier inox.

e dans le cas de nettoyage avec hydronettoyeuses (Rif. 8), utiliser des
systemes a BASSE PRESSION (max 30 bars) avec portée adaptée a enlever
tous les résidus présents, des pressions trop élevées peuvent endommager
les surfaces.

20_2.Le nettoyage des parties externes (Journaliére/Hebdomadaire)

e Nettoyer chaque semaine toutes les parties extérieures du meuble en utilisant des
détergents neutres pour usage domestique compatibles avec les surfaces a
nettoyer, ou de l'eau tiede (30 °C maxi) et du savon en éliminant tous les résidus
de détergent.

e Rincer a l'eau propre et sécher avec un chiffon doux.

20_3.Le nettoyage des parties internes (Mensuel)
Le nettoyage des pieces internes du comptoir frigorifique a comme but celui de
détruire les micro-organismes pathogenes, afin d'assurer la protection des
marchandises.
Avant de nettoyer l'intérieur du comptoir frigorifique, il faut:
e Couper l'alimentation
Retirer toute la marchandise que le meuble contient.
Retirez toutes les pieces amovibles, comme les plats d'exposition, grilles, etc.
Laver a I'eau tiede (30°C maxi).
Désinfecter avec un détergent contenant un agent antibactérien.
Nettoyer avec attention la cuve de fond, gouttiere d eau et la grille de protection du
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rejet de |'eau en éliminant tous les corps étrangers tombés a travers de la grille
d aspiration en levant, ou cela est nécessaire, la lamiere des ventilateurs.

e Sécher soigneusement avec un chiffon doux.
20_4.Le nettoyage des pieces en verre

e NE PAS utiliser d'eau sur les surfaces de verre chaudes, le verre peut se
& briser et blesser I'opérateur.
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en verre.
NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tieéde (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immeédiatement avec un chiffon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de facon a empécher les taches de se former et a éviter que le
liquide n'atteigne les joints, le chassis ou les charniéres (portes a vitre).

20 5.Le nettoyage des parties en acier inox

Certaines situations peuvent provoquer la formation d oxyde sur les surfaces en acier:

e restes de fer laissés sur des surfaces mouillées, calcaire, les détergents a base de
chlore ou ammoniac non rincés correctement, incrustations ou résidu de
nourriture, sel-solutions saline, résidus secs de liquides évaporés.

Taches et rouille récentes:

e nettoyer avec des produits shampooing ou détergents neutres en utilisant une
éponge ou un chiffon. A la fin enlever tout résidu de détergent, puis rincer
abondamment et essuyer trés bien les surfaces.

Vieilles taches et rouille:

e utiliser des produits chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%

d'acide nitrique ou substances similaires.
Taches et rouille persistantes:

e sabler ou polir avec une brosse en acier inox. Apres cette opération laver avec des
détergents et essuyer avec attention. Cette procédure peut de toute fagon
provoquer des rayures sur la surface dues a la méthode de nettoyage abrasif.

20 _6.Le nettoyage des pieces en aluminium
,_\ e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.: eau de Javel)

susceptibles de corroder les surfaces

e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en aluminium

e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur

e NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immeédiatement avec un chiffon sec toute trace d'eau ou de
détergent, de facon a empécher la formation de taches.

20 _7.Le nettoyage des pieces en bois
,_\ e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex. eau de Javel)

susceptibles de corroder les surfaces.

e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs susceptibles de rayer les
surfaces

e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur

e NE PAS utiliser des chiffons a surfaces rugueuses

e Modérer |'utilisation du liquide détergent: une utilisation excessive peut causer
des infiltrations entre le panneau et le bord, avec des possibles gonflements
du panneau.
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e Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immédiatement avec un chiffon sec toute trace d'eau ou de
détergent, de facon a empécher la formation de taches.

e En cas de nécessité, avant de procéder au traitement de toute la surface,
effectuer un test préliminaire sur une zone limitée et cachée, afin de s'assurer
gue le produit en question n‘endommage pas la finition des produits
manufacturés et n'‘en altére pas la couleur et I'opacité.

Toutes les opérations de nettoyage y compris la désinfection, le rincage et le
sechage doivent étre faites soigneusement en éliminant toute I'eau ou le
détergent afin d'éeviter la prolifération de bactéries nocives pour la santé. Les
parties laissées a sécher avec des résidus de détergent ou de désinfectant
peuvent s’endommager.

., Enlever tous les éléments du plancher comme les éponges, chiffons, résidus de
% déetergent ou d'eau qui pourraient causer des glissades et des chutes
L) accidentelles.

20_8.Inspection des pieces

Une fois terminées les opérations de nettoyage, désinfection, rincage et séchage
vérifier soigneusement si toutes les parties sont parfaitement propres et seches,
gu'elles ne sont pas endommagées ou successivement usées et le cas échéant, les
substituer.

Remonter les éléments completement secs et remettre | alimentation électrique. Une
fois la température de fonctionnement rejointe il est possible de recharger le comptoir
frigorifique avec les produits a exposer.

21.Union des comptoirs frigorifiques - technicien spécialisé -

Le démantélement du comptoir frigorifique doit s effectuer en conformité aux normes
en vigueur concernant la gestion des déchets prévue dans les pays individuels et dans
le respect de |'ambiance de ceux-ci. Ce produit est considéré par la Iégisation en
vigueur comme un déchet dangereux et reléve de I'obligation de la collecte sélective et
donc ne peut étre traité comme un déchet domestique ni conféré a un site de
décharge. Avant de procéder au demantelement du comptoir frigorifique il est
nécessaire de prévoir la récupération du réfrigérant et d enlever I huile lubrifiante. Ce
produit est constitué de 75% de matériaux recyclables. Matériaux employés dans la
construction:

- Tube en fer: bati inférieur

- Cuivre, aluminium: circuit frigorifique, installation électrique et bati portes
- Tole zinguée: panneaux inférieurs et peints, structure de base

- Polyuréthane expansé (CO,): Isolation thermique

- Verre trempé: fermeture

- Bois: batis latéraux cuve d écumage

- PVC: butoir

- Laminé plastique: montants

e La livraison du produit, destiné a I élimination, au centre de récolte spécifié
par les autorités locales ou indiqué par le fabricant pour la récupération et le
& recyclage des matériaux est sous la responsabilité du client.
e Toutes ces opérations ainsi que celles du transport et du traitement des
déchets doivent étre effectuées exclusivement par un personnel specialisé et
autorise.
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1.lconos informativos
Antes de leer el manual, familiarizarse con los simbolos:

Este simbolo indica peligros y comportamientos que deben evitarse por todos
& los medios durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacién que podria
provocar graves lesiones o la muerte.

Este simbolo indica prescripciones, normas, avisos y comunicaciones que todas
las personas encargadas del uso del mueble (cada una en sus competencias)
deben respetar durante toda la duracion del mismo (instalacion, uso,
mantenimiento, desguazado, etc.).

2.Prohibiciones y prescripciones

Leer atentamente el Manual de instalacion y uso para que el operador, para que en
caso de averia sea capaz de proporcionar telefonicamente informacién precisa al
Servicio Asistencia técnica. Antes de contactar con el Servicio de Asistencia,
comprobar los siguientes puntos:

e Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento en el mueble
frigorifico, asegurarse de que la alimentacion eléctrica esté
desconectada.

e Los muebles se han disefiado exclusivamente para uso en espacios
cerrados.

e Llevar acabo con extrema atencidon todas las maniobras de trabajo
(carga, descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento,
etc.) y en la ejecucion de las diferentes operaciones tener la maxima
precaucion y utilizar los dispositivos de proteccion necesarios.

e El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del
producto expuesto pero no para reducirla, por lo que los productos
alimenticios s6lo deben introducirse si ya se han refrigerado a sus
correspondientes temperaturas de conservacion, por lo tanto, los
productos que hayan sufrido un calentamiento no deben introducirse en
el mueble.

e Los muebles se han disefiado y fabricado para la conservaciony
exposicion exclusivamente de productos alimenticios frescos,
congelados, ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias).
Por lo tanto, esta prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinta de
la indicada como productos farmacéuticos, anzuelos de pesca,
sustancias explosivas con propelente inflamable,

(ej. bombonas de spray) etc.

e Verifique que los valores de la temperatura y de la humedad ambiental no
sean superiores a los especificados. Por este motivo es indispensable
mantener siempre al maximo de eficiencia los equipos de climatizacion, de
ventilacion y de calentamiento del punto de venta.

e Limitar a valores inferiores a 0,2 m/s la velocidad del aire del ambiente cerca
de las aberturas de los muebles; en particular, es necesario evitar que las
corrientes de aire y los difusores de la instalacion de climatizacion estén
dirigidos hacia las aberturas de los muebles.

e Introducir en el mueble solamente productos ya refrigerados a la temperatura
gue normalmente caracteriza la cadena del frio.

e Comprobar que el mueble sea siempre capaz de mantener esa temperatura.

e Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble

e Respetar la rotacion de los productos alimenticios cargando el mueble de
manera que la mercancia expuesta desde hace mas tiempo se venda antes
gue la que acaba de entrar.

e Eliminar con la intervencion de un técnico especializado todos los
inconvenientes detectados (tornillos flojos, bombillas fundidas, etc.).

e Comprobar la salida del agua resultante de la descongelacién (vaciar los
escurridores, limpiar los filtros que pueda haber, comprobar los sifones, etc.).
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e Eliminar el agua de la descongelacion o utilizada para el lavado en la red de
alcantarillado o en una instalacion depuradora conformes a las leyes
vigentes, ya que el agua puede entrar en contacto con sustancias quimicas
debidas a las caracteristicas del producto, a posibles residuos, a roturas
accidentales de envoltorios que contienen liquidos asi como al uso de
detergentes no permitidos.

e Comprobar si se producen condensaciones anémalas, si esto sucediera
avisar inmediatamente al técnico frigorista.

e Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

e NO quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de herramientas
& para ser retirados. En especial, no retirar la tapa del cuadro eléctrico, estas

operaciones las deben e ectuar siempre técnicos especializados.

e NO obstruir las vias de entrada del aire.

e Evitar que la radiacion solar toque directamente la mercancia expuesta.
Peligro: alteracion de la mercancia.

e Limitar la temperatura de las superficies irradiantes que haya en el punto de
venta, por ejemplo, aislando los techos.

e NO utilizar focos con lamparas incandescentes orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

e EN CASO DE ESCAPE DE GAS O DE INCENDIO:
No permanecer con la cabeza en el hueco donde esta colocado el
mueble si éste no esta ventilado adecuadamente. Desconectar el
mueble actuando en el interruptor general situado antes del aparato.
NO UTILIZAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES EN SECO.

CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL
DEBERA CONSIDERARSE PELIGROSO. EL FABRICANTE NO PODRA
CONSIDERARSE RESPONSABLE DE LOS POSIBLES DANOS DERIVADOS DE
USOS INADECUADOS, ERRONEOS E IRRAZONABLES.

TELEFONOS UTILES:

CENTRALITA +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Objetivo del manual/Campo de aplicacién - Personas interesadas

Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles
refrigerados Viersen realizada por ARNEG Spa.
Las siguientes informaciones tienen el objetivo de proporcionar indicaciones relativas
a
uso del mueble
caracteristicas técnicas
instalacion y montaje
informacion para las personas encargadas del uso
intervenciones de mantenimiento
e indicaciones para la seguridad
El manual debe considerarse parte del mueble y debe conservarse durante su
duracion.
El fabricante se exime de posibles responsabilidades en los siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble
instalacion incorrecta, no efectuada de acuerdo con las normas indicadas
defectos de alimentacién eléctrica
graves carencias en el mantenimiento previsto
modificaciones e intervenciones no autorizadas
uso de recambios no originales
e incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
El manual debe guardarlo una persona elegida para este fin en un lugar adecuado y
conocido por todos los operadores y por el personal encargado del mantenimiento
para poder consultarlo en cualquier momento.
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En caso de que se ceda a terceras personas, se entregara a cada nuevo usuario o
propietario, comunicandolo inmediatamente a la empresa de suministro. En caso de
pérdida o dafio, solicitar uno nuevo a la empresa proveedora.

El presente manual se dirige a:

OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento,
regulacion, limpieza y mantenimiento del muebile.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones consciente de los riesgos a los que esta expuesto al efectuar las distintas
intervenciones y capaz de tomar todas las medidas adecuadas para protegerse él
mismo y otras personas reduciendo al minimo los dafios respecto a los riesgos que
implican las operaciones.

Donde no se especifique lo contrario, el apartado hace referencia alos dos
temas descritos.

El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y de la tecnologia,
utilizadas en la fabricacion del mueble, validas en el momento de su comercializacion,
por lo tanto, no puede considerarse obsoleto en caso de actualizaciones posteriores
relacionadas con nuevas normativas y conocimientos.

Todas las personas que utilicen este mueble deberan leer este manual.

4. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble esta destinado al uso por parte de personal cualificado que haya sido
formado por parte del contratista sobre el uso y los riesgos que puede comportar.

La linea de muebles refrigerados Viersen esta compuesta por tres partes, una parte
inferior abierta (pila) adecuada para el auto servicio, un escaparate superior adecuado
para el servicio asistido y una parte destinada para camara frigorifica colocada en la
parte inferior posterior.

es adecuada para la conservacion y venta de pescado fresco, pescado confeccionado,
gastronomia, carne, fiambres y lacteos, esta preparada para la alimentacién con una
unidad condensadora remota. Las tres partes del mueble tienen controles
termostaticos, conexiones gases/eléctricos y descargas de agua independientes.

e Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Se deben
respetar las normativas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.

e Esta prohibido quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de
herramientas para ser retirados.

NO esta permitido el uso del mueble:
e por parte de nifios
e por personas que no sean capaces de utilizar el mueble de manera segura

sin supervision o instrucciones

e personas con minusvalias
e persona ebrias o bajo los efectos de estupefacientes.

e Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las
diferentes operaciones (transporte, instalaciéon, mantenimiento, etc.), cada
uno en su competencia y segun las indicaciones.

e El cliente o el contratista asumen la responsabilidad sobre la formacion vy el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y del
mantenimiento de la maquina.

e La presente documentacion NO puede bajo ningun concepto cubrir las
carencias culturales o intelectuales del personal que interactta con el
aparato.

e Los muebles se han disefiado y fabricado Para la conservacion y exposicion
exclusivamente de productos alimenticios frescos, congelados,
ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias). Por lo tanto, esta
prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinto del indicado, como
productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, etc.

5.Normas y certificaciones
Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
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serie Viersen cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, higiene y
proteccion requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de Maquinas 2006/42/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121:2007; EN I1SO 12100-1:2005; EN
ISO 12100-2:2003
e Directiva sobre compatibilidad electromagnética 2004/108/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directiva de baja tensién 2006/95/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Directiva RoHs 2011/65/CE
(Restriccion del uso de determinadas sustancias peligrosas en los equipos
eléctricos y electronicos);
normas armonizadas aplicadas: EN 50581:2012
Reglamento Europeo EC-1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los alimentos — norma aplicada: EN 1672-2
Queda excluido del campo de aplicacion de la Directiva CEE 97/23 (PED) en funcion
de lo previsto por el Articulo 3, apartado 3, de dicha Directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracion de Conformidad que
se proporciona en dotacion con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en las direcciones de Internet:

e para ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e para el extranjero: http://www.arneg.it/conformita/en

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante test
llevado a cabo en conformidad con la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las
condiciones ambientales correspondientes a la clase climatica 3 (25 °C, 60% H.R.).
Clases climaticas ambientales segun UNI EN ISO 23953 - 2

Clase climéatica | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identificacion - Datos de la placa (Rif. 2)

En la parte trasera del mueble hay una placa con todos los datos caracteristicos:

1) Nombre y direccion del fabricante

2) Nombre y longitud del mueble

3) Cadigo del mueble

4) Nuumero de matricula del mueble

5) Tension de alimentacion

6) Frecuencia de alimentacion

7) Corriente en funcionamiento absorbida

8) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

9) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias blindadas+cables calientes+ventiladores+iluminacion)

10) Potencia de iluminacion (donde esté prevista)

11) Superficie de exposicion util

12) Tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacion

13) Masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacion (sélo para
muebles con motor incorporado)

14) Clase climética ambiental y temperatura de referencia

15) Clase de proteccion contra la humedad

16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble
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17) Numero del pedido con el que se ha puesto en produccion el mueble
18) Afio de fabricacion del mueble
Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica,

comunicar:

e

e ¢l nombre del producto ( 2); el nimero de serie ( 4); el nUmero de pedido (16).
7. Datos técnicos

Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lange ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capaciteé utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[rvHa 6e3 6okoBIH Paboyas Temneparypa ['Opu3oHTanbHas nroLadb aKkenosuuum | MonesHblin 06bEM Bec
1 | 2-3 05
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 481 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Content that could be change without notice, InhaltVeranderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CogepxaHue nameHsietcs 6e3 npegynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracién estandar,
cTaHgapTHas KoHdurypaumsa

Para mayores detalles técnicos es necesario registrarse en la pa ma
www.arneg.it y llenar los formularios para las autorizaciones en el area
reservada.

8. El Transporte - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga debe llevarlas a cabo personal cualificado capaz
de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion y el medio mas adecuado para la
seguridad y la capacidad. Los muebles disponen de un armazon-tarima de madera
fijado a la base para su desplazamiento con carretilla con horquillas. Utilizar una
carretilla elevadora de mano o eléctrica adecuada para la elevacion del mueble, con
una capacidad nominal superior o igual a 1.000 kg.

e Colocar siempre las placas de carga en los puntos indicados para evitar el
& riesgo de vuelco.
e Siempre poner completamente las placas.
e NO debe haber personas ajenas cerca en el momento de la elevacion.
e Repartir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de la
carga.
NO utilizar medios para la elevacion:
e con capacidad de carga inferior a 1000 kg
e con caracteristicas no adecuadas o alteradas por el uso
e con cables no reglamentarios o desgastados

& No estan permitidos procedimientos de transporte distintos de los indicados

9. Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas al aire libre y, por lo tanto, sometidas a los
agentes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos
ultravioletas provoca la deformacién permanente de los materiales plasticos y
dafa los componentes del mueble.

e Los muebles deben almacenarse en ambientes cerrados, con una temperatura
comprendida ente -25°C y +55°C y una humedad del aire comprendida entre el
30% y el 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y que no
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presente defectos que pueden afectar la conservacion de los muebles.

10.Recepcidn, desembalaje, primera limpieza - operador cualificado -

Antes de cualquier operacion de desembalaje tomar todas la precauciones posibles
para evitar que el operador sufra accidentes.
El mueble puede entregarse embalado de la siguiente manera:
e Con armazon de madera fijado en la base y con envoltorio de nylon fijado con
flejes (estandar) ((Rif. 5)).
e Con envoltorio de carton (bajo pedido) (Rif. 6).
e Con jaula de madera (bajo pedido) (Rif. 7)
Al recibir el mueble:
e Asegurarse de que el embalaje esté integro y que no presente dafios evidentes;
) Efectglljar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no dafar el
mueble;
e Comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado;
e En caso de que se observen dafios, contactar inmediatamente con el proveedor;
e Retirar lentamente las pelicula protectora sin rasgarla para evitar restos de cola
gue podrian retirarse con disolventes adecuados.
e Efectuar una primera limpieza utilizando productos neutros, secar con un pafio
suave, no utilizar sustancias abrasivas o esponjas metalicas;
Para una correcta eliminacion del embalaje tener presente que estd compuesto por:
Madera - Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes de metacrilato (plexiglas).
& e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar elementos del embajale
como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y herramientas utilizadas para la
operacion como pinzas, tijeras, tenazas en la zona de trabajo, ya que podria
provocar heridas y lesiones.
e Estos objetos se deberan retirar con medios adecuados y llevarse a los
correspondientes lugares de recogida.

11.Instalacién y condiciones ambientales - técnico especializado -

Cualquier modificacion de la instalacion descrita en este manual debe estar
autorizada por ARNEG Spa.

Para garantizar el trabajo seguro a los técnicos encargados de la instalacion, se
recomienda utilizar las herramientas y los equipos de proteccion requeridos por las
normas de seguridad o las leyes vigentes en el pais de instalacion. En todos los casos,
utilizar siempre equipos o ropa adecuada como: calzado de seguridad, guantes de
protecciéon y nivel de burbuja.
Para la instalacion respetar lo siguiente:

e examinar con atencion el area de la instalacion, eliminando todos los peligros para

el operador;

No colocar el mueble: _ _ _
e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;

e al aire libre y, por lo tanto, expuesto a agentes atmosféricos;

e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.);

e cerca de corrientes de aire (cerca de puertas, ventanas, sistemas de climatizacion,
etc.) que superen una velocidad de 0,2 m/s.

Retirar los soportes de madera de la base (utilizados para el transporte{)?/ montar los

ﬁies regulables (Rif. 9) colocandolos de manera que se coloque el mueble en
orizontal ayudandose con un nivel (Rif. 10) para comprobar su alineacion.

Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de c?ue los datos de la

placa se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que debe

conectarse.

Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del

ambiente no deben superar los limites relativos a la clase climética 3 (+25°C; H.R.
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60%) establecidos por la normativa EN-ISO 23953 - 2 con la que se ha probado el
mostrador.

e Siel mueble se mueve, repetir el control de la nivelacién, una nivelacion
& incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.

12.Union de los muebles (Rif. 19) - técnico especializado -

Para la union de dos o0 mas muebles en canal, seguir estas indicaciones:
Desmontar los hombros (si estan presentes)

Aplicar silicona a lo largo de todo el perimetro de uno de los dos muebles
Colocar los muebles uno al lado del otro

Unir los montantes y las placas utilizando los tornillos suministrados.
Asegurarse de que las clavijas de alineacion estén introducidas en los
alojamientos previstos.

KIT UNION CANAL

Pos. Denominacion Cdédigo |Pie
1 | Clavija de alineacion @ 3x40 02940045 | 4
2 | Clavija de alineacion @ 4x80 02940652 | 4
3 | Tornillo TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | Tuerca M8 04230600 | 2

13.Conexion eléctrica - técnico especializado -

iANTES DE CUALQUIER OPERACION DESCONECTAR LA CORRIENTE DE LA
INSTALACION! jLa instalacion eléctrica debe estar provista de puesta a tierra!

e Las instalaciones deben realizarse de acuerdo con las normas que regulan su
fabricacion, instalacion, uso y mantenimiento previstos por las normas
vigentes en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa declina cualquier responsabilidad ante el usuario o terceras

ersonas por dafios provocados por averias o funcionamientos incorrectos de
as instalaciones preparadas antes del mueble y por dafios provocados a éste
debidos a causas directamente imputables al funcionamiento incorrecto de la
instalacion eléctrica.

e El mueble debe protegerse antes mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas y que tendra
también la funcion de interruptor general de corte de la linea.

Correra a cargo del cliente la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion hasta el
punto de conexidon del mueble. Las dimensiones de la linea de alimentacion de la
energia eléctrica deben realizarse de acuerdo con la potencia absorbida del mueble.

e Quitarse todos los objetos metalicos que se lleven puestos: anillos, relojes,
pulseras, pendientes, etc.

e Consultar los esquemas eléctricos antes de efectuar la conexion.

e Comprobar que la tensidon de alimentacion sea la indicada en los datos de la placa.

e Formar al operador sobre la posicion del interruptor de manera que pueda llegar
hasta él inmediatamente en caso de EMERGENCIA.

e Para garantizar un funcionamiento regular, es necesario que la variacion maxima
de tension esté comprendida entre +/- 6% del valor nominal.

° Comprobargue la linea de alimentacion tenga los cables de seccion adecuada,
esté protegida contra sobrecorrientes y las dispersiones hacia la masa sean
conformes a las normas vigentes.

e La sustitucidon del cable de alimentacién defectuoso o roto esté a cargo del
fabricante o de un ente propuesto por el mismo.

e En caso de interrupcion de la alimentacién eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la intervenciéon de
las protecciones de sobrecarga. De lo contrario, modificar la instalacion para que
diferencie el encendido de los diferentes dispositivos.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de fijacion para todos los cables en
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entrada y salida del mueble.

e Evitar que el carter entre en contacto con el cuadro eléctrico para evitar
& descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las conexiones de las distintas iluminaciones estén
adecuadamente conectadas y fijadas en las correspondientes tomas para
evitar desconexiones durante las operaciones de limpieza y mantenimiento
gue podrian provocar descargas eléctricas perjudiciales para el operador.

El interruptor automatico magnetotérmico debe permitir no abrir el circuito en el neutro
sin tener que abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

14.Colocacion sondas (Rif. 18)

S1 | Sonda de control del caudal del aire
S2 | Sonda de control del aire de aspiracion
S3 | Sonda de control del termostato de fin de descongelacion

e Fije el bulbo de la sonda S1 como en la figura.

e Fije el bulbo de la sonda S2 como en la figura.

e Cubrir los cables de la sonda en los tramos de la pila y del montante con vaina
espiral D16 y bloquear la extremidad de la vaina con borne metalico.

e Fije el bulbo de la sonda S3 en contacto con el tubo de cobre con abrazaderas
dentadas D6x176.

e Lassondas S1y S2 no deben estar en contacto con las partes metalicas.
e La sonda S3 se usa solo en caso de descongelacion eléctrica.

e Todos los cables de las sondas se deben conducir al cuadro eléctrico y deben
ser numerados.

15. Puesta en marcha, control y regulacién de la temperatura
- técnico especializado -

El control de la temperatura de refrigeracion se realiza mediante los termémetros
mecanicos colocados en distintas partes del mueble (Rif. 12).

16.La carga del mueble - técnico especializado -

Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:

e colocar los productos sin superar nunca la linea de carga maxima (Rif. 14),
superar este limite significa obstaculizar la circulacion correcta del aire (Rif. 14)
provocando el aumento de la temperatura de los productos y la formacion de hielo
en el evaporador;

e la colocacion de los productos sin dejar zonas vacias garantiza un funcionamiento
mejor del mueble;

e Colocar los productos sin obstaculizar el flujo del aire refrigerado

e La carga maxima admisible del mueble es de 300 kg/m2

El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto
& expuesto pero no para reducirla. Los productos alimenticios sélo deben

introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes temperaturas de

conservacion. NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.

Se recomienda agotar primero la mercancia expuesta desde hace mas tiempo
en el mueble que la que acaba de entrar (rotacion de los productos alimenticios).

17.Descongelaciéon y descarga del agua
La linea de muebles refrigerados Viersen cuenta con descongelacion eléctrica.
17 1.Descarga del agua:

Para la evacuacion del agua de descongelacion es necesario:
e preparar un desague en el suelo con una pendiente ligera,
e instalar el sifén suministrado entre el conducto de descarga del mueble y la
conexion en el suelo;
e sellar herméticamente la zona de descarga en el suelo.
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De esta manera se pueden evitar los malos olores dentro del mueble, la dispersion de
aire refrigerado y el posible funcionamiento incorrecto del mueble debido a la
humedad.

Comprobar periodicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.

18.Anticondensacion y desempafiamiento
Para impedir empafiamientos debidos a la condensacion se han previsto resistencias

eléctricas de baja potencia en las partes sometidas a este fendbmeno como: cristales
frontales, armazones y marcos, cristales laterales, etc.

19.lluminacion

Para un mayor ahorro energético, se puede solicitar el mueble provisto de luces
de LED de bajo consumo que permiten:

e consumo de iluminacién reducido

reduccion de la carga frigorifica

duracion de las luces superior a 6 afios

intensidad y color de iluminacién uniforme

mejora de la iluminacion al descender la temperatura.

Si se modifica la distribucion de los estantes, las tomas de alimentacion no
& utilizadas se deben cerrar con los tapones proporcionados con el
mueble

e NO dejar tomas descubiertas. Peligro de electrocucion.

La iluminacioén interna del mueble se obtiene mediante lamparas fluorescentes.
El interruptor de luces se encuentra en la parte posterior (Rif. 17).
19 1.Sustitucion lamparas - A - (Rif. 15)
Para la sustitucion de las lamparas proceder de la siguiente manera:
e Quitar la alimentacion eléctrica al mueble;
e Quitar los tornillos de fijacion 1 de la tapa de policarbonato 2;
° git?r los capacetes 3, extraer la lampara 4 y sustituirla con una lampara nueva e
idéntica;
e \olver a colocar los capacetes comprobando que los contactos estén alojados
correctamente en los orificios correspondientes;
e Colocar de nuevo toda de lampara enganchandola al resorte 5;
e Restablecer la alimentacion eléctrica.
19 2.Sustitucion lamparas - B-C - (Rif. 16)
Para la sustitucion de las lamparas proceder de la siguiente manera:
e Quitar la alimentacion al mueble.
e Quitar la proteccién de metacrilato 1, quitar la lampara de su alojamiento 2 y
sustituirla con una laAmpara nueva idéntica.
e \olver a colocar la lampara comprobando que los contactos estén alojados
correctamente en los orificios correspondientes.
e \/olver a montar la proteccién de metacrilato.
e Restablecer la alimentacion eléctrica.

20.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -

Los productos alimenticios pueden deteriorarse a causa de microbios y bacterias. El
cumplimiento de las normas higiénicas es indispensable para garantizar la proteccion
de la salud del consumidor, ademas del respeto de la cadena del frio de la que el
punto de venta constituye el ultimo eslabén controlable.

Las operaciones de limpieza deben comprender:

1 - LAVADO (desbaste, eliminacién de aproximadamente el 97% de la suciedad).

2 - DESINFECCION (lavado de las superficies para eliminar los microorganismos
patdgenos que quedan después del lavado).

3 - ENJUAGUE
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4 - SECADO
La limpieza de los muebles frigorificos se detalla de la siguiente manera:
20 _1.Indicaciones generales

e ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA DEL MUEBLE QUITE LA
& ALIMENTACION ELECTRICA MEDIANTE EL INTERRUPTOR GENERAL.
e Antes de efectuar cualquier operacion espere a que las partes de cristal
hayan alcanzado la temperatura ambiente.
@ e Protéjase las manos con guantes de trabajo.
e Las superficies alimpiar, el aguay los limpiadores utilizados para la
limpieza deben tener una temperatura maxima de 30°C.
usar productos limpiadores solo de tipo neutro.(Rif. 11)
e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (ej. lejia), que pueden corroer las
superficies (Rif. 11).

,_\ e NO usar productos abrasivos, solventes quimicos/organicos o utensilios

apuntados que puedan dafar las superficies de los muebles.

e NO usar limpiadores de composicion quimica desconocida.

e NO rociar agua o limpiador directamente en las partes eléctricas del mueble y
evitar que los ventiladores, los plafones, los cables eléctricos y todos los
aparatos eléctricos en general se mojen durante las operaciones de limpieza.

e NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

NO utilizar alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato

(plexiglas).

NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas.

NO aplicar los productos directamente en las superficies a limpiar.

NO usar aparatos con rociado de vapor.

NO aplicar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza.

manten una distancia minima de 30 cm de las superficies a limpiar(Rif. 8), a

continuacion NO dirigir el chorro demasiado cerca de la suciedad, puede

causar dafos al operador y contaminar las partes ya limpias y el medio

ambiente (Rif. 13).

e Evitar el contacto o los vapores desprendidos por productos acidos, alcalinos
0 amoniaco contenidos en los detergentes para suelos que pueden oxidar o
corroer el acero inoxidable.

e Sise procede a la limpieza interna con hidrolavadoras (Rif. 8), utilizar
sistemas de BAJA PRESION (max. 30 bar) con potencia adecuada para
eliminar todos los residuos presentes, presiones demasiado elevadas pueden
dafar las superficies.

20_2.Lalimpieza de las partes externas (Diaria/Semanal)

e Limpiar con frecuencia semanal todas las partes externas del mueble utilizando
limpiadores neutros para uso doméstico compatibles con las superficies a limpiar o
agua tibia (max. 30°C) y jabon eliminando todos los residuos de detergente.

e Aclarar con agua limpia y secar con un pafio suave.

20 3.Lalimpieza de las partes internas (Mensual)

La limpieza de las partes internas del mueble se lleva a cabo para destruir los
microorganismos patdégenos y asegurar la proteccion de los productos.
Antes de proceder a la limpieza interna de un mueble es necesario:
e Quitar la alimentacion
Vaciarlo completamente de la mercancia que contiene.
Retirar todas las partes extraibles, como platos de exposicion, rejillas, etc.;
Lavar con agua tibia (max. 30°C).
Desinfectar con un limpiador que contenga antibacterias.
Limpiar con atencion el fondo del mueble, el desagtie y la rejilla de proteccién de la
descarga del agua eliminando todos los cuerpos extrafios a través de la rejilla de
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aspiracion y levantando, donde sea necesario, la chapa de los ventiladores.
e Secar minuciosamente con un pafo suave.

20 _4.Lalimpieza de las partes de cristal

e NO utilizar agua es las superficies de cristal calientes, el cristal podria
& romperse Yy herir al operador.
e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de cristal.
NO usar pafos sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todo residuo de agua o limpiador
para impedir la formacion de manchas y para evitar que el liquido llegue a las
juntas, el armazon o las bisagras (puertas de cristal).

20 5.Lalimpieza de las partes de acero inox.

Algunas situaciones pueden provocar la formacion de 6xido en las superficies de
acero:

e restos de hierro dejados en superficies hiumedas, cal, detergentes a base de cloro
0 amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-
soluciones salinas, residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con champu o detergentes neutros utilizando una esponja o un trapo. Al
finalizar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar abundantemente y secar
muy bien las superficies.

Manchas y oxido antiguos:

e utilizar productos quimicos para acero inox. que contengan el 25% de &cido nitrico

0 sustancias similares.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o abrillantar con un cepillo de acero inox. Después de esta operacion, lavar
con detergentes y secar con cuidado. Esta intervencion puede provocar arafiazos
en las superficie debidos al método de limpieza abrasiva.

20 6.Lalimpieza de las partes de aluminio
,_\ e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (gj. lejia), que pueden corroer las

superficies.

e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de aluminio.

e NO usar aparatos con rociado de vapor.

e NO usar pafos sucios.

e Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (méax. 30°C) y jabon.
e Quitar inmediatamente con un pafo seco todos los residuos de agua o
limpiador para impedir la formacion de manchas.

20 _7.Lalimpieza de las partes de madera
,_\ e NO usar pulverizadores, detergentes acidos y alcalinos (ej. lejia), soda y

disolventes que pueden corroer las superficies.
e NO usar materiales asperos o abrasivos que puedan rayar las superficies
e NO usar aparatos con rociado de vapor.
e NO usar pafios con superficies asperas
e Moderar el uso del liquido detergente: un uso excesivo puede causar
infiltraciones entre el panel y el borde con posibles hinchazones del panel.
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e Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (méax. 30°C) y jabon.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todos los residuos de agua o
limpiador para impedir la formacién de manchas.

e En caso de necesidad, antes de proceder al tratamiento de toda la superficie,
realizar una prueba preliminar en una zona limitada y escondida,
asegurandose de que el producto en cuestion no dafa el acabado de los
productos manufacturados y no altera su color u opacidad.

Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccidn, el aclarado y el
secado, deben efectuarse escrupulosamente eliminando todos los restos de
agua o detergente para evitar la proliferacion de las bacterias nocivas para la
salud. Las partes que se dejen secar con restos de detergente o desinfectante
pueden danarse.

o Retirar del suelo cualquier elemento como esponjas, trapos, restos de
é\ detergente o0 agua que podrian provocar deslizamientos y caidas accidentales.

20_8.Inspeccion de las partes

Una vez finalizadas las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado,
comprobar cuidadosamente que las partes estén perfectamente limpias y secas y que
no estén dafiadas o excesivamente gastadas y, si fuera necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento se puede
volver a carga el mueble con los productos que se desean exponer.

21.Desguazado del mueble - técnico especializado -

El desguazado del mueble debe efectuarse en conformidad con la normativa referida a
la manipulacion de residuos prevista en cada pais y respetando el espacio en el que
vivimos. Este producto esta considerado por la legislacion vigente como residuo
peligroso y, por lo tanto, entra en la obligacion de la recogida selectiva y no puede
tratarse como residuo doméstico ni llevarlo al vertedero. Antes de proceder al
desguazado del mueble, es necesario proceder a la recuperacion del refrigerante y
eliminar el aceite lubricante. Este producto esta fabricado en un 75% con materiales
reciclables. Materiales utilizados en la fabricacion:

- Tubo de hierro: armazon inferior

- Cobre, aluminio: circuito frigorifico, instalacion eléctrica y marco de las
_ puertas o _

- Chapa galvanizada: bloque motor, paneles inferiores y pintados, estructura

base

- Espuma de poliuretano (CO,): aislamiento térmico

- Vidrio templado: puertas _

- Madera: armazones laterales depdsito de espuma

- PVC: _ paragolpes

- Laminado plastico: hombros

e Es responsabilidad del usuario entregar el producto, destinado al
desguazado, en el centro de recogida especificado por las autoridades
& locales o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los
materiales.
e Todas estas operaciones, asi como el transporte y el tratamiento de los
residuos, debe efectuarlas exclusivamente personal especializado y
autorizado.
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1. MHcpopmaLMOHHBbIE NUKTOrpaMMblI
ﬂepeﬂ, YTEeHNEM PyKOoBOACTBA O3HAKOMbTECH C O603Ha‘-IeHVI$|MVI, npuBeaEeHHbIMN HNXE..
Q ﬂ,aHHbII7I 3HaK npeaynpexgaet 06 OMacHOCTAX, KOTOPbIX CrieayeTt VI36eraTb, 7 ,EI,eI7ICTBI/1ﬂX,

OT KOTOPbIX HEOBXOAMMO KaTeropu4eckn BO3AepKMBaTbCs BO BPEMS SKCyaTaLmm,
TeXHUYecKoro obcrnyxmBaHus 1 B 00OV Apyrovi CUTyaLmm, MOCKOIbKY OHU MOTYT CTaTb

[aHHbIN 3HaK yKa3biBaeT Ha TpeboBaHWS, NpaBuna, HanoMUHaHWS U YBeAOMIEHUS,
KOTOpble JOMKHO cobnoaaTth Noboe Nuuo, paboTatoLee ¢ XONoANUIbHON TEXHUKON (1
MCMOMb3YIOLLIEE ee CTPOro MO Ha3HAYEeHUI0), Ha NMPOTSKEHUM BCEro CpoKa Cryxobl

obopynoBaHus (YCTaHOBKM, aKCNSlyaTaummn, TEXHUYECKOro 06CnyKMBaHNs, JEMOHTaxa, U
T.4.)

2. 3anpeTtbl U TpeboBaHuUA

Heobxoaumo BHUMaTENbLHO NPoYecTb PYKOBOACTBO MO YCTAHOBKE W 3KCMyaTaumm, YToobl
oneparop B criyyae nosioMK/ MOr NpegoCcTaBuTb TOYHbIE AaHHble CnyXbe TeXHUYEeCKon
noagepXku no tenedony. MNpexae yem obpatntecs B Cryxby TEXHUYECKON NOAOEPXKKH,
cnegyet NpoBepuTb CreaytoLLee:

Mpexae Yem NpUCTYNUTL K NGO onepauun No TeXHNYECKOMY 0BCyKMBaHWUIO,
ybeanTbCs, 4TO 060pYyAOBaHUE OTKITHOYEHO OT 3NEKTPMYECKOro NUTaHUS.
O6opyaoBaHMe CNPOEKTMPOBAHO UCKIIOYMTENBHO ANA JKCNyaTauumn B
NMoMeLLeHuUMN.

BHumaTenbHO ocyulecTBnATL BCe paboune onepauum (3arpysKky, BbIrpy3ky,
MOWKY, 06CcnyXxuBaHue 3a NpuaBKoOM, TEXHUYECKOe 0OCNyXnBaHue 1 T.4.),
BbINOMHATL UX C MAaKCUMarnbHOWN TLWATENbHOCTbLIO U UCMONb30BaTb
COOTBETCTBYIOLIMUE CPEACTBA 3aLUThI.

Mopo3unbHasa BUTpMHA NpeaHa3HayYeH Ana nogaepxaHusa Heob6xoammoun
TemnepaTypbl BbICTaBIEHHOW NPOAYKLMM, CrieAoBaTeNlbHO, B HEFr0O MOXHO
KnacTb TONbKO NULLEBbIE NPOAYKThI, YXKe OXNaXAeHHbIe 40 COOTBETCTBYOLIEN
TeMnepaTypbl XpaHEeHUs. ATO 3HAYMT, YTO B BUTPUHY HENb3A KNacTb HarpeTble
NPOAYKTbI.

ButpuHbl pa3paboTaHbl U U3roTOBMEHbI AN XPaHEHUSI U AKCMO3ULIUUN TOSNTbKO
CBEXUX, CBEXXEMOPOXEHbIX, 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U MOPOXEHOrO, a TaKxke
rotoBbIx 6ntoa u nonydgabpukaTtoB (3akycouHble). [loaToMy 3anpewaerca
nomeLLatb B HE€ MHbIe TOBapbl, B TOM Yucne chapMaLieBTU4ECKME NPOAYKTbI,
HaXXUBKy AnsA pbIOHOW NOBNU, B3pbIBOONACHbIE BeLleCcTBa, coaepxalume
nerkoBocnfamMeHsioLWmecs NponenneHThbl,

(Hanpumep, a3po30ribHble 6ANNMOHYMKMK) U NPOM.

Heobxoammo ybeanTbesi, YTO 3HaYEHNUA TemMnepaTypbl U BAXHOCTN OKPY>KatoLLEeN
cpefbl He NPEBOCXOAAT YCTAHOBIIEHHbIX 3HAYeHU. B 3TON CBA3K B TOPrOBbIX TOYKAX
LenecoobpasHo Bcerga nogaepuBarb MakcuManbHO 3EKTUBHBIN pexum paboTh
CUCTEM KIMmaTusauum, BEHTUNSALMA U OTONMEHNS.

B6nnan otBepctuin 0b6opyaoBaHus cregyeT orpaHNYnTb CKOPOCTb OKPYKaKoLLEero
Bo3ayxa 4o 0,2 m/c, B YaCTHOCTU, He JONyCKaTb HaNMYMs CKBO3HSIKOB U pa3MeLLeHus
BbIXOZOB CUCTEMbI KNMUMAaTKU3aLMKN B HanpaBieHy OTKPbITbIX MECT NPUIaBKOB.

B BUTpWHY crneayeT KnacTb TOMbKO TOBAPbI, OXNaXOEHHbIE 1O HOPMarbHON
TemnepaTypbl XpaHeHUsi B MOPO3uibHOM 060pyL0BaHMN.

Cnegayet y6eanTbCs, YTO BUTPUHA B COCTOSIHUM NOAAEPXKMBATL HEOOXOAMMYHO
Temneparypy.

CobnitogaTb npegernbHyto 3arpysky, He neperpyxas obopynoBaHue.

[Npu 3arpyske BUTPUHBI HEOBX0AMMO cOBMOAAaTbL NPUHLIMM POTaLMn NPOAYKTOB
NUTaHWs, 4Tobbl NpoayKUMs, KoTopas Obifa BbiCTaBneHa B Te4YeHne bonbLuero
BpemeHu, bbina npogaHa paHblue, YeM BHOBb 3arpyXeHHas.

[pyn NOMOLLM TEXHNYECKOTIO crieuuanmcTa Heobxoammo yCTpaHnuTb Mobble Hernonaaku
(ocnabneHHble BUHTbI, NeperopeBLUMe NIamMnoYky U T.4.).

Heobxoaumo npoBeputb Cnve BoAdbl, 06pa3oBaBLLENCS B pe3ynbTaTte OTTanku
(ocg;o6onmb CTOKW, OYUCTUTb QOUIILTPbI B CIyYae UX HanmM4uus, NpoBepuTb CUOHLI U
T.0.).
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e CnyckaTb Boay, 00pa3oBaBLLYOCSA B pe3ynbTaTe pasmMopaxuBaHUs Unu
MCMONb30BaHHYIO NS MOVKM, CNEAYET Yepes KaHanM3aUyoHHY0 CUCTEMY UK
CUCTEMY OYMCTKM, OTBeYatoLLme TpeboBaHMSIM AENCTBYIOLLErO 3aKOHOAATeNbCTRA,
MOCKOMbKY BOJa MOXET B3aMMOAENCTBOBATb C 3arpsi3HSIOLLMMU BELLEECTBAMM,
o6pasoBaBLUMMICS NoA AENCTBUEM CBOWCTB NPOAYKTa, B pe3ynkTate Hannyms
BO3MOXHbIX OCTATKOB, CMy4anHbIX NOBPEXAEHW 0D0NOYEK, COAEPXKALLIMX XKUAKOCTH, a
Takke B pesynbTaTe UCMONb30BaHUS 3anpeLLleHHbIX MOLLVX CPEeaCTB.

e Heobxoaumo ybeamTbes B OTCYTCTBUM 0Opa3oBaHWst aHOMarlbHOW KOHAEHcaLMK
KnakocTu. B npoTMBHOM criyyae criegyeT HemeaneHHo obpaTuTbCs K CneuuanicTy no
00CNYXXMBAHMIO XONOANUIBHON TEXHUKU.

e Bce onepauuun no npodmnakTuYeckoMy TeXHUYECKOMY 00CNyX1BaHWIO HEOOX0AMMO
NPOBOAUTbL C 0COOOW TLLATENBHOCTHIO U PErynsiPHOCTbIO.

e HE cH/MaTb 3alnTHbIe NOKPLITUS UNW NaHenu, Ans yaaneHus KoTopbix TpebyeTca
& NPMMEHeHVe cneuunanbHbIX MHCTPYMEHTOB. B 4acTHOCTUM, HE JEMOHTMPOBATL KPbILLKY

ANEKTPUYECKOTO LLNTA, 3TY ONepaLmto AOMKEH OCYLLECTBNATh TOMNbKO
creumann3mpoBaHHbIv nepcoHarn.

e HE nepekpbiBaTh kaHarbl NOCTYNEHNUS BO3ayxXa.

e He noggepraTtb BbICTaBEHHYH MPOAYKLUMIO NMPSMOMY BO3LENCTBUIO CONTHEYHbIX NyYent.
OnacHo: nsmeHeHvie CBOMCTB NPOAYKLMN.

e OrpaHnunTb Temneparypy nsnyyarLmx NoBEPXHOCTEN, KOTOPbIE NPUCYTCTBYIOT B
TOProBbIX TOYKAX, HanpuUMep, NyTeM U30MALMUN NOTOMKOB.

e HE vcnonb3oBatb NoACBETKY C Nlamnamu HakanveaHus, HanpasneHHbIMU NPAMO Ha
BUTPUHY. OnacHo: neperpes NPoayKLMW.

e B CJITYYAE YTEYKU FA3A UINU NOXAPA:
He HaxoauTbCA B OTCEKE, A€ pacnonoXeHo XonoaunbHoe o6opyaoBaHue, ecrnm
OH AOMKHbIM 06pa3om He BeHTUnupyetcAa. OTKNIOYMTL NPUNABOK OT
3MEeKTPUYECKOro NMTaHUA BO3OEUCTBMUEM Ha rMaBHbIW BbIKIlOYaTenb Ha IMHUK
nepen obopyaoBaHuemM.
AnA TYWEHUA NIMAMEHW HE UCIMOJIb3OBATb BOAY, UCIMOJIb3OBATb
TOJNbKO NMOPOLUKOBbIN OrHETYLUUTENb.

JNNMIOBOE APYIOE UCMNOJIb3OBAHUE OBOPYNOBAHWUA, CNEUNAJTIBHO HE
OroBOPEHHOE B JAHHOM PYKOBOACTBE, CJIIEAYET CHUTATb OMNACHbIM.
NMPOU3BOAUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTWU 3A YUIEPB,
NMOHECEHHbIU B PE3YJILTATE UCIMNOJIb3OBAHUA OBOPYAOBAHUA HE NO
HA3HAYEHUIO, A TAKXXE EMO OLLMBOYHOIO U HELIEJIECOOBPA3HOIO
MCIMOJIb3OBAHUA.

NOJIE3HbIE HOMEPA:

TEJNIE®POH +39 0499699333 - ®AKC +39 9699444 - KOJT-UEHTP 848 800225

3. lenb pykoBoacTBa/O6nacTtb NnpMMmeHeHUA. 3auHTepecoBaHHble
CyOBLEeKTbI
[laHHOe pyKOBOACTBO COAEPXKUT OMMUCAHME NIMHUM OXNaxaaeMblx npunaskos Viersen,
Bbinyckaemon komnaHmen ARNEG Spa.
NHdopmaums, pacnonoxeHHas HKe, KacaeTcs:
e 3KcnnyaTauum 06opyaoBaHus,
TEXHUYECKNX XapaKTEPUCTUK,
YCTaQHOBKW U MOHTaxa,
CBedeHUN A4Ns nepcoHana, akcnnyatupyowero obopyaoBaHue,
onepauyuin No TEXHNYECKOMY 0BCMYKMBaAHMIO,
MHCTPYKLUMIA No 6e30MacHOCTH.
PykoBoAcCTBO ABNAETCA HEOTBHEMIIEMON YacTbo 060pyAOBaHUA N OOMKHO
XPaHUTbLCSA Ha NPOTAXXEHUU BCEro cpoka cryx6bl XonoAnbHON BUTPUHbI.
NMponsBoauTens cHMMaeT ¢ cebs1 OTBETCTBEHHOCTb B CreAyroLWmMX cryyvyasx:
® PM1 UCMOSb30BaHWK XONOAUMBHOrO 060PYAOBaHUSA HE NO HAa3HAYEHMIO,
® PV HEMPaBWUIbHON YCTAHOBKE, BbINMOMTHEHHOW B HapyLUEeHUe yKa3aHHbIX TpeboBaHuNM,
® B Clyyae Hanmuna 4edeKToB dNeKTponuTaHus,
® PV XPOHUYECKOM HEBbLINOMHEHUW NPEeaYCMOTPEHHOIO TEXHUYECKOTO 06CnyXMBaHuS,
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® B Clly4Yae HepaspeLleHHbIX MOANGUKaLIMA NN PEMOHTA,

e p¥ UCNOSb30BaHUM HEOPUTMHANMBHLIX 3amnacHbIX YacTew,

® B Clly4ae YaCTUYHOrO WM NOMTHOTO HECOBMIOAEHNS MHCTPYKLIWIA.
CneunanbHO Ha3Ha4YeHHOE NNLO AOMKHO XPaHUTb PYKOBOACTBO B NPUIOAHOM ANS ero XpaHeHus
MecTe, M3BECTHOM BCEM paboumm 1 NepcoHany, OTBETCTBEHHOMY 3a TEXHUYECKOE
obcnyxmBaHue: pyKOBOACTBO AOMKHO ObITb 4OCTYMHBIM ANS KOHCYNbTauuy B 060N MOMEHT.
B cnyyae nepexoga o6opyaoBaHns K TpETbUM nuLam HeobxoaMmo nepegatb PyKOBOACTBO
HOBOMY NOSIb30BATENO UNW BragesbLy M NOCTaBuTb 06 3TOM B M3BECTHOCTb KOMMaHWIo-
nocTasLLmMKa. B cnyyae noBpexaeHust Unu yTepu pykoBOACTBa CredyeT 3anpoCuTb HOBBIN
3K3eMMNSAP Y KOMNaHMK-NOCTaBLUyMKa.
[laHHOe pyKOBOACTBO NpeAHa3HavYeHo ans:
KBAJTMOPULMNPOBAHHOIO OMNMEPATOPA: kBanndpuunpoBaHHOIo cneunanucra,
3HaAKOMOrO C NpuHUMNamm paboThbl, perynmpoBaHust, OYNCTKN N TEXHUYECKOTO
obcnyxumBaHms obopyaoBaHuS.

CNEUMATIMSUPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUMANIUNCTA: cneunanucTa,
00y4EHHOro 1 YNONMHOMOYEHHOIO OCYLLECTBNATL PaboThl MO BHEOYEPEAHOMY
TEXHMYECKOMY 0OCNYXXMBaHMIO, PEMOHTY, 3aMEHe 3anacHbIX YacTen, TEXHUYECKOMY
OCMOTpY, YETKO OCO3HAaIOLLEMY PUCK, KOTOPOMY OH NOABEPraeTcs BO BpeEMS
OCYLLIECTBNEHNSA TakMX paboT, n CNOCOBHOMY NPUHATL BCE HEOBXOAMMbIE MepPbI AN
3awmTbl camoro cebsi n gpyrnx nuu, U CBECTU K MUHUMYMY BO3MOXHbIV yLiepb B
pe3ynbrarte BbINOSIHEHNS BbllLEHA3BaHHbIX paborT.

MyHKTbI, B KOTOPbIX CneuuanbHO He OrOBOPEHO, AJ1sl KOro OHU NpeAHa3Ha4YeHbl,
KacarlTcsi 000MX Ha3BaHHbIX Bbille CyOHLEKTOB.

CopepxaHne HaCTOSILLErO PYKOBOACTBA OTODpaXXaeT COCTOSIHUE TEXHWKM U TEXHOMNOTUH,
aKTyanbHOe B MOMEHT Npou3BoACTBa 000pyaOBaHUS U AeACTBUTENbHOE B MOMEHT ero cobiTa,
MO3TOMY PYKOBOACTBO HEMNb3A CYMTATb YCTAPEBLUMM B CIy4Yae BbiNycka NocneayoLmx
OOHOBMNEHWI, CBA3AHHbIX C HOBLIMM CTaHAAPTAMM UM HOBLIMU 3HAHUSIMM.

JTro60e nnuyo, KOTopoe HaMmepeHo UCNoNb30BaTb AaHHOEe 06opyaoBaHue,
0653aHO Npo4vecTb HacTosiLee pyKkoBOACTBO.

4. OnucaHue - NMpegycmotpeHHoe npumeHeHue (Rif. 1)

[aHHoe obopynoBaHve npegHasHayYeHo Ans UCNoNb30BaHNS KBanuguULMpOBaHHbIM
nepcoHanom, KoTopbiv bbin cneumanbHo obyyeH paboTtogaTenem n OCBEAOMITEH O pUCKaX, C
KOTOpbIMK CBSA3aHa paboTa ¢ AaHHbIM 060pyaOBaHMEM.

Oxnaxpgaemble npunasky NMHUKM Viersen cOCTOAT U3 Tpex YacTen. HMXHAS OTKpbITas YacTb
(BaHHA) NpefHa3HayeHa Ans caMoobCnyXMBaHWs, BEPXHAS BUTPUHA NOAXOAUT ANS
o6CnyXuBatoLLEro ceperca 1 4acTb, NpeaHa3HaYeHHas 4151 MOPO3WIbHOW Kamepbl,
pacnonaraeTcs c3aaun CHU3Yy.

MpunaBok npegHa3HaveH Ans XPaHEHWS U NPOAAXK CBEXeN pbibbl, pacdacoBaHHOW Pbibbl,
raCTPOHOMUM, MSICHBIX U34enui, konbac u MonoYHbIX NpoaykToB. OH npucrnocobneH ans
MUTaHWS OT BBIHOCHOTO Y3na. B Tpex YacTax npunaeka UMEETCH TEPMOCTaTUYECKUIA KOHTPOSb,
rasoBble W ANEKTPUYECKME NOACOEANHEHUS, HE3aBUCUMbIE CANBbI A5 BOAbI.

e OnekTpuyeckoe 0b6opynoBaHMe MOXET NPeACTaBNATb ONACHOCTb ANs 340poBbs. Bo
& BPEMsi yCTAHOBKW W 3KCMyaTauum 0bopyaoBaHus Heobxoaumo cobnogatb
TpeboBaHNA AENCTBYIOLLErO 3aKOHOAATENLCTBA.
e 3anpeLleHo CHAMAaTb 3aLUTHbIE NOKPLITUS NV NAHENW, AN yAANEHNs KOTOpbIX
TpebyeTcs NpMMeHeHne cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
3AMNPELLIEHO ncnonb3oBate 060pyLoBaHue:
e [leTaMm,
e nuuam, He cnocobHbIM Ge3onacHoO NUCMonb30BaTb NPUNaBoK 6e3
HabNOEHNSA UNMU MHCTPYKLUMUIA,
® VHBanuaaw,
e uMLaM, Haxo4sALWMMCA B COCTOSAHUM arKOTroribHOrO OMbSAHEHUSA UNX NOL,
BO3AENCTBMEM HAPKOTUYECKNX BELLECTB.
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e [lepepn akcnnyartaumen HeobXoANMO BHUMATENbHO NPOYECTb JaHHOe
PYKOBOACTBO M COOTBETCTBEHHbLIM 06pa30OM NPONHCTPYKTMPOBaTb NepcoHarn,
OTBETCTBEHHbIN 3a BbIMOSTHEHME Pa3fMYHbIX PaboT (TPaHCNOPTUPOBKY,
YCTaHOBKY, TEXHUYECKOe 0bCnyXmnBaHue 1 T.4.), B 3aBUCUMOCTH OT
cneyndukm NpeaycMoTPEeHHbIX 4ENCTBUMN.

e 3akasunk unm pabortogarenb 6epeT Ha cebs BCO OTBETCTBEHHOCTD 3a
KBanudmkaumo n yMCTBEHHOE 1 (brn3nyeckoe COCTOsIHME CNeLnanmncTos,
OTBETCTBEHHbIX 3a 3KCNIyaTaumo n TexHn4eckoe obcnyxmBaHune
obopynosaHus.

e HacTtoswasa gokymeHTaunsa HE MOXeT NONHOCTBLIO KOMMEHCUPOBATb
HeAO0CTaTOMHOCTb KyNbTYpbl UM 3HAHWIA NepcoHana, KoTopbin byaeT
pabotatb ¢ obopygoBaHNEM.

e BuTpuHbl pazpaboTaHbl 1 N3roTOBMEHbI 5151 XPaHEHNS N 3KCMO3ULMU TOSbKO
CBEXMX, CBEXXEMOPOXEHbIX, 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB Y MOPOXEHOrOo, a
Takxke rotoBbix 6ntog 1 nonydgabpukaTos (3akyco4Hble). 3anpeLiaeTcs
KnacTb B BUTPUHbBI N0Bble NPOAYKThI 3a UCKITIOYEHNEM NEPEYNCTIEHHbIX, B
4YaCTHOCTU, (papMaLeBTUYECKYIO NPOOYKLMIO, HAXXUBKY A5 pblbankv un 1.4.

5. Hopmbl n ceptudmkaTtbl

Bce Mmogenu oxnaxgaembix BUTPUH cepum Viersen, onvcaHHble B JaHHOM PYKOBOLCTBE,
OTBEYaKT OCHOBHbLIM TpeboBaHNsAM 6e30MacHOCTM, OXPaHbl 300POBbS U 3aLLNTI,
YCTaHOBMEHHLIM B NEPEYNCIIEHHBIX HIKE €BPONENCKMX 3aKOHaxX U AUPEKTUBAX:
e [upekTtuea 2006/42 EC Ha MalIMHbI U MEXaHU3MbI;
npumeHsiemble ctangapTbl: EN 1ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO 12100-
2:2003
e [lupekTtuBa no anekrpomarHutHou coemectumoctu 2004/108/CE;
npumeHsaeMble ctaHgapTbl: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997
e [lupektnea o HM3KoM HanpsixxeHuu 2006/95/CE;
npumeHsemble ctaHaapTbl: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e [upektnsa RoHs 2011/65/EC
(O6 orpaHnyeHur 1Cnonb30BaHNA ONpeaeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB B 3MeKTPUYECKMX U
3NEKTPOHHbIX Npubopax);
npumMmeHsemble ctaHgaptsl: EN 50581:2012
Pernament EC EC-1935/2004 no matepuanam, KOHTaKTUPYHOLUM C NMULLEBLIMW NPOAYKTaMW,
npuMeHsiembli ctaHgapt: EN 1672-2
[aHHoe obopyaoBaHue UcknoYaeTcs u3 obnacTtu npumeHenns gupektmebl CEE 97/23 (PED) Ha
OCHOBaHWM TOTO, YTO NpeayCcMOTPeHO B NyHkTe 3 CTaTb 3 JAHHOW OMPEKTUBbI.

B cnyyae notepu opurnHana [eknapavuuy COOTBETCTBUSA, NpuiaraeMom K nsgenuio,
MOXHO cKayaTb €€ KOMuto, 3anosiHmnBe bnaHk no cnegyrowmm agpecam B HTepHere:

e and Wrtanuu: http://www.arneg.it/conformita/it

e 11 3apybexHbix KnneHToB: http://www.arneg.it/conformita/en
JKCnyaTauMOoHHbIE NOoKasaTenu AaHHbIX X0N04MIIbHbIX NPUaBKkoB Obiny onpeaeneHsl B
pesynerarte UCMbITaHU, NPOBEAEHHbIX B COOTBETCTBUM co ctaHgapTom UNI EN ISO 23953-2:
2006 npu ycrnoBusix OKpy»KatoLen cpeabl, COOTBETCTBYHOLLMX KMMMaTuyeckomy knaccy 3 (25°C,
OTHOCUTESbHAs BNaXHOCTb Bo3ayxa 60%)

KnumaTtuyeckui knacc okpyxaroweun cpeabl no craHaapty UNI EN ISO 23953 - 2

Knumartuyeckmn | Temn. no cyxom OTHOCUTEnNbHasA
Knacc Tepmomeypr Y BNaXXHOCTb To4ka pochl
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C
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6. UpeHTUdMKauma - [laHHble 3aBoackoun Tabnuyku (Rif. 2)

Ha 3agHew yacTn BUTPUHBI pacrnosioxkeHa 3aBoAckas Tabnuyka ¢ CepuitHblM HOMEPOM,

cofepKallas COOTBETCTBYHOLUMNE UAEHTUPUKALMOHHBIE AaHHbIE:

1) HasaHue n agpec nponssoguTens

2) HassaHue v onuHa npunaeka

3) Koa npunaska

4) CepunHbIN HOMEpP npunaska

5) HanpsikeHue nutaHus

6) Yactota nutaHus

7) [lornowaemMbln TOK

8) [lornowaemasd anekTpuyeckasi MOLHOCTb NpU OXNaxaeHun (BEHTUNATopbl +
M3HbI + ocBeLleHune)

9) T[lornowaemasd anekTpuyeckasi MOLWHOCTb B (pase pasMmopaxkmBaHUs
(HarpeBaTenbHble ANeMEHTbI + ropsiyme NpoBoAa + BEHTUNATOPbLI + OCBELLEHNE)

10) MowHoCTb ocBeleHus (rae npegycMoTpeHO)

11) MNMonesHas nnowanb 3KCno3numnm

12) Tvin xonogunbHOW XUAKOCTU, HAa KOTOpon paboTaeT cuctema

13) Macca xnapgareHTa B cucteme (Tonbko Ans o6opyaoBaHNs CoO BCTPOEHHbIM
arperaTom)

14) KnumaTtnyeckum Krnacc okpyKaroLlen cpeabl U ncxogHasa temneparypa

15) Knacc 3awmTbl OT BfIaXXHOCTU

16) Homep 3akasa, no KOTOpOMY ObIT U3rOTOBIIEH NPUIIABOK

17) CepuviiHbi HOMepP, NOA KOTOPbLIM MPUAaBOK Obif 3anyLleH B NPOM3BOACTBO

18) lNog npomnsBoacTBa npunaska

B cnyyae HanpasneHus 3anpoca TEXHUYECKON NOJAEPKKM B Lensx naeHTuunkaumm

obopynoBaHns He0OXoAMMO COOBLLNTL:

e Ha3BaHue usgenus (2); cepunHbin HoMep (4); HoMmep 3akasa (16).

7. TexHU4Yeckue gaHHbIe

Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lange ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[nvHa 6e3 60KoBIH Paboyas Temneparypa ['Opu3oHTanbHas NoLaab aKkenoavuum | MonesHblii 00bEM Bec
1 | 2-3 *
mm °C m? Kg
1875 6,61 602 360
2500 0°C/+2°C | +2°C/ +4°C 481 802 475
3750 1,22 1204 709
Contenuto modificabile senza preavviso, Contentthat could be change without notice, Inhalt Verdnderbar ohne Vorankiindigung,
Contenu modifiable sans préavis, Contenido modificable sin previo aviso, CogepxaHue nameHsietcs 6e3 npeaynpexaeHus
* Configurazione standard, standard fittings, standard ausstattung, équipement standard, configuracion estandar,
cTaHAgapTHas koHdurypaums

[ins nony4YeHns noapo6HbIX TEXHUYECKNX CBEeAEHN Heo6xoanMo
3aperncTpupoBaThCs Ha caTe KOMNaHnM Www.arneg.it n 3anonHnTL Gnadk ans
nony4yeHnst 4OCTyna K pasaeny Ans 3aperncTpMpoBaHHbIX Norb3oBaTenei.

8. TpaHCNOPTUPOBKA - crieyuasu3upoeaHHbIli mexHu4yeckul cneyuanucm -

Bce norpy3o4Ho-pasrpy3ouHble onepaLmi A0MKHbI OCYLLECTBNSATLCA KBaNMMULMPOBAHHbLIM
nepcoHarnoM, KoTopblil cnocobeH onpeaenuTb BeC, TOYKM NoabemMa 1 Hambornee nogxoasilee ¢
TOYKU 3pEHMS GE30MacHOCTM U MOLLIHOCTM CPEACTBO pasrpy3ku. MNepeasuxHbie BUTPUHBI
060pya0BaHbl cneuyansHbIM AepeBsHHbIM NOAL0HOM, NPUKPENEHHBIM K OCHOBAHMIO,
npeaHasHaYeHHbIM ANs nepemMeLlleHnst 060pyaoBaHUs MPU MOMOLLM BUOYHBIX NOrPY34MKOB.
[ns nogbema JaHHoro 060pyaoBaHUa HEOOXOAMMO MCMONb30BaTh MEXaHUYECKUIA Ui
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ANEKTPUYECKNIA NOOBEMHVK C HOMUHAMNBHON MOLLHOCTbIO, GonbLuei unu pasHoi 1000 Kr.

e [lorpysoyHble ckobbl HEOBXOAMMO BCerga pacnonaratb B yKasaHHbIX TOYKaXx,
& 4TOObI M3bexaTb pucka ONPOKNAbIBAHUS.
e Bcerga 3aBognTb ckobbl 4O KOHUA.
e 3AIPELLAETCAH npucyTcTBMe NOCTOPOHHMX NNL, B 30HE NoabemMa
obopynoBaHusi.
e Bec obopynoBaHna HeobxoanMo pacnpeaenuTb Takum ob6pasom, YTobbl
COXpPaHUTb paBHOBECKE LIEHTPA THKECTM.
HE vncnonb3oBaTh NogbeMHble CPeacTBa:
® Ipy30onoabLEMHOCTLIO MeHee 1000 kr
® C HECOOTBETCTBYHOLLMMU UM M3MEHEHHBIMU B pe3ysbTaTe M3HOCA XapaKTepucTukamu,
® C U3HOLLEHHBLIMM UM HECOOTBETCTBYOLWMMI TpeboBaHNAM TpocaMu unu Kabensamu.

& Mpoueaypbl TPAHCNOPTUPOBKM, OTMNYHbBIE OT YKa3aHHbIX, 3anpeLleHbI.

9. XpaHeHue Ha cknage

e 3AMNPELWLEHO xpaHuTtb 060pyL0BaHMe Ha OTKPLITOM BO3AyXe B MECTAX, NOABEPKEHHbIX
BO34ENCTBMIO aTMOCEPHBIX 0CAAKOB M NPAMBIX CONHEYHbIX Nyyen. [psamoe Bo3gencTene
yNbTPadMONETOBOMO N3NYyYeHNs Bbl3blBAET He0bpaTUMyto AedhopMaLmio NNacTUYECKUX
MaTepuarnoB 1 NoBpexaaeT KOMNOHEHTLI 060pya0BaHMSI.

e BuTpyHbI HEOBXOAMMO XPaHUTbL B KPbITOM NOMELLEHMM Npu TemnepaType ot -25 °C go
+55°C n BnaxHocTtu Bosgyxa ot 30 % ao 90 %.

e [lepen NpuHATAEM Ha XpaHeHWe HeobxoanMo y6eanTbCs B LENIOCTHOCTM YNaKoBKM
060opynoBaHUs 1 OTCYTCTBUM AEGEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTPULLATESIbHO NOBMAUATDL Ha
MpOoLeCC XpaHeHUs Ha cKnage.

10.Mpuemka, pacnakoBKa, nepBasi OMMCTKa - KealughuyuposaHHbIU onepamop -
Mpexae Yem HavaTb pacnakoBKy, He0BX0AMMO MPUHATL BCe HeobxoauMble Mepbl 415
obecneyeHusi 6esonacHocTy onepartopa.
O6opyaoBaHMe MOXET NOCTaBNSATLCS B TAKOM BMAE:

® Ha AepeBsiHHOM NoaAoHe, MPUKPENSEHHOM K OCHOBAHWMIO, B HEMNOHOBOW MIEHKE,

3aKpensieHHoN MeTannmnyeckon nonocon (ctaHgaptHas ynakoska) ((Rif. 5));

® B KapTOHHOW ynakoBke (no 3akaay) ((Rif. 6));

e B [iepeBsaHHOM KneTu (no 3akasy) ((Rif. 7)).
Mpu npremke obopyaoBaHNS HEOBX0ANMMO:

e Y6eamTbCs B LLENIOCTHOCTM YNaKoBKe U OTCYTCTBUN BUAMMBIX NMOBPEXAEHUN;
OCTOpOXHO NPOBECTU pacnakoBKy, YTOObI He NOBPeAUTbL 060pya0BaHME;
y6eamTbCs B OTCYTCTBUM MOBPEXOEHN KOMMNOHEHTOB 060PYA0BaHNS;
B cnyyae obHapyxeHus NoBpexaeHnn HeMeaIeHHO 06paTUTLCS K KOMNaHNK-NOCTaBLUMKY;
MeaneHHo, He cpbiBas, yaanuTb 3aLUTHYHO NAEHKY TaK, YTOObI HE OCTaBNATb OCTATKOB
KneslLLero BeLLecTsa. B criyqae Hanuyus cnefjos Kres, yaanutb UX npy NoMoLLK
COOTBETCTBYIOLLMX PaCTBOPUTESNENA.

® BbINOSHUTL NEPBYIO OYUCTKY, MCMOSb3YS HEMTPanbHble CPeacTBa, U NPOTEPETb MSATKOM

TKaHbIO, HE UCNOSb30BaTh abpasunBHbLIE BELLECTBA U METANSIMYECKME MOYarKMN.

[ns npaBunbHOM yTUAM3aLMUM |_¥I'IaKOBKI/I crefyeT 3HaTb, YTO OHa COCTOUT U3 AepeBa -
neHonnacra - nonuatunexa - MNBX - kapToHa.

e HE ucnonb3oBaThb BelyecTBa, coaepxalime CnUpT, ANA OYNCTKU AeTanemn
& M3 nnekcurnaca.

e Bo Bpemsi pacnakoBk/M BHUMATENbHO CrieauTb 3a TeM, YTOObl Takmne
3MNEeMEHThbI, KaK rBo3au, AepeBsiHHbIE AeTann, CKPenku, HENNoH 1 T.4., a Takke
MHCTPYMEHTbI, NPUMEHSIEMbIE ANl PACNakoBKMW, TakMe Kak WMnLbl, HOXHULbI,
KreLy, He ocTaBanuch Ha paboyemM MecTe, NMOCKOSIbKY OHU MOFYT CTaTb
MPUYUHON TENECHbIX NOBPEXAEHUI U TPABM.

e Bce ykasaHHble npegMeTbl AOMKHbI ObITh YAaneHb! Npy NOMOLLM
COOTBETCTBYIOLLMX CPEACTB M NOMELLEHbI B COOTBETCTBYOLLME MecTa cbopa.

11.YcTaHoBKa 1 yCNOBUA OKpYXaroLlen cpedbl - creyuanu3uposaHHbIl mexHUYecKul
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crneyuanucm -

JTioboe nameHeHne B oNnMcaHHOW B AaHHOM PyKOBOACTBE npouenype YyCTaHOBKM
AOIMKHO BbITh paspeweHo ARNEG Spa.

UTo06bl 06ecneunTb GesonacHble YCrnoBus paboThl AN CNeumanicToB No YCTaHOBKE,
PeKOMeH/1yeTcs UCMONb30BaTh 3aLLUMTHBIE MHCTPYMEHTbI M OAEX/Iy B COOTBETCTBU C
Tpe6GoBaHUsIMM NpaBu 6E30NACHOCTU 1 AENCTBYIOLLETO B CTPaHE YCTAaHOBKM
3aKoHogaTenbCcTBa. B nobom crnyyae HeobxoaMMo BCceraa UCMonb3oBaTh COOTBETCTBYHOLLNE
WHCTPYMEHTbI U OAeXay, Takme Kak: cneuobyBb, 3alMTHbIE NepyaTKu, Ny3bipbKOBbIN
YPOBEHb.
[ns ycTaHOBKM HEOGXOAMMO NPUAEPXKMUBATLCA CrEAyOLLMX PEKOMEeHAaLNIA:

® BHVMAaTENbHO OCMOTPETH MECTO YCTAHOBKMU U UCKITHOUYNTb BCE UCTOYHUKM

onacHoCTM AnA onepaTtopa.

HE pacnonaratb npunaeok:
e B NOMELLEHUS, rae NPUCYTCTBYIOT B3PbIBOOMACHbLIE rasbl;

® Ha OTKpPbITOM BO3gyxe nopd AenCTBUeM aTMOC(EPHbIX areHTOB;
e BONN3N NCTOYHMKOB Tenna (nog NPAMbIM COMMHEYHbIM U3MyYEeHNEM, B
HenocpeacTBEHHOW BNM30CTM OT CUCTEM OTOMNSEHUS, fTaMn HaKanueaHUs U T.4.)
e Ha NyTM NOTOKOB BO3ayxa (B6Nn3n aBepen, OKOH, CUCTEM KNuMaTtmsaumm 1 T.4.) co
ckopocTbto Bonbuwe 0,2 m/sec.
Yoanutb gepeBsHHbIE ONopbl U3 OCHOBAHWS (YCTaHOBMEHHbIE AN TPAHCNOPTUPOBKM) U
YCTaHOBUTb perynupyemMble HOXKM (Rif. 9), paaMecTuB nx Tak, 4Tobbl MOXHO BbINI0 YyCTAHOBUTb

BUTPUHY B rOPU30OHTanNbHOEe NonoxeHune, 1 npu nomotum yposHs (Rif. 10) npokoHTponmMpoBaThb
NPaBWbHOCTb YCTAHOBKMU.

Mpexae Yem NogKnioYnTb BUTPUHY K ANIEKTPUYECKOMY NUTaHWI0, yoeanTbCs, YTO AaHHbIE Ha
3aBOACKOMN Tabnmyke COOTBETCTBYHOT XapakTEPUCTUKAM 3NEKTPUYECKON CETH, B KOTOPYHO
Noaknto4aeTcs obopyaoBaHue.

[ns npaBunbHOM paboTbl BUTPUHBLI TEMNepaTypa 1 OTHOCUTENbHAs BNAXHOCTb BO3AyXa He
LOMKHbI NPEBbILIATL rPaHnL, YCTaHOBIEHHbIX KnMMaTuiecknum knaccom 3 (+25°C;
OTHOCUTENbHasA BNaXHoOCTb 60%)onpeaeneHHbix ctaHgaptom EN-ISO 23953 - 2 B
COOTBETCTBUM C KOTOPbIM Oblnv NpOBeEHbI UCTbITaHUS 060pyaOBaHMS.

e [locne nepemMeLleHnUd npuiaBka HeoGxoaMmo NOBTOPHO NPOBEPUTb YPOBEHb
& YCTAaHOBKMW. YcTtaHoBKa He no YPOBHIO MOXET OTpuuaTtesibHO CKa3aTbCA Ha

12.CoeanHeHue BuTpuH (Rif. 19) - - cneyuanu3upoeaHHbIlU mexHU4YeCcKuUU
cneyuasnucm -

[insi cBopKy ABYX UM HECKOMbKMX NPUMABKOB B NMHWK0 HEOOXOAMMO BbIMNOMHUTL CriedyoLLme
LENCTBUS:

® [1eMOHTUpOBaTb BOKOBWHbI (ECIN €CTh);
HaHECTU CUNMKOH MO BCEMY NEPUMETPY OOHOrO U3 NPUABKOB;
pacnonoXuTb BUTPUHLI BOK 0 BOK;
COeANHUTL BEPTUKAmNbHbIE CTOMKM 1 KPOHLUITEMHBI NPU NOMOLLM AONOSHATENbHBIX BUHTOB,;
ybeamTbCs, YTO CTEPXKHM BblpaBHUBAHWS YCTAHOBIEHbI B MPeAYCMOTPEHHbIE THE3Aa.
HABOP OETAJIEM ANA CEOPKU B NUHUIO

Nos. HanmeHoBaHue Kog LLT.

1 | BoipaBHuBawowmm wtngt 3x40 | 02940045 | 4

2 | BolpaBHuBaowmm wtndt 4x80 | 02940652 | 4
3 | Bunt TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | lanka M8 04230600 | 2
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13.9neKkTpnyeckoe coefuHeHue - creyuanu3uposaHHbIl mexHuU4YecKul nepcoHan -

NEPEQ BbINONMHEHMEM NMOBbLIX ONEPALIMIA OTKIMKOUYUTE CUCTEMY OT
ANEKTPUYECKOIO NMUTAHWA! DnekTpuyeckas npoBoaka A0HKHA UMETb 3a3eMreHune!

e JOneKkTpu4eckne cUCTeMbl JOSMKHbI OblTb BbIMOSTHEHbLI B COOTBETCTBUM CO
cTaHgapTamu, peryrimpyowmnmMmm nx N3roToBneHne, yCTaHoBKY, aKCnyataumio
N TEXHU4YecKoe obCcnyxxmBaHue, NpegyCMOTPEHHbIE 4eNCTBYOLLMM
3aKoHoOaTeNbCTBOM CTPaHbl YCTAHOBKWU Npuriaska.

e KomnaHusa ARNEG Spa cHumaeT ¢ cebs nobyto OTBETCTBEHHOCTbL NO
OTHOLLIEHMIO K MOSIb30BaTEeN0 U TPETbMM CTOPOHAaM 3a yuepb, NOHEeCEHHbIN B
pesynbrate aBapun N HEMCNPaBHOCTEN ANEKTPUYECKON NPOBOAKM, K
KOTOpOW nogkntoveHo obopyaoBaHue, 1 3a yuwepb, HaHECEHHbIN caMoMy
obopyaoBaHuIo B pesyrbrate HENCNPaBHOCTEN SMEKTPUYECKO MPOBOOKMN.

e [lpunaBok JormKeH 6bITb 3aLULLEH NPY NOMOLLM MHOTFOMOSTKOCHOMO
aBTOMATUYECKOrO MarHUTOTEPMUYECKOTO BbIKITHOYATENS C
COOTBETCTBYIOLLUNMM XapaKTepUCTUKamMu, KOTopbIn obnagaer Takke
dyHKUMen obLiero pybunbHuka NMHUN.

? ObecneyeHne HanMunsa anNekTPUYECKON NMHUM B MeCTe NOAKIYEHNS NpunaBka SBnseTcs

06513aHHOCTbI0 3aKasymka. PacyeT pa3mMepoB NIMHWUKM MUTAHWUS 3NEKTPO3HEPrMen Heobxoammo

NPOM3BOANTb Ha OCHOBAHWUN MOLLIHOCTM, NornoLiaeMon 0bopyaoBaHUeEM.

e [lepen nogknioveHrem obopynoBaHus HeobxogmMmo CHATL C cebsi Bce MeTannuyeckue
npeaMeTbl: Komnbla, Yackl, bpacneTbl, CEPEXKN U T.4.

e [lpexae Yem NoaknYaTb COEANHEHUS, CREAYeT U3YUNTb ANEKTPUYECKUE CXEMBI.

e Y6eamTbCs, YTO HanpshKeHWe NMTaHNS COOTBETCTBYET AaHHbBIM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke.

e [lokasaTb onepaTopy pacnosioxeHue BolkntovaTens, 4Tobbl OH MOr HEMELNEHHO HaWNTW
nocnegHun B cnyvyae ABAPUN.

e [Insa 6ecnepebonHon pabotbl 0b6opyaoBaHus HeobxoaMMo, YToOblI MakcMmansHoe
HanpsbxeHne konebanocb B npegenax +/- 6 % oT HOMUHANBLHOMO 3HAYEHWSI.

e YbBeamTbCs, YTO NPOBOAA NIMHUM 3MEKTPONUTAHUA UMEIOT HEOOX0AMMOE CEYEHME U 3aLLnTY
OT YPE3MEPHOTO HANPSXKEHUS U OTCYTCTBUS 3a3eMIEHNS, COOTBETCTBYHOLLYIO
[ENCTBYIOLLIEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

e 3aMeHy HeMcnpaBHOro UMM NOBPEXAEHHOMO Kabens nMTaHns BbINOMHSAET NPOU3BOANTENb
UNW YNONMHOMOYEHHAs UM OpraHusaLys.

e B crnyyae BbIKIOYEHNS ANEKTPUYECKOro NMTaHns yoeamTbCs, YTO BCE AneKTpUYeckme
npunbopbl B Mara3nHe crnocobHbl CHOBA BKNOYMTLCHA 0e3 cpabaTbiBaHNS NpeaoxpaHmTenen
4ype3MepHOro HanpshxeHns. B npoTMBHOM cryyae Heo6X0AMMO BHECTU U3MEHEHUS B
9NEeKTPUYECKYI0 MPOBOAKY, YTOOLI AnbhepeHLMpoBaTh BKMHOYEHNE Pa3fMyHbIX NPMBOpoB.

CneumanucTt no yctaHoBke 060opyLoBaHWS OOSHKEH YCTAaHOBUTb YCTPOMCTBA KpenneHns ans

BCEX BXOASLLUMX B BUTPUHY U BbIXOASALLMX U3 HEE NPOBOAOB.

e He pgonyckaTtb KOHTaKTa kKapTepa C 3feKTPOLUUTOM, YTOObI UCKIOYNTD
& NOopaXKeHUs ANEKTPUYECKMM TOKOM, KOTOPbIE MOTYT NMPMBECTM K TpaBMam Unm
CMEpTW.
e Y6eamnTbCsl, YTO KOHTaKTbl Pa3nuyHbIX NOACBETOK NPaBUbHO BCTaBMEHbI U
3aKpenreHbl B COOTBETCTBYHLLMX PO3ETKaxX U He OTKMYaTcs B MOMEHT paboT
MO OYMCTKE U TEXHUYECKOMY OOCNYXMBaHUIO, CMIPOBOLIMPOBAB yaap TOKOM.
ABTOMATWYECKIUIA MarHUTOTEPMUYECKMIA BbIKMOYATESb JOMKEH paboTaTh Tak, YToObl HE
Pa30MKHYTb LieMnb Ha HeNTpanu 6e3 0QHOBPEMEHHOTO pasMblkaHus Ha dhasax, 1 B NO6oM
Cryyae paccTosiHue pa3mblkaH1st KOHTAKTOB JOIHKHO COCTaBNATb MAHUMYM 3 MM.

14.PacnonoxeHue patumkoB (Rif. 18)

S1 | JaTtymk KOHTpONA BO3Ayxa Ha BbIXO4e

S2 | [laTymk KOHTpONA BCacbiBaEMOro Bo3ayxa

S3 | [laTumk KOHTpONA TepMocTaTa OKOHYaHUST OTTaNKK
e 3akpenuTb Konby gatumka S1 Kak Ha PUCYHKe.

e 3akpenuTb konby gaTumka S2 Kak Ha PUCYHKeE.

e 3aBecTu NpoBOAa [aTyMKka Ha y4acTKax BaHHbl U CTOMKW B civpanbHyro onsetky D16 un
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3aKpenuTb KOHEL, ONMEeTKN MeTannmM4yeckon CKobon.
e 3akpenuTb konby gatumka S3 B KOHTAKTE C MEAHON TPYOOM C NOMOLLb0 3yB4aTbixX
XomyTunkoB D6X176.

e [latumkm S1 n S2 He OOSMKHbI ConpuKacaTbCs C MeTanM4yeCckuMmn 4YacTamu.

e [latumk S3 ncnonb3yeTcda TOSbKO B Crlydae areKTpMYeCcKom OTTarKu.

e Bce npoBoaga faTyMKoB OOMKHbI MPOBOANTHLCS K ANEKTPUYECKOMY LLUNTY U
HyMepoBaTbCS.

15. MyckK, KOHTPONb U HaCTpoMKa TeMmnepaTypbl
- cneyuanu3uposaHHbIl mexHuU4YecKul crneyuasnucm -

KoHTporb 3a TeMnepatypon OXNnaxaeHs BbiMOMHAETCA NOCPEACTBOM MEXaHUYECKUX
TEPMOMETPOB, KOTOPbIE pacrnonaralTcs B pasnuyHbIx YacTax npunaska (Rif. 12).

16.3arpyska BUTPUHbI - KeasiuguyupoeaHHbIl ornepamop -

Mpw 3arpy3ke BATPUHbLI HEOBX0AMMO COOMIOAaTh HECKOMBKO BaXHbIX MPaBWN:

e pacnonaratb NPOAYKTbl TaK, YTOObI HUKOFAA He NPEBOCXOANTb NINHUID MaKCUManbHOM
3arpysku ((Rif. 14)): npeBblleHe AaHHOMO npegena Bbl30BET HapyLUeHne npaBuibHOM
umpkynsumm Bosgyxa ((Rif. 14)), a cnegoBatesnibHO, NOBbILEHUE TeMNepaTypbl NPOAYKTOB U
obpa3oBaHue Nbda Ha ucnapuTene;

® CnrowHoe, 6e3 NycTbiX 30H, PacronoXeHWe NPOAYKTOB, rapaHTUPYET NyuyLlyto paboTy
obopynoBaHus;

e pacnonaraTb NPOAYKTbl TaK, YTOObl HE COo3haBaTb NPENATCTBUN 41151 NOTOKA OXNaX4EHHOro
BO3ayxa .

e MakcmmanbHO JonycTumas 3arpyska BaHHbl coctaenseT okono 300 Kr/Mm?

XonogusbHas BUTPMHA NpegHa3Ha4eHa Ans nogaepkaqus temneparypb

& BbICTABMSIEMOrO NPOAYKTA, a He ANs ee CHKeHUs. MpoayKTbl NUTaHNUs MOryT BbiTb
MNOJIOXKEHbI BHYTPb TOSbKO MOCHE VX OXNaXaeHUs 4O COOTBETCTBYHOLLEN TeMMNepaTypbl
xpaHeHus. HE knacTb BHyTpb BOHeTa HarpeTble NPoayKTbI.

PekomeHayeTcs BblknagblBaTb Ha NepBbIv NiaH NPOAYKLUMI, KOTOpas XpaHUTCS B
TeyeHue bonee ANMTENBHOMO Nepuoga no CPaBHEHUIO CO BHOBb NOCTYNMBLLEN
NpoAyKUMen (OCyLLECTBNATb POTALMI0 NPOAYKTOB NUTAHUS);

17.PasmopaxuBaHune 1 criuB BoAbl
JInHuA XonogunbHbIX BUTPUH Viersen OCHalleHa CUCTEMOM SneKTqueCKOVI OTTaMNKM.
17 _1.CnuB BOAbI:

[ns cnuea Bogbl, 06pa3oBaBLLENCS B pe3ynbraTe OTTankn, HeoBXoAUMO:

® peayCMOTPETb CMMB B NOMY Nof, HEGONbLIMM HAKMOHOM;

® YCTaHOBMTb BXOAALLMIA B KOMMIEKT NOCTABKN CUCPOH MeXAY CNMBHOM TpyBoit 1

NOAKMIOYEHNEM B MOSY;

® TepMeTWNYHO 3afenarb 30Hy COeIMHEHNS CNVBA C MOOM.
B pesynerate aTux 4eNCTBUN MOXHO ByaeT n3bexaTb Mnoxoro 3anaxa BHYTPU BUTPUHBI,
paccenBaHnsa OXNaX4eHHOro Bo3ayxa v BO3MOXHbIX HencnpaBHocTen obopyaoBaHus ns-3a
BII@XKHOCTW.

KBanunduumpoBaHHbIA MOHTaXHMK 060pYA0BaHMS JOMKEH NEPUOLNYECKM NPOBEPSATH
MCNPaBHOCTb MMAPaBINYECKUX COEQNHEHWIA.

18.MpepoTBpaLieHMe KOHAEHCaUMn Braru u 3anoteBaHus

D,J'IS'-I npenorTepalleHna 3anoteBaHna B pedyribtateé KOHAEeHCauun Bnarn npegyCMoTpeHbl
MalioOMOLLUHbIE 3NTIEKTPUYECKUE HarpeBaTesih Ha y4acTKaX, KOTOpbIe Hanbonee noaBepXeHbl
3arnoTteBaHnio: nepeaHnXx CTEKNAHHbIX BUTPUHAX, pamMax, OOKOBbIX CTEKNSAHHBIX NaHenNsX u T.A4.
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19.0cBelyeHune

[Onsa 6onbLuen 3KOHOMUM ANEKTPOIHEPTN MOXKHO 3aKasaTb BUTPUHY, 060pya0BaHHYHO
9KOHOMWYHbIMI CBETOAMOOHBIMM flaMnamMi, KoTopble obecneyvBaltorT:

® YMEHbLUMNTb Pacxos 3fEKTPO3IHEPTNN HA OCBELLIEHNE,

YMEHbLUWTb Harpy3Ky XonoausbHuKa,

YBEMUYNTb CPOK CNYXObl namn 4o 6onee 6 ner,

obecneynTb OAMHAKOBYO MHTEHCUBHOCTb M POBHOCTD LiBETA OCBELLEHWS,
rapaHTMpPOBaTb fy4llee OCBELLEHME MPU CHUKEHUM TeMnepaTypbl.

B cny4ae nameHeHus pacnonoXeHns norokK He NCNOoNb3yeMble PO3ETKM
& 9MNEKTPONUTaHMs AOMXKHbI ObITb 3aKPbITbl 3arnyLwKamMm, NocTaBnAeMbIiMU
c mebenblo
e HE octaBnsaTb po3eTkn OTKpbITbIMU. ONacHOCTb Nopa)keHus
3NEeKTPNYECKUM TOKOM.
BHyTpeHHIot0 noaceeTky Mebenn obecneumsaroT ¢nyopecLUeHTHbIE Namnbl.
BbikntovaTtenb NOACBETKM HaxoamMTes Ha 3agHen vactu (Rif. 17).

19 1.3ameHa namnouyek - A - (Rif. 15)

[nsi 3aMeHbl Namn BbINOMHUTL CreaytoLLme 4ENCTBUS:

e OTKMIOYNTb ANEKTPUYECKOE NUTAHNE BUTPUHBI.

e CHsTb KpenexHble BUHTbI 1 NOKPbLITMS M3 nonukapboHaTta 2.

e CHaTb Konnayku 3, 13eneyb Nnamny 4 1 3aMeHnUTb ee Ha HOBYIO C aHaNOM4YHbIMM
XapaKTepPUCTUKaMM.

e YCTaHOBWTb Komnayky, y6eamBLUMCh, YTO KOHTaKTbl PAcroNoXeHbl B COOTBETCTBYHOLLMX
OTBEPCTHUSIX.

e YCTaHOBWTb HAa MECTO NATPOH NlaMnbl 1 3aKPENUTb ero B NpyXuHe 5.

e BoccTaHOBUTL anekTponuTaHue.

19 2.3ameHa namnouex - B-C - (Rif. 16)

[nsi 3aMeHbl namn BbINOMHUTL CrieaytoLme 4ENCTBUS:

e OTKnMoYNTbL 060PYAOBAHME OT 3MEKTPUYECKOTO NMUTAHMS.

e CHaTb METAKPUNOBYHO 3aWmMTy 1, U3BNEYb Namny W3 rHesfa 2 v 3aMeHUTb Ha TaKyto e
HOBY!O.

e YCTaHOBWTb HOBYIO NammnoyKy, y6eamBLIMCh, YTO KOHTAKTbl PACMoNoXeHb! B
COOTBETCTBYIOLLMX OTBEPCTUSIX.

e YCTaHOBWTb HAa MECTO NaHenb W3 niekcurnaca.

e BoccTaHOBUTL anekTponuTaHue.

20.TexobcnyxnBaHue U OMUCTKA - KeaslughuuupoeaHHbIU ornepamop -

[poayKThl NUTaHMA MOTYT UCMOPTUTLCA MOA BO3AENCTBUEM MUKPOGOB 1 BakTepuit. [ing oxpaHsi

3[0pOBbs NOTPebuTenen Hapsady ¢ Co3aaHem CUCTEMbI OXNaKAEHMUS, KOTopas ABMAETCA

MocnegHUM KOHTPONMpYeMbIM 3BEHOM TOProBOW TOYKM, 0COBYH0 BaXHOCTb MMEET CObnoaeHme

O6LLUMX CaHUTAPHO-TUTMEHNYECKNX NPaBUII.

Onepauum No 04MCTKE JOMKHbI BKIKOYAT!

1 - MOUKY (obeaxmpuaHune, yaganeHme okono 97 % 3arpasHeHnn)

2 - AESUH®EKLUIKO (06paboTky noBepxHOCTEN AN yAaneHns naTtoreHHbIX
MUKPOOPraHN3MOB, OCTaBLUMXCS MOCNe MOWKM)

3 - ONONNACKUBAHUE
4 - CYLWLKY.
OumncTKa XonoamunbHbIX NPUIABKOB NOAPAa3AenseTcsl Ha CreayroLLme onepaLmi.
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20 _1.06wme yKkasaHusA

e [1EPE[ BbINOJIHEHVWEM YNCTKW BUTPUHbI OTKITKOUYNTE SNEKTPOMNMUTAHUE
& MOCPELOCTBOM MABHOIO BbIKIHOYATEJIA.
e [lepen BbINONHEHWEM N0ObLIX OnepaLyit JOXAATLCA, MOKa CTEKNAHHbIE AeTaru

LOCTUTHYT KOMHATHON TeMneparypbl.
3awmwaTtb pyKu padbo4ymMmmn nepyaTkamm.
Temnepartypa ounwiaeMbiX NOBEPXHOCTEN, UCNOSNb3YeMON BOAbI U MOIOLLMX
cpeAcTB He AomkHa npeBbiwaTb 30°C.
® [PVMEHATb TONMbKO HEWTpasnbHble YucTalwme cpeactaa (Rif. 11)
e HE npnMeHATb KMCNOTHBIX U LLENOYHbIX MOLLMX CPpeacTB (Hanpumep,

otbenmearens), CnoCOOHbIX Bbl3BaTb KOPPO3NIO MOBEPXHOCTEN FRif. 11).

/_\ e HE ucnonb3oBaTb abpasmBHble CPEACTBA, XMMUYECKIE UM OPraHNYeckue

PaCcTBOPUTENMN U OCTPbIE MHCTPYMEHTLI, CNOCOBHbIE NOBPEANTL MOBEPXHOCTU Mebenu.
e HE ncnonb3oBaTtb YMCTALLME HEM3BECTHOIO XMMUYECKOro COCTaBa
e HE 6pbi3ratb BOAOKW UM MOKOLWMM CPELACTBOM Ha 3nEKTpUYECKMe Aetanm medenu un
CneauTb 3a TeM, YTOObI BO BPEMS OYMCTKM Ha 3anUTb BEHTUNATOPDI, NAQOHbI,
anekTpuyeckne kabenu n anekTpoannapatypy B LENOM.
e HE npukacatbesa kK 060pyaoBaHMi0 MOKPLIMU U BIXXHBIMW PyKaMmn 1 Horamu.
e HE vcnonb3oBath BellecTBa, cogepalime CnvmpT, 1 UM NoAobHbIe ANst OYUCTKM
AeTanen n3 nnekcurnaca.
HE HanpaBnaTb CTpy HENOCPEACTBEHHO Ha OKPALLEHHbIE U NNacTUKOBbIE
MOBEPXHOCTW.
HE HaHOCUTL YnCTALWME CPeacTBa HEMOCPEACTBEHHO HA OYMLLAEMbIE NMOBEPXHOCTU
HE npvmeHsTb napocTpyinHoe obopyaoBaHve
HE npuknagbiBaTb Ype3mMepHbIX YCUIUA NPW BbINOSIHEHNW paboT Mo OYMCTKeE.
COXpaHsATb MakcumanbHyto guctadumio B 30 cm oT ounaemblx nosepxHocten (Rif. 8),
HE Hanpaenatb CTPyto CAMLLIKOM Bnn3Ko K 3arpsi3HEHNIO, 3TO MOXET NPUYUHUTD
yLepb onepatopy, a TakkKe 3arps3HUTb YXKe OYULLEHHBIE YAaCTU UI OKPYXKatOLLYHO
cpeay (Rif. 13).
e |136eratb KOHTaKTa UM UCNAPEHNI OT KUCMOTHbIX, LLEMOYHBIX U aMMUAYHbIX
BELLECTB, COAEPXKaLLMXCA B CPEACTBAX AJ1 MbITbsi MOJIOB, MOCKOSbKY OHW CTAHOBATCS
MPUYMHON KOPPO3UM HEPXKABEIOLLIEN CTanM.

e Ecnu Ans BHyTPEHHEN OYUCTKU UCMONb3YITCH MMAPOOYUCTUTESbHBIE MaLLKHBI (Rif. 8),
ucnonb3osatb cuctemsl HU3KOIO JABIIEHUA (makc. 30 6ap) ¢ MOLLHOCTbIO,
[AOCTaTOMHON ANs yaaneHuns nobbix 3arps3HeHnin. MaluvHbl C BbICOKAM AaBIIeHUEM
MOryT MOBPEeAUTb MOBEPXHOCTM.

20 2.0yncTtKka BHELWHWUX MNOBepXHOCTeM U petanenm (exegHeBHasa  /
exeHeaenbHas)

e EXXeHedenbHO ounLLaTb BCE HAPYXKHbIE AETanun HeMTpanbHbIMU ObITOBBIMIU YNCTALLMMM
cpencTeaMu, NOAXOAALLMMU AN oYMLLaeMblX NoBepxXHocTen, unmn Tensnon (makc .30°C)
MbIITbHOW BOAOW, YOansis BCe OCTaTKM YNCTALLEro cpeacTsa.

e OnonocHyTb YMCTOM BOAOMW U NPOTEPETL HACYXO MATKOW TPSANKOW.

20 _3.04yncTKa BHYTPEHHUX YacTeu (exemecsa4Han)

OuncTka BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTEN NpuaBka Heobxoamma Ons YHUYTOXKEHUSI MAaTOreHHbIX
MUKPOOPraHn3moB C Lienblo 06ecneveHns CoXpaHHOCT TOBAPOB.
MNepen BbINOMHEHWEM BHYTPEHHEN OUUCTKM NpunaBka HeOOXOAUMO:
® OTKMIOYUTb NUTaHKE
® OMHOCTbI 0CBOGOAMTL €ro OT ToBapa
® yJanuTb BCE CbEMHbIE KOMMOHEHTI, TaKNe KaKk 4EMOHCTPALMOHHbBIE NOAHOCHI, PELLETKN U
T.0.
e ombITb Tennown sogon (makc. 30°C)
e Mpoae3VHMULMPOBaTb MOKLLMM CPEACTBOM, COAepXaLumm bakTepuumnaHoe BELLECTBO
® TLaTeNbHO OYNCTUTb NOAAOH, CTOUHbIN XXEeN0OOK 1 3aLUMUTHYHO PeLLeTKy CnvBa Boabl,
yaanss Bce MHOPOAHbIE Tena, NPOHUKHYBLUKE Yepes PELLETKY BbITSHKKM U NOAHUMAs NpK
HEeoOX0AMMOCTM NonacTy BEHTUNATOPA;
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® aKKypaTHO NPOTEPETb HACYXO MSATKOW TPSMNKON.
20 _4.04ncTKa CTEKNAHHbIX AeTaneu

e HE ucnonb3oBaTb BoAy ANS MbITbsl FOPSIMMX CTEKMSIHHBLIX MOBEPXHOCTEN, MOCKOIbKY
& CTEKINO MOXET TPECHYTb M NOPaHMTL onepaTopa.
e HE ucnonb3oBarth LepoxoBaTble, abpasnBHbIE MaTepuanbl UM MeTanInyeckme
CKpeOKM, KOTOPbIMM MOXHO MoLapanaTth CTEKIIsIHHbIE NOBEPXHOCTU
HE vcnonb3oBath rpsidHble TPSAMKY

cnonb3oBaTtb TPANKY, CMOYEHHYIO HEWTPanbHbIMU MOKOLLMM CPeaCTBOM WK TEMNon
(makc. 30°C) MbIfibHOW BOAOW.

e HemeOneHHO yaansaTb Cyxou TPSANKOW BCE OCTATKM BOAbI MM MOKOLLETO CpeacTBa,
4yTOObI NPEOOTBPATUTL NOSIBNEHNE NATEH W NOMNaAaHWe XUAKOCTW Ha NPOKMaaku, pamy
Unn B NeTnu (CTekNsiHHbIE ABEPLbI).

20 5.04ncTKa KOMMOHEHTOB U3 HepXXaBeloLwen ctanm

B HeKkoTOpbIX cUTyaLmnsX cTanbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCHATLCS:
® MeTannmnyeckme nNpeamMeThbl, OCTaBMEHHbIE HA BNAXHbIX MOBEPXHOCTAX, HAKWMb, HECMbITbIE
MOIOLLIME CPEACTBA Ha OCHOBE XIlopa Wi ammmuaka, U3BEeCTKOBbIE OTIIOKEHUS UMK OCTaTKM
MULLIEBbIX NMPOAYKTOB, COMb COMSHBIX PACTBOPOB, CyXME OCTATKN UCMAPUBLLNXCS XUOKOCTEN.
CBexue naTHa 1 pXxaByvHa:
® OYNCTUTb NPV NOMOLLM LLAMMYHS U HENTPAnbHbLIX MOKLLMX CPEACTB ryOKOWM UMK TKaHbIO.
lNocne yganeHuns Bcex CneaoB MOKLLEro CPeACTBa, TLLATENbHO OMNOMOCHYTb BOAOW 1
HACyX0 BbITEPETb NOBEPXHOCTb.
3acrapernble NaTHa U pXaBYnHa:
® 1ICMonb30BaTh XMMUYECKME CPeacTBa AN OYUCTKU NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKAaBEILLEN CTanu,
cofepxatme 25 % pactBOp a30THON KUCIOThI UMW aHanorM4HbIX BELLECTB.
CToMKue NATHa U pXxaBymHa:
® 3a4YMCTUTb UM OTMONMPOBATL LLETKON U3 HEPXKaBEILLEN cTanu. [locne aToro NPoMbITb
MOIOLLMM CPEACTBOM U TLLATENbHO BbICYLWIMTb. B pesynsrate gaHHOW onepaumm Ha
MOBEPXHOCTN MOIYT NOSIBUTBLCS LiapanuHbl U3-3a NpUMeHeHNs abpasneBHOro Metoga
OYUCTKW.

20 6.04ncTKa anroMUHMEBLIX AeTanen

e HE npuMeHsTb KUCNOTHBIX W LLENOYHbIX MOKLLMX CPEACTB (Hanpumep,
& otbenueatens), cnoCobHbIX BbI3BaTb KOPPO3NIO MOBEPXHOCTEN
e HE ucnonb3oBaTth LepoxoBaTble, abpasnBHble MaTepuassl UM MeTanmyeckme
CKpebKM, KOTOPbIMI MOXHO NoLapanaTb antoMUHNEBbLIE MOBEPXHOCTM
e HE npumeHATb napocTpyHoe obopynosaHue
HE ncnonb3oBathb rpsidHble TPAMKM

/cnonb3oBaTth TPAMKY, CMOYEHHYH) HEUTpanbHbIMW MOKLLMM CPEACTBOM MMM TEMON
(makc. 30°C) MbIfibHOW BOAON.

e HemeaneHHO yaansaTb Cyxouw TPSANKOW BCE OCTATKM BOAbI MM MOKOLLETO CpeacTBa,
4yTO0Obl NPEAOTBPATUTL NOSBMEHWE MSATEH.

20 _7.0u4ncTKa pepeBAHHbIX aeTtaneun

e HE npumeHATb cnpees, KUCNOTHbIX U LLENOYHbIX MOKOLLMX CpeacTB (Hanpumep,
& otbenmearens), CoAy ¥ pacTBOpUTENN, CNOCOBHbLIX BbI3BaTb KOPPO3MIO NOBEPXHOCTEW

e HE ncnonb3oBath WwepoxoBatbie, abpasuBHbie MaTtepuarnbl, KOTOpble MOryT
nouapanarb NOBEPXHOCTU

e HE npumeHsATb napocTpyiriHoe ob6opynoBaHue

e HE ncnonb3oBaTth BETOLLL C LLEPOXOBATOW NOBEPXHOCTbLIO

e CneauTb 3a NPUMEHEHNMEM MOIOLLIETO CPEACTBA: U3SULLHEE ero KONmn4YecTBo MOXET
MPVBECTU K NONafaHnio Mexay naHernblo 1 KPOMKOW, YTO NMPUBOAMT K pa3byxaHuto
naHernu.
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e Icnonb3oBaTh TPSMKY, CMOYEHHYH0 HEMTPAsbHbIMM MOKLLMM CPEACTBOM UMW TEMNON
(makc. 30°C) MbIfibHOW BOAOW.

e HemeaneHHO yaanaTb CyXoi TPSINKOW BCE OCTaTKV BOAbI MW MOIOLLENO CPEACTBa,
4yTOObI NPEOOTBPaTUTL NOSIBNIEHNE NATEH.

e [lpu HeobxogmumocTu, neped o6paboTKoW BCEN NOBEPXHOCTU NPeABaPUTENBHO
nonpo6oBaTtb Ha OrpaHNYEHHOM 3aKPbITOM y4acTke, YTobbl yOeauTbCs, YTo NPOayKT
He MOBPEeXAaeT OTAENKY U3Oenui 1 He BNUSIET Ha ee LIBET 1 MaTOBOCTb.

Bce onepauun no o4ncTKe, B TOM Yucre ge3nH(eKuuto, ononiackuBaHme u
CYLLKY, He06X0AUMO BbINOJHATHL TLWaTesIbHO, yAanasa Bce oCTaTKu BoAbl UNn
MOIOLLEro cpeacTBa, YTOObLI BOCNPEensATCTBOBaTb Pa3MHOXEHUIO BpeaHbIX Ans
3nopoBbA 6akTepuin. KOMMNOHEHTLI ¢ 3aCOXWMMMU OCTaTKaMU MOIOLLEro UInn
Ae3vHdMUMpyoLWero cpeacTtea MoryT Nony4YuTb NOBPEXAEeHUS.

LD0 Yoanutb ¢ nona Fy6KI/I, TPANKK, OCTaTKN MOKLLIEro CpeacTBa Ui BOAbl, Ha KOTOPbIX
é\ MOXXHO MOCKOJIb3HYTbCA U yNnacTb.

20 _8.0cMOTp KOMNOHEHTOB

[Nocne 3aBepLleHNst onepawlmn o MblTbl, A€3UH(EKLMI, ONOMaCcCKUBaHUIO, CyLLUKe Heobxoaumo
y6e,D,VITbCF|, 4YTO HXN OOWUH KOMMOHEHT HE NoBpeXaAeH N HE CITULLKOM U3HOLLEH, B NMPOTUBHOM
Crny4vyae TaKoW KOMMOHEHT cnegyet 3aMeHUTh.

YCTaHOBUTb Ha MECTO MOSTHOCTbIO BbICYLUEHHbIE KOMIMOHEHTbI U NOAKITHYNTD 060py,D,0BaHVIe K
QIIEKTPUHECKOMY MUTAHWUIO. [Nocne gocTmxeHus BHyTpeHHeVI pa6oqel71 TeMmnepatypbl MOXHO
CHOBa 3arpy3nTb B BUTPUHY MPOAYKThI.

21.[leMoHTaX NnpunaBkKa - cneumanm3vpoBaHHbIN TEXHUYECKUN
cneumarnucr -

[leMOHTUPOBAaTL M YTUIM3MPOBATL NPUIIaBOK HEOOXOAMMO B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLVM B

KaXKO,OM OTAENbHON CTpaHe 3aKOHOAATENbCTBOM MO YNPaBMNEHMIO OTX04aMM1 1 NMpu cobntogeHnm

HOPM OXpaHbl OKpYXarLLein cpeabl. [JaHHbIA NPOAYKT MO AENCTBYHOLLEMY 3aKOHOAATENLCTBY

OTHOCMTCS K ONACHbIM OTXOAAM, @ 3HA4YUT OH He BXOOMT B KaTEropuio JOMALLHUX OTXOAOB U He

MOXeT ObITb BbIBE3EH Ha CBarky, a nognexut ocobon ytunusauuu. Nepen AEMOHTaXOM

npunaeka Heobxogumo cobpatb xnagareHT 1 yaanuTb CMa3oyHoe Macno. [JaHHbIA NpoayKT Ha

75 % cocTouT U3 MaTepuanos, KOTOpble MOXHO MUCMOMb30BaTh NOBTOPHO. Matepumans!,

MCNOSb30BaHHbBIE B KOHCTPYKLMN:

- MeTtannuyeckas Tpyba: HWXXHSAS pama

- Meab, antoMuHUi: cucTema oxnaxaeHus, anekTpuyeckas nposogka u
[ABEPHbIE paMbl

- OUuMHKOBaHHbIE MNACTUHBI:  OCHOBaHME MOTOPA, HWXXHWE U OKpaLLEHHbIE NaHenNw,
6Ga3oBasi KOHCTPYKUNSA

- MeHononuypetaH (CO,): TensoBas n3onauma

- 3aKkaneHHoe CTeKno: CTBOPKM

- depeso: OOKOBbIE paMbl 3aMeHEeHHOro MOAYIS
- NBX: OTOOMHUK

- CnoucTbl NNacTuk: BokoBbIe Onopbl

e 3a JJ,OCTaBKY_II'IpO,D,yKTa B YMOSTHOMOYEHHbI MECTHLIMU BIIACTAMU NN
yKasaHHbIV [Ipon3BogMTENEM LIEHTP, Cneunanmnsnpyolmincs Ha coope
& AaHHOTO BMAa OTXOAOB, ANSA pekynepaummn n BTOPUYHOIO MCMOSNb30BaHUSA
mMaTepuarnoB HECET OTBETCTBEHHOCTb NOMb30BaTeSb.
e Bce onepaunn no ytunusauum , Takme Kak TpaHCNopTUpPOBKa 1 obpaboTka
OTXOZ0B, AOMKHbI BbIMOMHATLCS TOMBbKO CNeumManm3npoBaHHbIM U
YNONTHOMOYEHHbIM MEPCOHANoMm.
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TSTTE

Oeknapauusa o coorBectBun POCTECT

Hwxenognucaswasnca dpupma Arneg Spa, pacnonoxeHHas no agpecy Via Venezia, 58 -
35010 Campo San Martino (PD), nog cBoto OTBETCTBEHHOOCTb 3asiBMSIET YTO 000pyaoBaHMeE,
OonucaHue KOTOPOro MPUBOAWUTCH B HACTOSLLUMX WMHCTPYKUMSX cepTuduumnposaHo OpraHom
Ceptndukauyun POCTECT, Mocksa, POCC RU. 000110 AA 46.
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non pud essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed e stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’ s
consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschiire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschiire darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an Dritte
weitergegeben werden und sie ist ausschlief3lich fiir unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et aux
caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de notre part.
Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée a des tiers sans autorisation préalable.
Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las especificaciones
y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacién de aiso anticipado.La presente
publicacién no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin la previa autorizacion y ha sido
aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros clientes.

Mbl octaBndem 3a cobov npaBO BHOCUTb B nobon MOMeEHT u 6e3 npegynpexoeHus
M3MeHeHus B cneundukaunm u gaHHble npuBeaeHHbIe B HACTOsILLEM Nocobun.

3anpelaeTcss BOCNpoOM3BOAUTb W/ nepedaBaTb TPETbUM nuvuamMm 6e3 Hallero cornacus
HacTosLLYO Nybrnunkaumio KoTopas NoAroToBneHa UCKMIYNTENBHO A5 HALWNX KIMEHTOB.



