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1.Ilcone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:
Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente

durante l'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-

tellamento ecc.).

2. Divieti e prescrizioni

Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinche I'operatore, in caso di
guasto sia in grado di fornire telefonicamente informazioni precise all’ Assistenza

tecnica.

Prima di contattare il Servizio Assistenza, verificati i seguenti punti:

Prima di effettuare una qualsiasi operazione di manutenzione su un
mobile frigorifero, assicurarsi che I’alimentazione elettrica sia staccata.
| mobili sono progettatti esclusivamente per uso in ambienti chiusi
Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) e nell'esecuzione
delle varie operazioni usare sempre la massima diligenza ed i dispositivi
di protezione necessari.

Il mobile refrigerato e atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, quindi le derrate alimentari devono essere
introdotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di con-
servazione, Per cui prodotti che abbiano subito un riscaldamento non
devono essere introdotti nel mobile.

| mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipo-
logia di merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici,
esche per la pesca, sostanze esplosive con propellente inflammabile,
(es. bombolette spray) ecc.

Verificare che i valori della temperatura e dell’umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati. Per questo motivo € indispensabile mantenere
sempre al massimo dell'efficienza gli impianti di climatizzazione, di
ventilazione e di riscaldamento del punto vendita.

Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili; in particolare & necessario evitare che le
correnti d’aria e le bocchette di mandata dell'impianto di climatizzazione siano
dirette verso le aperture dei mobili.

Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo.

Verificare che il mobile sia sempre in grado di mantenere tale temperatura.
Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile

Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

Eliminare con I'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gli
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

05060125 01 17/11/2021 9
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e Smaltire 'acqua di sbrinamento, o usata per il lavaggio, attraverso la rete
fognaria o impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, visto che
guest’ultima puo venire in contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura

el prodotto, a eventuali residui, a rotture accidentali di involucri contenenti
liquidi nonché all’'uso di detergenti non consentiti.

e Controllare se si verificano condensazioni anomale, se cid succedesse
allertare immediatamente il tecnico frigorista.

e Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva

e NON togliere protezioni o pannellature che richiedono I'utilizzo di utensili per
& essere rimossi. In particolare non rimuovere la copertura del quadro elettrico,

gueste operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.

e NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.

e FEvitare che I'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.

e Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.

e NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce

e IN CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:
Non sostare con latesta nel vano dove e posizionato il mobile se questo
non € opportunatamente arieggiato. Scollegare il mobile agendo
sull’interruttore generale a monte dell’apparecchiatura.
NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.

OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E
DA CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE
RITENUTO RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO E IRRAGIONEVOLE.

NUMERI UTILI:

CENTRALINO +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati
Questo manuale d'istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati
Victoria FISH realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:
e uso del mobile
caratteristiche tecniche
installazione e montaggio
informazioni per il personale addetto all’'uso
interventi di manutenzione
indicazioni per la sicurezza
I manuale e da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.
Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile
installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate
difetti di alimentazione elettrica
gravi mancanze nella manutenzione prevista
modifiche ed interventi non autorizzati
utilizzo di ricambi non originali
inosservanza parziale o totale delle istruzioni.
Il manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.
In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
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giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.

Il presente manuale e rivolto a:

OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui &€ esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale ragpresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
imFiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o0 conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

4. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)

Il mobile e destinato all’'uso di personale qualificato che sia quindi istruito e formato da
parte del datore di lavoro all’'uso e ai rischi che puo comportare.

La linea di mobili refrigerati Victoria FISH riunisce in un’unica vetrina le funzioni di ser-
vizio assistito e self service, e adatto alla presentazione e vendita di ogni tipo di pesce
fresco. Il mobile e formato da una parte inferiore aperta ﬁvasca) refrigerata e una parte
superiore (vetrina) a letto di ghiaccio, rientra pertanto nella categoria dei mobili “combi-
nati”. Le due parti del mobile hanno controlli termostatici, collegamenti gas/elettrici e
scarichi acqua indipendenti.

e Leggere attentamente il manuale prima dell’uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la
propria competenza secondo le indicazioni riportate.

e |l Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all’'uso e alla
manutenzione della macchina.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati, cotti e
precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipologia di merce
diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per la pesca ecc.

,_\ e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e

le leggi vigenti devono essere rispettate durante l'installazione e I'impiego.

e E vietato rimuovere protezioni o pannelli che richiedano I'utilizzo di utensili per
essere rimossi.

NON é consentito 'uso del mobile:

da parte di bambini

da persone che non siano in grado di usare il mobile in sicurezza senza

supervisione o istruzioni.

e portatori di handicap

e personale non sobrio o sotto I'effetto di sostanze stupefacenti

5. Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’uso della serie Victoria
FISH rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
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e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
norme armonizzate applicate: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Direttiva RoHs 2011/65/CE
(Restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche);
norme armonizzate applicate: EN 50581:2012
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base
a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, & possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente agli indirizzi internet:

e per I'ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e per l'estero: http://www.arneg.it/conformita/en

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C, 60% U.R.)

Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica |Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. ldentificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi
caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze
corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui € caricato ogni impianto (solo per mobili con
motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro 'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui e stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per l'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:

e il nome del prodotto (2); il numero di matricola (4); il numero di commessa (16).

7.1l Trasporto - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare pesi, punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia

12 05060125 01 17/11/2021



arneagc Victoria FISH

ltaliano

per sicurezza che per portata. | mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fis-
sato alla base per la movimentazione con carrelli a forca. Utilizzare un carrello eleva-
tore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in questione, con portata
nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le forche di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
& ribaltamento, infilare sempre completamente le forche.
e Non devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.
e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del
carico.
NON utilizzare mezzi per il sollevamento:
e con portata inferiore a 1000 kg
e con caratteristiche non idonee o alterate dall'uso.
e con funi o cavi non regolamentari o usurati

& Non sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

8.Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L'esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
defgrlmazione permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambienti chiusi, con una temperatura
compresa fra i -25°C e +55°C e un’umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

e Prima dell'immagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

9. Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -

Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all’operatore.

Il mobile pud essere fornito imballato come in e precisamente:

e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (RIif. 5).

e Con involucro in cartone (a richiesta) (Rif. 6).

e Con gabbia in legno (a richiesta) (Rif. 7)

Al ricevimento del mobile:

e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;

e Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;

e \Verificare l'integrita dei componenti del mobile;

° ]ln caso si riscontrino dei danneggiamenti chiamare immediatamente la societa di
ornitura;

e Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che possono eventualmente essere tolti con solventi appropriati.

e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;

Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell’imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati Ber I'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

° 8uesti olggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi

| raccolta.

10.Installazione e condizioni ambientali - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.
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Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza si consiglia di
utilizzare gli strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o
dalle leggi vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipag-
giamento e un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di
protezione, livella a bolla.
Per l'installazione attenersi a quanto segue:

e esaminare con cura l'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'operatore;
Non posizionare il mobile:

e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;

e all’aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;

e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a

incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.

Togliere i supporti in legno alla base (utilizzati per il trasporto) e montare i piedini rego-
labili (Rif. 8) posizionandoli in modo tale da portare il mobile in orizzontale aiutandosi
con una livella (Rif. 9) per controllarne I'assetto.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente
non devonosuperare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco é stato testato.

e Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento, un livel-
& lamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.
10 _1.Blocco del vetro della vasca inferiore

E’ necessario bloccare il vetro della vasca inferiore per evitarne il ribaltamento durante
le normali operazioni di vendita.

Nel retro della maniglia in alluminio del vetro della vasca
inferiore & presente la molla di bloccaggio in acciao

Ruotare la molla in acciao

Mantenere la molla ruotata e inserire la maniglia nella sede
appropriata del mobile

Una volta inserita la maniglia lasciare la molla di bloccaggio.
Uno scatto sara il segnale che il vetro € bloccato
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Portare il vetro nella posizione corretta

11.Unione dei mobili (Rif. 19) - tecnico specializzato -

Per I'unione di due o piu mobili in canale, seguire quanto indicato:
e Smontare le spalle (se presenti)
e Posizionare i mobili fianco a fianco
e Unire i montanti e le staffe utilizzando le viti in dotazione
e Assicurarsi che le spine di allineamento siano inserite nelle sedi previste.

KIT UNIONE CANALE

Pos Denominazione Codice |Pz.
Spina di allineamento @ 4x80 02941419 |10
Vite TCEI M8x50 zincata 04711041 | 1
Vite TCEI M8x120 zincata 04711065 | 4
Dado M8 04230600 | 2
Lamiera laterale 02334017 | 1

12.Collegamento elettrico (Rif. 20) - tecnico specializzato -

g B WNF-

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE TENSIONE ALL'IMPIANTO!
L'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, I'installazione, I'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.

E cura del Cliente la predisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto
di collegamento del mobile. Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’ener-
_gria e_Ie_t)trica deve essere eseguito secondo la potenza assorbita del mobile (vedi Dati
ecnici).
e Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.

Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.

Istruire I'operatore sulla posizione dell’interruttore in modo tale che possa essere

raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.

Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima

di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \Verificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e La sostituzione del cavo di alimentazione difettoso o rotto e a carico del costruttore
o di un ente da esso preposto.

e Nel caso di interruzione dell'alimentazione elettrica, verificare che tutte le
apparecchiature elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza provocare
I'intervento delle protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
in modo da differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.
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Ia’il?stalLaltore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
el mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
& elettriche che possano provocare lesioni 0 morte.

e \Verificare che gli attacchi delle varie illuminazioni (piani, tetto, sovrastruttra)
siano regolarmente inseriti e bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare
scollegamenti durante le operazioni di pulizia e manutenzione che possono
provocare scosse elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul
neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

13.Posizionamento sonde - tecnico specializzato -

Le sonde sono gia montate nel mobile e sono:

Sout| Sonda di controllo della mandata dell’aria
Sdef| Sonda di controllo del termostato di fine sbrinamento
Sin | Sonda di controllo dell’aria di aspirazione

e Sonda di temperatura: NTC IP67 L=4000 cod.04510153.

o Le Isonde Sout - Sin devono essere bloccate con morsetti e non devono essere
isolate.

e Lasonda Sdef deve essere fissata a contatto con le alette dell’evaporatore tra il 3°
e 4° tubo (mai in corrispondenza del ventilatore) usando la molla inox ferma bulbo
c0d.02230021.

14. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura

- tecnico specializzato -
Il controllo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso il termometro digi-
tale (Rif. 11) oppure attraverso il controllore elettronico (OPTIONAL) (Rif. 12).
Normalmente il controllore viene impostato durante I'installazione in base ai dati del
costt)rluttore; in caso di riprogrammazione, fare riferimento alla ditta di costruzione del
mobile.

15.11 caricamento del mobile - operatore qualificato -

Per il rifornimento del mobile € necessario osservare alcune regole importanti:

e usare uno strato di ghiaccio di tipo granulare

e disporre la merce in modo da non superare mai la linea di carico massimo (Rif. 13),
superare questo limite significa disturbare la corretta circolazione dell’aria (Rif. 13)
provocando I'innalzamento della temperatura della merce e la formazione di
ghiaccio sull’evaporatore;

e |a disposizione delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior funzionamento
del mobile;

e disporre la merce in modo da non disturbare il flusso dell’aria refrigerata

e |l carico massimo ammissibile sulla vasca ¢ di circa 125 kg/m2 (ghiaccio+merce)

Per il rapporto tra ghiaccio e pesce seguire le norme igienico sanitarie previste
nel luogo di installazione.

e Il mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e
& non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia
raffreddati alle loro rispettive temperature di conservazione. NON introdurre
prodotti che hanno subito un riscaldamento.

Si consiglia di esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile
rispetto a quella nuova In entrata (rotazione delle derrate alimentari);

15 _1.La conservazione del pesce nei punti vendita

Per una corretta conservazione del pesce e necessario osservare alcune regole impor-
tanti:
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Il pesce fresco va tenuto sempre refrigerato, quando lo si riceve, quando lo si
deposita in magazzino e quando lo si espone.

| molluschi vivi (vongole,ostriche, mitil? si devono separare dagli altri prodotti
evitando che vengano a contatto con il ghiaccio o I'acqua fredda che ne
causerebbe la morte.

Permettere alle ostriche e agli altri crostacei vivi di respirare.

| prodotti ittici privati della pelle, del guscio o delle squame non devono mai venire
a contatto con il ghiaccio o con elementi ornamentali non lavati. Il ghiaccio,
sciogliendosi, puo rilasciare aromi solubili rendendo I'acqua impura.

| filetti vanno disposti su fogli di carta, su buste di plastica o in vaschette di metallo
e incorporati nel ghiaccio.

Gli strati devono essere sottili, in modo che nessuna parte del filetto si trovi a piu di
40mm dal ghiaccio, per garantire un adeguato raffreddamento.

Le vaschette, se utilizzate, vanno inserite nel ghiaccio completamente fino al bordo.
Se il pesce € senza visceri 0 con la testa, sistemarlo con la coda piu alta della testa
per facilitare lo sgocciolamento dalla zona della cavita. L'umidita residua all'interno
della cavita, infatti, favorisce una rapida proliferazione batterica e accelera il
processo di deterioramento del prodotto.

Sciacquare il pesce sotto acqua fredda prima di esporlo.

Rimpiazzare costantemente la merce venduta.

Esibire solo il quantitativo di pesce necessario per allestire la vetrina.

Il pesce e un cattivo conduttore di calore, non disporne quindi uno sopra l'altro in
guantita eccessiva per evitarne un raffreddamento insufficiente.

Per mantenere il pesce al fresco utilizzare abbondante ghiaccio anche fra i vari
strati di prodotto.

Non infilare mai i cartellini segnaprezzi direttamente nel pesce percheé sono causa
di proliferazione batterica.

Frequenti nebulizzazioni di acqua ghiacciata contribuiranno a farlo sembrare piu
fresco. | minuscoli cristalli di ghiaccio cosparsi sul pesce esercitano un’azione
detergente che garantisce la salvaguardia e la durata dei pesci interi (MAI SUI
FILETTI).

Non permettere mai che un prodotto sgoccioli, trasudi, o spurghi su un altro.

15 2.Letto di ghiaccio, scelta ottimale della quantita di ghiaccio

I

Esempio di calcolo:

o dimensioni
c a=7,85dm,b=125dm,c=2dm

\ ari

° 196,25 dm®+ 10% = 215,87 dm?
Quantits di ahince (axbxc) 10% ricari
uantita dighlaccio = ———— + o ricarica 215,87 dm®/ 2,1 dm3kg = 102,79 kg
Ki1-2
€ max=2dm > 102,79 kg = 103 kg

Kl: 1,8 dm¥kg Volume specifico del ghiaccio supergranulare*

- K=2,1 dmé/kg

caxbxc=196,25dm?

K2- 2,1 dm¥kg Volume specifico del ghiaccio scaglie sottoraffreddate* % Dati Scotsman

non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia raf-

freddati alle loro rispettive temperature di conservazione.

e NON introdurre prodotti che hanno subito un riscaldamento.

e NON ostruire I'ingresso dell’aria refrigerata (ghiaccio, merci, etichette di
prezzo, portaprezzi ecc.)

,_\ Il mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e

e Esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile rispetto a

guella nuova in entrata (rotazione delle derrate alimentari)
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16.Sbrinamento e scarico acqua (Rif. 18)
La linea di mobili refrigerati Victoria FISH e dotata di uno sbrinamento a fermata semplice.
16 _1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di sbrinamento & necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza,;
e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e I'allacciamento
a pavimento.
e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento.
In questo modo si possono evitare cattivi odori all'interno del mobile, la dispersione di
aria refrigerata e il possibile malfunzionamento del mobile dovuto all’'umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

17.llluminazione vasca inferiore
Per un maggior risparmio energetico il mobile & provvisto di luci a basso consumo a
LED che consentono:
e consumo di illuminazione ridotto

ridotto carico frigorifero

durata delle luci superiore a 6 anni

intensita e colore di illuminazione uniforme

miglioramento dell’illuminazione con il decrescere della temperatura.

_1.Sostituzione lampade (Rif. 19) - tecnico specializzato -

1

~l

& e Prima della sostituzione staccare I’alimentazione elettrica

Per la sostituzione delle lampade seguire quanto descritto:
1 - Svitare le viti (1)

2 - Estrarre I'assieme lampada

3 - Scollegare i connettori

4 - Forzare con un cacciavite la molla (2) come indicato
5 - Estrarre la lampada (3) e sostituirla con una identica
6 - Reinserire la lampada nuova nella molla (2)

7 - Collegare i connettori

8 - Riavvitare I'assieme lampada

9 - Ripristinare I'alimentazione elettrica

18.Anticondensa e antiappannamento

Per imBedire appannamenti dovuti alla condensa sono previste delle resistenze elettri-
che di bassa potenza sulle parti pitu soggette al fenomeno come: vetrate frontali, telai e
cornici, vetri laterali ecc.

19.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE DI MANUTENZIONE E PULIZIA
TOGLIERE TENSIONE AL MOBILE TRAMITE L'INTERRUTTORE
GENERALE. PER PROTEGGERE LE MANI DURANTE LE OPERA-

ZIONI DI PULIZIA USARE SEMPRE GUANTI DA LAVORO.

18 05060125 01 17/11/2021



arneagc Victoria FISH

ltaliano

NON usare acqua calda sulle superfici in vetro fredde, il vetro potrebbe frantumarsi
e ferire 'operatore.

NON usare prodotti abrasivi e solventi che possono alterare le superfici dei mobili
NON spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del mobile.
NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

NON usare il mobile a piedi nudi

NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).
evitare l'uso di troppa forza durante le operazioni di pulizia

evitare prodotti detergenti a base di cloro come la candeggina che possono
corrodere le superfici

evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini o ammoniaca
contenuti nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere 'acciaio
iNOX.

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 10), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi residuo
presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.

e NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate

e mantenere una distanza minima di 30 cm dalle superfici da pulire (Rif. 10).

e dirigere il getto troppo vicino allo sporco puo provocare danno all'operatore e
contaminare parti gia pulite e 'ambiente (Rif. 16).

e evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le apparecchiature elettriche
in genere vengano bagnate durante le operazioni di pulizia.

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri. |l rispetto delle

norme igieniche e indispensabile per garantire la tutela della salute del consumatore,

oltre al rispetto della catena del freddo della quale il punto vendita costituisce I'ultimo

anello controllabile.

Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1- LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

1 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi
patogeni rimasti dopo il lavaggio).

1- RISCIAQUO

1- ASCIUGATURA

e Per facilitare le operazioni di pulizia € possibile ruotare il vetro superiore (Rif.
14) e togliere il vetro della vasca inferiore sbloccando la molla in acciaio che si
trova dietro la maniglia in alluminio (Rif. 15)

La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:
19 1.Lapulizia delle parti esterne (Giornaliera / Settimanale)

e Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile utilizzando
detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire o acqua
tiepida e sapone eliminando ogni residuo di detergente.

e Risciacquare con acqua pulita e asciugare con uno straccio morbido.

19 2.Lapulizia delle parti interne (Mensile)

La pulizia delle parti interne del mobile ha il comi)ito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.
Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, & necessario:

e Svuotarlo completamente dalla merce che contiene;

Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (>40°C)

Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico;
Asciugare accuratamente con un panno morbido;

Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
dello scarico dell'acqua eliminando tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia
di aspirazione sollevando, dove necessario, la lamiera ventilatori.
e Se vi sono formazioni di ghiaccio richiedere I'intervento di un Tecnico Frigorista
Qualificato.
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19 3.La pulizia delle parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:

e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residul secchi di liquidi evaporati.

Macchie e ruggine recenti:

e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio. Al
termine eliminare ogni residuo di detergente, risciaquare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.

Macchie e ruggine vecchie:

e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o

sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:

e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento puo comungue
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

e Tutte le operazioni di pulizia compresa la disinfezione, il risciacquo e
& I'asciugatura devono essere eseguiti scrupolosamente eliminando ogni
residuo d’acqua o detergente in modo da evitare la proliferazione del batteri
nocivi alla salute.
e Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante possono
danneggiarsi.

L. Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
é\ detergente 0 acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

19 4.Ispezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all’occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento e possibile ricaricare il
mobile con i prodotti da esporre.

20.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
cui viviamo. Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto
pericoloso e quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né venire conferito in discarica. Prima di procedere allo sman-
tellamento del mobile € necessario prevedere il recupero del refrigerante e asportare
I'olio lubrificante. Questo prodotto e costituito per il 75% da materiali riciclabili. Materiali
impiegati nella costruzione:

- Tubo in ferro: telaio inferiore _ _
- Rame, Alluminio: circuito frigorifero, impianto elettrico e telaio porte
- Lamiera zincata: basamento motore, pannelli inferiori e verniciati,

_ struttura base
- Poliuretano espanso (H20): isolamento termico

- Vetro temprato: chiusure

- Legno: telai laterali vasca schiumata
- PVC: paracolpi

- Laminato plastico: spalle

smaltimento, al centro di raccolta specificato dall'Autorita locale o indicato dal
Fabbricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.

e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e
autorizzato.

,_\ e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo
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1.Informational icons
Become familiar with the symbols before reading the manual:

This symbol signals dangers and behaviour that must absolutely be avoided
during use, maintenance, and in any situation that could cause serious injuries or
death.

This symbol signals provisions, rules, references, and communications that each
person appointed to use the cabinet (each accordingly to his responsibility) must
comply with during the entire lifetime of the cabinet (installation, use,
maintenance, dismantling, etc.).

2. Prohibitions and provisions
Carefully read the Installation and use Manual so that the operator, in case a fault

occurs, can supply precise information over the phone toTechnical assistance. Before
contacting Customer Service, check the following points:

e Before performing any maintenance operation on the refrigerated
cabinet, make sure that electrical power supply is cut off.

e The cabinets are exclusively designed to be used indoors

e Perform all the work manoeuvres with utmost attention (loading,
unloading, cleaning, counter service, maintenance, etc.) and when
performing the various operations, always apply the maximum diligence
and the necessary protection devices.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the
product exposed and not to lower it, therefore the food produce must be
introduced only if already cooled down to their respective temperatures
of preservation. Therefore, products that have been heated must not be
introduced in the cabinet.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve
and display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-
cooked food products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce
any other type of goods that differs from the ones indicated, such as
pharmaceutical products, bait for fishing, explosive substances with
flammable propellent,

(e.g. spray cans), etc.

e Check that the room temperature and humidity values do not exceed those
specified. For this reason it is essential to always maintain the air-
conditioning, ventilation, and heating systems of the sales area at their
maximum efficiency.

e Limit the speed of the room air near the openings of the cabinets to values
lower than 0.2 m/s; in particular, avoid that the air currents and the inlet grilles
of the air-conditioning system be aimed toward the openings of the cabinets.

e Only introduce goods already cooled down to the temperature that normally
characterizes the cold chain inside the cabinet.

e Check that the cabinet is capable of maintaining this temperature at all times.

e Comply with the loading limit, avoiding to overload the cabinet.

e Rotate the food produce, loading the cabinet so that the goods that have been
on display longer are sold before the goods newly added.

e \With the intervention of a specialized technician, eliminate any inconvenience
detected (loosened screws, burnt out lamps, etc.).

e Check the outflow of water that ensues to the defrost (free the drips, clean any
filters, check the siphons, etc.).
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Dispose of the defrosted water or the water used for cleaning purposes
through the sewage system or the water purification system compliant to the
laws in force, since the water can come into contact with pollutant substances
due to the nature of the product, to possible residues, to accidental breakages
of the casings that contain liquids, as well as to detergents not allowed.

e Check to see if anomalous condensation occurs; if it does, immediately inform

the refrigeration technician.
e Perform all the preventive maintenance operations regularly

e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
& removed. In particular, do not remove the cover of the electrical panel; these

operations must always be performed by specialized technicians.

e DO NOT obstruct the air inlet passages.

e Prevent solar irradiation from hitting directly on the goods displayed. Danger:
alteration of the goods.

e Limit the temperature of the irradiating surfaces that are present in the sales
area, for example, by insulating the ceilings.

e DO NOT use spotlights with incandescence lamps aimed directly on the
cabinet. Danger: overheating of the goods

e IN CASE OF A GAS LEAK OR FIRE OUTBREAK
Do not station with your head in the compartment where the cabinet is
positioned if it is not appropriately ventilated. Disconnect the cabinet by
acting on the main switch upstream of the device.
DO NOT USE WATER TO EXTINGUISH THE FLAMES, BUT DRY
EXTINGUISHERS ONLY.

ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY POINTED OUT IN THIS MANUAL MUST BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER CANNOT BE DEEMED
RESPONSIBLE FOR POSSIBLE DAMAGES STEMMING FROM AN IMPROPER,
INCORRECT, AND UNREASONABLE USE.

USEFUL NUMBERS:

SWITCHBOARD +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned
This instructions manual contains the description of the line of refrigerated
cabinetsMelk manufactured by ARNEG Spa.
The information that follow have the purpose of providing indications with regards to:
e use of the cabinet
technical characteristics
installation and assembly
information for the personnel appointed to its use
maintenance interventions
e safety indications
The manual must be considered a part of the cabinet and must be stored during
its entire lifetime.
The manufacturer deems itself absolved of any responsibility in the following
cases:
e improper use of the cabinet
incorrect installation not performed in accordance to the norms indicated
defects in the electrical power supply
serious deficiencies in the foreseen maintenance
unauthorized modifications and interventions
use of non-original spare parts
e partial or total inobservance of the instructions.
The manual must be stored by a person chosen for the purpose in a suitable place
known to all the operators and to the personnel appointed to maintenance, for it to be
consulted at any time.

In case of transfer to third parties, it must be handed over to the new user or owner,
providing due and prompt communication thereof to the supplier. In case of damage or
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loss, request a copy from the supplier.

The present manual addresses the following subjects:

QUALIFIED OPERATOR: qualified person instructed to perform operation,
adjustment, cleaning, and maintenance of the cabinet.

SPECIALIZED TECHNICIAN: technician trained and authorized to perform
extraordinary maintenance interventions, repairs, replacements, revisions, conscious
of the risks he exposes himself to in performing the various interventions and capable
of adopting the measures that ensure protection for himself and for other persons,
minimizing the damage compared to the risks that the operations entail.

Unless otherwise specified, the paragraph refers to both the subjects described
The contents of the present manual represent the state of the art and technology used
to manufacture the cabinet that were valid at the time the cabinet described was placed
on the market; it therefore cannot be considered outdated if subsequent updates are
made tied to new norms or know-how.

Any person who makes use of this cabinet will have to read this manual.

4. Presentation - Intended use (Rif. 1)

The cabinet is intended to be used by qualified personnel that is therefore instructed
and trained by the employer to its use and concerning the risks that it can entail.

The line of refrigerated cabinets Victoria FISH combines assisted and self-service in a
single cabinet and is ideal for the display and sale of any type of fresh fish. The cabinet
is formed by an open refrigerated bottom part (tank) and a top part (cabinet) with ice
bed and therefore is classifiable as a “combined” cabinet. The two parts of th cabinet
feature thermostatic controls, gas/electric connections and independent water drains.

e Carefully read the manual before use and instruct the persons appointed to
the various operations (transport, installation, maintenance, etc.), each in
accordance to his responsibility based on the indications reported.

e The Client or the employer takes on responsibility concerning the qualification
and mental or physical condition of the professional figures it appoints to use
and maintenance of the machine.

e The present documentation CANNOT in any way make up for cultural or
intellectual deficiencies of the personnel that interacts with the device.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve and
display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-cooked food
products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce any other type of
goods that differs from the ones indicated, such as pharmaceutical products,
bait for fishing, etc.

e The electrical devices may be dangerous to health. The norms and laws in
& force must be complied with during installation and use.

e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
removed.

Use of the cabinet IS PROHIBITED to:
e children

e persons who are not capable of using the cabinet safely without supervision
or instructions.

e handicapped persons
e inebriated personnel or personnel under the influence of drugs

5.Norms and certifications
All the models of refrigerated cabinets described in this manual for use of the series
Victoria FISH meet the essential safety, hygiene, and protection requisites established
by the following European directives and laws:
e Machines Directive 2006/42 CE;
harmonized norms applied: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE;
harmonized norms applied: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
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e Low Voltage Directive 2006/95/CE;
harmonized norms applied: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e 2011/65/CE RoHs Directive
(Restriction of Hazardous Substances in electric and electronic equipment);
harmonized norms applied: EN 50581:2012
European Regulation EC-1935/2004 on materials intended to come into contact with
food products — norm applied: EN 1672-2
They are excluded from the field of application of Directive CEE 97/23 (PED) based on
what established by Article 3, paragraph 3 of the same directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following websites:

e for Italy: http://www.arneg.it/conformita/it

e overseas: http://www.arneg.it/conformita/en

The performances of these refrigerated cabinets have been determined by means of a
test conducted in compliance to norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 in the environmental
conditions that correspond to climatic class 3 (25 °C, 60% R.H.)

Environmental climatic classes as per UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic Class Dry bulb temp. | Relative Humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. ldentification - Rating Plate (Rif. 2)

The serial plate with all the characteristic data is placed on the back of the cabinet:

1) Name and address of the manufacturer

2) Name and length of the cabinet

3) Code of the cabinet

4) Serial number of the cabinet

5) Power supply voltage

6) Power supply frequency

7) Absorbed operating current

8) Operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot
wires+lighting)

9) Operating electrical power absorbed in the defrosting phase (armoured
heaters+hot wires+ fans+lighting)

10) Lighting power (where included)

11) Usable display surface

12) Type of refrigerant fluid used by the system to operate

13) Mass )of refrigerant gas loaded in every system (only for cabinets with a built-in
motor

14) Environmental climatic class and temperature of reference

15) Class of protection against humidity

16) Number of the job order based on which the cabinet has been manufactured

17) Number of purchase order based on which the cabinet has been put in production

18) Year of manufacture of the cabinet

To identify the cabinet in the case technical assistance is requested, communicate:

e the product name (2); the serial number (4); the job order number (16).

7. Transport - specialized technician -

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel capable of
checking the weights, the exact lifting points, and the means most suitable both in
terms of safety and load-bearing capacity. The cabinets come with a frame-platform in
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wood fixed to the base for their displacement with forklifts. Use a manual or electrical
forkllftkswtable to lift the cabinet in question, with a nominal capacity greater or equal to
1000 kg.

e Always position the loading forks in the points indicated to avoid the risk of
& tipping over, always insert the forks all the way through.
e NO persons foreign to operations must be present near the lifting area.
e Evenly distribute the cabinet weight so as to keep the centre of mass of the
load in balance.
DO NOT use lifting means that have:
e with a capacity of less than 1,000 kg
e unsuitable characteristics or ones altered by use.
e invalid or worn out ropes or wires

& Transport procedures different than those pointed out are not allowed

8. Storage

e DO NOT store the cabinets in uncovered areas and therefore subjected to
atmospheric agents and to direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays causes
permanent deformation of the plastic materials and damages cabinet components.

e The cabinets must be stored indoors, with a temperature ranging between-25°C
and +55°C and a humidity between 30% and 90%.

e Before storing the cabinets, check that the packing is intact and that it does not
display defect that may compromise preservation of the cabinets.

9. Receiving, unpacking, first cleaning - qualified operator -

Before any unpacking operation, adopt all the precautions possible to avoid injuries to
the operator.
The cabinet can be supplied packed as described below:

° \(/éi_tfh f5r)ame in wood fixed to the base and nylon casing blocked by straps (standard)

if. 5).

e \With a cardboard casing (on request) (Rif. 6).

e With cage in wood (on request) (Rif. 7).
When receiving the cabinet:

e Make sure the packing is intact and that it does not display readily apparent
damages;
Carefully perform the unpacking operation in order not to damage the cabinet;
Check the integrity of the cabinet components;

In case you detect damages, immediately call the supplier;
Slowly remove the protective films without tearing them, to avoid glue residues; the
residues can be removed with appropriate solvents.

e Proceed with a first cleaning using neutral products and dry with a soft cloth; do not

use abrasive substances or metallic sponges;

To correctly dispose of the packing, bear in mind that it is made up of: Wood -
Polystyrene - Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the parts in methacrylate (Plexiglas).

& e During the unpacking operations, do not leave elements of the packing
unattended such as nails, wood, gripper rods, nylon, etc. and tools used for
the operation such as pliers, scissors, pincers, in the work area, which could
cause wounds and injuries.

e These objects must be removed with appropriate means and brought to their
respective collection places.

10.Installation and environmental conditions - specialized technician -

Any modification to the installation described herein must be authorized by
ARNEG Spa

To ensure that the technicians appointed to installation may operate safely, we
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recommend to use the instruments and protection clothing required by the safety
norms or by the laws in force in the country of installation. At any rate, always use
ad_equlate ?qument and clothing, such as: anti-injury boots, protection gloves,
spirit level.
For the installation, adhere to the following:

e carefully examine the installation area, eliminating any danger to the operator;

Do not position the cabinet: _
in environments where explosive gaseous substances are present;

in open air and therefore subjected to atmospheric agents;
near heat sources (direct sunlight, heating systems, incandescence lamps, etc.)

near air currents (near doors, windows, air-conditioning systems, etc.) that exceed
a speed of 0.2 m/sec.

Remove the supports in wood at the base (used for transport) and assemble the
adjustable feet (RIif. 8? positioning them so as to place the cabinet horizontally, aiding
yourself of a level (Rif. 9) to check proper alignment .

Before connecting the cabinet to the electrical line, make sure that the rating plate data
matcﬂeé;I the characteristics of the electrical system to which the cabinet must be
attached.

For the cabinet to operate correctly, the room temperature and relative humidity must
not exceed the limits relative to climatic class 3 (+25°C; R.U. 60%) established by the
norms EN-ISO 23953 - 2 with which the counter has been tested.

e If the cabinet is displaced, re-check its levelling; an incorrect levelling
& compromises operation of the cabinet.

10 1.Lock of glass panel on bottom tank

The glass panel on the bottom tank must be locked to avoid it from tipping over during
its use (sales).

The back of the aluminium handle of the glass panel on the
bottom tank features a steel lock spring.

Rotate the steel spring

Keep the SEring in rotated position and insert the handle into
its seat in the cabinet

Once you have inserted th handle, let go of the lock spring
The spring will release a snapping sound to confirm the
glass panel is locked
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| | Position the glass panel correctly

11.Combining cabinets (Rif. 19) - specialized technician -

To combine two or more cabinets in channel, proceed as follows:
e Disassemble the shoulders (if present).
e Position the cabinets side by side
e Join the risers and the brackets, using the screws supplied
e Make sure the alignment pins are inserted in their provided seats.

CHANNEL COMBINATION KIT

Pos. Denomination Code 1
1 | Alignment pin @ 4x80 02941419 |10
2 | Screw TCEI M8x50 (galvanized) 04711041 | 1
3 | Screw TCEI M8x120 (galvanized) 04711065 | 4
4 | Nut M8 04230600 | 2
5 | Side sheet steel 02334017 | 1

12.Electrical connection (Rif. 20) - specialized technician -

BEFORE ANY OPERATION REMOVE VOLTAGE TO THE SYSTEM! The electrical
system must have a grounding connection!

e The systems must be set up in accordance to the norms that regulate
manurtacture, installation, use, and maintenance foreseen by the norms in
force in the country where the cabinet is installed.

e ARNEG Spa rejects any responsibility toward the user and third parties for
damages caused by breakdowns or malfunctions of the systems arranged
upstream of the cabinet and for damages to the cabinet that stem from causes
directly ascribable to an electrical system malfunction.

e The cabinet must be protected upstream with an automatic, omnipolar
magneto-thermal switch having adequate characteristics and which will serve
as the main line disconnecting switch.

It is the Client's responsibility to arranfge the electrical power supplly line up to the point

of connection to the cabinet. Sizing of the electrical power supply line must be

performed in accordance to the power absorbed by the cabinet (see Technical Data).
e Remove all metallic objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

Consult the wiring diagrams before performing the connection.

Check that power supply voltage is the one reported on the rating plate.

Instruct the operator on the position of the switch so that it may be timely reached

in case of an EMERGENCY.

To ensure normal ogeration, the maximum variation of the voltage must range

between +/- 6% of the nominal value.

e Check that the power supply line has wires with an appropriate diameter, that it is
protected against overcurrents, and that the leakages to ground are in compliance
to the norms in force.

e The manufacturer or staff assigned by it is responsible for replacing a broken or
defective power cable.

e If the electrical power supply is interrupted, check that all the electrical devices of
the store can restart without triggering the intervention of the overload protections;
g‘ otherwise, modify the system so as to differentiate activation of the various

evices.
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The installer must provide the anchoring devices for all the wires in input and output to/
from the cabinet.

e Prevent the casing from making contact with the electrical panel to avoid
& electrical shocks that can cause injuries or death.
e Check that the connections of the various lighting devices (floors, roof,
superstructure) are properly inserted and locked into their respective sockets,
SO as to prevent disconnections during cleaning and maintenance operations
that may cause electrical shocks harmful to the operator.
The automatic magneto-thermal switch must be such that it does not open the circuit
on the neutral, without simultaneously opening on the phases and, at any rate, the
distance between the opening of the contacts must be at least 3 mm.

13.Probe placement - specialised technician -
The probes are already assembled in the cabinet and are:

Sout| Air inlet control probe
Sdef| Defrost end thermal switch control probe
Sin | Suction air control probe

e Temperature probe: NTC IP67 L=4000 code 04510153.

e The Sout - Sin probes must be blocked with terminals and must not be insulated.

e The Sdef probe must be fixed in contact with the evaporator fins between the 3rd
Sggéggzplipe (never close to the fan) using the stainless steel bulb stop spring code

14. Start, control, and adjustment of the temperature

- specialized technician -
The refrigeration temperature is controlled on the digital thermometer ((Rif. 11)) or with
the electronic controller (OPTIONAL) ((Rif. 12)).
The controller is normally configured during installation, based on data supplied by the
manuifEachrer; If you need to reprogram the controller, be sure to contact the cabinet
manufacturer.

15.Loading the cabinet - qualified operator -

To stock up the cabinet, certain important rules must be followed:

e use a layer of granular-type ice.

e arrange the goods so that the maximum load line is never exceeded ((Rif. 13)); to
exceed this limit means to disturb correct air circulation ((Rif. 13)) causing the
temperature of the goods to rise and the formation of ice on the evaporator;

° ArLangement of the goods without empty spots ensures better operation of the
cabinet.

e distribute the goods so as not to disturb flow of the refrigerated air

e The maximum admissible load on the tank is approximately 125 kg/m2 (ice+goods)

For the proportion iceffish, follow the sanitary regulations of the place of
installation.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the product

& displayed and not to lower it. The food products must be introduced into the
cabinet only if already cooled down to their respective preservation
temperatures. DO NOT introduce products that have been heated.

We recommend to first deplete the goods that have been in the cabinet longer
compared to newly added ones (rotation of the food produce);

15_1.Fish preservation in the store

For the correct preservation of the fish, it is necessary to follow these important rules:
e fresh fish must always be refrigerated during delivery, storage and when preparing
it for display.
e Live mollusks (clams, oysters, mussels) must be separated from other products,
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avgli_ding that they make contact with the ice or cold water, which would cause them

to die.

e Allow oysters and other live crustaceans to breathe.

e Skinned, shelled or scaled fish must not make contact with the ice or with
unwashed decorative elements. If the ice melts, it can release soluble flavours that
would pollute the water.

e Fillet must be arranged on sheets of paper, on plastic bags or in a metal tray and
embedded in the ice.

The fillet layers must be thin, so that no part of the fillet is more than 40 mm from
the ice, in order to ensure their proper cooling.

e If you use the trays, they must be sunken into the ice all the way to the brim.

If the fish has no entrails or has its head, arrange it with the tail higher up than the

head, to facilitate dripping from the hollow area. Residual humidity in the hollow in

fact, favours rapid bacterial proliferation and accelerates the deterioration process.

Rinse the fish under cold water before displaying it.

Continuously replace sold merchandise with fresh one.

Only display the quantity of fish necessary to set-up cabinet display.

Fish is a bad conductor of heat; therefore, do not stack it in overly large piles to

avoid poor cooling.

To keep the fish fresh, use abundant ice, also between layers.

Do not punch the price tags directly into the fish, as this will cause bacterial

proliferation.

e Frequently spraying the fish with iced water will contribute to make it look more
fresh. The microscopic ice crystals that cover the fish have a cleansing action that
preserves the fish and makes it last longer (NEVER ON FILLETS).

e Never allow a product to drip, transpire, or to purge out on another.

15 2.Ice bed, ideal choice of quantity of ice

Calculation example:

o dimensions
a=7,85dm,b=125dm,c=2dm

- K=2,1 dmé/kg

caxbxc=196,25dm?

© 196,25 dm3*+ 10% = 215,87 dm?

Quantity of ice = - 215,87 dm?®/ 2,1 dmd/kg = 102,79 kg

C max=2dm 102,79 kg = 103 kg

Ki- 1,8 dm¥/kg Specific volume of super-granular ice*

K2- 2,1 dm¥kg Specific volume of under-cooled ice flakes* % Scotsman data

displayed and not to lower it. The food products must be introduced into the

cabinet only if already cooled down to their respective preservation

temperatures.

e DO NOT introduce products that have been heated.

e DO NOT obstruct the refrigerated air entry (ice, merchandise, price
labels, price holders, etc.)

/_\ The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the product

e First use up the goods that have been stored in the unit the longest before
adding new arrivals (food stock rotation);

16.Defrosting and water drainage (Rif. 18)
The line of refrigerated cabinets Victoria FISH feature a simple stop defrosting system.
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16_1.Water drainage:

To evacuate the defrost water you must:
e provide a drain to ground with a slight slope;
e install th%siphon supplied between the drain pipe of the cabinet and the connection
to ground.
e hermetically seal the area of drainage to ground.
In this way, it is possible to avoid: bad odours inside the cabinet, dispersion of
refrigerated air, and the possible malfunction of the cabinet due to humidity.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, contacting a
qualified installer.

17.Lighting of bottom tank

Tﬁ Increase energetic saving, the cabinet features low consumption LED lights that
allow:

e reduced lighting consumption

reduced refrigerated load

duration of the lights for more than 6 years

uniform lighting intensity and colour

improvement of the lighting as temperature drops.

_1.Light bulb replacement (Rif. 19) - specialized technician -

1

~l

& e Before replacing the bulbs, unplug the cabinet from its power supply

To replace the light bulbs, proceed as follows:
1 - Remove the screws (1)
2 - Extract the light bulb assembly
3 - Disconnect the connectors
4 - Force open with a spring screw driver (2) as shown in the figure.
5 - Extract the light bulb (3) and replace it with an identical one
6 - Re-insert the new light bulb in the spring (2).
7 - Connect the connectors
8 - Screw the light bulb assembly back on
9 - Restore electrical power supply.

18.Anti-condensation and demisting

To prevent mistin%_due to condensation, low power electrical heaters are foreseen on
the parts most subjected to this phenomenon, such as: heat insulating glass panels of
the doors, frames and framings, side glass panels, etc.

19.Maintenance and cleaning - qualified operator -

BEFORE ANY MAINTENANCE AND CLEANING OPERATION,
REMOVE VOLTAGE TO THE CABINET VIA THE MAIN SWITCH. TO
PROTECT YOUR HANDS DURING CLEANING OPERATIONS,

ALWAYS USE WORK GLOVES.
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e DO NOT use hot water on cold glass surfaces; the glass could crack and injure the
operator.

° DOb NOT use abrasive products and solvents that may alter the surfaces of the

cabinets

DO NOT spray water or detergent directly on the electrical parts of the cabinet.

DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.

DO NOT use the cabinet barefoot

DO NOT use alcohol or similar products to clean the parts in methacyrlate

(Plexiglas).

avoid exerting too much strength during the cleaning operations

avoid the use of chlorine-based detergent products such as bleach, that may

corrode the surfaces

e avoid contact with or the steams released from acidic products, alkalines, or
ammonia contained in the pavement detergents that can rust or corrode the
stainless steel.

e if you perform internal cleaning with pressurized water jet cleaners (Rif. 10), use
LOW PRESSURE systems (max. 30 bar) with a capacity suitable to remove any
present residue; too high pressures may damage the surfaces.

e DO NOT aim the jet directly on the varnished or plasticised surfaces

e keep at a minimum distance of 30 cm from the surfaces to be cleaned (Rif. 10).

e aiming the jet too near to the dirt can cause damage to the operator and
contaminate parts that are already clean and the environment (Rif. 16).

e avoid that fans, overhead lights, electrical wires, and all the electrical devices in
general get wet during the cleaning operations.

The food products can rotten due to microbes and bacteria. Compliance to the hygiene

norms is essential to safeguard the health of the consumer, in addition to compliance to

the cold chain, of which the sales area represents the last ring that can be monitored.

The cleaning operations must include:

1- WASH (roughing, removal of approximately 97% of the dirt)

1 - DISINFECTION (deterge the surfaces to eliminate pathogenic micro-organisms
that have remained after the wash).

1- RINSE

1- DRYING

e To facilitate cleaning tasks, you can rotate the top ghlass panel (Rif. 14) and
remove the glass from the bottom tank, unlocking the steel spring located on
the back of the aluminium handle.(Rif. 15)

Cleaning of the refrigerated cabinets is divided as follows:
19 1.Cleaning of the outer parts (Daily / Weekly)

e Weekly clean all the outer parts of the cabinet by using neutral detergents for
domestic use compatible with the surfaces to be cleaned or lukewarm water and
soap, eliminating any detergent residue.

e Rinse with clean water and dry with a soft rag.

19 2.Cleaning the internal parts (Monthly)

The purpose of cleaning the internal parts of the cabinet is to destroy the pathogenic
micro-organisms so as to ensure protection of the goods.
Before proceeding with the internal cleaning of a cabinet, you must:
e Completely empty it out of any goods it contains;
Remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.
Wash with lukewarm water (>40°C)
Disinfect with a detergent that contains an antibacterial;
Accurately dry with a soft cloth;
Carefully clean the bottom tank, the drip, and the grid that protects the water drain,
eliminating all foreign bodies that have fallen through the suction grid lifting, if
necessary, the sheet of the fans.
e If there are ice formations, request the intervention of a Qualified Refrigeration
Technician.
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19 3.Cleaning the parts in stainless steel

Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel:

e iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based
detergents not rinsed properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions,
dry residues of evaporated liquids.

Recent stains and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a ragf. When finished,
eliminate any detergent residue, rinsing abundantly and thoroughly drying the
surfaces.

Old stains and rust:

e use chemical substances on the stainless steel that contain 25% of nitric acid or

similar substances.
Die-hard stains and rust:

e sandpaper or polish with a stainless steel brush. After this operation, wash with
detergents and carefully dry. This intervention may however cause scratches to the
surfaces due to the abrasive cleaning method.

e All the cleaning operations, including the disinfection, the rinse and the drying
& must be performed dili%ently, eliminating any water or detergent residue so as
to avoid the spread of bacteria harmful to health.
e Parts left to dry with detergent or disinfectant residues may get damaged.

L Remove any element from the pavement such as: sponges, rags, detergent or
é water residues that may cause accidental slipping and falls.

19 4.Inspection of the parts

Once cleaning, disinfection, rinse, and drying operations have been completed,
accurately check that all the parts are perfectly clean and dry and that they are not
damaged or excessively worn out and, if need be, replace them.

Reassemble the completely dry elements and restore electrical power SUka)]Iy' Once
the internal operating temperature has been reached, it is possible to load the products
to be displayed in the cabinet.

20.Dismantling the cabinet - specialized technician -

The cabinet must be dismantled in compliance to the norms that concern the handling
of wastes foreseen in the individual countries, and in respect of the environment in
which we live in. This product is considered by the Legislature in force to be a
dangerous waste and therefore its separate waste collection is obligatory and it cannot
be treated as domestic waste nor assigned to a waste dump. Before dismantling the
cabinet, it is necessary to provide for the recovery of the refrigerant and to remove the
lubricant oil. This product is made up by 75% of recyclable materials. Materials used in
the manufacture:

- Iron pipe: bottom frame

- Copper, Aluminum: refrigeration circuit, electrical system, and doors frame
- Galvanized steel sheet: lower panels, varnished panels, base structure

- Expanded polyurethane (H20):heat insulation

- Tempered glass: closures

- Wood: foamed tank side frames

- PVC: bumper pads

- Plastic laminate: shoulders

the collection centre specified by the local Authority or indicated by the
Manufacturer for the materials to be recovered and recycled.

e All these operations as also transport and waste treatment must be
exclusively performed by specialized and authorized personnel.

,_\ e ltis the user's responsibility to deliver the product intended to be dismantled to
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1. Informationszeichen
Machen Sie sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut:
Dieses Symbol weist auf Gefahren sowie Verhaltensweisen hin, die whrend des

Gebrauchs, der Wartung und in jeder Situation zu schweren Verletzungen und
zum Tod fhren knnten und unbedingtzu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Verweise und
Benachrichtigungen hin, die jeder Benutzer des Mbels (je nach Zustndigkeit)
whrend der Lebensdauer desselben zu respektieren hat (Installation, Gebrauch,

Wartung, Demontage usw.).

2.Verbote und Vorschriften

Das Bedienungs- und Wartungshandbuch aufmerksam lesen, damit der Bediener bei
einem Defekt in der Lage ist, dem technischen Kundendienst telefonisch detaillierte
Informationen zu liefern. Prfen Sie, bevor Sie sich an den Kundendienst wenden,
folgende Punkte:

Vor jedem Wartungseingriff an einem Khimbel ist sicherzustellen, dass
die elektrische Versorgung unterbrochen wurde.

Die Mbel wurden ausschlielich fr einen Gebrauch in geschlossenen
Rumen entwickelt.

Fhren Sie alle Arbeitsmanver uerst vorsichtig durch (Auffllen,
Entnahme, Reinigung, Thekenservice, Wartung usw.), gehen Sie bei den
verschiedenen Arbeiten immer sehr sorgfltig vor und verwenden Sie die
erforderlichen Schutzvorrichtungen.

Das Khimbel dient dazu, die Temperatur des ausgestellten Produkts zu
erhalten. Es dient nicht dazu, dieses abzukhlen. Somit drfen die
Lebensmittel nur eingegeben werden, wenn sie bereits auf die
jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen abgekhlt sind. Produkte, die
erhitzt wurden, drfen nicht in das Mbel gegeben werden.

Die Mbel wurden fr die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Es ist
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie
z.B. pharmazeutische Produkte, Fischkder, explosive Stoffe mit
entzndbaren Treibstoffen,

(z.B. Spraydosen), usw.

Kontrollieren Sie, dass die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte nicht ber den
beschriebenen liegen. Es ist aus diesem Grund unerlsslich, dass die Klima-,
Belftungs- sowie die Heizanlagen der Verkaufsstelle immer voll
funktionstchtig sind.

Begrenzen Sie die Geschwindigkeit der Umgebungsluft in der Nhe der
Mbelffnungen auf 0,2 m/s. Insbesondere ist es notwendig zu vermeiden, dass
der Luftzug und die Zuluftdsen der Klimaanlage auf die Mbelffnungen
gerichtet sind.

Geben Sie in das Mbel ausschlielich Waren ein, die bereits auf die Temperatur
abgekhlt sind, welche die Khilkette auszeichnet.

Stellen Sie sicher, dass das Mbel diese Temperatur immer beibehalten kann.
Bercksichtigen Sie die Belastungsgrenze und berladen Sie das Mbel nicht
Bercksichtigen Sie die Rotation der Lebensmittel, indem Sie das Mbel so
auffllen, dass die seit Ingerer Zeit ausgestellte Ware vor der hinzugefgten
verkauft wird.

Beseitigen Sie mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Strungen
(gelockerte Schrauben, durchgebrannte Lampen usw.).

Stellen Sie den Ablauf des beim Abtauen entstehenden Wassers sicher
(Rinnen sauber halten, etwaige Filter reinigen, Siphons prfen usw.).
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e Entsorgen Sie das Abtauwasser oder das Waschwasser ber die Kanalisation
oder ber Klranlagen, die den geltenden Gesetzen entsprechen, da dieses
aufgrund der Beschaffenheit des Produkts, etwaiger Rckstnde oder eines
ungewollten Platzens der Flssigkeitsbehlter sowie aufgrund der Verwendung
nicht zulssiger Reinigungsmittel mit umweltverschmutzenden Stoffen in
Berhrung treten kann.

e Kontrollieren Sie das Auftreten von ungewhnlichen Kondensationen; in
diesem Fall sofort den Kltetechniker informieren.

e Fhren Sie die vorbeugenden Wartungseingriffe unbedingt regelmig aus

e Entfernen Sie KEINE Schutzvorrichtungen oder Verkleidung, wenn dazu der
& Einsatz von Werkzeugen notwendig ist. Entfernen Sie insbesondere nicht die
Abdeckung des Schaltkastens; dies muss immer durch einen Fachtechniker
geschehen.
e \erdecken Sie NICHT die Lufteinlsse.
e Verhindern Sie direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware. Gefahr:
Verderben der Waren.
e Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlenden Flchen in der
Verkaufsstelle, z.B. durch Isolierung der Decken.
e \erwenden Sie KEINE Strahler mit Glhlampen, die direkt auf das Mbel
gerichtet sind. Gefahr: Zu starke Erhitzung der Ware
e BEI EINEM AUSTRITT VON GAS ODER IM BRANDFALL:
Halten Sie sich nicht im Raum auf, in dem das Mbel steht, wenn dieser
nicht entsprechend belftet wird. Trennen Sie das Mbel vom
Hauptschalter, der dem Gert vorgeschaltet ist.
ZUM LSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER, SONDERN NUR
TROCKENFEUERLSCHER VERWENDEN.
JEDER ANDERE, NICHT IM HANDBUCH ANGEGEBENE GEBRAUCH, IST ALS
GEFHRLICH ZU BETRACHTEN. DER HERSTELLER KANN NICHT HAFTBAR
GEMACHT WERDEN FR SCHDEN, DIE DURCH UNSACHGEMSSEN, FALSCHEN
ODER UNBERLEGTEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.
NTZLICHE NUMMERN:
ZENTRALE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALLCENTER 848 800225

3.Zweck des Handbuchs/Anwendungsfeld - Betroffene

Dieses Bedienungshandbuch enthlt die Beschreibung der Khimbelbaureihe Victoria
der Firma ARNEG Spa.

Die folgenden Informationen sollen Anweisungen geben zu:

Gebrauch des Mbels

Technischen Eigenschaften

Installation und Montage

Informationen fr die Benutzer

Wartungseingriffe

Sicherheitshinweise

Das Handbuch ist als Bestandteil des Khimbels zu betrachten und muss fr
dessen Lebensdauer aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fllen einer etwaigen Haftung enthoben:
Unsachgemer Gebrauch des Mbels

Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Vorschriften

Defekte der Stromversorgung

Schwere Mngel bei der vorgesehenen Wartung

Unbefugte nderungen und Eingriffe

Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen

Vollstndige oder teilweise Nichtbeachtung der Anweisungen.

Das Handbuch muss von einer eigens gewhlten Person an einem geeigneten Ort
aufbewahrt werden, der allen Bedienern und dem Wartungspersonal bekannt sein
muss, um es jederzeit konsultieren zu knnen.

Bei einer Weitergabe muss es jedem neuen Benutzer oder Besitzer ausgehndigt und
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der Hndler rechtzeitig informiert werden. Bei einer Beschdigung oder einem Verlust ein
neues Exemplar beim Hndler anfordern.

Das vorliegende Handbuch richtet sich an:

FACHARBEITER: Qualifizierte Person, die fr den Betrieb, die Einstellung, Regelung,
Reinigung und Wartung des Mbels geschult wurde.

FACHTECHNIKER: Techniker, der fr die Ausfhrung von auerordentlichen
Wartungsarbeiten, Reparaturen, Auswechseln und Revisionen geschult und befugt ist
und sich der Risiken bei der Ausfhrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist. Er
muss in der Lage sein, alle Manahmen fr den eigenen und den Schutz anderer
Personen zu ergreifen und den Schaden im Verhltnis zu den Risiken der Eingriffe auf
ein Minimum einzuschrnken.

Ohne spezielle Angabe gilt der Absatz fr beide Berufsgruppen

Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der
Herstellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mbels gltig ist. Es
kann somit im Falle von spteren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen oder
Kenntnisse nicht als berholt betrachtet werden.

Jeder Benutzer dieses Mbels muss dieses Handbuch lesen.

4. Prsentation - Vorgesehener Gebrauch (Rif. 1)

Das Khimbel muss von Fachpersonal verwendet werden, das vom Arbeitgeber fr den
Gebrauch geschult und ausgebildet wurde, und ber die damit verbundenen Risiken
unterrichtet wurde.

Die Khimbellinie Victoria FISH verbindet in einer einzigen Vitrine die Mglichkeit eines
Service mit Bedienung und der Selbstbedienung. Sie ist zur Auslage und dem Verkauf
jeglicher Art von Fisch geeignet. Das Mbel besteht aus einem offenen Unterteil
(Wanne) und einem Obertell (Vitrine) mit Eisbett und gehrt daher zur Kategorie der
"kombinierten" Mbel. Die beiden Mbelteile verfgen ber Thermokontrollen, Gas/
Elektroanschlssen und unabhngiger Wasserentsorgung.

e Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch aufmerksam und weisen Sie das
Personal je nach Zustndigkeit laut der Anweisungen in die verschiedenen
Arbeiten ein (Transport, Installation, Wartung usw.).

e Der Kunde oder Arbeitgeber haftet fr die fachliche Kompetenz sowie den
geistigen oder krperlichen Zustand des fr Gebrauch und Wartung zustndigen
Personals.

e Diese Unterlage kann in KEINSTER Weise fr kulturelle oder geistige Mngel
des Personals aufkommen, das mit dieses Gert zu tun hat.

e Die Mbel wurden fr die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von frischen,
eingefrorenen, tiefgekhlten, gefrorenen, gekochten und vorgekochten
Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Darum ist es verboten, dort
andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie z.B.
pharmazeutische Produkte, Fischkder usw.

,_\ e Elektrogerte knnen gesundheitsgefhrdend sein. Die Verordnungen und

geltgnden Gesetze mssen bei der Installation und dem Einsatz eingehalten
werden.
e Das Entfernen von Schutzvorrichtungen oder Verkleidungen, fr deren
Abnahme Werkzeug notwendig ist, ist verboten.
Das Mbel darf NICHT verwendet werden:
e von Kindern
e von Personen, die das Mbel ohne berwachung oder Anweisungen nicht
verwenden knnen.
e von Behinderten
e Personal, dessen Zustand durch Rauschmittel eingeschrnkt ist

5.Normen und Zertifizierungen

Alle in diesem Handbuch beschriebenen Modelle von Khimbeln der Baureihe Victoria

FISH entsprechen den wesentlichen Anforderungen an Sicherheit, Gesundheit und

Schutz, die von den folgenden europischen Richtlinien und Gesetzen verlangt werden:
e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG;
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Harmonisierte angewandte Normen: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Richtlinie zur elektromagnetischen Vertrglichkeit 2004/108/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
e Richtlinie RoHs 2011/65/EG
(Beschrnkung der Verwendung bestimmter gefhrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgerten)
Harmonisierte angewandte Normen: EN 50581:2012
Europische Verordnung EC-1935/2004 zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen — angewandte Norm: EN 1672-2
Es sind vom Anwendungsfeld der Richtlinie 97/23/EG (PED) gem der Vorgaben von
Art. 3 Abs. 3 dieser Richtlinie ausgenommen.

Im Fall des Verlusts des Originals der Konformittserklrung, die zusammen mit
dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem
das Formular auf folgenden Internetadressen ausgefllt wird:

e Fr Italien: http://www.arneg.it/conformita/it

e Frdas Ausland: http://www.arneg.it/conformita/en

Die Leistungen dieser Khimbel wurden mit Tests bestimmt, die in bereinstimmung mit
der Norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 zu Umgebungsbedingungen der Klimaklasse 3
(25 °C, 60% U.R.) erfolgten

Raumklimaklassen gem UNI EN ISO 23953 - 2

Klimaklasse Troc_llfeer?qlgugel— Rel. Luftfeuchte Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Kennung - Angaben Typenschild (Rif. 2)

An der Mbelrckseite befindet sich das Maschinenschild mit allen Merkmalen:

1) Name und Anschrift Hersteller

2) Name und Lnge Mbel

3) Code Mbel

4) Seriennummer Mbel

5) Versorgungsspannung

6) Versorgungsfrequenz

7) Max. Stromaufnahme

8) Max. elektr. Leistungsaufnahme whrend Khiphase (Geblse+warme
Kabel+Beleuchtung)

9) Max. elektr. Leistungsaufnahme whrend Abtauphase (Heizstbe+warme
Kabel+Geblse+Beleuchtung)

10) Leistung Beleuchtung (wo vorgesehen)

11) Nutz-Ausstellungsflche

12) In Anlage verwendete Art von Kltemittel

13) Masse des Khigases jeder Anlage (nur fr Mbel mit eingebautem Motor)

14) Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur

15) Feuchtigkeitsschutzklasse

16) Kommissionsnummer des Mbels

17) Auftragsnummer fr die Fertigung des Mbels

18) Baujahr des Mbels
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Zur Identifizierung des Mbels bei Anfrage des technischen Kundendiensts folgende
Angaben machen:

e Produktname ( 2); Kennnummer(4); Auftragsnummer(16).

7.Der Transport - Fachtechniker -

Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die
Gewichte, die genauen Hebepunkte sowie das bezglich Sicherheit und Tragkraft
optimale Fahrzeug zu ermitteln. Die Mbel sind mit einem Furahmen aus Holz
ausgestattet, der zum Handling mit einem Gabelstagler am Unterbau befestigt ist.
Verwenden Sie einen manuell oder elektrisch betriebenen Hubwagen, der zum Heben
dieses Mbels geeignet ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt.

e Positionieren Sie immer die Lastgabeln an den angegebenen Punkten, um ein
& Kipp-Risiko zu vermeiden; die Gabeln immer komplett einfhren.
e Es drfen sich keine Unbefugten im Hebebereich aufhalten.
e Verteilen Sie das Mbelgewicht so, dass der Schwerpunkt der Last
ausgeglichen ist.
KEINE Hubmittel verwenden, die:
e eine geringere Tragkraft als 1000 kg haben
e ungeeignet oder abgenutzt sind.
e keine ordnungsgemen oder abgenutzte Seile oder Kabel besitzen

& Andere als die angegebenen Transportverfahren sind unzulssig

8. Einlagerung

e Die Mbel NICHT in ungeschtzten Bereichen einlagern, wo sie Witterungseinflssen
und direkter Sonneneinstrahlung aus%esetzt sind. Durch UV-Strahlung wird eine
dauerhafte Deformation der Kunststotffmaterialien verursacht, die die Bauteile des
Mbels beschdigt.

e Die Mbel mssen in geschlossenen Rumen bei einer Temperatur zwischen -25°C
und +55°C und einer Luftfeuchtigkeit zwischen 30% und 90% gelagert werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Einlagern, dass die Verpackung unversehrt ist und keine
Mngel aufweist, die die Aufbewahrung negativ beeinflussen knnten.

9. Empfang, Auspacken, erste Reinigung - Facharbeiter -
Vor jedem mit dem Auspacken im Zusammenhang stehenden Eingriff alle Manahmen
ergreifen, um Unflle des Bedieners zu vermeiden.
Das Mbel kann folgendermaen verpackt geliefert werden:
e Mit einem, am Unterbau befestigten Holzrahmen und einer mit Umreifungsband
gehaltenen Plastikplane (Standard)(Rif. 5);
e Mit Kartonverpackung (auf Anfrage)(RIif. 6);
e Mit Holzkiste (auf Anfrage) (Rif. 7).
Bei Empfang des Mbels:
° Si(lzuler_stellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine sichtbaren Schden
aufweist;
Vorsichtig auspacken, um das Mbel nicht zu beschdigen;
Die Unversehrtheit der Mbelbauteile kontrollieren:
Wenn Beschdigungen festgestellt werden, sofort die Lieferfirma kontaktieren;
Langsam die Schutzfolien abziehen, ohne sie zu zerreien, um Kleberckstnde zu
verhindern. Diese knnen mit geeigneten Lsungsmitteln entfernt werden.
e Mit Neutralreinigern ein erstes Mal reinigen, mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Keine Scheuermittel oder Metallschwmme verwenden;
Fr eine korrekte Entsorgung der Verpackung die Materialien bercksichtigen: Holz -
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Polystyrol - Polyethylen - PVC - Karton.

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol
verwenden.

e Whrend des Auspackens keine Verpackungselemente wie Ngel, Holz,
Klammern, Nﬁlon usw. sowie Werkzeuge wie Zange, Schere und Klemmen im
Arbeitsbereich zurcklassen, da diese Verletzungen verursachen knnten.

e Diese Gegenstnde mssen mit geeigneten Mitteln entfernt und den
entsprechenden Sammelstellen zugefhrt werden.

10.Installation und Umgebungsbedingungen - Fachtechniker -

Jede nderung der hier beschriebenen Installation muss von der Firma ARNEG
Spa genehmigt werden.

Um fr die Installationstechniker ein sicheres Arbeiten zu gewhrleisten empfiehlt es sich,
die Instrumente sowie die Schutzkleidung anzulegen, die von den Sicherheitsnormen
und den geltenden Gesetzes des Aufstellungslands gefordert werden. Verwenden Sie
in jedem Fall die geeignete Ausrstung und Kleidung wie: Unfallschutzschuhe,
Schutzhandschuhe, Wasserwaage.
Fr die Installation folgendermaen vorgehen:

e Prfen Sie den Installationsbereich genau und beseitigen Sie alle Gefahren fr den

Bediener;

Das Mbel nicht positionieren:

e in Umgebungen mit explosiven gasfrmigen Stoffen;

e im Freien und somit den Witterungseinflssen ausgesetzt;

e in der Nhe von Wrmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanlage, Glhlampen
usw.)

e in der Nhe von Luftzug (bei Tren, Fenstern, Klimaanlagen usw.), der eine
Geschwindigkeit von 0,2 m/sec berschreitet.

Entfernen Sie die (beim Transport verwendeten) Holztrger und montieren Sie die
verstellbaren Fe (Rif. 8). Positionieren Sie diese so, dass das Mbel waagerecht steht.
Verwenden Sie (Rif. 9) zur Kontrolle der Position eine Wasserwaage.
Prfen Sie, bevor das Mbel mit der elektrischen Leitunﬁ verbunden wird, dass die
Kenndaten auf dem Schild mit den Merkmalen der elektrischen Anlage bereinstimmen,
an die es angeschlossen werden muss.
Fr einen einwandfreien Betrieb des Mbels drfen die Temperatur und Feuchtigkeit nicht
die Grenzwerte der Klimaklasse 3 berschreiten (+25°C; U.R. 60%) , die von der
Verordnung EN-ISO 23953 - 2, mit der die Theke getestet wurde, festgelegt sind.

e Beim einem Verstellen des Mbels erneut die Nivellierung kontrollieren.
& Eine falsche Nivellierung beeintrchtigt des Betrieb des Mbels.

10_1.Glasbefestigung der unteren Wanne

Das Glas der unteren Wanne muss befestigt werden, um ein Kippen whrend des
normalen Verkaufsvorganges zu vermeiden.

\w"

&

Am hinteren Teil des Aluminiumgriffes der Scheibe der
unteren Wanne befindet sich die Blockierfeder aus Stahl
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Die Stahlfeder drehen

Die gedrehte Stahlfeder halten und den Griff in die dafr
vorgesehene Position des Mbels einfhren

Ist der Griff eingefhrt, die Blockierfeder loslassen.
Ein Schnappgerusch zeigt an, dass die Scheibe blockiert ist

Die Scheibe in die richtige Position bringen

11.Verbindung der Mbel (Rif. 19) - Fachtechniker -

Zum Verbinden von zwei und mehr Mbeln in einem Kanal folgendermaen verfahren:
e Seitenwnde abnehmen (wenn vorhanden)
e Die Mbel nebeneinander stellen
e Die Pfosten und Bgel mit den beigefgten Schrauben verbinden
e Prfen, dass die Ausrichtdorne in den vorgesehenen Sitzen eingesetzt sind.

BAUSATZ KANALVERBINDUNG

Pos Bezeichnung Code |Stk
1 | Ausrichtdorn 4x80 02941419 |10
2 | Schraube TCEI M8x50 verzinkt | 04711041 | 1
3 | Schraube TCEI M8x120 verzinkt 04711065 | 4
4 | Mutter M8 04230600 | 2
5 | Seitliches Blech 02334017 | 1
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12.Elektrischer Anschluss - (Rif. 20) - Fachtechniker -

UNTERBRECHEN SIE VOR JEDEM EINGRIFF DIE SPANNUNGSZUFUHR DER
ANLAGE! Die Elektroanlage muss geerdet sein!

e Die Anlagen mssen gem der Normen gefertigt werden, die deren Herstellung,
Installation, die Bedienung sowie die Wartung entsprechend der geltenden
Verordnungen im Aufstellungsland des Mbels regulieren.

e ARNEG Spa weist jede Haftung gegenber dem Benutzer und Dritten fr
Schden zurck, die durch Ausflle oder Betriebsstrungen der dem Mbel
vorgeschalteten Anlagen verursacht wurden, sowie fr Schden des Khimbels
aufgrund von Ursachen, die direkt auf eine Betriebsstrung der Elektroanlage
zurckzufhren sind.

e Das Mbel muss durch einen vorgeschalteten aIIEoIigen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geeigneten Merkmalen geschtzt sein, der
auch als Haupttrennschalter der Leitung dient.

Der Kunde hat die elektrische Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt an das
Mbel vorzubereiten. Die Bemessung der Versorgungsleitung fr elektrische Energie
muss der Leistungsaufnahme des Mbels entsprechen (siehe technische Daten).

e Legen Sie alle Metallteile ab: Ringe, Uhren, Armbnder, Ohrringe usw.

e Betrachten Sie vor dem Anschlieen die Schaltplne

° Kontro_llir?ren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds
entspricht.

e Weisen Sie den Bediener auf die Position des Schalters hin, so dass dieser im
NOTFALL rechtzeitig erreicht werden kann.

e Um eine regulren Betrieb zu gewhrleisten, muss die maximale
Spannungsabweichung +/- 6% des Nennwerts betragen.

e Prfen Sie, dass die Versorgungsleitung einen geeigneten Kabelquerschnitt besitzt,
gegen berstrom geschtzt ist und der Erdschluss den geltenden Vorschriften
entspricht.

e Der Austausch des defekten oder kaputten Versorgungskabels muss durch den
Hersteller oder ein dafr zustndiges Amt erfolgen.

e Prfen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle
Elektrogerte des Ladengeschfts sich wieder einschalten knnen, ohne dass der
berlastschutz eingreifen muss. ndern Sie anderenfalls die Anlage so, dass der
Start der verschiedenen Gerte versetzt wird.

D%r Ir?st?llateur muss die Befestigungsmittel fr alle ein- und ausgehenden Kabel zum
Mbel liefern.

e Es muss vermieden werden, dass das Schutzgehuse mit dem Schaltkasten in
& Kontakt tritt, um Stromschlge zu vermeiden, die zu schweren Verletzungen
oder zum Tod fhren knnten.

e Prfen Sie, dass die Anschlisse der verschiedenen Beleuchtungen (Ablagen,
Dach, Aufbau) richtig in die jeweiligen Steckdosen eingesetzt und blockiert
sind, damit sie whrend des Reinigens und Wartens nicht herausgezogen
werden und fr den Bediener gefhrliche Stromschige verursachen.

Der automatische Fehlerstrom-Schutzschalter darf nicht den Kreis am Neutralleiter
ffnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu ffnen. Der ffnungsabstand der Kontakte
muss bei mindestens 3 mm liegen.

13.Positionierung der Sonden - Fachtechniker -
Die Messkpfe wurden bereits auf dem Mbel montiert und sind:

Sout| Messkopf Zuluftkontrolle

Sdef| Messkopf Thermostatkontrolle Ende Abtauvorgang

Sin | Messkopf Kontrolle Ansaugluft

e Temperatur-Messkopf: NTC IP67 L=4000 Code 04510153.

e Die Messkpfe Sout - Sin mssen mit Klemmen eingespannt werden; sie drfen nicht
isoliert werden.
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e Fr Messkopf Sdef ist eine Befestigung mit Kontakt zu den Rippen des Verdampfers
zwischen 3. und 4. Rohr erforderlich ( nie auf Geblsehhe ) dazu Edelstahlfeder fr
Fhlerhalterung verwenden, Code 02230021.

14. Anlauf, Kontrolle und Regelung der Temperatur

- Fachtechniker -
Die Khltemperatur wird mit einem digitalen Thermometer (Rif. 11) oder der
(OPTIONALEN) elektronischen Steuerung kontrolliert (Rif. 12).
Normalerweise wird der Fhler whrend des Einbaus, nach den Angaben des

It;ler_stﬁllern, eingestellt; bei einer erneuten Einstellung, sich auf den Mbelhersteller
eziehen.

15.Fllen des Mbels - Facharbeiter -

Zum Auffllen des Mbels sind einige wichtige Regeln zu beachten:

e eine Schicht mit granulatfrmigen Eis verwenden

e Ordnen Sie die Ware so an, dass die Linie fr maximale Fllung (Rif. 13) nie
berschritten wird. Ein berschreiten bedeutet eine Strung der einwandfreien
Luftzirkulation (Rif. 13), wodurch die Temperatur der Ware steigt und sich Eis am
Verdampfer bildet;

° %\el At?olrdnung der Waren ohne Leerrume gewhrleistet den optimalen Betrieb des

mbels;
e Ordnen Sie die Waren so an, dass der Khlluftfluss nicht behindert wird

e Die zulassige Hdchstlast fur die Wanne betragt 125 kg/m2 (Eis und Waren)

Beziiglich des Verhaltnisses zwischen Eis und Fisch sind die
Hygienevorschriften des Aufstellungsortes zu beachten..

e Das gekhlte Mbel dient dem Erhalt der Temperatur des ausgestellten
& Produkts, und nicht deren Senkung. Die Lebensmittel drfen nur
hmemge%eben werden, wenn sie bereits auf die jeweiligen
Aufbewahrungstemperaturen abgekhlt sind. KEINE Produkte hineingeben die
erhitzt worden sind.

Verbrauchen Sie zuerst die am Ingsten aufbewahrte Ware zuerst (Rotation der
Nahrungsmittel);

15 1.Die Aufbewahrung von Fisch an Verkaufspunkten

Bei der Aufbewahrung von Fisch mssen einige wichtige Regeln beachtet werden:

e Frischfisch muss immer gekhlt aufbewahrt werden: bei Erhalt, beim Aufbewahren
im Lager und whrend der Auslage.

e Lebende Weichtiere (Venusmuschel, Austern, Miesmuscheln) mssen getrennt
aufbewahrt werden, um zu vermeiden, dass diese mit Eis oder kaltem Wasser in
Berhrung kommen, wodurch diese absterben wrden.

e Austern und andere lebende Krustentiere mssen atmen knnen.

e Fischprodukte ohne Haut, Schale oder Schuppen drfen niemals mit dem Eis oder
ungewaschenen Dekorationen in Kontakt kommen. Das Eis kann, wenn es auftaut,
Isbare Aromen freigeben, wodurch das Wasser unrein wird.

e Filets mssen auf ein Blatt Papier, auf Plastiktten oder Metallwannen gelegt und
dann ins Eis gelegt werden.

Die Schichten mssen dnn sein, so dass kein Teil des Filets sich weiter als 4 cm
vom Eis entfernt befindet, um eine ausreichende Khlung zu garantieren.

° Wegzlen Wannen benutzt, so mssen diese vollstndig bis zum Rand ins Eis gelegt
werden.

e Hat der Fisch keine Innereien mehr oder noch den Kopf, dann muss der Schwanz
hher als der Kopf gelegt werden, um das Abtropfen der Krperhhlen zu erleichtern.
In der Restfeuchtigkeit der Krperhhlen knnen sich Bakterien sehr schnell
vermehren und die Zersetzung beschleunigen.

e Den Fisch unter kaltem Wasser splen, bevor er ausgelegt wird.

e Verkaufte Ware regelmig ersetzen.

e Nur soviel Fisch ausstellen, der fr die Auslage in der Vitrine notwendig ist.
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e Fisch ist ein schlechter Wrmeleiter. Daher diesen nicht bereinander in groen
Mengen auslegen, um eine unzureichende Khlung zu vermeiden.

e Um Fisch frisch zu halten, auch Eis zwischen die verschiedenen Schichten des
Produkten legen.

° tI;I_ilgmals Preisschilder direkt in den Fisch stecken, da sich dort vermehrt Bakterien

ilden.

e Hufige Zerstubung von eiskaltem Wasser sorgt dafr, dass der Fisch frischer
aussieht. Diese ganz kleinen Eiskristalle, die auf dem Fisch verteilt werden, haben
eine reinigende Wirkung, wodurch ganze Fische geschtzt und Inger haltbar werden
(NIEMALS AUF FILETS).

e Ein Produkt darf niemals auf ein anderes Produkt tropfen, ausschwitzen oder
auswerfen.

15 2.Die optimale Wahl der Menge des Eises im Eisbett

warme Luft

Beispielrechnung:

o Malde
a=7,85dm,b=125dm,c=2dm

[ kal
A > K=2,1 dm?kg

caxbxc=196,25dm?

© 196,25 dm*+ 10% = 215,87 dm?

Eismenge = @——— % Neubefiillun
g +10 AJ g © 215,87 dm?/ 2,1 dm¥kg = 102,79 kg

C max=2dm > 102,79 kg = 103 kg
Ki- 1,8 dm¥kg Volumen speziell fiir feinkérniges Eis*
Ko- 2,1 dm¥kg Volumen speziell fiir unterkiihlte Eisflocken*

% Daten Scotsman

Das gekhlte Mbel dient dem Erhalt der Temperatur des ausgestellten Produkts,
& und nicht deren Senkung. Die Lebensmittel drfen nur hineingegeben werden,
wenn sie bereits auf die jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen abgekhlt sind.
e KEINE Produkte hineingeben, die erhitzt worden sind.
e NIEMALS den Zufluss der Khlluft behindern (Ware, Preisschilder,
Preishalter, usw.)

e \erbrauchen Sie zuerst die am Ingsten aufbewahrte Ware (Rotation der
Nahrungsmittel);

16.Abtauen und Wasserablass (Rif. 18)

Die Khimbellinie Victoria FISH ist mit einem einfachen Abtausystem durch das Anhalten
des Khlzyklus ausgestattet.

16_1.Wasserablass:

Zum Beseitigen des Abtauwassers Folgendes veranlassen:
e Einen etwas geneigten Ablauf am Boden anbringen;
e Den beigefgten Siphon zwischen dem Ablassrohr des Mbels und dem Anschluss
am Boden installieren.
e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln.
So werden unangenehme Gerche im Mbel, der Verlust von gekhlter Luft und eine
mgliche Betriebsstrung des Mbels aufgrund der Feuchtigkeit vermieden.

Prfen Sie regelmig die Funktionstchtigkeit der Wasseranschlsse mit der
Untersttzung eines Fachinstallateurs.

17.Beleuchtung der unteren Wanne

Fr eine hhere Energieersparnis verfgt das Mbel ber LED-Lampen mit geringem
Verbrauch. Vorteile:
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Geringerer Lichtverbrauch

Geringere Khllast

Lebensdauer der Lampen ber 6 Jahre
Gleichmige Strke und Farbe des Lichts

Bessere Beleuchtung bei Sinken der Temperatur.

_1.Austausch Lampen (Rif. 19) - Fachtechniker -

1

~

& e Vor dem Austausch die Stromversorgung unterbrechen

Um Lampen auszutauschen folgendermaen vorgehen:

1 - Schrauben abschrauben (1)

2 - Die Lampeneinheit herausziehen

3 - Verbindungen unterbrechen

4 - Mit Hilfe eines Schraubenzieher, wie angegeben, Druck auf die Feder (2) ausben
5 - Lampe herausnehmen (3) und mit einer des gleichen Typs austauschen

6 - Neue Lampe wieder in die Feder (2) einzufgen

7 - Verbindungen anschlieen

8 - Lampeneinheit anschrauben

9 - Stromzufuhr wieder einschalten.

18.Kondensations- und Beschlagschutz

Um ein Beschlagen durch Kondenswasser zu vermeiden, sind Heizwiderstnde mit
geringer Leistung an den Teilen angebracht, die davon am strksten betroffen sind:
Frontscheiben, Gestelle und Rahmen, Seitenfenster usw.

19.Wartung und Reinigung - Facharbeiter -

VOR JEDEM WARTUNGS- UND REINIGUNGSEINGRIFF IST DIE
SPANNUNGSZUFUHR BER DEN HAUPTSCHALTER ZU

UNTERBRECHEN. ZUM SCHUTZ DER HNDE BEI DER REINIGUNG

IMMER ARBEITSHANDSCHUHE ANLEGEN.

e Aufden Glasflchen KEIN warmes Wasser verwenden; das Glas knnte brechen und
den Bediener verletzen.

KEINE Scheuermittel und Lsungsmittel verwenden, die die Oberflche des Mbels
beschdigen knnen

Wasser oder Reinigungsmittel NICHT direkt auf Elektroteile des Mbels sprhen.
Das Mbel NICHT mit nassen oder feuchten Hnden bzw. Fen berhren

Das Mbel NICHT barfu benutzen

Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol o.. verwenden.
Beim Reinigen nicht gewaltsam vorgehen

Reinifg?ungsmittel auf Chlorbasis, wie z.B. Bleiche, vermeiden; diese knnen die
Oberflchen angreifen

Einen Kontakt mit surehaltigen, alkalischen oder Ammoniak enthaltenden Stoffen
aus Bodenreinigungsmitteln sowie mit deren Dmpfen vermeiden; diese knnen
Edelstahl angreifen.

e Bei einer Innenreinigung mit Druckreinigern (Rif. 10) NIEDERDRUCK-Systeme
(max 30 bar) mit einem geeigneten Durchsatz verwenden, um jeden vorhandenen
Rckstand zu entfernen. Zu starker Druck kann die Oberflchen angreifen.

) Dehn Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete Flchen
richten

e Einen Mindestabstand von 30 cm zu den zu reinigenden Flchen einhalten (Rif. 10).

e \Wenn der Strahl zu dicht auf den Schmutz gerichtet wird, kann der Bediener
verletzt werden und bereits gereinigte Teile sowie die Umgebung verunreinigt
werden (Rif. 16).

e Ein Befeuchten der Geblse, Deckenlampen, Elektrokabel und aller Elektrogerte
allgemein whrend der Reinigung ist zu vermeiden.

Nahrungsmittel knnen aufgrund von Mikroben und Bakterien verderben. Die
Einhaltung von Hygienevorschriften ist unerlsslich, um den Schutz der Gesundheit des
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Verbrauchers zu gewhrleisten und die Khlkette einzuhalten, deren letztes

kontrollierbares Glied die Verkaufsstelle ist.

Unverzichtbare Reinigungsmanahmen:

1- WASCHEN (Vorbearbeitung; Entfernung von 97% des Schmutzes)

1 - DESINFEKTION (Reinigung der Oberflchen zur Beseitigung von nach dem
Waschen gebliebenen krankheiterregenden Mikroorganismen).

1- SPLEN

1- ABTROCKNEN

e Um die Reinigungsarbeiten zu erleichtern, kann die obere Glasscheibe (RIif.
14) gedreht werden und die Scheibe der unteren Wanne herausgenommen
werden, indem die Edelstahlfeder gelst wird, die sich hinter dem

Die Reinigung der Khimbel wird folgendermaen unterteilt:
19 1.Reinigung der ueren Teile (Tglich / Wchentlich)

e \Wchentlich alle ueren Mbelteile reinigen; dazu Neutralreini?er fr den
Haushaltsgebrauch verwenden, die fr die zu reinigenden Flchen geeignet sind,
oder lauwarmes Seifenwasser benutzen und alle Reste Reinigungsmittel
entfernen.

e Mit sauberem Wasser splen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

19 2.Reinigung der Innenteile (Monatlich)

Die Reinigung der Innenteile soll die krankheitserregenden Mikroorganismen zerstren,
um den Schutz der Waren sicherzustellen.
Vor dem Reinigen des Mbelinnenraums:
e Alle Waren aus diesem entfernen;
Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsfichen, Gitterroste usw. entfernen;
Mit lauwarmem Wasser (>max. 40°C) reinigen.
Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren;
Sorgfltig mit einem weichen Tuch abtrocknen;
Den Wannenboden, das Tropfblech und das Schutzgitter vom Wasserablass
grndlich reinigen; dabei alle Fremdkrper beseitigen, die durch das Ansauggitter
gefallen sind, und falls notwendig das Blech des Geblses anheben.
e Sollte sich Eis gebildet haben, kontaktieren Sie einen qualifizierten Kltetechniker.

19 3.Reinigung der Edelstahlteile

Einige Situationen knnen die Bildung von Oxid auf Stahlflchen verursachen:

e Auf feuchten Fichen zurckgelassene Eisenteile, Kalk, nicht angemessen
ausgesplte Reinigungsmittel auf Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und
Speiserckstnde, Salz und Salzlsungen, Trockenrckstnde von verdampften
Flssigkeiten.

Neuere Flecken und Rost:

e Mit Shampoo oder Neutralreinigern subern; Schwamm oder Lappen verwenden.
Abschlieend alle Rckstnde des Reinigungsmittels entfernen, grndlich splen und die
Oberflchen sehr genau abtrocknen.

Itere Flecken und Rost:
e Chemische Mittel fr Edelstahl verwenden, die 25% Salpetersure o.. enthalten.
Hartnckige Flecken und Rost:

e Mit einer Edelstahlbrste schmirgeln oder polieren. Danach mit Reinigungsmittel
waschen und sorgfltig abtrocknen. Bei diesem Eingriff knnen durch das Scheuern
Kratzer auf der Oberflche entstehen.

o Alle Reinigun?seingriﬁe sowie Desinfektion , Splen und Trocknen mssen
& mit grter Sorgralt erfolgen und dabel alle Wasserreste oder Reinigungsmittel
entfernt werden, um eine Vermehrung der gesundheitsschdigenden Bakterien
zu verhindern.
e Teile, bei denen vor dem Trocknen nicht alle Reinigungs- oder
Desinfektionsmittel entfernt wurden, knnen beschdigt werden.
Y, Beseitigen Sie Schwmme, Lappen, Rckstnde von Reinigungsmittel oder Wasser

?é\ usw. vom Boden, welche ein Ausrutschen oder Strze verursachen knnten.
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19 4.Kontrolle der Bauteile

Nach dem Reinigen, Desinfizieren, Splen, Trocknen und der Kontrolle genau prfen,
dass alle Teile einwandfrei sauber und trocken sind und keines der Teile beschdigt
wurde oder sehr abgenutzt ist. Falls notwendig, auswechseln.

Die vllig trockenen Elemente wieder einbauen und den Stromversorgung wieder
einschalten. Nachdem die Innentemperatur fr den Betrieb erreicht wurde, kann das
Mbel mit den Ausstellungsprodukten aufgefllt werden.

20.Demontage des Mbels - Fachtechniker -

Die Zerlegung des Mbels muss in bereinstimmung mit den Verordnungen der
einzelnen Lnder und unter Bercksichtigung der Umweltschutzvorschriften zur
Verwaltung von Abfllen vorgenommen werden. Dieses Produkt wird von der geltenden
Gesetzgebung als gefhrlicher Abfall betrachtet und muss somit getrennt entsorgt
werden. Es kann nicht als Hausmll behandelt oder auf einer Mllhalde abgelegt werden.
Vor der Demontage des Mbels mssen das Kltemittel und das Schmierl abgelassen und
aufgefangen werden. Dieses Produkt besteht zu 75% aus recycelbarem Material. Bei
der Herstellung verwendete Materialien:

- Eisenrohr: Unterer Rahmen

- Kupfer, Aluminium: Kltekreis, Elektroanlage und Trrahmen

- Zinkblech: Motorgestell, untere und lackierte Verkleidungen,
Tragwerk

- Polyurethan-Schaumstoff (H20): Thermoisolierung

- Hartglas: Tren

- Holz: Seitenrahmen geschumte Wanne

- PVC: Puffer

- Kunststofflaminat: Seitenwnde

Rckgewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten
Sammelstellen zuzufhren, die von den rtlichen Behrden bestimmt oder vom
Hersteller angegeben wurden.

e All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Abfllen
drfen ausschlielich von autorisiertem Fachpersonal ausgefhrt werden.

,_\ e Der Benutzer ist dafr verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fr die
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1.lcones d'information
Avant de lire le manuel se familiariser avec les symboles:
Ce symbole signale des dangers et comportements a éviter absolument

pendant I'utilisation, I'entretien et dans toutes les situations pouvant causer de
graves lésions ou la mort.

Ce symbole signale les prescriptions, regles, rappels et comunications que
chaque personne préposée a l'utilisation du comptoir frigorifique (chacun pour sa
compétence) doit respecter pendant toute la durée de ce dernier (installation,

utilisation, entretien, démantelement etc.).

2. Interdictions et prescriptions

Lire attentivement le Manuel d installation et utilisation afin que | opérateur, en cas de
panne, puisse fournir par téléphone des informations précises a | Assistance
technique. Avant de contacter le Service Assistance, vérifier les points suivants:

Avant d'effectuer toute opération d'entretien sur le comptoir frigorifiqgue
s'assurer que l'alimentation électrique est débranchée.

Les comptoirs frigorifiques sont exclusivement congcus a une utilisation
en intérieur

Effectuer tres attentivement toutes les opérations (chargement,
déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien, etc.) et dans
I'exécution des différentes opérations utiliser toujours le plus grand
soin et les dispositifs de protection nécessaires.

Le comptoir frigorifique a la fonction de préserver la température du
produit exposé et de ne pas |'abattre, donc les produits alimentaires
doivent étre introduits seulement s’ils ont été déja refroidis a leurs
températures respectives de conservation, ainsi les produits qui ont ont
été réchauffés ne doivent pas étre introduits dans le comptoir
frigorifique.

Les groupes frigoriférigues amovibles sont congus et fabriqués pour la
conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés,
surgelés, cremes glacées, aliments cuits et précuits (caféteria). Il est
donc interdit d'introduire tout autre type de marchandise différente de
celle indiquée tels que produits pharmaceutiques, appats pour la péche,
substances explosives avec propergol inflammable,

(ex. bombes spray) etc.

Verifier si les valeurs de tempeérature et d'humidité ne sont pas supeérieures a
celles qui sont spécifiées. Pour cette raison, il est essentiel de maintenir au
maximum l'efficacité des systémes de climatisation, de ventilation et de
chauffage du point de vente.

Limiter a des valeurs inférieures a 0,2 m/s la vitesse de l'air ambiant a
proximité des ouvertures des comptoirs frigorifiques; il faut surtout empécher
gue les courants d'air et les entrées de refoulement de l'installation de
climatisation soient dirigés vers les ouvertures des comptoirs frigorifiques.
Introduire dans le comptoir frigorifique uniquement les marchandises déja
refroidies a la température qui normalement caractérise la chaine du froid.
S'assurer que le comptoir frigorifique est toujours en mesure de maintenir
cette temperature.

Respecter la limite de charge sans surcharger le comptoir frigorifique
Respecter la rotation des denrées alimentaires en chargeant le groupe
frigoriférigue mobile de fagon a ce que la marchandise exposée le plus
longtemps est vendue avant que celle qui est en entrée.

Supprimer avec l'intervention d'un technicien spécialisé tous les
inconveénients relevés (vis desserrées, lampe, etc).

Controéler le débit des eaux résultant de la décongélation (libérer les orifice
d'égouttage, nettoyer les filtres éventuels, contrdler les siphons, etc.).
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e Jetez I'eau de degivrage ou utilisée pour le lavage a travers le réseau
d égouts ou l'installation de dépuration conformes aux lois applicables, étant
donné que cette ci peut entrer en contact avec des substances polluantes
dues a la nature du produit, a des résidus éventuels, a des ruptures
accidentelles d’enveloppes contenant des liquides ainsi qu a I'utilisation de
détergents qui ne sont pas autorisés.

e Vérifier s'il y a des condensations anormales, si cela se produit alerter
immédiatement le technicien frigoriste.

e Effectuer avec une régularité absolue tout I'entretien de maintenance
préventive

e NE PAS enlever les protections ou panneaux qui nécessitent l'utilisation
& d'outils pour étre enleves. En particulier, ne pas enlever le couvercle du
tableau électrique, ces opérations doivent toujours étre effectuées par des
techniciens qualifiés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée de l'air

e Ne laissez pas les rayons du soleil briller directement sur la marchandise
exposée. Danger: altération des marchandises.

e Limiter la température des surfaces rayonnantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e NE PAS utiliser de petites lampes avec des ampoules a incandescence
orientées directement sur le groupe frigorifique amovible. Danger:
surchauffage de la marchandise

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE :

Ne pas rester a l'intérieur du compartiment ou est placé le comptoir
frigorifiqgue si ce dernier n'est pas convenablement aéré. Débranchez le
comptoir frigorifique en agissant sur l'interrupteur général en amont de
I'appareil. )

NE PAS UTILISER D'EAU POUR ETEINDRE LE FEU, MAIS UNIQUEMENT
DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE AUTRE UTILISATION QUI N'EST PAS EXPLICITEMENT DANS CE
MANUEL EST A CONSIDERER COMME DANGEREUSE. LE CONSTRUCTEUR NE
PEUT ETRE RETENU RESPONSABLE DES DOMMAGES EVENTUELS DERIVANT
D'UN USAGE IMPROPRE, ERRONNE ET DERAISONNABLE.

NUMEROS UTILES

STANDARD TELEPHONIQUE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CENTRE
D'APPELS 848 800225

3. Objectif du manuel/Champ d'application/- Sujets interessés

Ce manuel d'instructions contient la description de la ligne des comptoirs frigorifiques

Victoria FISH réalisée par ARNEG Spa.

Les informations qui suivent ont pour but de fournir des indications relatives:
e utilisation du meuble

caractéristiques techniques

installation et montage

informations pour le personnel impliqué

interventions de manutention

indications pour la sécurité

Il faut considérer le manuel comme faisant partie du groupe frigorifique

amovible et le coserver pendant toute la durée de ce dernier.

Le constructeur est dégagé de toute responsabilité dans les cas suivants :
e mauvaise utilisation de I'appareil

installation incorrecte, non effectuée selon les normes indigquées

défauts d'alimentation électrique

graves négligences dans l'entretien prévu

modification et interventions non autorisées

utilisatuion de piéces de rechanges non originales

inobservation partielle ou totale des instructions.
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Le manuel doit étre surveillé par une personne preposée a cette fin dans un endroit
approprié et connus par tous les opérateurs et le personnel de maintenance, pour étre
consulté a tout moment.

En cas de cession a des tiers, il faut le remettre a tout nouveau utilisateur ou
propriétaire en le communiquant immeédiatement a la société de fourniture. En cas
d'endommagement ou de perte, en faire la demande a la société de fourniture.

Le présent manuel s'adresse a :

OPERATEUR QUALIFIE: personne qualifiée, instruite pour le fonctionnement, le
réglage et le nettoyage du groupe frigorifique amovible.

TECHNICIEN SPECIALISE: technicien formé et autorisé a effectuer les interventions
d'entretien extraordinaires, réparations, substitutions, révisions conscient des risques
auxquels il s'expose au cours de son intervention et apte a adopter toutes les mesures
nécessaires pour protéger les autres et lui-méme, en minimisant les dommages par
rapport aux risques que comportent les opérations.

Sauf indication contraire, le paragraphe se réfere aux deux sujets décrits

Le contenu du présent manuel représente I'état de la technigue et de la technologie,
utilises dans la production du groupe frigorifique mobile valide au moment de la
commercialisation du groupe frigorifique décrit, ne peut donc pas étre considérée
comme obsolete dans le cas de mises a jour successives relatives a de nouvelles
réglementations ou connaissances.

Toute personne utilisant ce groupe frigorifique mobile devra lire ce manuel.

4. Présentation - Utilisation prévue (Rif. 1)

Le comptoir frigorifique est destine a étre utilisé par du personnel qualifié c'est-a-dire
formé et instruit par I'employeur aux usages et risques que cela peut comporter.

La ligne de comptoirs frigorifiques Victoria FISH réunit en une seule vitrine les
fonctions de service assisté et libre service, il est approprié pour la présentation et la
vente de tout type de poisson frais. Le comptoir est formé d'une partie inférieure
ouverte (cuve) réfrigérée et une partie supérieure (vitrine) a lit de glace, par
conséquent il fait partie de la catégorie des comptoirs “combinés”. Les deux parties du
comptoir ont des contrdles thermostatiques, des branchements gaz/électriques et des
écoulements d'eau indépendants.

e Lire attentivement le manuel avant de I'utiliser et d'instruire les employés aux
différentes opérations (transport, installation, entretien, etc.), chacun pour sa
compétence selon les indications indiquées.

e Le Client ou employeur s'assume les responsabilités des qualifications et de
I'état mental ou physique des figures professionnelles préposées a l'utilisation
et a I'entretien de [a machine.

e La présente documentation NE peut en aucune fagcon compenser les
carences culturelles ou intellectuelles des membres du personnel
interagissant avec I'équipement.

e Les groupes frigoriférigues amovibles sont concus et fabriques pour la
conservation et lI'exposition exclusives d'aliments frais, congelés, surgelés,
cremes glacees, aliments cuits et précuits (cafetéria). Il est interdit introduire
tout autre type de marchandises différente que celle indiquée comme produits
pharmaceutiques, appats pour la péche etc.

,_\ e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les

reglements et les les lois en vigueur doivent étre respectes lors de
I'installation et I'utilisation.
e |l estinterdit d'enlever les protecteurs ou des panneaux qui nécessitent
l'utilisation d'outils a retirer.
L'utilisation du groupe frigorifiqueN'EST PAS permise :
e aux enfants
e aux personnes incapables d'utiliser le comptoir frigorifique en sécurité sans
supervision ou instructions.
e personnes handicapées
e au personnel non sobre ou sous l'effet de stupéfiants
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5. Normes et certifications
Tous les modeles de comptoirs frigorifiques décrits dans ce manuel d'usage de la série
Victoria FISH satisfont les exigences essentielles de sécurité, santé et protection
selon les directives suivantes et les lois européennes:
e Directive Machine 2006/42 CE;
Normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Directive sur la compatibilité électromagnétique 2004/108/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directive sur la basse tension 2006/95/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
e Directive RoHs 2011/65/UE
(Restriction de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
appareils électriques et électroniques);
Normes harmonisées appliquées : EN 50581:2012
Reglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a venir en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
lIs sont exclus du domaine d'aﬂplication de la directive CEE 97/23 (PED) selon ce qui
est prévu a l'article 3 paragraphe 3 de la directive méme.

En cas de perte de la copie originale de la déclaration de conformité fournie avec
le produit, Il est possible de télecharger une copie en remplissant le formulaire
disponible aux adresses Internet:

e pour l'ltalie: http://www.arneg.it/conformita/it

e pour I'étranger: http://www.arneg.it/conformita/en

Les performances de ces groupes frigorifiques amovibles ont été déterminées par des
tests effectués en conformité a la norme UNI EN ISO 23953-2: 2006 aux conditions
environnementales correspondantes a la classe climatique 3 (25 °C, 60% U.R.)
Classes climatiques environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe climatique | Temp. bulbe sec | Humidité relative | Point de rosée
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. ldentification - Données de plaque d'identification (Rif. 2)

La plague signalétique est présente sur l'arriere avec toutes les données

caracteristiques:

1) Nom et adresse du constructeur

2) Nom et longueur du groupe frigorifique mobile

3) Code du groupe frigorifique mobile

4) Numéro de matricule du groupe frigorifigue mobile

5) Tension d'alimentation

6) Fréquence d'alimentation

7) Courant a régime absorbé

8) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de réfrigération
(ventilateurs+cables chaud+éclairage)

9) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de dégivrage (résistances
cuirassées+cables chauds+éclairage)

10) Puissance d'éclairage (ou préevu)

11) Superficies d'exposition utiles

12) Type de fluide frigorigene avec lequel fontionne I'installation
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13) Masse de gaz frigorigéne avec laguelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs frigorifiques avec moteur incorpore)

14) Classe climatique ambientale et température de référence

15) Classe de protection contre |'humidité

16) Numéro de commande avec lequel le comptoir frigorifique a été produit

17) Numéro de commande avec laquelle le comptoir frigorifique a été mis en
production

18) Année de production du groupe frigorigéne mobile

Pour I'identification du comptoir frigorifique, en cas de demande d'assistance

technique, comuniquer:

e |e nom du produit (2); le numéro de série (4); le numéro de commande (16).

7.Le Transport - technicien spécialisé -
Les opérations de chargement et de déchargement doivent étre effectuées par un
personnel qualifié en mesure de vérifier les poids, les points précis pour le levage et le
moyen le plus adapté pour parvenir a la sécurité et a la portée. Les groupes
frigorifiques mobiles sont pourvus d'un bati-plateforme en bois fixé pour la manutention
avec chariots a fourche. Utiliser un chariot élévateur manuel ou électrique approprié
our soulever les meubles en question, avec une nominale supérieure ou égale a 1000
g.
e Toujours placer les fourches de chargement aux endroits indiqués pour éviter
& les risques de basculement, enfiler toujours complétement les fourches.
e |l NE faut pas que des étrangers soient présents dans le voisinage du
soulévement.
e Partager le poids du comptoir frigorifique de facon de maintenir en équilibre le
centrage de la charge.
NE PAS utiliser de moyens pour le levage:
e avec une capacité inférieure a 1000 kg
e avec des caratéristiques non adaptées ou altérées par I'utilisation.
e avec des cables ou cordes non réglementaires ou usés

Les procédures de transport autres que celles énumérées ne sont pas
autorisées

8. Entreposage

e NE pas entreposer les comﬂt,oi_rs frigorifiques dans des zones découvertes et
sujettes aux agents atmosphériques et a la lumiere directe du soleil. L'exposition
aux rayons ultraviolets cause la déformation permanente des matieres plastiques
et endommage les composants du comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques doivent étre entreposeés a I'intérieur, a une température
comprise entre -25°C et +55°C et une humidité de | air comprise entre 30% et
90%.

e Avant |'entreposage contréler si 'emballage est bien integre et sans défauts car ils
pourraient compromettre le conservation des comptoirs frigorifiques.

9. Réception, désemballage , premier nettoyage - opérateur qualififié -
Avant toute forme d'opération de désemballage utiliser toutes les précautions
possibles pour éviter des accidents a I'opérateur.
Le comptoir frigorifique peut étre fourni emballé et précisement:
e Avec un cadre en bois fixé a la base et un emballage en nylon bloqué par des
sangles (standard) (Rif. 5).
e Avec emballage en carton (sur demande) (Rif. 6).
& Avec cage en bois (sur demande) (Rif. 7)
A la réception du comptoir frigorifique:
e S'assurer que I'emballage est integre et ne présente pas de dommages évidents;
e Soigner l'opération de désemballage pour ne pas endommager le comptoir
frigorifique;
e Vérifier l'intégrité des composants du comptoir frigorifique;
e En cas de dommages appeler immédiatement la société de fourniture;
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e Enlever lentement les pellicules protectives sans les arracher pour éviter les
résidus de collant pouvant eventuellement étre enleves avec des solvants
appropriés.

e Procéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
linge humide, ne pas utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques;

Pour une bonne élimination de I'emballage tenir présent qu'il est composé de: Bois -
Polystyrol - Polithéne - PVC - Carton.

e NE pas utiliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
& (plexiglas).

e Pendant les opérations de déballage ne pas abandonner d'éléments de
deballage comme clous, bois, trombones, nylon etc. et les outils utilisés pour
I'opération comme pinces, ciseaux, tenailles, sur la zone de travail pouvant
causer des blessures.

e || faut enlever ces objets avec des moyens opportuns et les porter dans les
différents endroits de ramassage.

10.Installation et conditions ambiantes - technicien spécialisé -

Toute modification de l'installation décrite aux présentes doit étre autorisée par
ARNEG Spa.

Pour veiller a ce gue les techniciens préposeés a l'installation travaillent en sécurité |l
est conseillé d'utiliser des outils et des vétements de protection requis par les régles de
sécurité ou des lois en vigueur dans le pays d'installation. En toutes les occasions
utiliser toujours un équipement et habillement adéquat comme : chaussures de
protection, gants de protection, niveau a bulle.
Pour installer procédez comme suit:
e examiner avec soin la zone d'installation, en éliminant chaque danger pour
I'opérateur;
NE pas placer le comptoir frigorifique:
e dans des environnements avec présence de substances gaseuses explosives;
e al'air ouvert et donc aux agents atmosphériques;
e pres de sources de chaleur (lumiere directe du soleil, installations de chauffage,
lumiéres a incandescence etc.)
e pres des courants d'air (a c6té des portes, fenétres, installations de climatisation
etc.) qui dépassent la vitesse de 0,2 m/sec.
Enlever les supports en bois a la base (utilisés pour le transport) et monter les pieds
réglables ﬂRif. 8) en les placant de maniére a porter le comptoir frigorifique a
I'horizontal en s‘aidant avec un niveau (Rif. 9) pour en contréler I'orientation.
Avant de relier le comptoir frigorifique a la ligne électrique s'assurer que les données
de la plaque signalétique correspondent aux caractéristiques de l'installation électrique
auquel il doit étre branché.
Pour un bon fonctionnement, la température de la machine et I'humidité ambiante
relative ne doit pas dépasser les limites relatives a classe climatique 3 (+25°C; U.R.
60%) établies par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été testé. .

e Sile comptoir frigorifique est déplaceé répéter le controle de nivellement,
& un nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir.

10_1.Blocage de la vitre de la cuve inférieure

Il faut nécessairement bloguer la vitre de la cuve inférieure pour en éviter le
basculement pendant les opérations ordinaires de vente.

&)
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Tourner le ressort en acier

Maintenir le ressort tourné et insérer la poignée dans le
logement approprié du comptoir

Une fois la poignée insérée lacher le ressort de blocage.
Un déclic signalera que la vitre est bloquée

Mettre la vitre dans la position correcte

11.Union des comptoirs frigorifiques (Rif. 19) - technicien spécialisé -
Pour I"'union de deux ou plus comptoirs frigorifiques en canal, suivre ce qui est indiqué:

e Démonter les montants (si présents)

e Placer les comptoirs frigorifiques a coté I'un de l'autre

e Unir les montant et les étriers en utilisant les vis en dotation.

e S'assurer que les épines d'alignement sont insérées dans les logements prévus.
TROUSSE UNION CANAL

Pos Dénomination Code |Pz.
1 | Cheville d alignement @ 4x80 | 02941419 |10
2 | Vis TCEI M8x50 zinguée 04711041 | 1
3 | Vis TCEI M8x120 zinguée 04711065 | 4
4 | Ecrou M8 04230600 | 2
5 | Tole latérale 02334017 | 1
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12.Connexion électrique (Rif. 20) - technicien spécialisé -

AVANT TOIUTE FORME D'OPERATION ENLEVER LA TENSION A L'INSTALLATION !
L'installation électrique doit étre pourvue de mise a la terre !

e Les installations doivent étre réalisées selon les normes qui en reglent la
construction, l'installation, l'usage et I'entretien prévus par les normes en
vigueur de la nation d'installation du comptoir frigorifique.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité relativement a I'utilisateur et aux
tiers pour les dommages causés par des pannes ou mauvais fonctionnement
des installations placees en amont du comptoir frigorifique et pour les
dommages causes a ce dernier dus a des causes directement imputables au
mauvais fonctionnement de l'installation électrique.

e Le comptoir frigorifique doit étre protégé au moyen d'un interrupteur
automatique magnétothermique omnipolaire avec des caractéristiques
adéquates et qui aura aussi la fonction d'interrupteur général de
sectionnement de la ligne.

L'a;k))prétage de la ligne électrique d'alimentation est aux soins du client jusqu'au point
de branchement du comptoir frigorifique. Le dimensionnement de la ligne
d'alimentation de I'énergie électrique doit s'effectuer selon la puissance absorbée par
le comptoir (voir les données techniques).

e Enlever tous les objets métalliques portés: anneaux, montres, bracelets, boucles
d oreilles etc.

e Consulter les schémas électriques avant d effectuer la connexion

e Contrbler que la tension d alimentation soit celle indiquée sur les donnés de la
plaque.

e Renseigner |'opérateur sur la position de l'interrupteur de sorte qu'il puisse donc
étre accessible rapidement en cas dURGENCE.

e Pour assurer un bon fonctionnement, il est nécessaire que la variation maximale
de tension soit située entre + / - 6% de la valeur nominale.

e \Verifier si la ligne d alimentation a les cables de section appropri€s, est protégée
contre les surtensions et les dispersions vers la masse en conformité aux normes
en vigueur.

e La substitution du cable d'alimentation défectueux ou cassé est a la charge du
fabricant ou d'une personne préposeée par ce dernier.

e Dans le cas de panne d alimentation électrique, s'assurer que tous les appareils
électriques du magasin peuvent étre redémarrés sans causer |'intervention des
protections de surcharge, en cas contraire modifier le systéme pour différencier le
démarrage des divers dispositifs.

L'installateur doit fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée et
sortie du comptoir frigorifique.

e Eviter que le carter entre en contact avec I'armoire électrique pour éviter les
& secousses électriques pouvant provoquer des Iésions ou la mort.

e \Vérifier si les attaches des différents éclairages (plans, toit, superstructure)
sont diment insérées et enfermées dans leurs prises de courant pour éviter
les débranchement pendant les opérations de nettoyage et I'entretien pouvant
provoquer des chocs électriques nocifs pour l'opérateur.

L'interrupteur automatigue magnétotermique doit étre tel qu'il n'ouvre pas le circuit sur
le neutre sans I'ouvrir simultanément sur les phases et la distance d'ouverture des
contacts doit étre toujours d'au moins 3mm.

13.Positionnement des sondes - technicien spécialisé -
Les sondes sont déja montées et sont:

Sout| Sonde de contrble du flux de I'air

Sdef| Sonde de contrdle du thermostat de fin dégivrage

Sin | Sonde de contrdle de I'air d aspiration

e Sonde de température: NTC IP67 L=4000 cod.04510153.
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e Les sondes Sout - Sin doivent étre bloquées avec des etaux et elle ne doivent pas
étre isolées.

e La sonde Sdef doit étre fixée a contact avec les ailettes de I'évaporateur entre le 3°
e 4° tuyau ((jamais en correspondance du ventilateur) en utilisant le ressort inox
arrét bulbe cod.02230021.

14. Démarrage, controle et réglage de la température

- technicien spécialisé -
Le contrble de la température de réfrigération s'effectue a travers le thermometre
numerique (Rif. 11) ou a travers le contréleur électronique (EN OPTION) (Rif. 12).
Normalement le contréleur est configuré pendant l'installation selon les données du

fabricant, en cas de reprogrammation, se référer aux instructions du fabricant du
comptoir frigorifique.

15.Le chargement du comptoir frigorifique - opérateur qualifié -

Pour la fourniture du meuble il faut suivre certaines regles importantes:

e utiliser une couche de glace du type granulaire

e disposer la marchandise de facon a ce gu'elle ne dépasse jamais la ligne de
charge maximum ERif. 133, dépasser cette limite signifie perturber la bonne
circulation de l'air (Rif. 13) en provoquant une hausse de température de la
marchandise et la formation de glace sur I'évaporateur;

e |a disposition de la marchandise, sans zones vides, garantit le meilleur
fonctionnement du comptoir frigorifique;

e disposer la marchandise de maniére a ne pas déranger le flux de l'air réfrigéré

e La charge maximum admissible et uniformément répartie dans la cuve est de 125

kg/m2 (glace+marchandises)

Pour le rapport glace/poisson, respecter les regles sanitaires du lieu
d'installation.

e Le comptoir frigorifique est destiné a la preéservation de la température du

& produit exposeé et non a la baisser. Les produits alimentaires doivent étre

introduits seulement si déja réfroidis a leurs températures respectives de
conservation. NE PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.

Il est recommandé d'utiliser d"abord les produits qui sont plus longtemps dans
le comptoir frigorifique par rapport aux nouveaux qui sont en entrée (rotation des
produits alimentaires);

15 1.La conservation du poisson dans les points de vente

Pour une conservation correcte du poisson il faut suivre certaines regles importantes:

e Le poisson frais doit toujours étre maintenu réfrigére, lorsqu'on le recoit, lorsque on
le dépose dans le magasin et lorsqu'on I'expose.

e Les mollusques vivants (palourdes, huitres, moules) doivent étre séparés des
autres produits en évitant le contact avec la glace ou I'eau froide qui en causerait la
mort.

e Permettre aux huitres et aux autres crustacés vivants de respirer.

e Les produits de poissons sans la peau, coquille ou écailles ne doivent jamais venir
en contact avec la glace ou avec les éléments ornementaux non lavés. La glace,
en fondant peut relacher des ardmes solubles en redant I'eau impure.

e Les filets doivent étre disposés sur des feuilles de papier, sur des sachets en
plastique ou dans des bacs en métal et enfoncés dans la glace.

Les couches doivent étre fines, de sorte qu'aucune partie du filet ne se trouve a
plus de 40mm de la glace, pour garantir un refroidissement approprié.

° IBeSdbacs, s'ils sont utilisés, doivent étre complétement insérés dans la glace jusqu'au

ord.

e Sile poisson est sans entrailles ou avec la téte, le disposer avec la queue plus
haute de la téte pour faciliter le dégoulinement de la zone de la cavité. L’humidité
résiduelle a l'intérieur de la cavité, en effet favorise une prolifération bactérienne
rapide et accélere le processus de détérioration du produit.

e Rincer le poisson sous l'eau froide avant de I'exposer.
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e Remplacer constamment la marchandise vendue.

e Exposer seulement la quantité de poisson nécessaire pour composer la vitrine.

e Le poisson est un mauvais conducteur de chaleur, par conséquent ne pas le
disposer l'un sur l'autre en quantité excessive afin d'éviter un refroidissement
insuffisant.

e Pour maintenir le poisson au frais utiliser beaucoup de glace méme entre les
différentes couches de produit.

e Ne jamais enfiler les étiquettes des prix directement dans le poisson car elles
facilitent prolifération bactérienne.

e Des nébulisation fréquentes d'eau glacée contribueront a le faire sembler plus
frais. Les cristaux minuscules de glace parsemés sur le poisson exercent une
action détergente qui garantit la sauvegarde et la durée des poissons entiers
(JAMAIS SUR LES FILETS).

e Ne jamais permettre qu'un produit dégouline, transsude ou dégorge sur un autre.

15 2.Lit de glace, choix optimal de la quantité de glace

Exemple de calcul:

o dimensions
a=7,85dm,b=125dm,c=2dm

\air

o K=2,1 dm¥kg

% caxbxc=196,25dm?

- 196,25 dm?+ 10% = 215,87 dm®
Quantité de gl —(aXbXC) 10‘VV h °
uantte de glace = + 107 recharge - 215,87 dm?/ 2,1 dmd/kg = 102,79 kg

Kii-2)

C max=2dm > 102,79 kg = 103 kg

Ki- 1,8 dm¥kg Volume spécifique de la glace supergrains*

K2= 2,1 dm¥kg Volume spécifique de la glace en copeaux sous-refroidis* % Données Scotsman

Le comptoir frigorifique est destiné a la préservation de la température du produit
& expose et non a la baisser. Les produits alimentaires doivent étre introduits
seulement si déja réfroidis a leurs températures respectives de conservation.
e NE PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.
e NE PAS obstruer I'entrée de l'air réfrigéré (glace, marchandises,
étiquettes des prix, support des prix etc.)

e Ecouler d'abord la marchandise qui se trouve depuis plus longtemps dans le
comptoir avant celle qui vient d'y étre introduite (rotation des denrees

16.Dégivrage et rejet d'eau (Rif. 18)
La ligne des comptoirs réfrigérés Victoria FISH est dotée d'un dégivrage a arrét simple.
16 _1.Ecoulement de | eau:

Pour I'évacuation de I'eau de dégivrage il faut:

e prévoir un rejet sous plancher avec une légere pente;

e installer le siphon en dotation entre le tuyau d échappement du comptoir

frigorifique et le raccordement au plancher.

e sceller hermétiqguement la zone d écoulement au plancher.
De cette facon il est possible d éviter les odeurs désa?réables a I'intérieur du comptoir
frigorifique, la dispersion de I"air réfrigéré et le possible malfonctionnement du
comptoir frigorifique da a I'humidité.

Verifier périodiquement la parfaite efficicacité des connexions hydrauliques en
s adressant a un installateur qualifie.
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17.Eclairage de la cuve inférieure

Pour économiser davantage I'énergie le comptoir frigorifique est pourvu de lumiére a

consommation basse a LED permettant:

e une consommation d éclairage réduite

un chargement frigoriférique réduit

une duree des lumiere supérieure a 6 ans

une intensité et couleur d éclairage uniforme

une amélioration de I'éclairage avec la diminution de la température.

_1.Substitution des lampes (Rif. 19) - technicien spécialisé -

1

~

& e Avant de remplacer couper I'alimentation électrique

Pour la substitution des lampes suivre les indications:

1 - Dévisser les vis (1)

2 - Oter I'ensemble lampe

3 - Débrancher les connecteurs

4 - Forcer avec un tournevis le ressort (2) comme indiqué
5 - Oter la lampe (3) et la remplacer avec une identique

6 - Réinsérer la nouvelle lampe dans le ressort (2)

7 - Brancher les connecteurs

8 - Revisser I'ensemble lampe

9 - Rétablir l'alimentation électrique

18.Anticondensation et antibuée

Pour éviter la buée due a la condensation on a prévu des résistances électriques de
faible puissance sur les parties les plus sujettes a ce phénomene comme: les portes
en verre frontales, les batis et les encadrements, les fenétres latérales, etc.

19.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -

COUPER LA TENSION AU COMPTOIR AU MOYEN DE
L'INTERRUPTEUR GENERAL. POUR PROTEGER LES MAINS

AVANT TOUTE OPERATION D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE, @

PENDANT LES OPERATIONS DE NETTOYAGE UTILISER
TOUJOURS DES GANTS DE TRAVAIL.
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e NE PAS utiliser d'eau chaude sur des surfaces de verre froides, le verre peut se
briser et blesser I'opérateur.

e NE PAS utiliser de nettoyants abrasifs ou des solvants qui peuvent altérer la
surface des comptoirs frigorifiques

e NE PAS vaporiser de I'eau ou du détergent directement sur les parties électriques
du comptoir frigorifique.

° rI:IE PaA\S toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés ou

umides

e NE PAS utiliser le comptoir frigorifique avec les pieds nus

e NE PAS utiliser d alcool ou produits similaires pour nettoyer les parties en
méthacrylate (plexiglas).

e éviter de trop forcer au cours de l'opération de nettoyage

e NE PAS utiliser de produits détergents utiliser des nettoyants contenant du
javellisant pouvant dévorer les surfaces

e Eviter le contact ou vapeurs qui se dégagent de produits acides, alcalines ou
ammoniac contenus dans les nettoyants pour planchers qui peuvent s'oxyder ou
dévorer l'acier inox.

e dans le cas de nettoyage avec hydronettoyeuses (Rif. 10), utiliser des systémes a
BASSE PRESSION (max 30 bars) avec portée adaptée a enlever tous les résidus
présents, des pressions trop élevees peuvent endommager les surfaces.

e NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique

e maintenir une distance minimale de 30 cm des surfaces a nettoyer (Rif. 10).

e diriger le jet trop prés de la saleté peut causer des dommages a l'opérateur et
contaminer des parties déja nettoyées et I'environnement (Rif. 16).

e Eviter que les ventilateurs, plafonniers, cables électriques et tous les équipements
électriques en général se mouillent pendant les opérations de nettoyage.

Les aliments peuvent se détériorer a cause des germes et des bactéries. le respect

des normes hygiéniques est essentiel pour assurer la protection de la santé du

consommateur, en plus de respecter la chaine du froid de laquelle le point de vente

constitue le dernier anneau contrdlable.

Les opérations de nettoyage doivent comprendre:

1- LAVAGE (nettoyage, suppression d'environ 97% de la salete)

1 - DESINFECTION (détersion des surfaces pour éliminer les microorganismes
pathogene restés apres le lavage).

1- RINCAGE

1- SECHAGE

e Pour faciliter les opérations de nettoyage on peut tourner la vitre supérieure
(Rif. 14) et enlever la vitre de la cuve inférieure en débloquant le ressort en
acier qui se trouve derriere la poignée en aluminium (RIif. 15)

Le nettoyage des comptoirs frigorifiques se distingue comme suit:
19 1.Le nettoyage des parties externes (Journaliére/Hebdomadaire)

e Nettoyer avec cadence hebdomadaire toutes les parties externes du comptoir
frigorifique en utilisant des détergents neutres pour I'usage domestique
compatibles avec les surfaces a nettoyer ou de |'eau tiede et du savon en
éliminant toute trace de détergent.

e Rincer avec de I'eau propre et essuyer avec un chiffon doux.

19 2.Le nettoyage des parties internes (Mensuel)

Le nettoyage des piéces internes du comptoir frigorifique a comme but celui de
détruire les micro-organismes pathogenes, afin d'assurer la protection des
marchandises.
Avant de nettoyer l'intérieur du comptoir frigorifique, il faut:

e Le vider completement de la marchandise qu'il contient;
Retirez toutes les pieces amovibles, comme les plats d'exposition, grilles, etc.
Laver avec de I'eau tiede (>40°C)
Désinfecter avec un détergent qui contient un antibactérien;
Essuyer soigneusement avec un chiffon doux;
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e Nettoyer avec attention la cuve de fond, gouttiére d eau et la grille de protection du
rejet de I'eau en éliminant tous les corps étrangers tombeés a travers de la grille
d aspiration en levant, ou cela est nécessaire, la lamiére des ventilateurs.
e S’ily a des formations de glace demander I'intervention d un Technicien
Réfrigérateur Qualifie.
19 3.Le nettoyage des parties en acier inox

Certaines situations peuvent provoquer la formation d oxyde sur les surfaces en acier:

e restes de fer laissés sur des surfaces mouillées, calcaire, les détergents a base de
chlore ou ammoniac non rincés correctement, incrustations ou résidu de
nourriture, sel-solutions saline, résidus secs de liquides évaporés.

Taches et rouille récentes:

e nettoyer avec des produits shampooing ou détergents neutres en utilisant une
éBonge ou un chiffon. A la fin enlever tout résidu de détergent, puis rincer
abondamment et essuyer tres bien les surfaces.

Vieilles taches et rouille:

e utiliser des produits chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%

d'acide nitrique ou substances similaires.
Taches et rouille persistantes:

e sabler ou polir avec une brosse en acier inox. Aprés cette opération laver avec des
détergents et essuyer avec attention. Cette procédure peut de toute facon
provoquer des rayures sur la surface dues a la méthode de nettoyage abrasif.

e Toutes les opérations de nettoyage y compris la désinfection, le rincage et le
& séchage doivent étre faites soigneusement en éliminant toute I'eau ou le
detergent afin d'éviter la prolifération de bactéries nocives pour la santé.
e Les parties laissées a sécher avec des résidus de détergent ou de
désinfectant peuvent s’endommager.

» Enlever tous les éléments du plancher comme les éponges, chiffons, résidus de
détergent ou d'eau qui pourraient causer des glissades et des chutes
3 accidentelles.

19 4.Inspection des pieces

Une fois terminées les opérations de nettoyage, désinfection, rincage et séchage
vérifier soigneusement si toutes les parties sont parfaitement propres et seches,
qu'elles ne sont pas endommagées ou successivement usées et le cas échéant, les
substituer.

Remonter les éléments complétement secs et remettre |'alimentation électrique. Une
fois la température de fonctionnement rejointe il est possible de recharger le comptoir
frigorifique avec les produits a exposer.

20.Union des comptoirs frigorifiques - technicien spécialisé -

Le démanteélement du comptoir frigorifique doit s effectuer en conformité aux normes
en vigueur concernant la gestion des déchets prévue dans les pays individuels et dans
le respect de I'ambiance de ceux-ci. Ce produit est considéré par la |égisation en
vigueur comme un déchet dangereux et releve de |'obligation de la collecte sélective et
donc ne peut étre traité comme un déchet domestique ni conféré a un site de
décharge. Avant de procéder au démantelement du comptoir frigorifique il est
nécessaire de prévoir la récupération du réfrigérant et d enlever | huile lubrifiante. Ce
produit est constitué de 75% de matériaux recyclables. Matériaux employés dans la
construction:

- Tube en fer: bati inférieur

- Cuivre, aluminium: circuit frigorifique, installation électrique et bati portes
- Tole zinguée: panneaux inférieurs et peints, structure de base

- Polyuréthane expansé (H20): Isolement thermique

- Verre trempé: fermeture

- Bois: batis latéraux cuve d écumage

- PVC: butoir
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- Laminé plastique: montants

e La livraison du produit, destiné a I élimination, au centre de récolte spécifie
& par les autorités locales ou indiqué par le fabricant pour la récupération et le
recyclage des matériaux est sous la responsabilité du client.
e Toutes ces opérations ainsi que celles du transport et du traitement des
déchets doivent étre effectuées exclusivement par un personnel specialisé et
autorise.
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1.lconos informativos
Antes de leer el manual, familiarizarse con los simbolos:
2 Este simbolo indica peligros y comportamientos que deben evitarse por todos

los medios durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacion que podria
provocar graves lesiones o la muerte.

Este simbolo indica prescripciones, normas, avisos y comunicaciones que todas
las personas encargadas del uso del mueble (cada una en sus competencias)
deben respetar durante toda la duracién del mismo (instalacion, uso,

mantenimiento, desguazado, etc.).

2.Prohibiciones y prescripciones

Leer atentamente el Manual de instalacion y uso para que el operador, para que en
caso de averia sea capaz de proporcionar telefonicamente informacién precisa al
Servicio Asistencia técnica. Antes de contactar con el Servicio de Asistencia,
comprobar los siguientes puntos:

Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento en el mueble
frigorifico, asegurarse de que la alimentacion eléctrica esté
desconectada.

Los muebles se han disefiado exclusivamente para uso en espacios
cerrados.

Llevar a cabo con extrema atencidon todas las maniobras de trabajo
(carga, descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento,
etc.) y en la ejecucion de las diferentes operaciones tener la maxima
precaucion y utilizar los dispositivos de protecciéon necesarios.

El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del
producto expuesto pero no para reducirla, por lo que los productos
alimenticios solo deben introducirse si ya se han refrigerado a sus
correspondientes temperaturas de conservacion, por lo tanto, los
productos que hayan sufrido un calentamiento no deben introducirse en
el mueble.

Los muebles se han disefiado y fabricado para la conservacion y
exposicion exclusivamente de productos alimenticios frescos,
congelados, ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias).
Por lo tanto, estéa prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinta de
la indicada como productos farmacéuticos, anzuelos de pesca,
sustancias explosivas con propelente inflamable,

(ej. bombonas de spray) etc.

Verifique que los valores de la temperatura y de la humedad ambiental no
sean superiores a los especificados. Por este motivo es indispensable
mantener siempre al maximo de eficiencia los equipos de climatizacion, de
ventilacion y de calentamiento del punto de venta.

Limitar a valores inferiores a 0,2 m/s la velocidad del aire del ambiente cerca
de las aberturas de los muebles; en particular, es necesario evitar que las
corrientes de aire y los difusores de la instalacion de climatizacion estén
dirigidos hacia las aberturas de los muebles.

Introducir en el mueble solamente productos ya refrigerados a la temperatura
gue normalmente caracteriza la cadena del frio.

Comprobar que el mueble sea siempre capaz de mantener esa temperatura.
Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble

Respetar la rotacion de los productos alimenticios cargando el mueble de
manera que la mercancia expuesta desde hace mas tiempo se venda antes
gue la que acaba de entrar.

Eliminar con la intervencion de un técnico especializado todos los
inconvenientes detectados (tornillos flojos, bombillas fundidas, etc.).
Comprobar la salida del agua resultante de la descongelacion (vaciar los
escurridores, limpiar los filtros que pueda haber, comprobar los sifones, etc.).
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e Eliminar el agua de la descongelacion o utilizada para el lavado en la red de
alcantarillado o en una instalacion depuradora conformes a las leyes
vigentes, ya que el agua puede entrar en contacto con sustancias quimicas
debidas a las caracteristicas del producto, a posibles residuos, a roturas
accidentales de envoltorios que contienen liquidos asi como al uso de
detergentes no permitidos.

e Comprobar si se producen condensaciones anémalas, si esto sucediera
avisar inmediatamente al técnico frigorista.

e Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

e NO quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de herramientas
& para ser retirados. En especial, no retirar la tapa del cuadro eléctrico, estas

operaciones las deben e ectuar siempre técnicos especializados.

e NO obstruir las vias de entrada del aire.

e Evitar que la radiacion solar toque directamente la mercancia expuesta.
Peligro: alteracion de la mercancia.

e Limitar la temperatura de las superficies irradiantes que haya en el punto de
venta, por ejemplo, aislando los techos.

e NO utilizar focos con lamparas incandescentes orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

e EN CASO DE ESCAPE DE GAS O DE INCENDIO:
No permanecer con la cabeza en el hueco donde esta colocado el
mueble si éste no esta ventilado adecuadamente. Desconectar el
mueble actuando en el interruptor general situado antes del aparato.
NO UTILIZAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES EN SECO.

CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL
DEBERA CONSIDERARSE PELIGROSO. EL FABRICANTE NO PODRA
CONSIDERARSE RESPONSABLE DE LOS POSIBLES DANOS DERIVADOS DE
USOS INADECUADOS, ERRONEOS E IRRAZONABLES.

TELEFONOS UTILES:

CENTRALITA +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Objetivo del manual/Campo de aplicaciéon - Personas interesadas

Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles
refrigerados Victoria FISH realizada por ARNEG Spa.
Las siguientes informaciones tienen el objetivo de proporcionar indicaciones relativas
a
uso del mueble
caracteristicas técnicas
instalacion y montaje
informacidén para las personas encargadas del uso
intervenciones de mantenimiento
e indicaciones para la seguridad
El manual debe considerarse parte del mueble y debe conservarse durante su
duracion.
El fabricante se exime de posibles responsabilidades en los siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble
instalacion incorrecta, no efectuada de acuerdo con las normas indicadas
defectos de alimentacion eléctrica
graves carencias en el mantenimiento previsto
modificaciones e intervenciones no autorizadas
uso de recambios no originales
e incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
El manual debe guardarlo una persona elegida para este fin en un lugar adecuado y
conocido por todos los operadores y por el personal encargado del mantenimiento
para poder consultarlo en cualquier momento.
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En caso de que se ceda a terceras personas, se entregara a cada nuevo usuario o
propietario, comunicandolo inmediatamente a la empresa de suministro. En caso de
pérdida o dafo, solicitar uno nuevo a la empresa proveedora.

El presente manual se dirige a:

OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento,
regulacion, limpieza y mantenimiento del mueble.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones consciente de los riesgos a los que esta expuesto al efectuar las distintas
intervenciones y capaz de tomar todas las medidas adecuadas para protegerse él
mismo Yy otras personas reduciendo al minimo los dafios respecto a los riesgos que
implican las operaciones.

Donde no se especifique lo contrario, el apartado hace referencia alos dos
temas descritos.

El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y de la tecnologia,
utilizadas en la fabricacion del mueble, validas en el momento de su comercializacion,
por lo tanto, no puede considerarse obsoleto en caso de actualizaciones posteriores
relacionadas con nuevas normativas y conocimientos.

Todas las personas que utilicen este mueble deberan leer este manual.

4. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble esta destinado al uso por parte de personal cualificado que haya sido
formado por parte del contratista sobre el uso y los riesgos que puede comportar.

La linea de muebles refrigerados Victoria FISH reune en un Unico escaparate las
funciones de servicio asistido y self service, es adecuado para la presentacion y venta
de cualquier tipo de pescado fresco. El mueble esta formado por una parte inferior
abierta (pila) refrigerada y una parte superior (escaparate) con lecho de hielo, por lo
tanto entra en la categoria de los muebles "combinados”. Las dos partes del mueble
tienen controles termostaticos, conexiones gases/eléctricos y descargas de agua
independientes.

e Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las
diferentes operaciones (transporte, instalacion, mantenimiento, etc.), cada
uno en su competencia y segun las indicaciones.

e El cliente o el contratista asumen la responsabilidad sobre la formacion vy el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y del
mantenimiento de la maquina.

e La presente documentacion NO puede bajo ningun concepto cubrir las
carencias culturales o intelectuales del personal que interactta con el
aparato.

e Los muebles se han disefiado y fabricado Para la conservacion y exposicion
exclusivamente de productos alimenticios frescos, congelados,
ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias). Por lo tanto, esta

rohibido introducir otro tipo de género distinto del indicado, como productos
armacéuticos, anzuelos de pesca, etc.

e Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Se deben
& respetar las normativas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.

e Esta prohibido quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de
herramientas para ser retirados.

NO esta permitido el uso del mueble:
e por parte de nifos
e por personas que no sean capaces de utilizar el mueble de manera segura

sin supervision o instrucciones

e personas con minusvalias
e persona ebrias o bajo los efectos de estupefacientes.

5.Normas y certificaciones

Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
serie Victoria FISH cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, salud y
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proteccion requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de Maquinas 2006/42/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN
ISO 12100-2:2003
e Directiva sobre compatibilidad electromagnética 2004/108/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directiva de baja tension 2006/95/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Directiva RoHs 2011/65/CE
(Restriccion del uso de determinadas sustancias peligrosas en los equipos
eléctricos y electronicos);
normas armonizadas aplicadas: EN 50581:2012
Reglamento Europeo EC-1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los alimentos — norma aplicada: EN 1672-2
Queda excluido del campo de aplicacion de la Directiva CEE 97/23 (PED) en funcion
de lo previsto por el Articulo 3, apartado 3, de dicha Directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracion de Conformidad que
se proporciona en dotacion con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en las direcciones de Internet:

e para ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e para el extranjero: http://www.arneg.it/conformita/en

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante test
llevado a cabo en conformidad con la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las
condiciones ambientales correspondientes a la clase climatica 3 (25 °C, 60% H.R.).
Clases climaticas ambientales segun UNI EN ISO 23953 - 2

Clase climatica | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. ldentificacion - Datos de identificacion (Rif. 2)

En la parte trasera del mueble hay una placa con todos los datos caracteristicos:

1) Nombre y direccién del fabricante

2) Nombre y longitud del mueble

3) Codigo del mueble

4) Numero de serie del mueble

5) Tension de alimentacion

6) Frecuencia de alimentacion

7) Corriente en funcionamiento absorbida

8) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

9) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias blindadas+cables calientes+ventiladores+iluminacion)

10) Potencia de iluminacion (donde esté prevista)

11) Superficie de exposicion atil

12) Tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacion

13) Masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacion (sélo para
muebles con motor incorporado)

14) Clase climatica ambiental y temperatura de referencia

15) Clase de proteccion contra la humedad

16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble

17) Numero del pedido con el que se ha puesto en produccién el mueble
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18) Afio de fabricacion del mueble
Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica,
comunicar:

e el nombre del producto ( 2); el nimero de serie ( 4); el nUmero de pedido (16).

7. El Transporte - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga debe llevarlas a cabo personal cualificado capaz
de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion y el medio mas adecuado para la
seguridad y la capacidad. Los muebles disponen de un armazon-tarima de madera
fijado a la base para su desplazamiento con carretilla con horquillas. Utilizar una
carretilla elevadora de mano o eléctrica adecuada para la elevacion del mueble, con
una capacidad nominal superior o igual a 1.000 kg.

e Colocar siempre las horquillas de carga en los puntos indicados para evitar el
& riesgo de vuelco, introducir siempre completamente las horquillas.
e NO debe haber personas ajenas cerca en el momento de la elevacion.
e Repartir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de la
carga.
NO utilizar medios para la elevacion:
e con capacidad de carga inferior a 1000 kg
e con caracteristicas no adecuadas o alteradas por el uso
e con cables no reglamentarios o desgastados

& No estan permitidos procedimientos de transporte distintos de los indicados

8. Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas al aire libre y, por lo tanto, sometidas a los
a?entes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos
ultravioletas provoca la deformacioén permanente de los materiales plasticos y
dafia los componentes del mueble.

e Los muebles deben almacenarse en ambientes cerrados, con una temperatura
comprendida ente -25°C y +55°C y una humedad del aire comprendida entre el
30% y el 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y que no
presente defectos que pueden afectar la conservacion de los muebles.

9. Recepcion, desembalaje, primera limpieza - operador cualificado -
Antes de cualquier operacion de desembalaje tomar todas la precauciones posibles
para evitar que el operador sufra accidentes.
El mueble puede entregarse embalado de la siguiente manera:
e Con armazon de madera fijado en la base y con envoltorio de nylon fijado con
flejes (estandar) ((Rif. 5)).
e Con envoltorio de carton (bajo pedido) (Rif. 6).
e Con jaula de madera (bajo pedido) (Rif. 7)
Al recibir el mueble:
e Asegurarse de que el embalaje esté integro y que no presente dafos evidentes;
° Efecgljar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no dafar el
mueble;
e Comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado;
e En caso de que se observen dafios, contactar inmediatamente con el proveedor;
e Retirar lentamente las pelicula protectora sin rasgarla para evitar restos de cola
gue podrian retirarse con disolventes adecuados.
e Efectuar una primera limpieza utilizando productos neutros, secar con un pano
suave, no utilizar sustancias abrasivas o esponjas metalicas;
Para una correcta eliminacion del embalaje tener presente que esta compuesto por:
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Madera - Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes de metacrilato (plexiglas).
& e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar elementos del embajale
como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y herramientas utilizadas para la
operacion como pinzas, tijeras, tenazas en la zona de trabajo, ya que podria
provocar heridas y lesiones.
e Estos objetos se deberan retirar con medios adecuados y llevarse a los
correspondientes lugares de recogida.

10.Instalacion y condiciones ambientales - técnico especializado -

Cualquier modificacion de la instalacion descrita en este manual debe estar
autorizada por ARNEG Spa.

Para garantizar el trabajo seguro a los técnicos encargados de la instalacion, se
recomienda utilizar las herramientas y los equipos de proteccion requeridos por las
normas de seguridad o las leyes vigentes en el pais de instalacion. En todos los casos,
utilizar siempre equipos o ropa adecuada como: calzado de seguridad, guantes de
proteccién y nivel de burbuja.
Para la instalacion respetar lo siguiente:

e examinar con atencion el area de la instalacion, eliminando todos los peligros para

el operador;

No colocar el mueble:

e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;

e al aire libre y, por lo tanto, expuesto a agentes atmosféricos;

e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.);

e cerca de corrientes de aire (cerca de puertas, ventanas, sistemas de climatizacion,
etc.) que superen una velocidad de 0,2 m/s.
Retirar los soportes de madera de la base (utilizados para el transportem/ montar los
ﬁies regulables (Rif. 8) colocandolos de manera que se cologue el mueble en
orizontal ayudandose con un nivel (Rif. 9) para comprobar su alineacion.
Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de que los datos de la
placa se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que debe
conectarse.
Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del
ambiente no deben superar los limites relativos a la clase climatica 3 (+25°C; H.R.
60%) egtablecidos por la normativa EN-ISO 23953 - 2 con la que se ha probado el
mostrador.

e Si el mueble se mueve, repetir el control de la nivelacion, una nivelacion
& incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.

10_1.Bloqueo del cristal de la pila inferior

Es necesario bloquear el cristal de la pila inferior para evitar el vuelco durante las
operaciones normales de venta.

\"L A £

&)

Detras de la manija de aluminio del cristal de la pila inferior
se encuentra un resorte de bloqueo de acero
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Gire el resorte de acero

Mantenga el resorte girado e introduzca la manija en el lugar
del mueble adecuado.

Una vez introducida la manija deje el resorte de bloqueo.
Un chasquido sera la sefial que el cristal esta bloqueado

Lleve el cristal a la posicion correcta

11.Union de los muebles (Rif. 19) - técnico especializado -

Para la union de dos o mas muebles en canal, seguir estas indicaciones:
Desmontar los hombros (si estan presentes)

Colocar los muebles uno al lado del otro

Unir los montantes y las placas utilizando los tornillos suministrados.
Asegurarse de que las clavijas de alineacion estén introducidas en los
alojamientos previstos.

KIT UNION CANAL

Pos. Denominacion Cadigo Fz)f
1 | Clavija de alineacion @ 4x80 02941419 |10
2 | Tornillo TCEI M8x50 galvanizado 04711041 | 1
3 | Tornillo TCEI M8x120 galvanizado 04711065 | 4
4 | Tuerca M8 04230600 | 2
5 | Chapa lateral 02334017 | 1
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12.Conexion eléctrica - (Rif. 20) - técnico especializado -

iANTES DE CUALQUIER OPERACION DESCONECTAR LA CORRIENTE DE LA
INSTALACION! jLa instalacion eléctrica debe estar provista de puesta a tierra!

e Las instalaciones deben realizarse de acuerdo con las normas que regulan su
fabricacion, instalacion, uso y mantenimiento previstos por las normas
vigentes en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa declina cualquier responsabilidad ante el usuario o terceras

ersonas por dafios provocados por averias o funcionamientos incorrectos de
as instalaciones preparadas antes del mueble y por dafios provocados a éste
debidos a causas directamente imputables al funcionamiento incorrecto de la
instalacion eléctrica.

e EIl mueble debe protegerse antes mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas y que tendra
también la funcion de interruptor general de corte de la linea.

Correra a cargo del cliente la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion hasta el
punto de conexion del mueble. Las dimensiones de la linea de alimentacion de la
energia eléctrica deben realizarse de acuerdo con la potencia absorbida del mueble
(ver Datos técnicos).

e Quitarse todos los objetos metalicos que se lleven puestos: anillos, relojes,
pulseras, pendientes, etc.

e Consultar los esquemas eléctricos antes de efectuar la conexion.

e Comprobar que la tension de alimentacion sea la indicada en los datos de la placa.

e Formar al operador sobre la posicion del interruptor de manera que pueda llegar
hasta él inmediatamente en caso de EMERGENCIA.

e Para garantizar un funcionamiento regular, es necesario que la variacion maxima
de tensién esté comprendida entre +/- 6% del valor nominal.

e Comprobar Ccj{ue la linea de alimentacion tenga los cables de seccion adecuada,
esté protegida contra sobrecorrientes y las dispersiones hacia la masa sean
conformes a las normas vigentes.

e La sustitucion del cable de alimentacion defectuoso o roto esta a cargo del
fabricante o de un ente propuesto por el mismo.

e En caso de interrupcion de la alimentacion eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la intervenciéon de
las protecciones de sobrecarga. De lo contrario, modificar la instalacion para que
diferencie el encendido de los diferentes dispositivos.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de fijacion para todos los cables en
entrada y salida del mueble.

,_\ e Evitar que el carter entre en contacto con el cuadro eléctrico para evitar

descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las conexiones de las iluminaciones (estanterias, techo,
superestructura) estén adecuadamente conectadas a/ fijadas en las
correspondientes tomas para evitar desconexiones durante las operaciones
de limpieza y mantenimiento que podrian provocar descargas electricas
perjudiciales para el operador.

El interruptor automatico magnetotérmico debe permitir no abrir el circuito en el neutro
sin tener que abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

13.Colocacién de sondas - técnico especializado -
Las sondas ya estdn montadas en el mueble y son:

Sout| Sonda de control del caudal del aire
Sdef| Sonda de control del termostato de fin de descongelacion
Sin | Sonda de control del aire de aspiracion

e Sonda de temperatura: NTC IP67 L=4000 cod. 04510153.
e Las sondas Sout - Sin deben estar bloqueadas con bornes y no deben estar
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aisladas.

La sonda Sdef debe estar fijada en contacto con las aletas del evaporador entre el
3°y 4° tubo (nunca a la altura del ventilador) utilizando el resorte inox. sujeta bulbo
cod. 02230021.

14. Puesta en marcha, control y regulacion de la temperatura

- técnico especializado -

El control de la temperatura de refrigeracion debe efectuarse con el termémetro digital
(Rif. 11) o mediante el controlador electronico (OPCIONAL) (Rif. 12).

Normalmente el controlador se configura durante la instalacion en base a los datos del
fabricante, en caso de modificacion de la programacion, consulte con la empresa de
fabricacion del mueble.

15.La carga del mueble - técnico especializado -
Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:

usar una capa de hielo de tipo granulado

colocar los productos sin superar nunca la linea de carga maxima (Rif. 13),
superar este limite significa obstaculizar la circulacion correcta del aire (Rif. 13)
provocando el aumento de la temperatura de los productos y la formacion de hielo
en el evaporador;

la colocacion de los productos sin dejar zonas vacias garantiza un funcionamiento
mejor del mueble;

Colocar los productos sin obstaculizar el flujo del aire refrigerado

La carga maxima admisible uniformemente distribuida en el mueble es de 125 kg/

m2 (hielo y mercancias).

Para la relacion hielo/pescado, siga las normas sanitarias del lugar de
instalacion.

expuesto pero no para reducirla. Los productos alimenticios sélo deben

,_\ e EIl mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto

introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes temperaturas de
conservacion. NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.

Se recomienda agotar primero la mercancia expuesta desde hace mas tiempo
en el mueble que la que acaba de entrar (rotacion de los productos alimenticios).

15 1.La conservacion del pescado en los puntos de venta

Para una correcta conservacion del pescado es necesario seguir algunas reglas
importantes:

El pescado fresco siempre debe estar refrigerado, cuando se recibe, cuando se
deposita en el almacén y cuando se expone.

Los moluscos vivos (almejas, ostras, mejillones) se deben separar de los otros
productos evitando que entren en contacto con el hielo o el agua fria que podria
causar la muerte.

Permita respirar a las ostras y a los restantes crustaceos vivos.

Los productos pesqueros privados de la piel, del caparazén o de las escamas
nunca deben entrar en contacto con el hielo o con los elementos ornamentales no
lavados. El hielo, al derretirse, puede emanar aromas solubles convirtiendo al
agua en impura.

Los filetes deben colocarse en hojas de papel, en bolsas de plastico o en
bandejas de metal antes de ser incorporados al hielo.

A fin de garantizar un adecuado enfriamiento, los estratos deberan ser sutiles, de
manera que ninguna parte del filete esté a mas de 40 mm del hielo.

En caso de que se utilicen bandejas estas deberan ser totalmente introducidas en el
hielo, hasta el borde.

Si el pescado no tiene ni las entrafias ni la cabeza, colocarlo con la cola mas alta
que la cabeza para facilitar el goteo de la zona de la cavidad. La humedad
residual en el interior de la cavidad, en efecto, favorece una rapida proliferacion de
bacterias y acelera el proceso de deterioro del producto.
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e Enjuagar el pescado bajo agua fria antes de exponerlo.

e Reemplazar constantemente la mercancia vendida.

e Exhibir tan solo la cantidad de pescado necesaria para montar el escaparate.

e El pescado es un mal conductor de calor, no se debe colocar apilado en cantidad

excesiva para evitar que no se enfrie lo suficiente.

Para mantener el pescado fresco utilice abundante hielo incluso entre los

diferentes estratos de producto.

e No meta nunca los carteles con el precio directamente en el pescado, porque
causan la proliferacion de bacterias.

e Para mantenerlo mas fresco pulvericelo de agua helada con frecuencia. Los
minusculos cristales de hielo esparcidos por el pescado ejercen una accion
detergente que garantiza la salvaguardia y la duracion de los pescados enteros
(NUNCA SOBRE LOS FILETES).

e No permita nunca que un producto gotee, rezume 0 expurgue encima de otro.

15 2.Lecho de hielo, eleccién optimal de la cantidad de hielo.

aire caliente

Ejemplo de calculo:

> dimensiones
a=785dm,b=125dm,c=2dm

\air f

> K= 2,1 dm¥kg

caxbxc=196,25dm?

© 196,25 dm®+ 10% = 215,87 dm®

Candidad de hielo = - 215,87 dm?/ 2,1 dmé/kg = 102,79 kg

C max=2dm 102,79 kg =103 kg

Ki- 1,8 dm3¥kg Volumen especifico del hielo supergranular*

K2- 2,1 dm¥kg Volumen del hielo en escamas congeladas* * Datos Scotsman
El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto
& expuesto pero no para reducirla. Los productos alimenticios sélo deben
introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes temperaturas de
conservacion.
e NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.
e NO obstruir la entrada de aire refrigerado (hielo, mercancias, etiquetas
de precio, porta-precios, etc.)

e Agotar primero la mercancia que lleva mas tiempo en el mueble respecto a la
mercancia nueva (rotacion de comestibles)

16.Descongelacion y descarga del agua (Rif. 18)

La linea de muebles refrigerados Victoria FISH cuenta con un sistema de descongelacion
con parada sencilla.

16 _1.Descarga del agua:

Para la evacuacion del agua de descongelacion es necesario:
e preparar un desagie en el suelo con una pendiente ligera;
e instalar el sifon suministrado entre el conducto de descarga del mueble y la
conexion en el suelo;
e sellar herméticamente la zona de descarga en el suelo.
De esta manera se pueden evitar los malos olores dentro del mueble, la dispersion de
ﬁire redfrigerado y el posible funcionamiento incorrecto del mueble debido a la
umedad.

Comprobar periodicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.
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17.lluminacion de la pila inferior
Para un mayor ahorro energético el mueble dispone de luces de bajo consumo de
LED que permiten:
e consumo de iluminacién reducido

reduccion de la carga frigorifica

duracion de las luces superior a 6 afos

intensidad y color de iluminacién uniforme

mejora de la iluminacion al descender la temperatura.

_1.Sustitucion de las lamparas (Rif. 19) - técnico especializado -

1

~

& e Antes de la sustitucién quite la alimentacion eléctrica

Para la sustitucion de las lamparas proceder de la siguiente manera:

1 - Quitar los tornillos (1)

2 - Sacar el conjunto de la lampara

3 - Desconectar los conectores

4 - Forzar con un destornillador el resorte (2) como se indica a continuacion
5 - Quitar la lampara (3) y sustituirla con una idéntica

6 - Introducir la lampara nueva en el resorte (2)

7 - Conectar los conectores

8 - Enroscar el conjunto de la lampara

9 - Restablecer la alimentacion eléctrica

18.Anticondensacién y desempafiamiento

Para impedir empafiamientos debidos a la condensacion se han previsto resistencias
eléctricas de baja potencia en las partes sometidas a este fendbmeno como: cristales
frontales, armazones y marcos, cristales laterales, etc.

19.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DE MANTENIMIENTO Y
LIMPIEZA, DESCONECTAR LA CORRIENTE DEL MUEBLE

MEDIANTE EL INTERRUPTOR GENERAL. PARA PROTEGER LAS

MANOS DURANTE LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA UTILIZAR

SIEMPRE GUANTES DE TRABAJO.
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e NO utilizar agua caliente es las superficies de cristal frias, el cristal podria
romperse Yy herir al operador.

e NO utilizar productos abrasivos y disolventes que pueden alterar las superficies de

los muebles.

NO pulverizar agua o detergente directamente en las partes eléctricas del mueble.

NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

NO utilizar el mueble con los pies descalzos.

NO utilizar alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato

(plexiglas).

evitar aplicar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza

evitar utilizar productos detergentes a base de cloro como la lejia, podrian corroer

las superficies.

e Evitar el contacto o los vapores desprendidos por productos acidos, alcalinos o
amoniaco contenidos en los detergentes para suelos que pueden oxidar o corroer
el acero inoxidable.

e Sise procede a la limpieza interna con hidrolavadoras (Rif. 10), utilizar sistemas de
BAJA PRESION (méax. 30 bar) con potencia adecuada para eliminar todos los
residuos presentes, presiones demasiado elevadas pueden dafar las superficies.

e NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas.

° (I\l/lqafntfg)er una distancia minima de 30 cm de las superficies que se desean limpiar

if. 10).

e Dirigir el chorro demasiado cerca de la suciedad puede provocar dafos en el
operador y contaminar las partes ya limpias y el ambiente (Rif. 16).

e Evitar que, ventiladores, plafones, cables eléctricos y todos los aparatos eléctricos
en general se mojen durante las operaciones de limpieza.

Los productos alimenticios pueden deteriorarse a causa de microbios y bacterias. El

cumplimiento de las normas higiénicas es indispensable para garantizar la proteccion

de la salud del consumidor, ademas del respeto de la cadena del frio de la que el

punto de venta constituye el Gltimo eslabén controlable.

Las operaciones de limpieza deben comprender:

1- LAVADO (desbaste, eliminacion de aproximadamente el 97% de la suciedad).

1 - DESINFECCION (lavado de las superficies para eliminar los microorganismos
patogenos que quedan después del lavado).

1- ACLARADO

1- SECADO

e Para facilitar las operaciones de limpieza se puede girar el cristal superior
(Rif. 14) y quitar el cristal de la pila inferior desbloqueando el resorte de acero
gue se encuentra detras de la manija de aluminio (Rif. 15)

La limpieza de los muebles frigorificos se detalla de la siguiente manera:
19 1.Lalimpieza de las partes externas (Diaria/Semanal)

e Limpiar cada semana todas las partes externas del mueble utilizando detergentes
neutros para uso doméstico compatibles con las superficies que se desean limpiar
0 agua templada y jabon eliminando todos los restos de detergente.

e Aclarar con agua limpia y secar con un pafio suave.

19 2.Lalimpieza de las partes internas (Mensual)

La limpieza de las partes internas del mueble se lleva a cabo para destruir los
microorganismos patdgenos y asegurar la proteccion de los productos.
Antes de proceder a la limpieza interna de un mueble es necesario:

e Vaciarlo completamente de los productos que contiene;
Retirar todas las partes extraibles, como platos de exposicion, rejillas, etc.;
Lavar con agua templada (>40°C);
Desinfectar con un detergente que contenga antibacterianos;
Secar cuidadosamente con un pafo suave;
Limpiar con atencion el fondo del mueble, el desagtie y la rejilla de proteccion de la
descarga del agua eliminando todos los cuerpos extrafios a través de la rejilla de
aspiracion y levantando, donde sea necesario, la chapa de los ventiladores.
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e Sl hay formacion de hielo, solicitar la intervencion de un técnico frigorista
cualificado.

19 3.Lalimpieza de las partes de acero inox.

Algunas situaciones pueden provocar la formaciéon de oxido en las superficies de
acero:

e restos de hierro dejados en superficies hiumedas, cal, detergentes a base de cloro
0 amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-
soluciones salinas, residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con champu o detergentes neutros utilizando una esponja o un trapo. Al
finalizar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar abundantemente y secar
muy bien las superficies.

Manchas y oxido antiguos:

e utilizar productos quimicos para acero inox. que contengan el 25% de &cido nitrico

0 sustancias similares.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o abrillantar con un cepillo de acero inox. Después de esta operacion, lavar
con detergentes y secar con cuidado. Esta intervencién puede provocar arafiazos
en las superficie debidos al método de limpieza abrasiva.

e Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccion, el aclarado y el
& secado, deben efectuarse escrupulosamente eliminando todos los restos de
agua o detergente para evitar la proliferacion de las bacterias nocivas para la
salud.
e Las partes que se dejen secar con restos de detergente o desinfectante
pueden dafarse.

Ly, Retirar del suelo cualquier elemento como esponjas, trapos, restos de
é detergente o0 agua que podrian provocar deslizamientos y caidas accidentales.

19 4.Inspeccion de las partes

Una vez finalizadas las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado,
comprobar cuidadosamente que las partes estén perfectamente limpias y secas y que
no estén dafiadas o excesivamente gastadas vy, si fuera necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento se puede
volver a carga el mueble con los productos que se desean exponer.

20.Desguazado del mueble - técnico especializado -

El desguazado del mueble debe efectuarse en conformidad con la normativa referida a
la manipulacion de residuos prevista en cada pais y respetando el espacio en el que
vivimos. Este producto esta considerado por la legislacion vigente como residuo
peligroso y, por lo tanto, entra en la obligacion de la recogida selectiva y no puede
tratarse como residuo domestico ni llevarlo al vertedero. Antes de proceder al
desguazado del mueble, es necesario proceder a la recuperacion del refrigerante y
eliminar el aceite lubricante. Este producto esta fabricado en un 75% con materiales
reciclables. Materiales utilizados en la fabricacion:

- Tubo de hierro: armazon inferior _ _

- Cobre, aluminio: circuito frigorifico, instalacion eléctrica y marco de las
. puertas - _

- Chapa galvanizada: bloqgue motor, paneles inferiores y pintados, estructura

base

- Espuma de poliuretano (H20): aislamiento térmico

- Vidrio templado: puertas _

- Madera: armazones laterales depdsito de espuma

- PVC: paragolpes
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- Laminado plastico: hombros

A\

e Es responsabilidad del usuario entregar el producto, destinado al
desguazado, en el centro de recogida especificado por las autoridades

locales o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los
materiales.

e Todas estas operaciones, asi como el transporte y el tratamiento de los

residuos, debe efectuarlas exclusivamente personal especializado y
autorizado.
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1. AHcpopMaLIMOHHBbIE NMUKTOrpaMMblI
I'Iepep, YTeHNneM pykoBoaCTBa O3HAKOMbTECH C 0603Hal-IeHVIFIMVI, npmBeaeHHbIMU HNXE:
ﬂ,aHHbII7I 3HaK rpegynpexgaet o6 OMNacHOCTAX, KOTOPbIX creayet M36eFaTb, n

DencrTeusix, ot KOTOPbIX Heobxoanmo KaTeropmniecku Bo3aepxmBaTtbCA BO
BpeM4A SKCrijtyataunn, TeXHM4YeCKoro O6CJ'Iy)KVIBaHVIﬂ n B nodon p,pyroﬁ

[aHHbIN 3HaK yKasbiBaeT Ha TpeboBaHW4, Npasuia, HaNnoOMUHAHUA U
yBeLOMIIEHUS, KOTOpble A0MKHO cobnogaTte nwboe nuuo, paboTatowlee ¢
XOSTOAUNBHON TEXHUKOW (M UCMNOSb3YoLLee ee CTPOro No HasHa4YeHuto), Ha

MPOTSHKEHUN BCEro cpoka crnyxbbl 06opynoBaHus (YCTaHOBKM, SKCMyaTaumm,
TEXHMYECKOro obCcnyxmBaHusl, AeMoHTaxa, 1 T.4.)

2. 3anpeTtbl U TpeboBaHuUs

Heobxogmmo BHMMaTENbHO NpovecTb PyKOBOACTBO MO yCTaHOBKE M 3KCNSyaTauuu,
4TOOLI ONepartop B Criydae NosIOMKU MOT NPefoCTaBUTb TOYHbIE AaHHble Cryxbe
TEXHUYECKOW noaaepxkm no tenedoHy. MNMpexae yem obpatntbcsa B Cryxby
TEXHUYECKOW NOAAEPXKKM, creayeT NpoBepuThb crieayroulee:

Mpexae yemM NpUCTYyNUTDL K NHOGOK onepauumn nNo TeXHNYEeCKoMy
obcnyXuBaHuio, yoeauTbecs, YTO 060pyaoBaHUE OTKITHOYEHO OT
3MEeKTPUYECKOro NUTaHus.

OGopynoBaHue CNPOEKTUPOBAHO UCKITOYMUTENBHO ANA 3KCnsyaTauum B
NoMeLLEeHUN.

BHumaTenbHO ocyllecTBNATL BCe paboume onepaumm (3arpy3Ky, BbIrpy3ky,
MOWKY, 0OCny>XuBaHue 3a NpunNaBKOM, TEXHMYECKOe OOCnyXXuBaHue U 1.4.),
BbINOMHATb UX C MAaKCMMalNbHOW TWATENbHOCTLIO U UCNONb30BaTb
COOTBETCTBYHOLIME CPEeACTBa 3aWMUThbI.

Mopo3unbHaa BUTpUHa NnpeAHa3Ha4veH Ansa nogaepxaHua Heo6xoanMon
TeMnepaTtypbl BbICTaBIIEHHOW NPOAYKUUK, CriefoBaTesNibHO, B HEFr0 MOXHO
KNnacTb TONbKO NULEBble NPOAYKTbI, Y)Xe OXNaXAeHHble 40
COOTBETCTBYHOLLEN TEMNEpPaTypbl XpaHeHUA. ITO 3HAYUT, YTO B BUTPUHY
Henb3A KNnacTb HarpeTblie NPOAYKTbI.

BuTpuHbl pa3paboTaHbl M U3roTOBMEHbI A4NA XPaHEHUSA U IKCNO3MLIUK
TONbKO CBEXMUX, CBEXKEMOPOXKEHbIX, 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U
MOpPOXEHOro, a Take npeaBapUTeribHO OTBapPEHHbIX U FOTOBbLIX b6ntof
(ropsiune BUTpUHLI). [Mo3TOMy 3anpeltaeTca noMewatb B HE€ UHbIE TOBapbl,
B TOM yucne chapmaueBTUYECKME NPOAYKTbI, HAXKMBKY ANS PbIOGHOW NOBNM,
B3pblBOONAacHbIE BelecTBa, coaepxalme nerkoBocniamMmeHsowmecs
nponenseHTbl,

(Hanpumep, a3po30sibHbIe 6GaNOHYUKM) U NPOM.

Heobxoanmo ybeanTbcs, YTO 3Ha4eHNa TemnepaTypbl U BIAaXXHOCTY
OKpY>KatoLLen cpeabl He MPEBOCXOAAT YCTAaHOBIIEHHbIX 3Ha4YeHnn. B aTon
CBSI3N B TOProBbIX TOYKaxX LienecoobpasHo Bcerga noaaepKueartb
MakcMMarbHO 3 dEKTUBHBIN peXnm paboTbl CUCTEM KIMMaTU3aLnm,
BEHTUASALNN N OTOMSIEHNS.

B6n13n nyHKTOB OTKPbITUS 000pya0OBaHUS crieayeT orpaHMyYnMTb CKOPOCTb
oKkpyxatowiero sosgyxa Ao 0,2 m/c, B YaCTHOCTU, HEe AoNycKaTb Hann4uns
CKBO3HSIKOB M pasMeLLeHNs BbIXO40OB CUCTEMbI KNMMaTu3aumm B
HanpaBneHUn MeCT OTKPbITUSA NPUIaBKOB.

B BUTpUHY cnegyeT knacTb TOMbKO TOBapbl, OXJIaX4eHHble A0 HOpMaribHOM
TemnepaTypbl XpaHeHNA B MOPO3nUSTIbHOM 060pyA0BaHUM.

Cnepnyert ybeantbcs, YTO BATPUHA B COCTOSTHUWN NOAOEPKNBATb HEOOXOANMYHO
TemnepaTtypy.

Cobntogatb npegenbHyto 3arpysky, He neperpyxas obopyaosanme.lpu
3arpyske BUTPUHbI HeoBxoanMMo cobnogaTh NPUHLKMN poTaumm NPOAYKTOB
NUTaHus, YTOObI NPOAYKUMS, KOTOpad Obifia BbiCTaBreHa B Te4yeHne 6onbLuero
BpeMeHH, Bbinia NnpogaHa paHblue, YeM BHOBb 3arpy>KeHHasi.

[Mpn NOMOLLM TEXHNUYECKOTO cneynanmcTa HeobxoaumMo yCTpaHuTb Nobdbie
Henonagku (ocrnabneHHble BUHTbI, NeperopeBLlne NamMnoykm n T.4.).
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e Heobxo4MMO NPOKOHTPONMPOBAaTL CIMB BOAbl, 06pa3oBaBLUENCS B
pesynbrate pasMmopaxunBaHus (0CBOBOAUTL CTOKU, OYUCTUTb (OUNBTPbI B
cnyyae nx Hanu4ums, NpoBepuTb CUPOHbLI U T.4.).

e CniyckaTtb Boay, 06pa3oBaBLUYOCA B pesyribTaTe pasmMopaxmnBaHnsa unm
NCMNONb30BaHHYHO AS11 MOWKK, CnefyeT Yepes KaHanmM3aunoHHY CUcTemy
UM CUCTEMY OYUCTKU, OTBevatoLme TpeboBaHMAM AENCTBYHOLLENO
3aKoHoAaTenbCTBa, NOCKOSbKY BOAa MOXET B3auMO4eNCTBOBATh C
3arps3HALLLMMM BellecTBamu, 00pa3oBaBLUMMNCS NoA, 4EWCTBUEM CBONCTB
NPOAyKTa, B pe3yrnbraTe HanmMyunsa BO3MOXHbIX OCTaTKOB, CryYanHbIX
noBpeXxaeHnn obonoYvek, cogepKaLlmx XUOKOCTU, a Takke B pesynbrare
MCNONb30BaHUA 3anpeLleHHbIX MOKLLMX CPEACTB.

e Heobxogmmo ybegmtbca B OTCYTCTBUM 0Opa3oBaHNA aHOMasbHOM
KOHOEeHcaumm Xungkoctu. B npoTuBHOM criyvae cnenyet HeMeaneHHo
obpaTuTbCA K cneumanucTy no 06CnyXMBaHMIO XONOAUMNBHON TEXHUKMN.

e Bce onepauuun no npodunakTU4eCKoMy TEXHUYECKOMY 0BCNyXNBaHUIO
HeobxoauMO NPOBOAUTL C OCOBON TLATENBHOCTLIO U PErYNAPHOCTLIO.

TpebyeTcs NnpUMeHeHNe cneumnanbHbIX MHCTPYMEHTOB. B yacTHoOCTH, He
AEMOHTVPOBATL KPbILLKY 3MEKTPUYECKOTO LMTa, 3Ty OnepaLmio OOMKeH
OCYLLECTBNATb TOSMbKO CneumannanpoBaHHbIN NepcoHan.
e HE nepekpbiBaTh KaHasbl NOCTYMEHNA BO3ayxa.
e He noggepraTtb BbICTaBEHHYO NPOAYKLMIO NPSAMOMY BO34ENCTBUIO
COMHeYHbIX Nnyven. OnacHO: 3MEHEHNE CBONCTB NPOOYKLMN.
e OrpaHnynTb TeMnepaTypy UanyvarLmx noBepxXHOCTEN, KOTOPLIE
NPUCYTCTBYIOT B TOProBbIX TOYKAX, HanpumMep, nyTem nU3onsumm noTonkos.
e HE ncnonb3oBaTtb NOACBETKY C flaMnamu HakanueaHus, HanpaBneHHbIMU
npsMo Ha BUTPUHY. OnacHo: neperpes NPoAyKUNN.
e B CITYYAE YTEYKU FA3A UJTU NMOXXAPA:
He HaxopuTbCsa B oTCeke, rae pacnosnioXeHo xonoaunbHoe obopyaoBaHue,
€CI1 OH AOMKHbIM 06pa3omM He BeHTUnupyeTcs. OTKNIOYUTb MOPO3UTTbHbIN
NPUNaBOK OT 3NEKTPUYECKOro NUTaHUsA NOCPeaACTBOM BbiKntovaTens,
pPacnonioXXeHHOro B BepXHen 4Yactn ooopyaoBaHus.
AnAa TYWWEHUA MNIAMEHU HE UCTOJIb3OBATb BOL1Y, UCMOJIb3OBATb
TOJIbKO MOPOLWIKOBbIX OTHETYLUUTEJb.
NIOBOE APYIOE UCMNMOJIb3OBAHUE OBOPYOOBAHUA, CNELMATIBHO HE
OroBOPEHHOE B JAHHOM PYKOBOACTBE, CJIIEQAYET CYHATATb OMNMACHbIM.
NMPOU3BOAUTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3A YUWIEPB,
NMOHECEHHbIN B PE3YJILTATE UCIMNOJIb3OBAHUA OBOPYOAOBAHUA HE MO
HA3HAYEHUIO, A TAKXXE EM0 OLULMBOYHOIO U HELUEJIECOOBPA3HOIO
MCIMOJIb3OBAHUA.
NMOJIE3HbIE HOMEPA.
TEJIE®OH +39 0499699333 - ®AKC +39 9699444 - KOJUT-LUEHTP 848 800225

3. lenb pykoBoacTBa/O6nactb npumMmeHeHUs. 3anHTepecoBaHHbIe
CyOBbeKTbI

[laHHOe pyKOBOACTBO COLAEPXKUT ONMCaAHUE NIMHUM MOPO3NUSIbHbBIX BUTPUH Victoria
FISH, Bbinyckaemon komnaHmen ARNEG Spa.

NHpopmauums, pacnonoxeHHas HUXe, KacaeTca:

e aKcnnyartaumm obopyaoBaHus,

® TEXHUYECKMX XapaKkTePUCTHK,
® YCTaHOBKM N MOHTaxa,
[ J
[ J

,_\ e HE cHumaTb 3alinTHbIE NOKPbLITUA UI NAaHENn, AnAa yaaslieHnAa KOTOpPbIX

CBEeLeHU ans nepcoHana, akcnnyaTupytowero obopyaoBaHue,
onepauuin Mo TEXHUYECKOMY 0BCNyKMBaHUIO,
® VHCTPYKUMI No 6e30nacHoCTMy.
PykoBoacTBO fiBNsieTcsi HEOTHLEMIIEMOM YacTbio 060pPyAOBaHUA U OOMXKHO
XPaHUTbLCA Ha NPOTSXKEHUU BCEro Cpoka CryX0bl XonoaubHON BUTPUHBDI.
MpousBoauTenb CHUMaeT ¢ cebsl OTBETCTBEHHOCTb B CreAyHoLWUX cryyasXx:
® Py UCNOSb30BaHNM XONOANNbHOTO 060PYAOBaHMS HE MO Ha3HAYEHWH,
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® [pu HENPaBUIbHOW YCTAHOBKE, BbINOSTHEHHOW B HApyLLUEHWE YKa3aHHbIX
TpeboBaHun,
e B cryvae Hannuna 0edeKkToB ANEKTPONUTAHNS,
® PN XPOHNYECKOM HEBLINOSTHEHUN NPEAYCMOTPEHHOIO TEXHUYECKOO
obcnyxmBaHus,

® B Crlydae HepaspeLleHHbIX MoanduKauum Unn peMoHTa,

® pu NCMNONb30BaHMN HEOPUTMHASIbHbIX 3anacHbIX YacTeu,

e B CIlydae 4acTMYHOro MUK NOSTHOrO HecobntoaeHNUsT MHCTPYKLUUA.
CneumanbHO Ha3Ha4YeHHoe NN AOMKHO XPaHUTb PYKOBOACTBO B MPUrOAHOM 4SSt €ro
XpaHeHus1 MecTe, U3BECTHOM BCeM paboymm 1 nepcoHany, OTBETCTBEHHOMY 3a
TexHu4yeckoe obcnyxmnBaHne: pyKoBOACTBO AOSMKHO ObITb AOCTYMHbLIM N4
KOHCynbTaumm B Nt0OON MOMEHT.
B cnyyae nepexoga obopynoBaHua K TPETbMM NMLaM HeobxoanmMo nepenaTb
PYKOBOACTBO HOBOMY NOJSIb30BATEMNO UM BNagenbLly U NnocTaBuTb 06 3TOM B
M3BECTHOCTb KOMMNaHW0-NocTasLwyka. B criydae nospexaeHns unm ytepu
PYKOBOACTBA CreayeT 3anpoCuUTb HOBbIN 3K3EMMAAP Y KOMNaHMM-NOCTaBLLMKa.
[laHHOe pyKoBOACTBO NpegHa3HavyeHo Asis:
KBAJTIMOPULMPOBAHHOIO OMNMEPATOPA: kBanndpuunpoBaHHOro cneunanuncra,
3HaKOMOro € NpuHUMnamm paboTbl, perynmpoBaHus, O4UCTKU N TEXHUYECKOIO
obcnyxmBaHus obopynoBaHuA.

CNEUMANTN3INPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUUATIUCTA: cneunanucra,
00y4EHHOro 1 YNONTHOMOYEHHOIO OCYLLIECTBMSATL PaboThbl MO BHEOYEPEQHOMY
TEXHUYECKOMY 0OCINYXMBaHMWIO, PEMOHTY, 3aMeHe 3anacHbIX YacTeln, TEXHNYECKOMY
OCMOTpY, YETKO OCO3HaloLLEMY PUCK, KOTOPOMY OH NoABepraeTcsi BO BpeMsi
OCYLLECTBIIEHUSI TaKMX paboT, 1 CNOCOBHOMY MPUHATL BCE HEOBXoaMMble Mepbl AN
3aLLmMTbl camoro cebsi U opyrnx N 1 CBECTU K MUHUMYMY BO3MOXHbIN yLiep6 B
pesynbTaTe BbINOMIHEHUS BbllLEeHA3BaHHbIX padoT.

MyHKTbI, B KOTOPbIX CeLuanbLHO He OrOBOPEHO, ANA KOro OHU NpeAHa3Ha4eHbl,
KacalTcs 060MX Ha3BaHHbIX Bbille CyGHLEKTOB.

CopeprkaHne HaCTOosILLEro pykoBOACTBA OTOOpaXkaeT COCTOSIHNE TEXHUKU U
TEXHOMOrMK, akTyanbHOe B MOMEHT Npon3BoAcTBa 060pyAoBaHMSA U AEACTBUTENBHOE
B MOMEHT ero cObITa, No3TOMY PYKOBOACTBO HENMb3s CYMTaTb YCTapeBLUUM B Cryyae
BblMycKa nocrneayroLmnx 0OHOBMNEHWUI, CBA3AHHbIX C HOBbIMW CTaH4apTaMu Unn
HOBbIMW 3HAHUSIMU.

ITro60e nuuo, KOTOpoe HaMmepeHo UCNoNb30BaTbh AaHHOE 06GopyAOBaHMe,
06513aHO NpoYeCTb HacTosiLee PyKOBOACTBO.

4. OnucaHue - lNpeaycmotpeHHoe npumeHeHue (Rif. 1)

[aHHoe obopynoBaHne npegHasHa4YeHo A5 UCNOSb30BaHUS KBanMuumpoBaHHbIM
nepcoHarom, KoTopbin Bbin cneunansHoO 0byyeH paboTtogartenemM n oCBeLOMIIEH O
puUckax, C KOTopbiMu cBA3aHa paboTta ¢ AaHHbIM 060pyLOBaHMEM.

JInHna xonoguneHbix BUTpuH Victoria FISH obbeguHseT B ogHOM npunaske dyHKUUN
obcnyxmBaHms 1 CamMooBCny>XMBaHUS N NOAXOANT A9 SKCNO3ULMK N NPOOAXN BCEX
BNOOB CBeXen pblbbl. [TpnnaBok COCTOUT U3 OXNaXa4aeMon OTKPbITOW HUXKHEN YacTu
(BaHHbI) U BEPXHEN YacTu (BUTPUHbBI) C Nle4oBOM NoAYLLKONW. [pnnaBok OTHOCUTCS K
KaTeropmm KOMOUHMPOBaHHbIX. B 06eunx yactsax npunaeka uMeeTca TEPMOCTaTUYECKUI
KOHTPOIb, ra30Bble 1 ANeKTpu4eckne nogcoeanHeHns, HesaBMcMMble CrnBbI OS5
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BOAbI.

e [lepeq akcnnyaTtaumen HeOBX0AMMO BHUMATENBHO NPOYECTb JAaHHOE
PYKOBOZCTBO M COOTBETCTBEHHbLIM 06pa3oM MPONHCTPYKTUPOBATbL NepcoHar,
OTBETCTBEHHbIN 32 BbINOSTHEHME Pa3fIUYHbIX PaboT (TPaHCNOPTUPOBKY, YCTAHOBKY,
TEXHMYECKOe 0bCnyXmBaHue 1 T.4.), B 3aBUCUMOCTM OT Creumdunkm
npeayCcMOTPEHHbIX A4ENCTBUN.

e 3akasuuk unu pabotoagatenb 6epet Ha cebsi BCO OTBETCTBEHHOCTD 3a
KBanudukaumo 1 yMCTBEHHOE 1 PU3NYECKOE COCTOSIHME CNELMAnNCTOB,
OTBETCTBEHHbIX 3@ 3KCMNyaTauuio 1 TEXHUYeCcKoe obcnyxmnaHme obopynoBaHus.

e Hacroslas aokymeHTauns HE MOXET NONMHOCTbIO KOMMNEHCMPOBaTb
HELOCTAaTOMHOCTb KYyNbTYpPbl U 3HAHWUIA NepCcoHana, KoTopbin ByaeT paboTath ¢
obopynoBaHueEM.

e BuTpuHbl pazpaboTaHbl U N3rOTOBMEHbLI ANS XPaHEHMS N 3KCMO3ULNN TONBbKO
CBEXMNX, CBEXXEMOPOXKEHBIX, 3aMOPOXXEHHbLIX MPOAYKTOB Y MOPOXEHOrO, a Takxke
npeaBapuTenbHO OTBAPEHHbIX M FOTOBLIX Ontof (ropsvne BUTPUHDI).
3anpeLlaeTca KnacTb B BUTPUHbI NH0ObIE NPOAYKTbI 32 UCKITHOYEHNEM
NepevnCneHHbIX, B YaCTHOCTN, (hapMaLeBTUYECKYHO NPOAYKLUNIO, HAXUBKY ANS
pblbanku u T.4.

e OnekTpuieckoe obopyaoBaHne MOXET NpeacTaBnaTb ONACHOCTb ANs
& 300p0Bbs. Bo Bpemsi ycTaHOBKM 1 3KcnyataumMm o6opyaoBaHms Heob6xoamMmo
cobntogatb TpeboBaHNA OENCTBYHOLLENO 3aKOHO4ATENbLCTRA.
e ? 3anpeLleHO CHMMaTb 3aLlMTHbIE MOKPLITUA UMW NaHenu, Ans yaaneHus
KOTOpbIX TpebyeTcs NpMMeHeHMe crneLmanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
3AMNPELLEHO ncnonb3oBaTtb 060pyaoBaHue:
e [eTawm,
e nuuam, He cnocobHbIM 6e3onacHo Ncnonb3oBaTh NpUaBok 6e3
HabNOEeHNA UNU MHCTPYKLUUNA,
e WHBanugam,
® B COCTOSIHWUM arKorornibHOro OnbsAHEHUSI UK Mo, BO3AENCTBUEM
HaPKOTMYECKMX BELLECTB.

5. Hopmbl 1 ceptudmkaTbl

Bce mogenun oxnaxagaembix BUTPUH cepun Victoria FISH, onucaHHble B AaHHOM
PYKOBOACTBE, OTBEYaT OCHOBHbIM TpeboBaHUAM 6e30nacHOCTU, OXpaHbl 300POBbS U
3aLLUNTbI, YCTAHOBSIEHHBLIM B NEPEYUCIIEHHbIX HUXE eBPOMNenCcKnxX 3akoHax u
ANpPEKTUBaXx:
e [umpektuBa 2006/42 EC Ha MalWNHbI U MEXAHU3MBbI;
npumeHaemble ctaHgapTtel: EN ISO 14121:2007; EN 1SO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e [lupekTtuBa no anekTpomarHutHom coemectumoctu 2004/108/CE;
npumeHsiemble ctaHgaptbl: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997
e [lnpekTuBa o0 HU3KOM HanpskeHun 2006/95/CE;
npumMmeHsaemMble ctaHgapTbl: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
° D,Mé)ex'maa RoHs 2011/65/EC
(O6 orpaHn4eHUn NCNonb30BaHUSA onNpeaeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB B 3NIEKTPUYECKUX
N 3NEKTPOHHbIX Npnbopax);
npumeHsieMmble ctaHgaptbel: EN 50581:2012
PernamenT EC EC-1935/2004 no matepnanam, KOHTaKTUPYHOLLNM C NULLEBbLIMU
npoayktamu, npumeHsembin ctaHgapt: EN 1672-2
[aHHoe obopynoBaHue ncknyaetca 3 obnactm npumeHeHna anpektmebl CEE 97/23
(PED) Ha ocHOBaHWK TOro, 4TO NpegycMoTpeHo B NyHkTe 3 CtaTtbn 3 gaHHOM
OVPEKTUBDI.

B cnyyae notepu opurrHana [eknapauuy COOTBETCTBUSA, NpUiaraeMom K U3L4enuio,
MOXHO ckayaTb eé KOmnuto, 3anosiHmne GraHk no cnegytowemy agpecy B VIHTepHerte:
e nna Utanuu: http://www.arneg.it/conformita/it

e N4 3apybexHbix KnneHToB: http://www.arneg.it/conformita/en
JKcnnyaTauMOoHHbIe NoKasaTenu AaHHbIX XONO4WSbHbIX MPUnaBkoB Obinn
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ornpegereHsbl B pesynsrate UcnbiTaHum, NPoBeAEeHHbIX B COOTBETCTBUM CO CTaHA4APTOM
UNI EN ISO 23953-2: 2006 npu ycnoBuax OKpyXatoLen cpefbl, COOTBETCTBYOLLMX
Knumatudeckomy knaccy 3 (25°C, oTHocuTenbHasa BNaXxHOCTb Bo3ayxa 60%)
KnumaTtunyecknm knacc okpyxarowen cpegbl no crasgapty UNI EN ISO 23953 - 2

. Temn. No cyxom OTHocuTenbHas
Knnmatunyecknin knacc TepMom eypr y I Touka pocbl
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. UpeHTudnkaumns - [laHHble 3aBoackon Tabnuykm (Rif. 2)

Ha 3agHen YacTtu BUTPMHBI pacnosnioxxeHa 3aBoAckas Tabnmyka ¢ cepuiHbiM HOMEPOM,

cogepxallaa cooTBeTCTBYOWME NOAEHTUPUKALUNOHHbBIE OAHHbIE:

HasBaHue n agpec npomnssoguTens

HasBaHue n anvHa npunaseka

Kog npunaska

CepuuHbI HOMEp npunaeka

HanpsikeHne nutaHma

YacTtota nutanumsa

Mornowaemsin ToK

[Mornowaemas anekTpuyeckasi MOLWHOCTb NpU OXNaXXaeHun (BEHTUNATOPLI +

M3HbI + ocBelLeHne)

9) T[lornowaemas anekTpuyeckasi MOLWHOCTb B (pase pasMmopakmBaHus
(HarpeBaTenbHble aNeMEHTbI + ropsyme NpoBoAda + BEHTUNATOPbLI + OCBELLEHNE)

10) MowHoCTb ocBeleHus (rge npegycMoTpeHO)

11) MNones3Hnas nnowagb 3KCNo3nLnmn

12) Tvin xonogunbHOM XMOKOCTU, Ha KOTopon paboTaeT cuctema

13) Macca xnagareHTa B cuctemMe (Tonbko Anst 06opyaoBaHna co BCTPOEHHbIM
arperaTom)

14) KnnmaTtnyecknin Krnacc OKpy»KatoLen cpeabl n ucxogHas temneparypa

15) Knacc 3awwuTtbl OT BaXXHOCTH

16) Homep 3akasa, No KOTOpOMY BbIST U3FOTOBSIEH MPUSABOK

17) CepunHbIn HOMEP NPOU3BOACTBA NpuaBka

18) 'og nponsBoacTBa npunaeka

B cnyyae HanpaBneHus 3anpoca TEXHUYECKOM NOAOEPKKN B Lenax ngeHtudunkaumm

obopynosaHust HeobBXo4MMO COOOLUNTD:

e HasBaHue npogykTa (2); nacnopTHbIM HOMep npoaykTa (4); Homep 3akasa (16).

7. TpaHCNOPTUPOBKA - cneyuanu3upoeaHHbIl mexHu4ecKul cneyuanucm -

Bce norpy3o4Ho-pasrpy3oyHbie onepauum OMmMKHbl OCYLLECTBNATLCA
KBannduumMpoBaHHbIM NEPCOHaNoM, KOTOpbI CNOCOBEH onpeaennTb BEC, TOYKM
nogbema 1 Hanbonee nogxoasilee ¢ TOYKM 3peHnsa 6e30nacHOCTM 1 MOLLLHOCTU
CpeacTBoO pa3rpy3ku. lNepeasmkHble BUTPUHBI 060pyaoBaHbl cneumanbHbIM
AepeBSAHHbIM NOL4A0HOM, NPUKPENNEHHBbIM K OCHOBAHWUIO, NpeaHa3Ha4YeHHbIM s
nepemMeLleHns obopygoBaHus NpyM NOMOLLM BUITOYHbIX MOrpy34mkoB. [ns nogbema
AaHHoro obopyaoBaHNA HEOBXOAMMO MCMOMb30BaTb MEXaHUYECKUIA Unn
3NEKTPUYECKNN NOOBEMHUK C HOMUHANBbHOW MOLLHOCTLI, BonbLuen unm pasHon 1000
K.

/_\ e Bunbl norpysynka Heo6xo4MMO Bcerga pacnonaratb B yKa3aHHbIX TOUKaX,

O~NOUIAWN -

4yTO6bI N30EeXaTb pUcka ONPOKMAbIBAHUS, BUMbI CRieQyeT BCeraa BBOAUTb
MOSTHOCTBHO.

e 3AlNPELUAETCAH npucyTcTBME NOCTOPOHHUX NUL, B 30HE Nogbema
obopynoBaHus.

e Bec 0b6opynoBaHua HeobxoanMo pacnpeaenuTb Takum obpasom, HYTobbl
COXPaHUTb PaBHOBECUE LIEHTPa TAXKECTMU.
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HE ncnonb3oBaTtb nogbemMHble cpeacTsa:

® [py3onogbeMHOCTbIO MeHee 1000 Kr

® C HEeCOOTBETCTBYHOLLMMU UMW U3BMEHEHHBLIMWN B peayrbTrate u3Hoca
XapakTepucTnkamm,

® C U3HOLLEHHBIMWN UM HECOOTBETCTBYIOLWUMM TpeboBaHMAM Tpocamu Unn
kabenamu.

& Mpouenypbl TPAHCNOPTUPOBKK, OTIIMYHbIE OT YKa3aHHbIX, 3anpeLLleHsbl.

8. XpaHeHue Ha cknape

e 3ANPELWEHO xpaHuTb 060pygoBaHMe Ha OTKPbITOM BO34yXe B MECTaXx,
NOABEPXEHHbIX BO3OENCTBUIO aTMOCHEPHBIX 0CaAKOB N MPSAMbIX COMHEYHbIX
nyyen. MNpamoe Bo3gencTane ynsTpaduroneToBoro U3ny4yeHns Bbi3biBaeT
HeobpaTnmyto gedopMaumio NnacTMYeckMx maTepmanos U noBpexgaet
KOMMNOHEHTbI 060pyaoBaHuS.

e BuTprHbI HEOBXOOMMO XPaHUTb B KPbITOM NOMELLEHUN Npy TeMmnepatype oT -25 °C
Ao +55°C v BnaxHocTtn Bo3gyxa ot 30 % go 90 %.

e [lepen npuHATMEM Ha XpaHeHue HeobxoamMmo y6eamTbCs B LENOCTHOCTU YNaKoBKM
000pyaoOBaHUA MU OTCYTCTBUM OedEKTOB, KOTOPbIE MOrYT OTpMUATENbHO NOBAUATD
Ha NpoLecc XpaHeHUs Ha cKrage.

9. NMpueMka, pacnakoBKa, nepBas 0OMMCTKA - KeasiughuyuposaHHbIl ornepamop -
Mpexae yem HayaTb pacnakoBKy, HEOBXOOUMO MPUHATL BCE HEOBXoa4MMble Mepbl A5
obecneyeHnsa 6esonacHOCTK onepaTopa.
O6opynoBaHMe MOXET NOCTaBNATbCHA B TakOM BUAE:
® Ha [JepeBsiHHOM NnoaaoHe, NPUKPeneHHOM K OCHOBaHMIO, B HEMTOHOBOW MI1EHKe,
3aKpenneHHon MeTannnyeckomn nonocon (ctaHgaptHaa ynakoska) ((Rif. 5));
e B KapTOHHOW ynakoBke (rno 3akasy) ((Rif. 6));
e B AepeBsiHHOM KneTu (no 3akasy) ((Rif. 7)).
[Mpn npuemke obopyaoBaHns HeOBXoanUMO:
Y6eonTbCcs B LENOCTHOCTM YNakoBKe N OTCYTCTBUM BUOMMbIX NOBPEXOEHUN;
OCTOpPOXHO NPOBECTM pacnakoBKy, YTOObl He noBpeanTb 06opyaoBaHuE;
ybeomTbca B OTCYTCTBUN NOBPEXOEHMUIA KOMMOHEHTOB 060pya0oBaHNS;
B cnyyae obHapyxeHusi noBpeXxaeHnin HeMeasieHHO 0bpaTUTLCA K KOMMNaHUn-
NOCTaBLUMKY;
MepaneHHo, He cpbiBas, yoanuTb 3alUTHYIO MIEHKY Tak, YTOObl He OCTaBNATb
OCTaTKOB Kriesliero BellecTsa. B cnyyae Hanuuva cnenos knes, yaanutb UX Npu
MOMOLLN COOTBETCTBYIOLLNX pacTBOpUTENEN.
® BbINOMHNTb MEPBY OYUCTKY, UCMONb3Ys HEUTParbHble CPeacTBa, 1 NpoTepeTb
MSAKOW TKaHbO, HE NCMNONb30BaTh abpasvBHbIe BELLECTBA U MeTannyeckue
MOYarku.
[na npaBunNbHOM yTUAM3aLMM YNakoBKW crieqyeT 3HaTb, YTO OHa COCTOUT U3 Aepesa -
neHonnacra - nonuatunena - NBX - kapToHa.

,: e HE ncnonb3oBaTthb BelyecTBa, coaepxallime CnupT, AN OYNCTKU AeTanemn

M3 nnekcurnaca.

e Bo Bpems pacnakoBku BHUMATENbHO CneauTb 3a TeM, YTOObI Takue
3rieMeHTbI, Kak rBo3au, AepeBsaHHbIe AeTann, CKPenku, HEWMNoH U T.4., a Takke
WHCTPYMEHTbI, NPUMEHAEMbIe ANA pacrnakoBKW, TakMe Kak LWnnubl, HOXHULbI,
Knewm, He octaBanucb Ha pabodyem mecTte, MOCKOSbKY OHWU MOTYT CTaTb
NPUYMHOWN TeneCHbIX MOBPEXAEHUN.

e Bce ykasaHHble npeameTbl JOMKHbI ObITb yAaneHb! Npy NomMoLm
COOTBETCTBYIOLMX CPEeACTB U MOMELLEHbl B COOTBETCTBYOLME MecTa cbopa.

10.YcTaHOBKa U YCNOBUS OKpYXKaloLluen cpeabl - crneyuasau3upoeaHHbIll

JTroboe nameHeHne B ONMCaHHOW B JaHHOM PYyKOBOACTBE npouenype yCTaHOBKM
AO0SMKHO BbITh paspeweHo ARNEG Spa.

mexHu4eckul crneyuasucm -
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UTto6bl 00ecneunTb 6e3onacHble ycroBus paboTbl AN cneunannuctoB Mo YCTaHOBKE,
PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh 3aLUMTHbIE MHCTPYMEHTbLI M 0AeXay B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHMAMM NpaBui 6e30NacHOCTN U AENCTBYIOLLIETO B CTpaHe YCTaHOBKM
3akoHogaTenbcTBa. B niobom cnyyae HeobxoanMmMo Bceraa MCnornb3oBaTh
COOTBETCTBYIOLLME MHCTPYMEHTbI U OAEXAY, TakMe Kak: cneyobyBb, 3alUTHbIe
nep4aTtku, Ny3blPpbKOBbLIA YPOBEHb.
[ns ycTaHOBKN HEOBXOAMMO NPUAEPKMBATLCSA CEeaAYoLWMX PEKOMEHAALNNL

® BHMMAaTENbHO OCMOTPETb MECTO YCTAHOBKM U UCKITIOUYNTb BCE MCTOYHUKM

OonacHoOCTW Ans oneparopa.

HE pacnonaraTtb npunasok:
e B MNOMELLEHUS, IAe NPUCYTCTBYIOT B3PbIBOOMACHbLIE ra3bl;

® Ha OTKPbITOM BO34yXe Nnoa AENCTBNEM aTMOC(beprIX adlreHToB,;

e BONM3M NCTOYHUKOB Tenna (I'IO,EI, npAMbIM COJNMHEYHbLIM U3Ny4vYeHneM, B
Hel'IOCpeﬂ,CTBeHHOIZ OrmM30CcT OT CUCTEM OTOMMEHUS, NaMn HakanMBaHus 1 T.,El,.)

e Ha NyTu NOTOKOB Bo3adyxa (BOGNM3n gBepewn, OKOH, CUCTEM KNuMaTtu3aumm 1 T.4.) co
ckopocTbto 6onbue 0,2 m/sec.

Ypanutb gepeBAHHbIE ONOPbl B OCHOBaHUY (YCTaHOBIIEHHbIE 4S9 TPAHCNOPTUPOBKU) U
ycTaHoBUTb perynupyemble HOXKKM ((Rif. 8)), paamecTuB nx TaK, 4To6bl MOXHO 6bINo
YCTaHOBUTbL NepenBuXHYIO BUTPUHY B TOPU3OHTaNbHOE MOMOXeHWe, 1 npu noMoLLm
ypoBHs ((RIif. 95 MPOKOHTPONMPOBATb FOPU30HTANBHOCTE 000PYAOBaHMS.

Mpexae Yem NogKntoYUTb BUTPUHY K INEKTPUYECKOMY NUTaHuIo, y6eanTbCs, YTo
AaHHble Ha 3aBOACKOM Tabnunyke COOTBETCTBYIOT XapakTEPUCTMKAM SNEKTPUYECKomn
CeTu, B KOTOPYIO nogkntovaeTca obopyaoBaHue.

[ns npaBunbHON paboTbl BATPUHBI TeMnepaTypa U OTHOCUTENbHAsS BMaXXHOCTb
BO3[yXa He OOMMKHbI NpeBbIWaTh rpaHunL, YCTaHOBMNEHHbIX KNMMaTUYeCcKnm Kriaccom 3
(+25°C; oTHOCUTenbHas BnaxHocTb 60%)onpeaeneHHbix ctaHgapTom EN-ISO
23953 - 2 B COOTBETCTBUM C KOTOPbIM BblnNKn NposefeHbl UCNbITaHMs 06opyaoBaHUS.

e [locne nepemelueHus npunaBka Heo6xoa4MMO NOBTOPHO NPOBEPUTHL
& YPOBEHb YCTaHOBKW. YCTaHOBKA He MO YPOBHIO MOXET OTpuLiaTeNibHO
10 1.BnokupoBKa cTeKkna HMXXHen BaHHbI

Bo nsbexaHne onpokmabiBaHMSA CTEKNA HXKHEN BaHHbI BO BPEMSI NPOOAXKHOIO
obcnyxmBaHms Heobxoammo ero 6roknpoBartb.

Csagu antoMnHMeBOM PYy4KuM CTEKNa HWXXHEWN BaHHbI UMEeTCS
CTanbHadA 6ﬂOKVIpOBO‘~IHaF| npyxwuHa.

MoBepHYTb CTanbHY NPYXUHY

YoepxvBaTb ee NOBEPHYTOW M 3aBECTM PYUKY B
COOTBETCTBYIOLLEE THE3O0 Ha NpuUaBke
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[Mocne 3aBoaa pyyky OTNYCTUTb BITOKMPOBOYHYIO NPYXUHY
LLlen4yok 03Ha4aeT, YTO CTEKIO 3abnoKMpoBaHo

YCTaHOBUTb CTEKSIO B NMpaBuUibHOE MonoXxeHne

11.CoeauHeHue BuTpuH (Rif. 19) - - cneyuanu3supoeaHHbIU mexHU4YeckKul
crneyuasnucm -
Ans c6opky OBYX MMM HECKOMbKMX NPUIMABKOB B NNHWIO HEOBXOANMO BbIMNOMHUTL
crneayrowme OencTBuS:
® [eMOHTUpoBaTb BOKOBUHbLI (ECNN eCTb);
® pPacnonoXuTb BUTPUHbI BOK 0 BOK;
® COe[VHUTb BEePTUKarnbHbIE€ CTOMKN U KPOHLUTEWHbI NPY MOMOLLM LONONHUTENbHbIX

BUHTOB;
e yBeanTbCs, YTO CTEPXKHU BblpaBHMBAHUS YCTAHOBIEHbLI B NPEAYCMOTPEHHbIE
rHesga.
HABOP OETANEN ONA CBEOPKU B JIMHUIO
MNos. HanmeHoBaHune Kon L.
1 | BolpaBHuBatowmm wtndt 4x80 02941419 |10
2 | BUHT oymHkoBaHHbIn TCEI M8x50 04711041 | 1
3 | BuHT ouymHkoBaHHbIn TCEI M8x120 04711065 | 4
4 | lanka M8 04230600 | 2
5 | bokoBon nuct 02334017 | 1
12.9nekTpuyeckoe nogknroveHue (Rif. 20) - cneyuanusupo8aHHbIU MEeXHUK -
MEPE[ BbINOMHEHWEM NMOBLIX ONEPALIMA OTKITKOUYUTE CUCTEMY OT
& ONEKTPUYECKOIO MUTAHWA! DnekTpmnyeckas npoBogKa AOMmKHA UMETb @
3asemreHue!

e DJrneKTpuyeckme cuctemMbl 4OMKHbI ObiTb BbIMOSIHEHBI B COOTBETCTBUN CO
cTaHgapTamu, Perynmpyowmnumm nx N3roToBrieHne, yCTaHOoBKY, SKCnyaTaumto n
TexHu4yeckoe obcnyxvnBaHue, NpegycMOTPEHHbIMW 4ENCTBYOLLMM
3aKOHO4ATENbCTBOM CTPaHbl YCTAHOBKM NpUnaBka.

e KomnaHusa ARNEG Spa cHumaeT ¢ cebs nobyto OTBETCTBEHHOCTb MO OTHOLLEHUIO
K Monb30BaTento 1 TPeTbM CTOPOHaM 3a yLep6, NOHECEHHbIN B pesynsraTte
aBapui UM HEUCNPaBHOCTEN ANEKTPUYECKOWN MPOBOAKM, K KOTOPOW MOLKIHOYEHO
obopyaoBaHue, 1 3a yepb, HaHECEHHbIN camMOMy 060pPYL0BaHMIO B pesynbraTte
HencrnpaBHOCTEN ANEKTPUYECKOM NPOBOAKM.

e [lpunaBok OomkeH OblTb 3aLUMLLEH NPW MOMOLLM MHOTOMOMKCHOIO
aBTOMAaTNYECKOro MarHMTOTEPMMUYECKOIO BbIKMOYaTENs ¢ COOTBETCTBYOLWNMM
XapakTepucTukamm, KOTopblin 06nagaeT Takke yHKUmMen obuiero pyounbHuka
NMHUN.

? ObecneyeHne HanMuus NeKTPUYECKOM NMUHUN B MECTE MOAKIMIYEHUS Npuiaeka
aBnsaeTcs 06s13aHHOCTLIO 3akasyunka. Pacyet pa3amepoB NUHUK NUTaAHUSA
SNeKTpo3Heprmen HeobxoanMo NPon3BOANTbL Ha OCHOBAHUN MOLLHOCTM, NOrMoLLIaeMoMn
obopygoBaHmem (cM. TexHNYeCKME AaHHbIE).
e [lepen nogkntoveHnem obopynoBaHna HEOOX0ANMO CHATL € cebsi Bce
MeTannmyeckue npegMeThbl: KonbLa, Yacbl, bpacneTbl, Cepexkm u T.A.
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e [lpexae yem nogknovaTb COEANHEHMUS, CNEQYeT U3yUnNTb ANEKTPUIECKMNE CXEMBI.

e Y6eanTbCs, YTO HaMNpsPKEHME NUTaHMA COOTBETCTBYET AAHHbBIM, yKa3aHHbIM Ha
3aBOACKOM Tabnuyke.

e [lokasaTb onepartopy pacrnosioXeHne BbiknovaTensi, YTo0bl OH MOI HEMEOSIEHHO
HanuTu nocnegHun B criyvyae ABAPUN.

e [Insa 6ecnepeboriHon paboTel 06opyaoBaHms Heobxoammo, YTobbl MakcMmanbHoe
HanpsbkeHne konebanockb B npeagenax +/- 6 % OT HOMUHANBHOIO 3HAYEHUS.

e Yb6eantbes, YTO NpoBOAA NMIMHUM SMEKTPOMNUTAHUSA NMEIOT HEOOXOANMOE CEeYEHNE U
3aLMUTY OT YPE3MEPHOIo HANPSXKEHNSA N OTCYTCTBMS 3a3eMI1eHNs,
COOTBETCTBYIOLLYIO AENCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENbCTRY.

e 3ameHy HencnpaBHOrO UM NOBPEXOEHHOro Kabensi NMTaHUs BbIMOSHAET
NPOM3BOANTENb UM YNONMHOMOYEHHAs UM OpraHmn3aumsi.

e B cny4ae BbIKNOYEHNSA ANEKTPUYECKOTO NUTaHNS y6eanTbes, 4To BCe
anekTpuyeckne npubopbl B MarasnHe cnocobHbl CHOBa BKMOYNTLCS 6e3
cpabaTtbiBaHWs NpeaoxpaHnTenen YpeamepHoro HanpsXkeHusi. B npoTneHoM
crny4ae HeobxoanMo BHECTU UBMEHEHUS B ANEKTPUYECKYHO NPOBOAKY, YTOObI
AanddepeHUnpoBaTh BKIOYEHNE pasnnyHbIX NpubopoB.

MoHTaxH1K 060pya0BaHNA AOMKEH YCTAHOBUTb aHKEPHbIE YCTPOMUCTBA 451 BCEX
BXOASLLUX B BUTPUHY M BbIXOASLLMX UX HEFO NPOBOAOB.

e He gonyckaTb KOHTaKTa KapTepa C 9reKTPOLMTOM, YTOObI NCKMIOYUTD
& NopaKeHUs1 ANeKTPUYECKMM TOKOM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K TPaBMam Unm
CMepTHW.

e Y6eanTbCs, YTO KOHTaKTbl pa3nnyHbIX MOACBETOK (MOMOK, KO3blpbKa, HAACTPOWIKN)
NpaBuIbHO BCTaBMEHbl U 3aKPEneHbl B COOTBETCTBYHOLLUMX PO3ETKAX N He
OTKI04ATCA B MOMEHT paboT MO OYUCTKE Y TEXHUYECKOMY OBCIYXMBaHWIO,
CNpOBOLMPOBAB yaap TOKOM.

ABTOMaTUYECKMIA MArHUTOTEPMUYECKUI BbIKNoYaTeNb A0ImMKeH paboTaTb Tak, YToObl
He OTKPbITb Lenb B HENTPanbHOM NMonoXxeHun 6e3 0gHOBPEMEHHOIO NEPEKNOYEHNS
das, 1 B NoOOM crnyyae pacCTossHUE MeXay OTKPbITUSMWN KOHTaKTOB LOMMKHO
COCTaBfIATb MUHUMYM 3 MM.

13.YcTaHOBKa A4aTYMKOB - mexHuU4YecKuu crneuyuasaucm -
Cnepyoline 0aTtymkn yxxe yCTaHOBMNEHbI B BUTPUHE:

Sout| [laTymK KOHTPONSA BO3gyxa Ha Bbixoae
Sdef| [laTymK KOHTPONSA TepmocTarta Mo OKOHYaHWUIO pasMopaxmBaHUA
Sin | [JaT4ymK KOHTPOS BCacbiBaeMOro Bo3ayxa

e [latumk Temnepatypbl NTC IP67 L=4000 kog 04510153.

e [laTumkm Sout/Sin Heob6xoaAMMO 3aKpeNUTb NP NOMOLLIN KITEMM N HE U30NMPOBaThb.

e [latuuk Sdef HeobxogmMmo 3akpenuTb Mexay 3-1 1 4-n Tpybon, Tak 4Tobbl OH
conpukacancs ¢ pebpamu ncnaputens (HO HM B KOEM Clly4ae He HanpoTuB
883%18;;10%), NCNONb3ys NPY>XUHY KONObI N3 HEPXKABEIOLLEN CTanu Koz

14. TlycK, KOHTPOJSib U HaCTpoOMUKa TeMmnepaTypbl

- crieyuanu3upoeaHHbIlU MexHU4YecKuUU crneyuanaucm -
KoHTponb TemnepaTtypbl OXNaxaeHne SOMMKEH OCYLEeCTBATLCA NPU NOMOLLM
u,wg) 0BOro TepMOMeETpa (&Rif. 11)) nnu nocpencTBOM ANEKTPOHHOIO perynsaropa
(AONONHUTEJIbHO) ((RIf. 12)).
Kak npaBuno, KOHTponnep HacTpamBaeTCcs BO BPEMS YCTAHOBKM HA OCHOBE [aHHbIX
npowussoguTens. lNpu nepenporpammmpoBaHm obpallatbCcs K NPON3BOANTEMIO
XOnoAnbHOro Npunaska.

15.3arpy3Kka BUTPUHbI - KeasiughuyupoeaHHbIlU ornepamop -
Mpun 3arpyske BUTPUHbI HEOBXOAMMO COBMAaTh HECKOSBLKO BaXKHbIX NpaBui:
® 1ICrornb30BaThb CrOW fbAa B rpaHynax;
e pacronarartb NPOAYKTbI Tak, YTOObLI HUKOrA4a HE NPEBOCXOAUTbL JIMHUIO
MakcumansHon 3arpyskn ((Rif. 13)): npeBbilleHe JaHHOro npeaena BbI30BET
HapyLleHue npasusibHon Lmnpkynauum sosgyxa ((Rif. 13)), a cnegosaTensbHo,
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NOBbILLEHNE TeMnepaTypbl NPOAYKTOB 1 o6pasoBaHWe Nbaa Ha ucnapurene;
e cnnowHoe, 6e3 NycTbiX 30H, pacrnonoXeHue NPoAyKTOB, rapaHTUPYET Ny4LLYIO
paboTy obopyaoBaHus;

e pacnonaraTb NPOAYKTbI Tak, YTOObl HE co3gaBaTb NPENATCTBMI AN MOTOKA
OXJaXxgeHHOoro Bo3ayxa .

e MakcumanbHO gonycTuMasi, paBHOMEPHO pacrnpegeneHHas Harpyska Ha 6ak
cocTaBnsieT 125 kr/m? (nen v ToBapsl).

B OTHOLLEHB M COOTHOLLEHUS fbAa U pbibbl cCObntoganTe caHUTapHbIE HOPMbI
MecTa yCTaHOBKM.

BbICTaBMAEMOro NPOAyKTa, a He Ans ee CHUXeHWs. [poayKTbl NMTaHNsA MOryT
ObITb MONOXEHbI BHYTPb TOMbKO MOCHE UX OXNaXXAeHWsi 4O COOTBETCTBYOLLEN
TemnepaTypbl XpaHeHus. HE knacTb BHyTpb OGOHETa HarpeTble NPOAYKTHI.

PekomeHayeTcs BblknaabiBaTh Ha NepBbIN NiaH NpoayKLuio, KoTopas XpaHUTCs
B TeyeHne Bonee ANUTENbHOMO NEPUOAA MO CPABHEHMIO CO BHOBb MOCTYMNMBLUEN
npoaykumen (OCyLeCTBNSATb poTaLmio NPOAYKTOB NUTaHUS);

15 1.XpaHeHue pbiObbl B TOProBbIX TOYKaX

YToObl NpaBuibHO XpaHUTL pbIOy, HY>XXHO cobnioaaTb HEKOTOPLIE BaXXHbIE NpaBuna:

e CBexas pblba [OrmKHa BCerfa XpaHUTbCH OXJTaX4eHHON: BO BpeEMS ee NosTyvyeHus,
XpaHeHust Ha cKrnage v Bblknagke B BUTPUHY.

e KunBbIX MOSMMOCKOB (BEHEPKUN, YCTPULIbI, MUONKN) HYXKHO OTAENATb OT APYrux
NPOAYKTOB M nsberatb MX CONPUKOCHOBEHNSA CO NbAOM U XONOAHON BOOOMN,
KOTOPbI€ BbI3bIBAOT UX CMEPTb.

e [laBaTb BO3MOXHOCTb blllaTb YCTPULAM U APYTMM XMBbIM pakoobpasHbIM.

e JINWEHHbIE KOXN, PaKOBUHbI UK Yellyun pbi6onpoayKTbl HXU B KOEM Crlydae He
AOITKHbI conpuKkacaTbCs CO NbAOM UIN C HEMbITbIMU JEKOPATUBHbLIMM
anemeHTamu. Bo Bpems TasHUA neg MOXeT BblAeNnsaTb pacTBOPUMbIE apoMarhl,
YTO 3arps3HAET BOAY.

e ®dune cnenyert BblknagbiBaTb HAa ByMaXKHbIX NMUCTaXx, NNACTMKOBLIX NakeTax Unn B
MeTannn4ecknx nogaoHax, NoMeLLleHHbIX B nea.

YTtobbl 06ecneunTb NpaBuUnbHOE OXNaxgeHue, cnov pune OrmkHbl ObiTb TOHKUMN.
Hw ognH cnon doune He JOrmKeH HaxoguTbesa ganbwe 40 MM OT cnos nbaa.

e Ecnu npumeHsitoTca nogaoHbl, TO OHW AOMKHbI NOrpyXaTbCs B nea Ao 6opTos.

e Ecnu pbiba BbINOTpOLLEHA UK C FONIOBOW, TO ee criedyeT pa3MeLlaTb Tak, YToObl
XBOCT Oblf1 BblLLE rofioBbl. OTO MNO3BOMSET CTEKaTb BOAE U3 BbIMOTPOLUEHHON
nonoctn. OctaTouHasi BNaXXHOCTb B BbIMOTPOLLUEHHOW NONOCTU BGnaronpmaTHO
BNNSAET Ha BbICTpoe pacnpocTpaHeHne BakTepuin n ycKkopsieT NpoLecc nopyu
npoaykra.

e [lepep Bblknagkon pbiby cnegyeT NPOMbITb N0 XONO4HOM BOLAOW.

e [loCTOSIHHO BbikNagbliBaTb HOBbIM NPOAYKT HA MECTO NPOAAHHOrO.

e BblknagbiBaTb Takoe KONMMYECTBO PblObl, KOTOPOE AOCTATOMHO AN 0POPMAEHNS
BUTPUHbI.

e Puiba nnoxo npoBoauT TENNO, NO3TOMY HE CKNaabiBaTb €€ Apyr Ha apyra B
OonbLUMX KOnMYecTBax BO n3bexaHne HegoCcTaTOYHOro OXNaXKaeHUS.

e licnonb3oBaTtb 60MbLLIOE KONMMYECTBO NbAa U MeXAy CrosAMU NPOAyKTa, YTOObI
nogaepXueartb pbiby B OXnaxxgeHHOM COCTOSIHUM.

e Hwu B KOeM cnyyae He BCTaBMATb LEHHUKM NPAMO B pblBy, NOCKOMbKY OHU SABMSOTCA
NPUYNHON Pa3MHOXEHNSA BakTepui.

e Puiba kaxeTtcs 6onee cBexen 3a CY4ET YacToro pacnblneHnsa neasHom Boabl.
lMocbinaHHbIE CBEPXY Ha PblOYy MUKPOCKONUYECKNE KpUCTansbl fib4a BbINOMHAKT
ounwiarolee gencreme n obecnevmBaloT COXPaHHOCTb U ANNTENbHOE XpaHeHue
uenbHbIX Tyw (HA B KOEM CJITYHAE HE HA ©OUTIE).

e Hwn B Koem crniydae He gonyckaTb CTeKaHusi, NpocadYnBaHnsa nnm eoibpoca ot
OLHOro NPOoAyKTa Ha ApYrown.

,_\ XonoawnbHasi BUTpMHA NpeaHasHadYeHa ansi noaaepxaHns temnepartypsl
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15 2.JlepoBasi noayLwika, onTUManbHbIM BbIOOP KonuyecTBa Nbaa

i |ropsMi BO3AYX | a/“\ b Mpumep pacyeTa:

r/ \ ° pasmepbl

c a=785am,b=1250m, c =2 am

[xon

C o K=2,1 om®/kr

caxbxc=196,25 om®

196,25 oM+ 10% = 215,87 om®
KonnyectBo nbpga = — -  + 10% nononHeHue

Ki1-2)

Ki- 1,8 dm¥/kg YaenbHbIn BeCc cyneprpaHynmpoBaHHOro neaa*

2 215,87 om3/ 2,1 gm3/kr = 102,79 kr

C max=2dm 102,79 kr = 103 Kr

K2= 2,1 dm¥kg YOenbHbIN BEC YELLyNYaToOro NepeoxnaxaeHHoro nbaa* % fawxsie Scotsman

XonogunbHasa BATPUHA NpefHasHavyeHa Anga nogaepXxaHus temnepaTypbl
& BbICTaBMNAEeMOro NpoAyKTa, a He AN ee CHWXeHuA. [poayKTbl NIMTaHUA MOryT
ObITb NONOXEHbI BHYTPb TOSMILKO MOCIE MX OXNaX4eHUs 0O COOTBETCTBYHOLLEN
Temnepartypbl XpaHeHuUs.
e HE knacTb BHyTpb NpunaBka Harpetble NPoAYyKThl.
e HE nperpaxaaTtb HUKOMM 06pa3omM NOCTynneHne oxnaxaeHHoOro Bosayxa
(Nnbaom, ToBapoM, ITUKETKAMU, LIEeHHUKaMU U T. A.)

® PeKOMeHJJ,yeTCFI CHavyana peanusoBbiBaTb TOBap, KOTOPLIN 4ONbLUE
HaxoguTcd Ha BUTPUHE, a 3aTeEM bonee nosgHero NOCTYMIIEHNA (pOTaLI,MFl

16.PasmopaxuBaHue n cnuB Boabl (Rif. 18)
JInHusa xonogunbHbIX BUTPUH Victoria FISH ocHalleHa cMcTeMo MexaHU4YeCKoM OTTanKu.
16_1.CnuB BOAbI:

[na cnuea Boabl, obpasoBaBLUENCs B pe3ynbraTte OTTankun, Heobxoaumo:

e pefyCcMOTPETb CrMB B MOy Nog HeBOSbLWNM HaKITOHOM;

® YCTaHOBUTb BXOOSALMIA B KOMMNIIEKT NOCTABKN CUPOH MEXAY CNUBHOW TPyOOn n

NOAKMNIOYEHMEM B MONy;

® repMeTUYHO 3ajenaTb 30HY COeMHEHMUS CnnBa C NOJIoM.
B pesynbrarte aTux AeCTBUN MOXHO ByaeT nsbexartb Nioxoro 3anaxa BHyTpU
BUTPUHbI, paccemBaHNA OXNaXKaeHHOro BO3lyxa U BO3MOXHbIX HEUCNPAaBHOCTEN
obopyaoBaHUs U3-3a BNaXHOCTMW.

KB&J’II/I(*)VILI,I/IpOB&HHbIVI MOHTa>XHUK o6opy,qosaH|/|ﬂ AOIvKeH nepnoanveckn
npoBepATb UCMPAaBHOCTb rMapaBIINYECKNX COEONHEHUN.

17.0cBeLweHue HNXKHEeN BaHHbI

[nsa 6onbLlien 3KOHOMUK ANEKTPOIHEPIK BUTPMHA 06opyaoBaHa CBETOAMOLHbLIMU
JnamMmnamum HU3KOro I'IOTpe6J'IeHVIFI, KOTOPbIE€ NMO3BOJIAIOT.

® YMEHbLWWTb PacXxo 3IIEKTPO3HEPINN HA OCBELLEHME,
YMEHbLUNTb HArpy3Ky XonoguribHUKa,
YBENMUYUTbL CPOK Cry0bl namn go 6onee 6 ner,
obecneynTb OANHaAKOBYHO MHTEHCUBHOCTL U POBHOCTb LIBETA OCBELLEHUA,
rapaHTMpOBaTb Jy4llee OCBELLEHME MPU CHUKEHUN TemnepaTypbl.

17_1.3ameHa namnouek (Rif. 19) - cneyuanu3supogaHHbIlU MEeXHUK -
,_\ e [lepen 3aMeHOWN OTKIIOYUTL INEKTPUYECKOE NUTaHMUeE.

[na 3aMeHbl NamMnoYyek BbINOMHUTL crnegyowme AencTBus:
1 - packpyTnTb BUHTbI (1)
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2 - 3BrieYvb namnoyky B cbope

3 - OTCOEeANHUTL pasbeMsbl

4 - C NOMOLLbIO OTBEPTKM HaXkaTb Ha NPYXWUHY (2) Kak nokasaHo
5 - n3eneyb namnoyky (3) U 3aMeHUTb ee Ha aHarorn4yHyko

6 - BCTaBUTb HOBYIO NTaMMOYKY B MPYXUHY (2)

7 - N0ACOeanHUTb pasbeMbl

8 - BHOBb 3aKpyTUTb Namno4ky B cbope

O - BOCCTAHOBUTb 3MEKTPONUTaHME.

18.MpenoTBpalleHne KOHAeHcauUmM Bnaru u sanotesaHus

na npengorepalleHna 3anoteBaHnA B pedysibtate KoHAeHCaunn Briaru
npeaycMoTpeHbl MaliOMOLLUHbIE 3NEKTPUYECKNE HarpeBaTesin Ha y4acCTKax, KOTopble
Hanbonee noaBep’XeHbl 3anoTeBaHUIO. NepeaHnXx CTeKNAHHbIX BUTPUHAX, paMax,
OOKOBbIX CTEKNSAHHbLIX MaHEeNsX U T.A4.

19.TexHU4YecKoe 0GCnyXMBaHME U OUYUCTKA - KBaNM(pULUNpPOBaHHbLIN

MEPEQN BbINOJIIHEHWNEM NOBbLIX PABOT MO TEXHUYECKOMY
OBCITYXUMBAHMIO N OYNCTKE OTKIKOYNTE CUCTEMY OT
AJIEKTPUYECKOTIO NMMNTAHUA TPY NMOMOLL OBLLENO
BbIKITIOYATENA. AJTA SAWLNTBI PYK BO BPEMA PABOT MO
OYUCTKE BCEIOA NCIOJIb3OBATb PABOYUE MNMEPYATKW.

e HE vcnonb3oBaTth ropsiyyto Bogy 4518 MblTbS XONOAHbIX CTEKMSIHHBIX MOBEPXHOCTEWN,
MOCKOMbKY CTEKIO MOXET TPECHYTb U NOpaHUTL oneparopa.

e HE vcnonb3oBaTb abpasvBHbIe BELLECTBa U pacTBOPUTENMU, KOTOPbIE MOTYT
AedopmMupoBaTb NOBEPXHOCTU 060PYAOBaHUS.

e HE pasbpbizrmBatb Bo4y U MOKLLEE CPEACTBO HEMOCPEACTBEHHO Ha ANEKTpUYEeCcKue
KOMMOHEHTbI 060pYyA0BaHNS.

e HE npukacatbcs K 060pyL0BaHNIO MOKPLIMU UMM BAAXHBIMU PyKaMmn 1 HOFamu.

e HE npukacatbcsa k 06opyaoBaHuio, CTost Ha 3eMre BoCbIMU Horamw.

e HE vcnonb3oBaTthb BellecTBa, cogepXxalime cnupT, 1 UM NogobHble NS O4YUCTKU
Aetanew u3 nnekcurnaca.

® He NMpuKnagbiBaTh Ype3MepHbIX YCUNNIA NPU BbINOSIHEHNW Onepaumi No OYNCTKE;

® He 1Crnofb30BaTh XIOPCOAepXKaLume MoKLmne cpeacTsa, Takme kak otbenvearers,
MOCKOMbKY OHW MOTYT MNOBPEAUTb NOBEPXHOCTMU;

e u3beraTb KOHTAKTa UM UCNAPEHWUIA OT KMCAOTHBIX, LLEMOYHbIX UM aMMUaYHbIX
BELLEeCTB, CoAepXaLlnxcs B CpeacTBax 4118 MbITbS NOSIOB, MOCKOSbKY OHW CTaHOBATCH
NMPUYNHON KOPPO3UM HEPXaBEKOLLEn CTanu.

e Ecnu ang BHyTPEHHEN OYMCTKM UCMONb3YHTCH rmapoodncTuTenbHble MawwmHbl ((Rif.
10)), ucnonb3oeatb cucremsl HU3KOIO OABJIEHUA (makc. 30 6ap) ¢ MOLWHOCTLIO,
AOCTaTOMHOW ANng yaaneHus nobbix 3arpa3HeHnn. MalunHbl C BbICOKUM AaBfieHneM
MOTyT NOBPeauUTb NOBEPXHOCTMU.

e HE HanpaBnaTb CTpyto HENOCPEACTBEHHO HA OKPALUEHHbIE UMK NACTUKOBbIE
MOBEPXHOCTW.

e Haxogutbcs Ha paccTosAHMM Kak MMHUMYM 30 CM OT NOBEPXHOCTEN, KOTOpble nognexar
ounctke ((Rif. 10)).

e CTpys, HanpaBneHHas Ha 3arps3HeHne C 04eHb BM3KOro PacCTOSHNUS, MOXET
MPUYNHUTBL yepb onepaTopy 1 UcnaykaTb YKe OYULLEHHbIE YH4ACTKN N OKPYXatoLLYHo
cpeay ((Rif. 16)).

e CneauTb 3a TeM, YTODObLI B NPOLECCe MbITbS Y OYUCTKN Ha BEHTUINATOPbI, NadoHsbl,
3MEeKTPUYECKYI0 NPOBOAKY U Ntobble danekTpuyeckne yCTpoMCTBa He nonana Boga.

oneparop -
[MpoAayKTbl NMMTAaHUA MOTYT UCMOPTUTBLCSA NOL BO34ENCTBMEM MUKPOBOB 1 BakTepuii.
[ns oxpaHbl 300poBbst NOTpedbutenen Hapsay ¢ CO3AaHNEM CUCTEMbI OXNaXKOEHUS,
KOoTopas ABNAETCa NocnegHMM KOHTPONMpPYEMbIM 3BEHOM TOProBOKM TOYKM, OCOBYHO
BaXXHOCTb MMEET cobnoaeHne obLLnX CaHUTAPHO-TUTMEHNYECKMX NPaBUIT.
Onepaunn No 04YNCTKE AOMKHbI BKMNOYaTh:
1- MOMUKY (obesxunpuaHune, yaoaneHme okono 97 % 3arpa3HeHnn)
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1- AOE3UH®EKLUUIO (06paboTky o6opynoBaHus cneumasnbHbIM MOKLLMM
CPEeACTBOM AN yAaneHusl NnaTtoreHHbIX MMKPOOPraHM3MoB, OCTaBLLMXCSA Nocre

MOWIKM)
1- ONONACKMBAHUE
1- CYLKY.

e [Ins obneryeHns AENCTBUM NO OYMCTKE MOXHO NOBEPHYThL BepxHee cTekno (Rif.
14) ¥ CHATb CTEKNO HUXHEMN BaHHbI NyTeM pasbroKMPOBKM CTallbHOW MPYXMUHBI,
KOTOpasi HaxoguTca c3aam antomuHueBon pydku.(Rif. 15)

OumncTKka xonogunbHbIX NPUIABKOB NOAPa3nensieTcs Ha cregyowme onepauuu.
19 1.04ymncTKa BHELWHMUX NOBEPXHOCTEN M faeTanen (exeaHeBHasA / exeHeaenbHas)

e OauH pa3 B Heaesto Heobxo4MMO o4nLLaTb BHELLHME NOBEPXHOCTU U OeTalun
O60py,D,OBaHVIF| npu nomouimn HeVITpaJ'IbeIX MoORLWKNX CpeacTtB, HE NoBpeXaaroLnX
NOBEPXHOCTU, UK TeNON BOAbl N Mblfia, yaaldda Nnocrie 3Toro BCe OCTaTku
MorLwlero cpegcraa.

e [locne aTtoro He0BxoaMMO BbINOMHUTL OMNOSfiackuBaHME O60py,D,OBaHMFI 4YMCTOMN
BOOOWN U HaCyXxo BbITEPETb €ro MAKOW TKaHbHO.

19 2.0umncTKa BHYTPEHHUX YacTen (exxemecsayHas)

OuncTka BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN Npunaeska Heobxoanma Anst YHUUTOXEHMUS

naToreHHbIX MUKPOOPraHM3MOB C LieNblo 06ecrnedYeHnst COXpaHHOCTN TOBApOB.

Mepen BbINONMHEHMEM BHYTPEHHEN OYMCTKM NpunaBka HeobXoanMmo:

® TOJSIHOCTbI 0CBOGOAUTL €0 OT TOBAPOB, KOTOPbIE B HEM XPaHATCS;

yOanuTb BCE CbEMHbIE KOMMOHEHTLI, TaKMe Kak AEMOHCTPaLNOHHbIE NOAHOCH,

pELLETKM U T.4.

npombITb Tennon sogon (>40 °C);

npoae3MHMMLUMpPoBaTh MOKLLMM CPEACTBOM C BaKkTEPULUMAHBIM OEVCTBUEM;

BbITEPETb HACYXO MSTKON TKaHbHO;

TLWAaTENbHO OYUCTUTbL NOAAOH, CTOYHbIV XXeNobOK 1 3aLMTHYI0 pPeLlEeTKy crimBa

BOAbI, yaansis Bce MHOPOAHbIE Tena, MPOHUKHYBLUME Yepe3 PeLLETKY BbITSXKKA U

nogHMMasi Npy HeobXo4MMOCTM NIONacT BEHTUNATOPA;

e B cny4vae obHapyxeHnsa obpasoBaHui Nbga 0b6paTUTLCA 3a MOMOLLBIO
KBanmduLnMpoBaHHOrO cneumanmcTa no oocny>XMBaHMO XONOANIbHUKOB.

19 3.04McTKa KOMNOHEHTOB U3 HEpPXXaBeKLen cTanm

B HekoTopbIX cUTyaumsx cTanbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCIATHCSA:

e MeTannuyeckme npeamMeTbl, OCTaBMEHHbIE Ha BIIaXXHbIX MOBEPXHOCTAX, HAKUMb,
HeCMbITble MOOLLME CpeaCcTBa Ha OCHOBE Xrlopa Uin aMmuaka, M3BeCTKOBbIE
OTNOXEHWSA UMW OCTaTKM NULLEBbLIX MPOAYKTOB, COMb COMSAHbLIX PACTBOPOB, CyXue
OCTaTKM NCNapPUBLLNXCS XNOKOCTEN.

CBexve nsaTHa 1 pXxaB4ymHa:

® OYUCTUTb MPY MOMOLLM LLIAMMYHS UM HENTParbHbIX MOKLWNX CPeACTB ryokom unm
TKaHbto. Nocne yaaneHus Bcex cnegos MOKLLEro CpeacTsa, TwaTtenbHO
OMNOMOCHYTb BOAOMW U HACYXO BblTEPETb NOBEPXHOCTb.

3acTapenble NsaTHa 1 pXaB4mHa:

® 1ICronb30BaTb XMMUYECKMe CpeacTBa ANA OYUCTKU NOBEPXHOCTEN U3
HepxaBeloLLen ctanu, cogepxaiume 25 % pactBop a3oTHOW KUCIOTbl UK
aHanornyHbIX BELLECTB.

CTonkue naTHa n pXxaBymHa:

® 3a4YMCTUTb UMM OTNONNPOBATbL LLUETKOWN U3 HepXXasetowen ctanu. Nocne aToro
NPOMbITb MOKOLLMM CPEACTBOM U TLATENbHO BbICYLWNTL. B pesynsrate AaHHOM
onepaumnn Ha NOBEPXHOCTU MOTYT NOSABUTLCS LlapanuHbl U3-3a NPUMeHEHUS
abpasnBHOro MeTo4a O4YUCTKM.

,_\ e Bce onepaumm no o4UCTKe, B TOM YMCHe Ae3MHADEKLMIO, ONOoNackMBaHne 1 CyLLKY,

HeobXxoanUMO BbINOMHATL, TLWATENbHO yAaandd BCce OCTaTku BOAbl UIMN MOKOLLIETO
cpeacTtsea, YTOObI BOCIPENATCTBOBATb PA3SMHOXEHUIKO BPEAHbLIX AJ14 300P0BbA
MUKPOOPraHN3MoOB.

e KOMMOHEHTbI C 3aCOXLLUMMN OCTaTKamu MOIOLLIEro Unn ,D,e3VIHCbMLWIpleLLI,eI'O
cpeancTtea MOryT Mnosy4vnTb NOBPEXOEHUA.
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L YoanuTb ¢ nona ryoKn, TPSINKW, OCTaTKM MOIOLLIErO cpeacTea Unm Boabl, Ha
72\ KOTOPbIX MOXHO MOCKOSb3HYTLCSA 1 ynacTb.

19 4.0cMOTpP KOMMNOHEHTOB

Mocne 3aBepLeHund OI'IGp&LI,I/IVI Nno MbITbHO, ,Ele3I/IH(beKLI,VII/I, onoJiaCkmBaHuio, CyLllKe
HeobxoamMmo y6e,El,I/ITbC‘i-I, YTO HM OAUH KOMIMOHEHT HEe NnoBpeXxaeH N He CITMLLKOM
M3HOLLUEH, B NPOTUBHOM Clly4ae Takon KOMMOHEHT cnengyet 3aMeHUTb.

YCTaHOBUTb HA MECTO MNOSTHOCTLHO BblCyLLUEHHbl€E KOMIMOHEHTbI N NOAKITHYUTb
o6opy,c|,0|3aHV|e K 3JIEKTPUYHECKOMY NMUTAHUIO. lNocne pocTmxkeHus BHyTpeHHeVI pa6oqel7|
TeMneparypbl MOXHO CHOBa 3arpy3ntb B BUTPUHY NMPOAYKThbI.

20.leMmoHTaX NnpunaBKa - cneynanu3mpoBaHHbIN TEXHUYECKUN
cneuymnarnmucr -

[leMoHTUpoBaThb N YyTUNM3NPOBaTb NPUIaBOK HEOOXOANMO B COOTBETCTBUMN C

AENCTBYIOLLMM B Ka)XKA0W OTAENbHOWN CTpaHe 3akOHOAATENbLCTBOM NO YNpPaBEHMHO

OTXOZ4aMu U Npy COONOAEHNN HOPM OXPaHbl OKPYXatoLLern cpeabl. [JaHHbI NpoayKT no

AENCTBYOLLEMY 3aKOHOAATENbCTBY OTHOCUMTCS K ONACHbIM OTXOA4aM, @ 3HaYUT OH He

BXOOMT B KaTEropuio JOMaLLHUX OTXOA40B U HE MOXET ObITb BbIBE3EH HA CBasky, a

nognexut ocobon ytunusaumu. MNMepen 4EMOHTaXXOM npunaBka Heobxogmmo cobpaTb

XnagareHT 1 yganutb CMa3odHoe Macno. [aHHbIi NpoaykT Ha 75 % cocTtouT 3

maTepuanos, KOTOpble MOXHO MCNoNb30BaTh NOBTOPHO. MaTepuans,

MCMNONb30BaHHbIE B KOHCTPYKLMM:

- MeTtannuyeckas Tpyoa: HWKHSAS pama

- Meab, antoMuUHUNR: cucTeMa oxnaxaeHus!, AnNeKkTpuyeckas npoBoaka v
ABEPHbIE paMbl

- OUMHKOBaHHbIE MNACTUHBLI:  OCHOBaHME MOTOPA, HWXXHME U OKpaLLEHHbIE NaHEeNw,
6a3oBasi KOHCTPYKLMS

- MNMeHononunypetaH (H20): TepMuyeckasa n3onauus

- 3aKkarneHHoe CTeKno: CTBOPKM

- epeBo: OOKOBMHbI 3aNeHEeHHOro Moayns
- MBX: Bydepbl

- CnoucTbI NNacTuk: nne4yu

Mpon3soanTenemM LiEHTP, cneuuanvavpyroLminca Ha cbope AaHHOro Buaa
OTXOJ0B, ANs peKyrnepaLm 1 BTOPUYHOTO UCMONb30BaHNA MaTepuanos HECET
OTBETCTBEHHOCTb MOMb30BaTeNb.

e Bce onepauuu no ytunusaumn , Takme Kak TpaHCNopTMpoBKa 1 obpaboTka
OTXO[0B, AOMKHbI BbIMOMHATLCA TOMLKO CreLuanu3npoBaHHbIM U
YNONMHOMOYEHHBLIM NEPCOHAMOM.

’_\ e 3a OO0CTaBKYy NpoAyKTa B yﬂOﬂHOMO‘-IeHHbIﬂ MECTHbIMW BITaCTAMU UTTN yKGSGHHbIVI
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Oeknapauua o coorsetcTtesum EAC

Huxkenognucaswanca ¢upma Arneg Spa, pacnonoxeHHaa no agpecy Via Venezia, 58 -35010 Campo San
Martino (PD), 3aaBnsieT, 4yto 060pyAOBaHNE, ONMCAHNE KOTOPOTO NPUBOAUTCA B HACTOALLMX UHCTPYKLMUAX,
COOTBETCTBYET TPeboBaHMAM TeXHUYECKOro pernameHTa TaMoXKEeHHOro Co3a «DeKTPOMAarHUTHas coBme-
CTUMOCTb TeXHUYecKkux cpeacts» (TP TC 020/2011), TexHn4yecKkoro pernameHTa TamoxKeHHOro cotosa «O 6es-
0OMacHOCTU HWU3KOBO/ILTHOrO obopyaosaHua» (TP TC 004/2011), TexHU4YecKoro pernameHTa TaMOXKeHHOro
coto3a «O 6besonacHoCcT! mawnH 1 obopyaosaHusa» (TP TC 010/2011).
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non pud essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed e stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’ s
consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschiire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschiire darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an Dritte
weitergegeben werden und sie ist ausschlief3lich fir unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et aux
caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de notre part.
Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée & des tiers sans autorisation préalable.
Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las especificaciones
y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacion de aiso anticipado.La presente
publicacién no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin la previa autorizacion y ha sido
aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros clientes.

Mbl octaBnsgem 3a cobon npaBo BHOCUTbL B MGON MOMEHT M 6e3 npenynpexaeHus
N3MEHeHUs B cneundurkaumm n gaHHble NnpuBeaeHHbIe B HACTosILLEM nocobun.
3anpelwjaeTcs BOCNpoOM3BOAUTb W/MNW nepepaBaTb TPETbUM NuuaM 0e3 Hallero cornacus
HacToALLY Ny6rnMKaumio KoTopas NogroToBNeHa UCKMOYNTENBHO AN HAlUWX KINMEHTOB.
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