arnec Samara RTB

Rif. 1 — =

978
930

\ [ 740

6‘3 10 8

ARNEG S.pA.
1 - VIAVENEZIA 58 - CAYIPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALY
Tel. +39 049 9699333 Fax +39 049 9699444 - info@arneg.it

CODICE MATRICOLA
STmm LI I |sn o714
5—+ Hz W :
S ]

9 —[oeRiMENT lenme W] [P 4—15
1S
12 —{geeenieE RN | LS 113 —
14—t [ ]

CLASS

16 —-COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED W.ORD. YEAR |
CONTIENE GAS FLUORURATI AD EFFETTO SERRA
DISCIPLINATI DAL PROTOCOLLO DI KYOTO
CONTAINS FLUORINATED GREENHOUSE GASE:! u
COVERED BY THE KYOTO PROTOCOL
I I

05060129 00 20/09/2012



Samara RTB

Rif. 8

Rif. 9

MAX 30 bar
MAX 30°C

I
o
o
x
Qe
3
:]IN
3.
>
S
5
MAE]

j_‘_—ﬁ passo montante 25mm _ .
;F_ 25mm upright pitch Rif. 13 Rif. 14
Rif. 12

Rif. 15

Rif. 16

/
)

05060129 00 20/09/2012



arneagc Samara RTB

Altezza consigliata = 2000mm Rif. 17

Height recommended = 2000mm
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1.Icone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:
/_\ Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente

durante 'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all’'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-

tellamento ecc.).

2. Divieti e prescrizioni

Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinché I'operatore, in caso di
guasto sia in grado di fornire informazioni precise all’assistenza tecnica.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione su un mobile
frigorifero, assicurarsi che I'alimentazione elettrica sia staccata.

I mobili sono progettatti esclusivamente per uso in ambienti chiusi.
Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) e nell'esecuzione
delle varie operazioni usare sempre lamassima diligenza ed i dispositivi
di protezione necessari.

I mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, quindi le derrate alimentari devono essere
introdotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di con-
servazione, per cui prodotti che abbiano subito un riscaldamento non
devono essere introdotti nel mobile.

I mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipo-
logia di merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici,
esche per la pesca ecc.

Verificare che i valori della temperatura e dell’'umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati. Per questo motivo € indispensabile mantenere
sempre al massimo dell’efficienza gli impianti di climatizzazione, di
ventilazione e di riscaldamento del punto vendita.

Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili;

Evitare che le correnti d’'aria e le bocchette di mandata dell’'impianto di
climatizzazione siano dirette verso le aperture dei mobili.

Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo, verificare che il mobile sia
sempre in grado di mantenere tale temperatura.

Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile.

Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

Eliminare con l'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gli
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

Smaltire I'acqua di sbrinamento, o usata per il lavaggio, attraverso la rete
fognaria o impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, visto che
quest’ultima puo venire in contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura
del prodotto, a eventuali residui, a rotture accidentali di involucri contenenti
liquidi nonché all’'uso di detergenti non consentiti.
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e |n caso di condensazioni anomale allertare immediatamente il tecnico
frigorista.

e Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva.

e NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi
e NON togliere protezioni o pannellature che richiedono I'utilizzo di utensili per
essere rimossi. In particolare non rimuovere la copertura del quadro elettrico,
queste operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.
e NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.
e NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce.
e Evitare che l'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.
e Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.
e [N CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:
Non sostare nella stanza dove € posizionato il mobile se questa non &
opportunatamente arieggiata. Scollegare il mobile agendo sull’interrut-
tore generale a monte dell’apparecchiatura.
NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.
OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E
DA CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE
RITENUTO RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO E IRRAGIONEVOLE.
NUMERI UTILI:
CENTRALINO +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3. Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati
Questo manuale d’istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati
Samara RTB realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:
e uso del mobile
caratteristiche tecniche
installazione e montaggio
informazioni per il personale addetto all’'uso
interventi di manutenzione
indicazioni per la sicurezza
Il manuale e da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.
Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile
installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate
difetti di alimentazione elettrica
gravi mancanze nella manutenzione prevista
modifiche ed interventi non autorizzati
utilizzo di ricambi non originali
inosservanza parziale o totale delle istruzioni.
Il manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.
In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.

2 e NON usare il mobile a piedi nudi
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Il presente manuale e rivolto a:

OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui e esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale rappresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
impiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

4. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)

Il mobile e destinato all’'uso di personale qualificato che sia quindi istruito e formato da
parte del datore di lavoro all’'uso e ai rischi che pud comportare.

Il mobile refrigerato Samara RTB € un espositore verticale a ripiani, frontalmente
aperto, realizzato per essere agganciato a parete predisposto per I'alimentazione con
unita condensatrice remota e adatto alla conservazione e vendita self service di
salumi e latticini.

e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e
le leggi vigenti devono essere rispettate durante l'installazione e I'impiego.

e E vietato rimuovere protezioni o pannelli che richiedano I'utilizzo di utensili per
essere rimossi.

NON e consentito I'uso del mobile:
e da parte di bambini
e da persone che non possono usare il mobile in sicurezza senza

supervisione o istruzioni.

e portatori di handicap.
e personale non sobrio o sotto I'effetto di sostanze stupefacenti.

Leggere attentamente il manuale prima dell’'uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la pro-
pria competenza secondo le indicazioni riportate.

e Il Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all’'uso e alla manuten-
zione del mobile.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione esclu-

sivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati, cotti e pre-

cotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipologia di merce
diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per la pesca ecc.

5.Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’'uso della serie Samara
RTB rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
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norme armonizzate applicate: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base
a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, e possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente alll'indirizzo internet: http://www.arneg.it/conformity

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C , 60% U.R.)

Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica |Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi

caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze

corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui € caricato ogni impianto (solo per mobili con

motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro I'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui & stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per l'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:
e il nome del prodotto (Rif. 2 - 2); il numero di matricola (Rif. 2 - 4); il numero di

commessa (RIif. 2 - 16).

7.11 Trasporto - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare pesi, punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia
per sicurezza che per portata. | mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fis-
sato alla base per la movimentazione con carrelli a forca. Utilizzare un carrello eleva-
tore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in questione, con portata
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nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le forche di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
ribaltamento, infilare sempre completamente le forche.

e Non devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.

e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del
carico (Rif. 3).

NON utilizzare mezzi per il sollevamento:
e con portata inferiore a 1000 kg
e con caratteristiche non idonee o alterate dall’'uso.
e con funi o cavi non regolamentari o usurati

& NON sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

8.Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L'esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
deformazione permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambienti chiusi, con una temperatura
compresa fra i -25°C e +55°C e un’umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

e Prima dellimmagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

9. Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -
Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all'operatore.
Il mobile pud essere fornito imballato nei modi descritti di seguito:
e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (Rif. 5);
e Con involucro in cartone (a richiesta) (Rif. 6);
e Con gabbia in legno (a richiesta) (Rif. 7).
Al ricevimento del mobile:
e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;
Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;
Verificare I'integrita dei componenti del mobile;
Se si riscontrano dei danni chiamare immediatamente la societa di fornitura;
Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che possono eventualmente essere tolti con solventi appropriati.
e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;
Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell'imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati per 'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

e Questi oggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi
di raccolta.

10.Installazione e condizioni ambientali (Rif. 17) - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.

Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza si consiglia di
utilizzare gli strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o
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dalle leggi vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipag-
giamento e un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di
protezione, livella a bolla.
Per l'installazione attenersi a quanto segue Rif. 17:
e |l mobile & predisposto per essere agganciato al telaio (1) fornito con il mobile.
e Esaminare con cura I'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'opera-
tore.
e \Valutare quali mezzi utilizzare per montare il mobile in sicurezza (2-3 persone, car-
rello elevatore)
e Fissare il telaio a un muro che sia adatto a sostenere il peso del mobile compreso
del peso della merce in esso contenuta
e Per fissare il telaio al muro utilizzare tasselli (non forniti) adeguati alla struttura, ed
idonei a sostenere il peso del mobile completo del peso della merce contenuta.
Portata minima tasselli P=300 kg cadauno

L Peso (mobile+tmerce)
1250 mm 420 kg
1875 mm 620 kg
2500 mm 810 kg

e |l telaio € provvisto di 8 fori @=10mm.
e Prima di fissare le viti utilizzare una livella a bolla (3) per portare il telaio perfetta-
mente in orizzontale.
e Dopo aver fissato correttamente il telaio al muro procedere con il posizionamento
del mobile attraverso gli agganci (2) posizionati sulla parte posteriore
e Avvicinare con attenzione il mobile al telaio, fare corrispondere gli agganci alle
asole
e Agganciare il mobile
e \Verificare che gli agganci siano perfettamente in linea con le asole (Rif. 20)
Non posizionare il mobile:
e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;
e all’aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;
e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a
incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell’impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente

non devono superare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco e stato testato.

11.Collegamento elettrico (Rif. 20)- tecnico specializzato -

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE TENSIONE ALL'IMPIANTO!
L'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, I'installazione, I'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso, dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.
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E cura del Cliente la predisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto
di collegamento del mobile. Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’'ener-
gia elettrica deve essere eseguito secondo la potenza assorbita del mobile.

e Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.

e Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

e Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.

e |Istruire I'operatore sulla posizione dell'interruttore in modo tale che possa essere

raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.
Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima
di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \Verificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e Nel caso di interruzione dell’alimentazione elettrica, verificare che tutte le
apparecchiature elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza provocare
I'intervento delle protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
in modo da differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.

Ia'iTstaIIbaltore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
el mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
& elettriche che possano provocare lesioni 0 morte.

e \Verificare che gli attacchi delle varie illuminazioni (piani, tetto, sovrastruttra)
siano regolarmente inseriti e bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare
scollegamenti durante le operazioni di pulizia @ manutenzione che possono
provocare scosse elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul
neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

12. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura

- tecnico specializzato -
Il controllo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso il termometro mec-
canico (Rif. 11) oppure attraverso il controllore elettronico (OPTIONAL) (Rif. 10).
Normalmente il controllore viene impostato in fabbrica in fase di collaudo; in caso di
modifica della programmazione, fare riferimento alle istruzioni della ditta di costruzione
del controllore.

13.1l caricamento del mobile - operatore qualificato -

Per il rifornimento del mobile & necessario osservare alcune regole importanti:
e disporre la merce in modo uniforme e ordinato evitando di sovraccaricare i ripiani

(carico max 160 kg/m?) (Rif. 13).

e |a disposizione delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior funzionamento
del mobile.

e lasciare circa 30 mm di aria tra la merce e il ripiano superiore (Rif. 14).

e disporre la merce in modo da non disturbare il flusso dell’aria refrigerata (Rif. 12)

e | ripiani sono inclinabili in 2 posizioni 0°; -10°(Rif. 13), su richiesta € possibile
aggiungere una terza inclinazione a -20°.

e Il mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e
& non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia
raffreddati alle loro rispettive temperature di conservazione.
e NON introdurre prodotti che hanno subito un riscaldamento.
e NON caricare il tetto del mobile con scatole, pacchi o altro (Rif. 15).
e NON ostruire in alcun modo I'ingresso dell’aria refrigerata (merci, etichette di
prezzo, portaprezzi ecc.)
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e Carico max ammissibile sui ripiani € di 160kg/m2 e nella vasca é di 350kg/m2

e Per evitare lo scivolamento della merce sui ripiani inclinati utilizzare sempre le
spondine di contenimento.

e Esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile rispetto a
guella nuova in entrata (rotazione delle derrate alimentari);

14.Sbrinamento e scarico acqua (Rif. 19)

La linea di mobili refrigerati Samara RTB e dotata di uno sbrinamento a fermata sem-
plice attraverso 'arresto del ciclo di refrigerazione.

E’ possibile richiedere come optional o sbrinamento elettrico (lo sbrinamento avviene
mediante I'arresto del ciclo di refrigerazione e I'impiego di una resistenza elettrica
corazzata nell’evaporatore).

14 1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di sbrinamento € necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza;
e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e I'allacciamento
a pavimento.
e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento.
In questo modo si possono evitare cattivi odori all'interno del mobile, la dispersione di
aria refrigerata e il possibile malfunzionamento del mobile dovuto all’umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

15.1lluminazione

L'illuminazione interna del mobile & ottenuta mediante lampade a fluorescenza
OSRAM. Linterruttore si trova a lato della plafoniera.

Per un maggior risparmio energetico € possibile richiedere il mobile, provvisto di
luci a basso consumo a LED che consentono:

e consumo di illuminazione ridotto

e ridotto carico frigorifero

e durata delle luci superiore a 6 anni

e intensita e colore di illuminazione uniforme

e miglioramento dell'illuminazione con il decrescere della temperatura.

16.Sostituzione lampade (Rif. 16)

Per la sostituzione delle lampade procedere nel modo seguente:
e Togliere I'alimentazione al mobile.
e Sganciare I'assieme plafoniera dal piano.

e Togliere la protezione in metacrilato (1), sfilare la lampada (2) dalla sede e
sostituirla con la nuova.

e Reinserire la lampada verificando che i contatti siano alloggiati correttamente nei
fori appositi.

e Rimontare la protezione in metacrilato.

e Riagganciare I'assieme plafoniera al ripiano.

e Ripristinare I'alimentazione elettrica.

17.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -
PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE DI MANUTENZIONE E PULIZIA @

TOGLIERE TENSIONE AL MOBILE TRAMITE L'INTERRUTTORE
GENERALE. PER PROTEGGERE LE MANI DURANTE LE OPERA-
ZIONI DI PULIZIA USARE SEMPRE GUANTI DA LAVORO.

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri. Il rispetto delle

norme igieniche e indispensabile per garantire la tutela della salute del consumatore,
oltre al rispetto della catena del freddo della quale il punto vendita costituisce I'ultimo
anello controllabile.
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Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1 - LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

2 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi patogeni
rimasti dopo il lavaggio).

3 - RISCIACQUO

4 - ASCIUGATURA

La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:

17_1.Indicazioni generali

,_\ e Le superfici da pulire, I'acqua e i detergenti utilizzati per la pulizia

devono avere una temperatura massima di 30°C.

e usare prodotti detergenti solo di tipo neutro

e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
le superfici

e NON usare prodotti abrasivi, solventi chimici/organici o utensili appuntiti che
possono danneggiare le superfici dei mobili.

e NON usare detergenti di composizione chimica sconosciuta

NON spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del

mobile e evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le

gppalr_e_cchiature elettriche in genere vengano bagnate durante le operazioni
| pulizia.

NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate

NON applicare i prodotti direttamente sulle superfici da pulire

NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

NON usare troppa forza durante le operazioni di pulizia

evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini 0 ammoniaca

contenuti nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere

I'acciaio inox.

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 8), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi
residuo presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.

e mantenere una distanza minima di 30cm dalle superfici da pulire (RIif. 8).

e NON dirigere il getto troppo vicino allo sporco, puo provocare danno
all'operatore e contaminare parti gia pulite e 'ambiente (Rif. 9).

17 _2.Lapulizia delle parti esterne (Giornaliera / Settimanale)
e Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile utilizzando
detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire o acqua
tiepida (max 30°C) e sapone eliminando ogni residuo di detergente.
e Risciacquare con acqua pulita e asciugare con un panno morbido.
17 _3.La pulizia delle parti interne (Mensile)
La pulizia delle parti interne del mobile ha il compito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.
Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, & necessario:

e Togliere I'alimentazione

Svuotarlo completamente dalla merce che contiene.

Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (max 30°C).

Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico.

Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
dello scarico dell’acqua eliminando tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia
di aspirazione sollevando, dove necessario, la lamiera ventilatori.
e Asciugare accuratamente con un panno morbido.
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e Se vi sono formazioni di ghiaccio richiedere l'intervento di un tecnico frigorista
qualificato.

17 _4.La pulizia delle parti in vetro

e NON usare acqua calda sulle superfici in vetro fredde, il vetro potrebbe
& frantumarsi e ferire I'operatore.
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in vetro
NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d'acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie e per evitare che il liquido
raggiunga le guarnizioni, il telaio o le cerniere (porte a vetro).

17 _5.La pulizia delle parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:

e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residui secchi di liquidi evaporati.

Macchie e ruggine recenti:

e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio. Al
termine eliminare ogni residuo di detergente, risciaguare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.

Macchie e ruggine vecchie:

e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o

sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:

e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento pud comungque
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

17_6.La pulizia delle parti in alluminio
,_\ e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere

le superfici

e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in alluminio

e NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

e NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d'acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.

Tutte le operazioni di pulizia compresa la disinfezione, il risciacquo e
|’asciugatura devono essere eseguiti scrupolosamente eliminando ogni residuo
d’acqua o detergente in modo da evitare la proliferazione dei batteri nocivi alla
salute. Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante
possono danneggiarsi.

o Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
é\ detergente o acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

17_7.lspezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all’occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento € possibile ricaricare il
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18.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
cui viviamo. Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto
pericoloso e quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né venire conferito in discarica. Prima di procedere allo sman-
tellamento del mobile € necessario prevedere il recupero del refrigerante e asportare
I'olio lubrificante. Questo prodotto € costituito per il 75% da materiali riciclabili. Materiali

impiegati nella costruzione:
- Acciaio verniciato:
- Rame, Alluminio:

- Lamiera zincata:

- Poliuretano espanso (H20):
- Vetro temprato:

- Legno:

- PVC

- Plistirolo

- Policarbonato

montanti, mensole, piedi

circuito frigorifero, impianto elettrico e plafoniera
superiore

pannelli inferiori, pannelli verniciati, struttura base,
ripiani, vassoi

isolamento termico

fianchi in cristallo

telai laterali vasca schiumata

Paracolpi e corrimano

Spalle termoformate

protezione lampade fluorescenti

e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo smal-
timento, al centro di raccolta specificato dall’Autorita locale o indicato dal Fab-
bricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.

e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e autoriz-

zato.
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1. Informational symbols
Before reading the manual, take a moment to learn the symbols:
/_\ This symbol indicates dangers and actions that should always be avoided during

use, maintenance or in any other situation, as they could cause serious injury or
death.

This symbol indicates instructions, rules, advice, and communications that each
person assigned to use the unit (in reference to their individual responsibilities)
must respect during the entire time they are using the unit (installation, use,

maintenance, dismantling, etc.).

2. Prohibitions and prescriptions

The Installation and User Manual should be read carefully so that the operator, in the
event of malfunction, is able to provide precise information to Technical Support.

Before carrying out any maintenance work on the refrigerator unit,
please ensure that the electrical supply is disconnected.

These units are designed for use only in closed environments

Take great care over all working manoeuvres (loading, unloading,
cleaning, counter service, maintenance, etc.). and always apply
maximum diligence, using appropriate protective equipment for the
various operations.

The refrigeration unit is intended to maintain the temperature of the
goods displayed and not to reduce it. Foodstuffs should only be placed
inside if they are already cooled to their respective conservation
temperatures. As such, products that have been warmed up must not be
placed in the unit.

The units are designed and built to store and display only fresh and
frozen foods, ice creams, cooked and pre-cooked items (canteens). Do
not introduce any type of goods other than those specified such as
pharmaceutical products, fishing bait, etc.

Check that the temperature and relative humidity values do not exceed
specifications. For this reason it is essential that the air-conditioning,
ventilation, and heating systems in the sales point are kept at maximum
efficiency.

Limit the speed of the ambient air near the unit openings to less than 0.2 m/s;
Avoid having air currents or the output of the air conditioning system aimed
directly towards unit openings.

Only place goods into the cabinet that have already been cooled to the
temperature normally applicable to the cold chain and check that the cabinet
Is always able to maintain that temperature.

Respect the load limit. Do not overload the cabinet.

Rotate food products by loading the cabinet in such a way that the goods
displayed for longest are sold before new arrivals.

With the help of a specialised technician, eliminate any problems found (loose
screws, blown bulbs, etc.).

Check the flow of defrosted water (unblock drains, clean any filters, check
siphons, etc.).

Dispose of defrosted water or water used for washing through the drains or
purification system in accordance with current legislation as this may come
Into contact with pollutants due to the nature of the product, any residues,
accidental breakages of casing containing liquids and the use of non-
permitted detergents.

If abnormal condensation forms, inform the refrigeration technician
immediately.
Carry out all preventive maintenance operations punctually.
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e DO NOT use the unit barefoot
& e DO NOT touch the unit with wet or damp hands or feet
e DO NOT remove protective covers or panels that require the use of tools to be
removed. More specifically, do not remove the electrical panel cover. These
operations must always be carried out by specialised technicians.
e DO NOT obstruct the air intake openings.
e DO NOT use spotlights with incandescent bulbs aimed directly at the unit.
Danger: overheating the merchandise.
e Exposed merchandise should not be in direct sunlight. Danger: alteration of
merchandise.
e Limit the temperature of radiating surfaces located in the sales point, e.g.
insulating ceilings.
e IN THE CASE OF A GAS LEAK OR FIRE:
Do not stay in the room where the cabinet is located if it is not
appropriately ventilated. Disconnect the unit by means of the general
switch upstream of the appliance.
DO NOT USE WATER TO PUT OUT THE FLAMES, USE ONLY DRY
EXTINGUISHERS.
ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY INDICATED IN THIS MANUAL IS TO BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER SHALL NOT BE HELD
RESPONSIBLE FOR ANY DAMAGES THAT MAY OCCUR FROM IMPROPER,
ERRONEOUS, OR UNREASONABLE USE.
USEFUL TELEPHONE NUMBERS:
SWITCHBOARD +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTRE 848 800225

3. Purpose of the Manual/Field of Application - Interested Parties
This instruction manual contains a description of the Samara RTB line of refrigeration
units, manufactured by ARNEG Spa.
The following information provides instructions with regard to:

e using the cabinet
technical specifications
installation and assembly
operator information
maintenance operations

e safety information
The manual should be considered part of the unit and must be kept for its entire
working life.
The manufacturer is relieved from all liability in the following situations:

e improper use
incorrect installation - not completed in accordance with the regulations specified
power supply faults
serious lack of maintenance
unauthorised alterations and operations
use of non-original spare parts

e partial or complete lack of compliance with the instructions.
This manual must be the responsibility of an assigned person, stored in an appropriate
location, known to all assigned workers and maintenance employees, so that it can be
consulted whenever needed.

In the event of transfer to third parties, it must be delivered to the new user or owner,
duly ilnforming the suppliers in a timely manner. If lost or damaged, please contact the
supplier.
This manual is intended for:

QUALIFIED OPERATORS: qualified individuals, instructed in the use, adjustment,
cleaning, and maintenance of the unit.

SPECIALISED TECHNICIANS: trained technicians, authorised to carry out
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extraordinary maintenance, repair, replacement, and tuning operations who are aware
of the risks they are exposed to in carrying out said operations and able to adopt all the
measures appropriate to protect themselves and others, minimising damage with
respect to the risks that these operators have.

Where not specified, the section is applicable to both types of users

The contents of this manual represent the current technical and technological status
used in manufacturing the unit, and valid at the time the unit in question was sold.
Therefore, it cannot be considered obsolete in the case of later updates connected to
new regulations or knowledge.

Anyone using this unit must read this manual.

4. Presentation - Proper use (Rif. 1)

The unit is intended for use by qualified personnel that have been instructed and
trained by their employer with regards to use and the risks that come with it.

The refrigeration unit Samara RTB is a vertical display stand with shelves, open in the
front, created to be hooked to the wall, prepared for supply with remote condenser unit
and suitable for preserving and self service sales of cold meats and dairy products.

e Electrical appliances can be dangerous to health. Current laws and
regulations must be respected during installation and use.
e Removing protective covers or panels requiring tools for removal is prohibited.
DO NOT allow the following types of people to use the unit:
e children
e persons who cannot safely use the unit without supervision or instructions
e disabled individuals
e employees who are not sober or are under the effect of narcotics

e Carefully read the manual before use and instruct assigned employees with
regards to the various operations (transport, installation, maintenance, etc.),
in line with their assigned responsibilities, and in accordance with the
instructions contained in the manual.

e The Client or employer assumes full responsibility regarding the qualification
and mental and/or physical state of the employees assigned to use and
maintain the unit.

e This documentation CANNOT in any way serve as a substitute for a lack of
education or intelligence in the personnel that interacts with the equipment.

e The units are designed and built to store and display only fresh and frozen
foods, ice creams, cooked and pre-cooked items (canteens). Do not introduce
any type of goods other than those specified such as pharmaceutical
products, fishing bait, etc.

5. Standards and certifications

All the refrigerated unit models described in this user manual for the Samara RTB
series meet basic health, safety and protection requirements, set out by the following
European laws and directives:
e Machines Directive 2006/42 EC;
applied EN norms: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO 12100-
2:2003
e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/EC;
applied EN norms: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-1:2006; EN
55014-2:1997;
e Low Voltage Directive 2006/95/EC;
applied EN norms: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
European Regulation EC-1935/2004 on materials and articles intended to come into
contact with food - standards applied: EN 1672-2
They are excluded from the field of application of Directive EEC 97/23 (PED) on the
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basis of that specified by Article 3 paragraph 3 of the Directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following website: http://www.arneg.it/conformity

The performance of these refrigeration units has been determined using tests carried
out in accordance with UNI EN ISO 23953-2: 2006 regulations, in the environmental
conditions corresponding to climate class 3 (25 °C , 60% R.H.)

Environmental climatic classes according to UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic class Temp. dry bulb | Relative humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identification - Plate data (Rif. 2)

A serial plate is affixed behind the unit, stating all characteristic data:
1) Manufacturer's name and address
2) Unit name and length
3) Unit code
4) Unit serial number
5) Voltage supply
6) Supply frequency
7) Current used when operating
8) Electrical power used when operating during refrigeration phase (fans+hot
cables+lighting)
9) Electrical power used when operating during defrost phase (armoured
resistances+hot cables+fans+lighting)
10) Lighting power (where applicable)
11) Net display surface
12) Type of refrigerant fluid with which the system functions
13) Mass of refrigerant gas with which each system has been loaded (only for units
with built-in motor)
14) Environmental climatic class and temperature of reference
15) Humidity protection class
16) Unit manufacturing order number
17) Unit production order number
18) Unit year of production
In the case of a request for technical assistance, please provide the following
information:
e product name (RIif. 2 - 2); serial number (Rif. 2 - 4); work order number (RIif. 2 - 16).

7. Transport - specialised technician -

Loading/unloading operations must always be carried out by qualified personnel able
to check weights, exact lifting points, and the most appropriate means of transport,
both in terms of safety and capacity. The cabinets are supplied on a wooden platform
frame to the base for movement with forklift trucks. Use a manual or electrical forklift
truck that is suitable for moving the cabinet in question. It must have a nominal
capacity of at least 1,000 kg.

e Always place the forks at the indicated points in order to avoid the risk of
& overturning, and always completely insert the forks.
e No unnecessary personnel should be present in the lifting area.
e Balance the weight of the unit so as to ensure that the load remains in
equilibrium (Rif. 3)
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DO NOT use transportation devices to lift:
e with a capacity of less than 1,000 kg
e with inappropriate characteristics or that have been affected by use
e with non-standard or worn wires or cables

& Transportation procedures that differ from that indicated are prohibited.

8. Storage

e DO NOT store the units in uncovered areas where they are subject to weathering
and direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays leads to permanent deformation of
the plastic materials and damages the unit’'s components.

e The units must be stored in closed areas, at a temperature between -25°C and
+55°C and with relative humidity between 30% and 90%.

e Before storing, check that the packaging is intact and that it doesn't show any
defects that could compromise the preservation of the units.

9. Receipt, unpacking, initial cleaning - qualified operator -
Before starting any unpacking operations, take all possible precautions to avoid injury
to the operator.
The unit may be provided packaged in one of the following ways:
e With a wooden frame fixed to the base and a nylon covering held in place by straps
(standard) (Rif. 5);
e With cardboard covering (upon request) (Rif. 6);
e With a wooden cage (upon request) (Rif. 7).
Upon acceptance of the cabinet:
Ensure that the packaging is intact and there is no obvious damage;
Unpack, ensuring that the unit is not damaged,;
Check that all parts of the unit are intact;
If any damage is found, immediately contact your supplier;
Slowly remove the protective film, taking care to not rip it, in order to avoid leaving
tralces of glue. If this occurs anyway, they can be removed using appropriate
solvents.
e Clean for the first time using neutral products. Dry with a soft cloth. Do not use any
abrasive substances or metal sponges;
For correct disposal of the packaging, note that it consists of: Wood - Polystyrene -
Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the methacrylate parts (Plexiglas).

& e During the unpacking operations, do not leave packaging elements such as
nails, wood, staples, nylon, etc. lying around and tools used for the operation
such as pliers, scissors, and pincers should not be left in the work area, as
they could cause injury or wounds.

e These items should be removed using appropriate methods and placed in the
relevant waste collection locations.

10.Installation and environmental conditions (Rif. 17) - specialised

ény change to the installation described here must be authorised by ARNEG
pa.

technician-

To guarantee that the technicians assigned to install the unit work safely, the use of
protective tools and clothing required under the safety regulations or laws in effect in
the country where it is installed is recommended. In any case, always use appropriate
equipment and clothing, such as: safety shoes, protective gloves, a level.
For installation, please proceed as followsRif. 17:

e The unit is designed to be hooked to the frame (1) supplied with the unit.

e Carefully inspect the installation area, removing any danger(s) to the operator.
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e Evaluate which means to use to mount the unit safely (2-3 persons, fork lift)

e Fasten the frame to a wall which is able to support the weight of the unit including
the weight of the merchandise contained in it.

e To fasten the frame to the wall use anchors (not supplied) adequate for the
structure, and able to support the weight of the unit complete with the weight of the
merchandise. Minimum capacity anchors P=300 kg each

L Weight
(unit+merchandise)

1250 mm 420 kg

1875 mm 620 kg

e The frame has 8 holes @=10mm.
e Before fastening the screws use a level (3) to make sure the frame is perfectly
horizontal.
e After having attached the frame correctly to the wall, position the unit with the
hooks (2) located on the rear.
e Carefully bring the unit close to the frame, make the hooks meet the slots.
e Hook the unit
e Make sure that the hooks are perfectly in line with the slots (Rif. 20)
Do not position the cabinet:
e in environments with the presence of explosive gaseous substances;
e outdoors and therefore where there are atmospheric agents;
e near heat sources (in direct sunlight, near heating systems, incandescent lights,
etc.)
e near air currents (near doors, windows, air-conditioning/heating systems, etc.)
exceeding speeds of 0.2 m/sec.
Before connecting the unit to the electricity, ensure that the plate data corresponds to
the characteristics of the electrical system to which it is to be connected.
For the unit to function properly, the temperature and relative humidity must not exceed
the limits for climate class 3 (+25°C; R.H. 60%) as established in EN-ISO 23953 - 2
regulations, under which the unit was tested.

11.Electrical connection (Rif. 20) - specialised technician -

BEFORE STARTING ANY OPERATION, FIRST DISCONNECT THE SYSTEM FROM
THE POWER SUPPLY! The electrical system must be earthed!

e The systems must be completed in accordance with the regulations that
govern construction, installation, use, and maintenance as envisaged under
the norms in effect in the country where the unit is installed.

e ARNEG Spa declines any responsibility with regards to the user and third-
parties for damages caused by breakdowns or malfunctioning of the systems
Installed upstream to the unit and for damages caused by the same due to
causes directly attributable to malfunctioning of the electrical system.

e The unit must be protected upstream by an automatic omnipolar
thermomagnetic switch with appropriate characteristics. This must also act as
a general line disconnection switch.

Establishment of the electrical power supply line to the point of where it connects to the
unit is the responsibility of the Client. The dimensions of the electrical energy power
supply line must be determined in accordance with the electrical power used by the
unit.

e Remove any metal objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

e Check the electrical diagrams before carrying out the connection

e Check that the voltage supply is as specified on the plate data.

e Tell the operator where the switch is so that it can be reached quickly in an

EMERGENCY.
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e To guarantee correct operation, the maximum voltage variation must be between
+/- 6% of the nominal value.

e Check that the power line has appropriate section cables, is protected against
overcurrent and dispersions towards earth, in compliance with current standards.

e In the event of an interruption to the electricity supply, check that all store electrical
appliances can reboot without causing the overload protections to intervene. If not,
Slte_r the system in order to differentiate between the start-up of the various

evices.
The installer must supply the anchorage devices for all cables in and out of the unit.

e Avoid having the casing come into contact with the electrical panel to avoid
& electric shocks which could cause injury or death.

e Check that the connectors of the illumination (shelves, ceiling, superstructure)
are inserted properly and blocked in their sockets so as to avoid
disconnection during cleaning and maintenance operations which could lead
to electrical shocks harmful to the operator.

The automatic thermomagnetic switch should be designed so as not to open the
neutral circuit without simultaneously opening the phases. In any case, the opening
distance for the contacts must be at least 3 mm.

12. Start-up, temperature control and adjustment
- specialised technician -
The refrigeration temperature is controlled using the mechanical thermometer (Rif. 11)
or with the electronic control device (OPTIONAL) (Rif. 10).
Normally the controller is set in the factory during testing, but it is possible to alter the

programming. To do so, please refer to the instructions given by the control device
manufacturer.

13.Filling the unit - qualified operator -

To refill the unit, you must comply with some important rules:
e arrange the goods in a uniform, orderly fashion, avoiding overloading the shelves

(max. load 160 kg/m?) (Rif. 13).

° ]Ehe arrangement of goods, without leaving empty areas, guarantees optimum unit
unction.

e leave approx. 30 mm of space between the merchandise and the shelf above (Rif.
14).

e arrange the goods in a way that does not interfere with the circulation of the
refrigerated air(Rif. 12)

e Shelves can be placed in 2 positions 0°; -10° (Rif. 13), upon request it is possible
to add a third position at -20°.

e The refrigeration unit is designed to maintain the temperature of the product
& displayed and not to lower it. Food products must only be introduced if already

cooled to their respective storage temperatures.

e DO NOT introduce products that have been heated.

° DC? NOT load the top of the unit with boxes, packages, or other things (Rif.
15).

e DO NOT obstruct the refrigerated air entry in an way (merchandise, price
labels, price holders, etc.)

e The maximum allowable load for the shelves is 160kg/m2 and for the tank is

350kg/m?
e To avoid merchandise sliding on tilted shelves, always use the containment
edges.

e First use up the goods that have been stored in the unit the longest before
adding new arrivals (food stock rotation);

14.Defrosting and water discharge (Rif. 19)
The Samara RTB line of refrigeration units is provided with a simple-stop system by
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means of the stopping of the refrigeration cycle.

It is possible to request as an option the electrical defrost system (defrosting starts
by stopping the refrigeration cycle and the use of an armoured resistance inserted in
the evaporator).

14 1.Water discharge:

To drain the defrost water, you need to:
e have a floor drain with a slight incline.
e install the provided siphon between the unit drainage pipe and the floor connection.
e hermetically seal the floor drainage area.
This will prevent unpleasant odours from forming within the unit, the dispersion of
refrigerated air and possible unit malfunctioning due to humidity.

Periodically check that the hydraulic connections are still efficient, contacting a
qualified installer.

15.Lighting
Internal lighting of the unit is obtained through fluorescent OSRAM type lights. The light

For greater energy savings, the cabinet can be ordered complete with low
consumption LED lighting. This allows for:

e reduced lighting consumption

e reduced refrigerator load

e lifespan of lights: over 6 years

e uniform light intensity and colour

e improved lighting as temperature decreases.

switch is beside the light fixture.

16.Replacing bulbs (Rif. 16)

Replace the bulbs as follows:

e Turn off the unit's power supply.

e Unhook the light fixture from the shelf.

e Remove the methacrylate guard (1), slide out the bulb (2) from the housing, and
replace it with the new one.

e Reinsert the light, making sure that the contacts are correctly placed in the
appropriate openings.

e Reattach the methacrylate guard.

e Hook the light fixture back onto the shelf.

e Restore the electricity supply.

17.Maintenance and cleaning - qualified operator -
BEFORE CARRYING OUT ANY MAINTENANCE WORK OR @

CLEANING, FIRST DISCONNECT THE UNIT FROM THE VOLTAGE
SUPPLY BY MEANS OF THE GENERAL SWITCH. ALWAYS WEAR
PROTECTIVE GLOVES FOR CLEANING.

Food products can deteriorate due to microbes and bacteria. Respecting hygiene

norms is essential in order to guarantee protection of consumer health, as well as

respecting the chain of refrigeration, for which the sales point is the last controllable

ring.

Cleaning operations must include:

1 - WASHING (removing grease, removal of about 97% of the dirt)

2 - DISINFECTING (using appropriate detergents on the surfaces to remove any

pathogenic micro-organisms that might remain after washing).
3 - RINSING
4 - DRYING

Cleaning the refrigeration units is carried out as follows:
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17 _1.General instructions

cleaning must not exceed a maximum temperature of 30°C.

,_\ e The surfaces to be cleaned and the detergents and water used for

e use only neutral type detergents

) DOfNOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
surface

e DO NOT use abrasive products, chemical/organic solvents or sharp
instruments which could damage the surfaces of the units.

e DO NOT use detergents with unknown chemical compositions

e DO NOT spray water or detergent directly onto the electrical parts of the unit
and avoid wetting fans, light fixtures, electrical cables, and all electrical
equipment in general during cleaning operations.

e DO NOT touch the unit with wet or damp hands or feet

DO NOT use alcohol or similar products to clean the methacrylate parts

(plexiglass).

DO NOT aim the jet directly at painted or plastic-coated surfaces

DO NOT apply the products directly onto the surfaces to be cleaned

DO NOT use steam cleaning equipment

DO NOT use excessive force during cleaning operations

avoid contact with or inhaling vapours emitted from acid, alkaline or ammonia

products contained in flooring detergents which may oxidise or corrode

stainless steel.

e if internal cleaning is done with water jet cleaners (Rif. 8), use a LOW
PRESSURE system (max 30 bar) with an appropriate capacity to remove any

residue present. Excessive pressure could damage the surfaces.
e keep a minimum distance of 30cm from the surfaces being cleaned (Rif. 8).
e DO NOT bring the jet too close to the dirt, it can cause injury to the operator
and contaminate parts that have already been cleaned, as well as the
environment (Rif. 9).

17_2.Cleaning of external parts (Daily/Weekly)

On a weekly basis, clean all the external parts of the unit using neutral detergents
for domestic use that are compatible with the surfaces to be cleaned, or using
warm soapy water (max 30°C), and removing all traces of detergent.

Rinse with clean water and dry using a soft cloth.

17_3.Cleaning of internal parts (Monthly)

Cleaning the unit's internal parts is done to destroy pathogenic micro-organisms so as
to ensure the protection of the merchandise.

Before beginning to clean the inside of the unit, it is necessary to:

Turn off the power supply

Completely remove all merchandise inside.

Remove all the removable parts, such as display plates, grills, etc.

Wash with lukewarm water (max 30°C).

Disinfect using a detergent with an antibacterial component.

Carefully clean the tank, drip, and water discharge protection grill, eliminating all
foreign bodies that may have fallen into the suction grill, lifting the fan plate it
necessary.

Carefully dry using a soft cloth.

If any ice has formed, contact a qualified refrigeration technician for assistance.
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17 _4.Cleaning glass parts

e DO NOT use hot water on cold glass surfaces, as the glass could shatter and
& injure the operator.
e DO NOT use rough or abrasive materials or metallic scrapers that could
scratch the glass surfaces
DO NOT use dirty cloths

Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water and detergent with a dry cloth in order
to avoid the formation of marks and to avoid the liquid reaching the gaskets,
frame, or the hinges of the glass doors.

17 _5.Cleaning stainless steel parts

Certain situations may lead to the build-up of rust on steel surfaces:

e steel implements left on surfaces that are damp, lime scaled, not fully rinsed after
using chlorine- or ammonia-based detergents, encrusted with pieces of food, salt/
saline solutions, or dry residue from evaporated liquids.

Recent marks and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents using a sponge or cloth. When done,

remove any detergent residue, rinse well, and carefully dry the surfaces.
Old marks and rust:

e use chemical substances for stainless steel that contain 25% nitric acid, or similar

substances.
Stubborn marks and rust:

e sand or shine using a stainless steel brush. When complete, wash using
dletergents and dry carefully. This may produce surface scratches due to abrasive
cleaning.

17_6.Cleaning aluminium parts

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
ZSS surface
e DO NOT use rough or abrasive materials or metallic scrapers that could
scratch the aluminium surfaces
e DO NOT use steam cleaning equipment
e DO NOT use dirty cloths

Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to avoid the formation of marks.

All cleaning operations, including disinfection, rinsing and drying must be
performed carefully, removing all traces of water or detergent so as to avoid the
proliferation of bacteria that is harmful to health. Parts left to dry with residual
detergent of disinfectant may be damaged.

o Remove any elements such as sponges, clothes, detergent residue, or water
é\ from the floor that could cause slipping and accidental falls.

17 _7.Parts inspection

Once cleaning, disinfection, rinsing, and drying operations have been completed,
carefully check that all the parts are perfectly clean and dry and have not been
damaged or excessively worn. If necessary, replace them.

Attach the elements once perfectly dry and restore the electrical power supply. Once
internal operating temperature has been reached, the unit can be loaded with the
products to be displayed.

18.Dismantling the unit - specialised technician -
The unit must be disposed of in accordance with your country’s waste management
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legislation and in respect of our environment. This product is considered by current
legislation as hazardous waste. It must therefore be collected separately and cannot
be treated as household waste nor sent to a landfill. Before disposing of the unit, the
coolant must be collected and the lubricant oil removed. This product consists of 75%
recyclable materials. Materials used in construction:

- Enamelled steel: uprights, shelves, feet

- Copper, Aluminium: refrigeration circuit, electrical system and light fixture

- Galvanised sheet metal: lower panels, enamelled panels, base structure,
shelves, trays

- Polyurethane foam (H20): heat insulation

- Tempered glass: glass sides

- Wood: side frames foamed tank

- PVC Bumpers and handrail

- Polystyrene Heat formed shoulders

- Polycarbonate fluorescent lamp guard

e The user is responsible for delivering the product for disposal to the collection
centre specified by the local authorities or manufacturer for the recovery and
recycling of materials.

e All these operations, as for transport and waste processing, should be
performed by authorised, specialised personnel only.+
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1. Hinweis-Symbole
Sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut machen:
/_\ Dieses Symbol weist auf Gefahren und Verhaltensweisen hin, die unbedingt

wahrend des Gebrauchs, der Wartung oder jeder beliebigen Situation, die zu
schweren Verletzungen oder zum Tod fuhren kénnen, zu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Ermahnungen und Mitteilungen
hin, die jede zum Gebrauch des Kihlmdbels befugte Person (jede flr ihre
Zustandigkeit) wahrend der gesamten Dauer desselben (Installation,

Verwendung, Wartung, Demontage, usw.) beachten muss.

2.Verbote und Vorschriften

Die Installations- und Betriebsanleitung aufmerksam lesen, damit im Storfall das
Bedienungspersonal dem technischen Kundendienst genaue Informationen liefern

kann.

Bevor eine Wartungsarbeit an einem Kithimobel ausgefihrt werden darf,
muss sichergestellt sein, dass die elektrische Versorgung abgeschaltet
ist.

Die KihImdbel wurden fir eine ausschlie3liche Verwendung in
geschlossenen Raumen entworfen.

AulBerst aufmerksam alle Betriebsvorgange durchfuhren (Beladen,
Ausladen, Reinigen, Bedienen, Warten usw.). Die einzelnen Arbeiten
mussen dabei sehr sorgfaltig ausgefiuhrt werden; alle notwendigen
Schutzvorrichtungen sind zu benutzen.

Das KuhImdbel soll die Temperatur des ausgestellten Produktes nicht
senken, sondern lediglich erhalten. Aus diesem Grund dirfen
Lebensmittel nur eingestellt werden, wenn diese bereits auf die
entsprechende Konservierungstemperatur abgektihlt wurden; Produkte,
die erwarmt wurden, dirfen hingegen nicht in das Kihlmoébel einsortiert
werden.

Die Kilhimdbel wurden nur daflir entwickelt und hergestellt, frische,
gefrorene, tiefgekiihlte Lebensmittel, Speiseeis sowie gekochte und
vorgekochte Speisen (Fertiggerichte) zu konservieren und auszustellen.
Ein Einsortieren anderer Warenarten als der aufgefiihrten, z. B.
Arzneimittel, Fischkoder, usw. ist daher untersagt.

Sicherstellen, dass die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte der Umgebung
nicht die vorgegebenen Uberschreiten. Daher ist es unabdingbar, dass die
Klima-, die Luftungs- und Heizungsanlage des Verkaufspunktes stets
bestmdglich arbeiten. )

Die Geschwindigkeit der Raumluft in der Nahe der Offnungen der Kihlimobel
auf Werte unter 0,2 m/s beschranken.

Vermeiden, dass die Luftstrome und die Auslassoffnungen der Klimaanlage
auf die Offnungen der Kiihimébel gerichtet werden.

In das Kuhimdbel nur bereits gekiihlte Ware einsortieren; ihre Temperatur
muss dabei derjenigen der Kuhlkette entsprechen. Uberprifen, dass das
Kuhimébel diese Temperatur jederzeit halten kann.

Die Ladegrenzen beachten und jede Uberladung des Kiihimdbels vermeiden.
Den Umlauf des Lebensmittelproduktes beachten; die Ware so einflllen, dass
die lAnger ausgestellte gegentber der neu eingetroffenen Ware zuerst
verkauft wird.

Mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Probleme (lose Schrauben,
durchgebrannte Lampen, usw.) beseitigen.

Den Tauwasserablauf Uberprifen (das Abtropfgestell freilegen, etwaige Filter
reinigen, den Geruchsverschluss Uberprifen, usw.).
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e Abtau- und Reinigungswésser Uber die Kanalisation oder tber eine gesetzlich
zugelassene Klaranlage entsorgen, da dieses Wasser aufgrund der
Produktbeschaffenheit, eventueller Riickstéande, unfallbedingten Bruchs von
Flussigkeitsbehaltern sowie der Verwendung unzulassiger Reinigungsmittel
mit verschmutzenden Substanzen in Kontakt kommt.

e Falls anormale Kondensationen auftreten, sofort einen Kuhltechniker
hinzuziehen.

e Alle vorsorglichen Wartungsarbeiten mit exakter Regelmafigkeit ausfihren.

e Das Mo6bel NICHT mit bloRRen Fil3en benutzen.
& e Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen oder Fl3en berthren.
e KEINE Schutzvorrichtungen oder Vertafelungen entfernen, wenn dazu
Werkzeuge verwendet werden mussen. Besonders die elektrische Schalttafel
darf nicht entfernt werden. Diese Arbeiten missen immer von qualifizierten
Arbeitskraften ausgefihrt werden.
e Die Lufteintrittswege NICHT verschliel3en.
e KEINE direkt auf das Kiihimobel gerichtete Spotleuchten mit Glihlampen
verwenden. Gefahr: Uberhitzung der Ware.
e Direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware vermeiden.
Gefahr: Verderben der Ware.
e Die Temperatur der im Verkaufspunkt bestehenden ausstrahlenden
Oberflachen begrenzen, z. B. durch eine Deckenisolierung.
e |IMFALLE EINES GASAUSTRITTS ODER BRANDES:
Den Raum mit dem KiuhIimobel verlassen, falls dieser nicht ausreichend
bellftet ist. Das Kiihimdbel mit dem ihm vorgeschalteten Hauptschalter
abschalten.
ZUM LOSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER BENUTZEN, SONDERN
NUR TROCKENFEUERLOSCHER.
JEDE ANDERE NICHT AUSDRUCKLICH IN DIESER BETRIEBSANLEITUNG
AUFGEFUHRTE VERWENDUNG IST GEFAHRLICH. DER HERSTELLER IST
NICHT FUR SCHADEN HAFTBAR, DIE DURCH EINEN UNSACHGEMASSEN,
FEHLERHAFTEN ODER UNVERNUNFTIGEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.
NUTZLICHE TELEFONNUMMERN:
ZENTRALE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

3.Ziel der Betriebsanleitung / Anwendungsbereich - Betroffene
Diese Betriebsanleitung enthéalt die Beschreibung der Linie der Kiihimébel Samara
RTB, hergestellt von ARNEG Spa.
Die nachstehenden Anweisungen informieren tber folgende Themen:
e Benutzung des Kihlmobels
Technische Eigenschaften
Installation und Montage
Informationen fiir das zustandige Bedienungspersonal
Wartungseingriffe
e Sicherheitshinweise
Die Betriebsanleitung ist Teil des MObels und muss wéhrend dessen gesamter
Nutzungsdauer aufbewahrt werden.
Der Hersteller kann in folgenden Fallen nicht haftbar gemacht werden:
e Unsachgemalflie Benutzung des Mdbels
Nicht ordnungsgemaliie, nicht nach den angegebenen Vorschriften vorgenommene
Installation
Stérungen der elektrischen Versorgung
Schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung
Nicht genehmigte Veranderungen und Eingriffe
Verwendung nicht originaler Ersatzteile
Teilweise oder vollstandige Nichtbeachtung der Anweisungen.
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Die Betriebsanleitung muss von einer fir diesen Zweck gewdahlten Person an einem
geeigneten und allen Bedienern und dem fur die Wartung zustandigen Personal
bekannten Platz aufbewahrt werden, um jederzeit darin nachschlagen zu kénnen.

Im Falle einer Abtretung an Dritte muss die Betriebsanleitung dem neuen Benutzer
bzw. Besitzer Gibergeben werden; das Lieferunternehmen muss davon angemessen
benachrichtigt werden. Bei Beschadigung oder Verlust der Betriebsanleitung muss mit
dem Lieferunternehmen Kontakt aufgenommen werden.

Die vorliegende Anleitung richtet sich an:

QUALIFIZIERTES BEDIENUNGSPERSONAL: Qualifizierte, fir den Betrieb, die
Einstellung, die Reinigung und die Wartung des Kihlmobels ausgebildete Person.

FACHTECHNIKER: Ausgebildeter Techniker, der befugt ist, auRerordentliche
Wartungseingriffe, Reparaturen, Austausch von Teilen, Uberholungen auszufiihren
und sich der Risiken bei der Ausflihrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist und in
der Lage ist, alle erforderlichen MaRnahmen zu treffen, um sich selbst und die anderen
Personen zu schiitzen, indem er den Schaden gegeniber den Risiken, die diese
Arbeiten beinhalten, auf ein Minimum begrenzt.

Wo nicht anderweitig vermerkt, bezieht sich der Absatz auf beide
Personalgruppen.

Der Inhalt dieser Anleitung stellt den Stand der Technik und der Technologie dar, die
bei der Fertigung des Kihlmdbels verwendet wurden und zur Zeit des Vertriebs des
beschriebenen Mobels galten. Er kann daher fiir den Fall von spéteren
Aktualisierungen, die auf neue Vorschriften und Kenntnissen beruhen, nicht als
uberholt gelten.

Alle Personen, die das Mobel benutzen, missen diese Betriebsanleitung lesen.

4. Prasentation - Vorgesehene Verwendung (Rif. 1)

Das Mobel ist fir den Gebrauch durch qualifiziertes Personal bestimmt, das folglich
seitens des Arbeitgebers im Gebrauch und den Risiken desselben unterwiesen und
ausgebildet wurde.

Das Kuhlelement Samara RTB ist ein an der Vorderseite offenes, vertikales
Ausstellungsregal mit Ablagen, das an zur Versorgung mit Fernkondensator
geeigneten Wandausstellungsregalen eingehangt werden kann, die zur Konservierung
unddzum Selbstbedienungsverkauf von Wurstwaren und Milchprodukten eingesetzt
werden.

e Die elektrischen Gerate kbnnen gesundheitsgefahrdend sein. Die geltenden
& Vorschriften und Gesetze missen wahrend der Installation und des Betriebs
befolgt werden.
e Keine Schutzvorrichtungen oder Vertafelungen entfernen, wenn dazu
Werkzeuge verwendet werden missen.
Der Gebrauch des Mébels ist NICHT gestattet:
e durch Kinder
e Seitens Personen, die nicht in der Lage sind, das Mdbel in Sicherheit ohne
Beaufsichtigung oder Unterweisungen zu benutzen.
e Seitens Behinderten.
e Seitens nicht niichternem oder unter dem Einfluss von Drogen stehender
Personen.
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e Vor dem Gebrauch die Anleitung aufmerksam lesen und die fur die
verschiedenen Arbeiten (Transport, Installation, Wartung, usw.) zustandigen
Personen, jeden gemal seiner Verantwortung, gemal den wiedergegebenen
Angaben unterrichten.

e Der Kunde bzw. Arbeitgeber haftet fur die Qualifizierung und den Korper- und
Geisteszustand der fur den Gebrauch und die Wartung des Gerats befugten
Fachkratfte.

e Die vorliegende Dokumentation kann in KEINEM Fall Kultur- oder
Verstandesschwachen des Personals ausgleichen, das mit dem Gerat in
Bertihrung kommt.

e Die Kuhimdbel wurden nur daftir entwickelt und hergestellt, frische, gefrorene,
tiefgekihlte Lebensmittel, Speiseeis sowie gekochte und vorgekochte
Speisen (Fertiggerichte) zu konservieren und auszustellen. Ein Einsortieren
anderer Warenarten als der aufgefiihrten, z. B. Arzneimittel, Fischkoder, usw.
Ist daher untersagt.

5.Vorschriften und Zertifizierungen
Alle in dieser Betriebsanleitung beschriebenen Kiuhltruhenmodelle der Baureihe
Samara RTB entsprechen den wesentlichen Sicherheits-, Gesundheits- und
Schutzanforderungen der nachfolgenden europaischen Richtlinien und Gesetze:
e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG,;
angewandte harmonisierte Normen: EN 1SO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Richtlinie Elektromagnetische Vertraglichkeit 2004/108/EG,;
angewandte harmonisierte Normen: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997,;
e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
angewandte harmonisierte Normen: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
Verordnung EC-1935/2004 des Européaischen Parlaments tiber Materialien, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen - angewandte Vorschrift:
EN 1672-2
Die Kuhlmébel unterliegen nicht der Anwendung der Richtlinie EWG 97/23 (PED):
siehe Artikel 3, Absatz 3 dieser Richtlinie.

Im Fall des Verlusts des Originals der _Konformitétserklarun?, die zusammen mit
dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem
das fForm_uIar auf folgender Internetadresse ausgefullt wird: http://www.arneg.it/
conformity

Die Leistungen dieser Kuihimobel wurden durch Tests entsprechend der folgenden
Norm ermittelt: UNI EN 1SO 23953-2: 2006 die dabei herrschenden
Umgebungsbedingungen entsprechen der Klimaklasse 3 (25°C , 60% r.F.)
Klimaklassen entsprechend UNI EN ISO 23953 - 2

- Trockenkugeltem Relative
Klimaklasse eratl!J;l r g Luftfeuchtigkeit Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identifikation - Daten der Kennzeichnung (Rif. 2)

Auf der Ruickseite des Mdbels befindet sich das Kennzeichnungsschild; dieses enthalt
alle charakteristischen Daten:
1) Name und Anschrift des Herstellers
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2) Name und Lange des Mobels
3) Kennnummer des Mdbels
4) Seriennummer des Mobels
5) Stromspannung
6) Stromfrequenz
7) Aufgenommener Betriebsstrom
8) Aufgenommene elektrische Leistung wahrend des Kihlbetriebs (Geblase + erhitzte
Kabel + Beleuchtung)
9) Aufgenommene elektrische Leistung wahrend des Abtaubetriebs (gepanzerte
Widerstande + erhitzte Kabel + Geblase + Beleuchtung)
10) Beleuchtungsleistung (wo vorgesehen)
11) Nutzbare Ausstellflache
12) Kahlflussigkeitsart, mit der die Anlage betrieben wird
13) Menge des Kihlgases, mit der jede Anlage befullt wird (nur fir Mobel mit
eingebautem Motor)
14) Umgebungsklimaklasse und Bezugstemperatur
15) Schutzklasse gegen Feuchtigkeit
16) Auftragsnummer, unter der das Mobel hergestellt wurde
17) Losnummer, unter der das Kuhlmobel fur die Produktion freigegeben wurde
18) Baujahr des Mobels
Im Falle einer Kontaktaufnahme mit dem Technischen Kundendienst, zur
Identifizierung des Mdbels bitte Folgendes angeben:
° ?e? Produ;dnamen (Rif. 2 - 2), die Seriennummer (RIif. 2 - 4), die Auftragsnummer
Rif. 2 - 16).

7.Der Transport - Fachtechniker -

Das Be- bzw. Entladen muss von befahigtem Personal ausgefuhrt werden, das in der
Lage ist, das Gewicht, die genauen Hebepunkte und das sowohl fir die Sicherheit als
auch die Tragkraft am besten geeignete Hebemittel zu bestimmen. Die M6bel besitzen
eine zum Handling mit dem Gabelstapler am Sockel befestigte Holzunterlage. Zum
Handling des Mdbels einen geeigneten Hubwagen oder Gabelstapler mit einer
Nenntragfahigkeit von mindestens 1000 kg benutzen.

e Die Gabeln stets an den angegebenen Punkten platzieren, um das Risiko des
& Umkippens zu vermeiden. Die Gabeln stets bis zum Anschlag einfiihren.
e In der Nahe des Hebevorgangs dirfen sich keine Fremden aufhalten.

e Das Gewicht des Mdbels derart verteilen, dass der Schwerpunkt der Last im
Gleichgewicht gehalten wird (Rif. 3).

KEINE Hebemittel verwenden:
e mit geringerer Tragkraft als 1000 kg
e mit ungeeigneten oder durch Gebrauch verdnderten Merkmalen
e mit nicht vorschriftsmafiigen oder abgenutzten Tauen oder Seilen

& Es sind KEINE anderen als die aufgefthrten Transportverfahren gestattet

8. Lagerung

e Die Mobel NICHT im Freien und daher dem Wetter und dem direkten Sonnenlicht
ausgesetzt lagern. Die UV-Strahlenbelastung bewirkt die dauerhafte Verformung
der Kunststoffe und beschadigt die Moébelteile.

e Die Mobel miussen in geschlossenen Raumen gelagert werden, bei einer
Ter(?peratur zwischen -25°C und +55°C und einer Luftfeuchtigkeit zwischen 30%
und 90%.

e \or der Einlagerung ist zu prufen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine
Mangel aufweist, die die Erhaltung des Mobels beeintrachtigen kénnten.

9. Annahme, Auspacken, erste Reinigung - Fachkraft -
Vor jeglichem Entpackungsschritt alle moglichen VorsichtsmalRnahmen zur
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Vermeidung von Unféllen des Arbeiters treffen.
DadebbeI kann in den nachstehend beschriebenen Verpackungsarten ausgeliefert
werden:
e Mit am Sockel befestigtem Holzrahmen und von Kunststoffodndern gehaltener
Nylon-Umhillung (Standard) (Rif. 5);
e Mit Karton-Umhdllung (auf Anfrage) (Rif. 6);
e Mit Holz-Lattenverschlag (auf Anfrage) (Rif. 7).
Bei der Annahme des Mobels:
e Sicherstellen, dass die Verpackung unbeschéadigt ist und keine offensichtlichen
Schéaden aufweist;
Beim Entpacken Vorsicht walten lassen, um die Kihltruhe nicht zu beschadigen;
Die Unversehrtheit der Kuhltruhenkomponenten tberprifen;
Werden Schaden festgestellt, unmittelbar die Lieferfirma benachrichtigen.
Die Schutzfolien langsam abziehen, ohne sie zu zerreil3en, um Klebereste zu
\légrmeiden, die gegebenenfalls mit entsprechenden Losemitteln entfernt werden
onnen.

e Das Mobel mit neutralen Produkten erstmalig reinigen und mit einem weichen
Tuch abtrocknen. Keine scheuernden Mittel oder Metallschwamme benutzen:;
Fur eine ordnungsgemalie Entsorgung der Verpackung muss beachtet werden, dass

diese aus folgenden Materialien besteht: Holz - Polystyrol - Polyathylen - PVC - Pappe.

e KEINEN Alkohol zur Reinigung der Methacrylat-Teile (Plexiglas)
& benutzen.
e \Wahrend des Auspackens keine Verpackungsteile wie Nagel, Holz,
Klammern, Nylon usw. und fir die Arbeiten verwendete Werkzeuge wie
Zangen, Scheren, Kneifzangen im Arbeitsbereich liegen lassen, die
Verletzungen verursachen kdénnen.
e Diese Gegenstande sind mit geeigneten Mitteln zu entfernen und zu den
entsprechenden Sammelstellen zu bringen.

10.Installation und Umweltbedingungen (Rif. 17) - Fachtechniker -

Jegliche Veranderung der hier beschriebenen Installation muss von ARNEG Spa
genehmigt werden.

Um den fur die Installation zustandigen Technikern ein Arbeiten in Sicherheit zu
gewahrleisten, wird empfohlen, die von den Sicherheitsvorschriften oder dem
geltenden Recht des Installationslandes geforderten Mittel und Schutzkleidungen zu
verwenden. In jedem Fall ist stets eine angemessene Ausristung und Kleidung zu
verwenden, wie: Sicherheitsschuhe, Schutzhandschuhe, Wasserwaage.

Fur die Installation Folgendes beachten Rif. 17:

e Das Kuhlelement ist so ausgelegt, dass man es an dem mitgelieferten Rahmen (1)
einhangen kann.

e Den Installationsbereich sorgfaltig Uberprtfen und jegliche Gefahrenquelle fir den
Arbeiter beseitigen;

e Sorgfaltig abwéagen, welche Mittel fur eine sichere Montage des Kiihlelements
eingesetzt werden (2-3 Personen, Hubwagen).

e Der Rahmen ist an einer Mauer zu befestigen, die das Gewicht des Kiihlelements
sowie das Gewicht der darin enthaltenen Ware tragen kann.

e Um den Rahmen an der Mauer zu befestigen, sind Dibel zu verwenden (nicht im
Lieferumfang enthalten), die das Gewicht des gesamten Kiihlelements sowie das
Gewicht der darin enthaltenen Ware tragen kénnen. Mindesttraglast der Diibel =
300 kg pro Dubel

L Gewicht (Mobel+Ware)
1250 mm 420 kg
1875 mm 620 kg
2500 mm 810 kg
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e Der Rahmen ist mit 8 Bohrungen mit @=10mm versehen.
e Bevor die Schrauben befestigt werden, sollte eine Wasserwaage (3) verwendet
werden, um den Rahmen in perfekt horizontal auszurichten.
e Nachdem der Rahmen an der Mauer befestigt wurde, das Kuhlelement mithilfe der
an der Hinterseite angebrachten Haken (2) anbringen.
e Das Kuhlelement vorsichtig an den Rahmen annahern, wobei die Bohrungen mit
den Haken Ubereinstimmen mussen.
e Das Kihlelement einhangen.
e Uberprifen, dass die Haken linear zu den Bohrungen ausgerichtet sind (Rif. 20)
Das Mobel nicht folgendermaf3en positionieren:
e an Orten, in denen explosive gasfoérmige Substanzen vorhanden sind;
e im Freien bzw. dort, wo es Witterungseinflissen ausgesetzt ist;

e nahe an Warmequellen (direkte Sonneneinstrahlung, Heizungsanlagen,
Glahlampen usw.)
e in der Nahe von Luftstromungen (nahe an Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.),
deren Stromungsgeschwindigkeit 0,2 m/Sek. Ubersteigt.
Vor dem Anschluss des Kiihimdbels an die elektrische Leitung sicherstellen, dass die
Daten auf dem Kennzeichnungsschild mit den Eigenschaften der elektrischen Anlage
tbereinstimmen, an die das M6bel angeschlossen werden soll.
Fur einen ordnungsgemalfien Betrieb des Mobels durfen die Temperatur und die
relative Luftfeuchtigkeit der Umgebung die Grenzen der Klimaklasse 3 (+25°C, r.F.
60%), die von der Norm EN-ISO 23953 - 2 gefordert werden, mit der das Kihimoébel
getestet wurde, nicht Gberschreiten.

11.Elektrischer Anschluss (Rif. 20) - Fachtechniker -

VOR JEGLICHER TATIGKEIT DIE ANLAGE SPANNUNGSFREI MACHEN! Die
elektrische Anlage muss geerdet sein!

e Die Anlagen mussen entsprechend den Vorschriften ausgefihrt werden, die
die von den im Installationsland des Mébels geltenden Vorschriften
vorglesehene Fertigung, die Installation, den Gebrauch und die Wartung
regeln.

e ARNEG Spa lehnt jegliche Haftung gegentber dem Benutzer oder Dritten fur
durch Ausfélle oder Stérungen der vor dem Mdbel befindlichen Anlagen
hervorgerufene Schaden und fir dem letzteren zugefligte Schaden, die
unmittelbar auf Stérungen der elektrischen Anlage zurtckzufiihren sind, ab.

e Die Zuleitung des Kuihimébels muss mit einem automatischen,
magnetothermischen, allpoligen Leitungsschutzschalter mit geeigneten
Eigenschaften ausgestattet sein; dieser muss ebenfalls die Funktion eines
Haupttrennschalters der Zuleitung tibernehmen.

Die Bereitstellung der Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt des Moébels obliegt
dem Kunden. Die Bemessung der Versorgungsleitung muss gemal der
Leistungsaufnahme des Mobels erfolgen.

e Alle metallischen Gegenstande ablegen: Ringe, Uhren, Armbander, Ohrringe usw.

e Das Schaltschema zu Rate ziehen, bevor der Anschluss ausgeftuhrt wird.

e Kontrollieren, dass die Versorgungsspannung den Daten auf dem
Kennzeichnungsschild entspricht.

e Das Bedienungspersonal Uber die Position des Schalters informieren, so dass der
Schalter bei einem NOTFALL schnellstmoéglich betétigt werden kann.

e Um den reguléren Betrieb zu garantieren, darf die Spannungsénderung hochstens
um +/- 6% vom Nennwert abweichen.

e Uberprifen, dass der Zuleitungsquerschnitt ausreichend grof3 ist und die Leitung
entsprechend den geltenden Richtlinien gegen Uberstrome und Erdschlisse
geschutzt ist.

e Fur den Fall einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung tberprufen, dass
sich alle elektrischen Geréate in der Verkaufsstelle erneut einschalten kénnen, ohne
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dass dadurch die Sicherungsschalter ausgelost werden. Im gegenteiligen Fall die
Anlage so veréandern, dass die Einschaltung der einzelnen Gerate zeitlich versetzt
erfolgt.
Der Installateur muss die Befestigungsvorrichtungen fir alle Eintritts- und
Ausgangskabel des Kihimdbels liefern.

,_\ e Vermeiden, dass die Schutzabdeckung mit dem Schaltschrank in Beriihrung

kommt, um Stromschlage zu vermeiden, die zu Verletzungen oder zum Tod
fuhren konnten.

e Prufen, dass die Anschlisse der verschiedenen Beleuchtungskorper
(Regalauslagen, Decke, Uberbau) ordnungsgemal? eingesteckt und in den
jeweiligen Steckdosen blockiert sind, damit Trennungen bei Reinigungs- und
Wartungsarbeiten vermieden werden, die fir den Bediener schadliche
StromstoR3e verursachen kdnnen.

Der automatische magnetothermische Leitungsschutzschalter muss so konstruiert
sein, dass er den Schaltkreis nicht zum Nullleiter 6ffnet, ohne ihn nicht auch zeitgleich
zu den Phasen hin zu 6ffnen; in jedem Fall muss der Offnungsabstand der Kontakte
mindestens 3 mm betragen.

12. Einschalten, Kontrolle und Einstellung der Temperatur

- Fachtechniker -
Die Kontrolle der Kihltemperatur erfolgt mit dem mechanischen Thermometer (Rif. 11)
oder mit der elektronischen Kontrollvorrichtung (OPTIONAL) (Rif. 10).
Normalerweise wird die Kontrollvorrichtung im Werk wahrend der Abnahme eingestellt.
Zur Veranderung der Programmierung die Hinweise des Herstellerunternehmens der
Kontrollvorrichtung einsehen.

13.Das Beladen des Kihimdbels - Facharbeiter -

Beim Wiederauffullen des M6bels mussen einige wichtige Regeln beachtet werden:
e die Ware gleichmalRig und geordnet verteilen und dabei vermeiden, dass die

Regale Uiberlastet werden (zulassiges Maximalbelastungsgewicht 160 kg/m?) (Rif.
13).

e Die Anordnung der Waren ohne leere Zwischenrdume garantiert die beste
Funktion der Kuhltruhe.

° Ca). 30 mm zwischen der Ware und der darliber liegenden Ebene frei lassen (Rif.
14).

e die Ware ist so zu verteilen, dass die Zirkulation der Kuhlluft nicht beeintrachtigt
wird. (Rif. 12)

e Die Ablagen kdnnen in 2 Stellungen geneigt werden 0°; -10° (Rif. 13); auf Anfrage
kann eine dritte Neigung von -20° hinzugefugt werden.

e Der Zweck eines Kihimdbels ist es, die Temperatur des ausgestellten
& Produktes beizubehalten und nicht, diese zu senken. Lebensmittel dirfen nur

einsortiert werden, wenn deren Temperatur bereits der vorgesehenen
Konservierungstemperatur entspricht.

e KEINE erwarmten Produkte einfihren.

e Die obere Abdeckung des Kuhimoébels NICHT nicht mit Schachteln, Paketen
0. A. belasten (Rif. 15).

e In KEINER Weise den Eintritt der Kuhlluft behindern (Ware, Preisschilder,
Preishalter, usw.)

e Die zulassige Hochstbelastung der Ablagen betragt 160kg/m2 und in der

Wanne 350kg/m?

e Um das Abrutschen der Ware auf den geneigten Regalen zu verhindern, stets
die Begrenzungsgitter verwenden.

e Es wird empfohlen, zuerst die altere Ware und danach die neu eingetroffene
Ware zu verkaufen (Rotationsprinzip von Lebensmitteln).
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14 .Abtauen und Wasserablass (Rif. 19)

Die Kuhlmobellinie Samara RTB ist mit einem einfachen Abtausystem durch das
Anhalten des Kiihlzyklus ausgestattet.

Es ist moglich, als Optional die elektrische Abtauung zu verlangen (der Abtauvorgang
erfolgt mittels Anhalten des Kihlzyklus und des Einsatzes eines gepanzerten
elektrischen Widerstands im Verdampfer).

14 1.Wasserablass:

Zum Ablassen des Tauwassers ist Folgendes notwendig:
e Am Boden einen Abfluss vorsehen, der ein leichtes Gefélle aufweist.
e Einen Geruchsverschluss zwischen der Ablassleitung des Kiihimdbels und dem
Bodenanschluss installieren.
e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln.
Auf diese Weise konnen schlechte Geriiche innerhalb des Kiihimobels, der Verlust von
Kuhlluft und Stérungen des Kihimdbels aufgrund von Feuchtigkeit vermieden werden.

Regelmafig die vollstandige Lelstun?sfamgkelt der hydraulischen Anschliisse
Uberprifen; sich dazu an einen qualitizierten Installateur wenden.

15.Beleuchtung
Die interne Beleuchtung des Kiihimdbels erfolgt mit Leuchtstoffrohren von OSRAM.

Fur eine gro3ere Energieeinsparung ist das Kihimobel auch mit LED-Leuchten
mit geringem Energieverbrauch erhaltlich, was folgende Vorteile mit sich bringt:
e geringerer Stromverbrauch fur Beleuchtung

reduzierte Kuhllast

e Lebensdauer der Leuchten von uber 6 Jahren

gleichmallige Beleuchtungsstarke und -farbe

e Optimierung der Beleuchtung bei sinkender Temperatur.

Der Lichtschalter befindet sich seitlich der Deckenleuchte.

16.Auswechseln der Lampen (Rif. 16)
Beim Wechsel der Lampen folgendermalf3en vorgehen:
e Die Stromzufuhr des Kiihimobels abschalten.
e Die Deckenleuchten-Einheit von der Ablage aushaken.
e Die Abdeckung aus Methacrylat (1) abnehmen, die Lampe (2) aus ihrem Sitz
ziehen und durch die neue ersetzen.
e Die Lampe wieder einsetzen und uberprifen, dass die Kontakte sich
ordnungsgeman an den dafiir vorgesehenen Offnungen befinden.
e Die Abdeckung aus Methacrylat erneut befestigen.
e Die Deckenleuchte-Einheit wieder an der Ablage einhaken.
e Die Stromzufuhr wieder anschalten.

17.Wartung und Reinigung - qualifizierte Arbeitskraft -

ELEKTRISCHE SPANNUNG DES KUHLMOBELS MIT DEM
HAUPTSCHALTER TRENNEN. UM DIE HANDE WAHREND DER
REINIGUNGSARBEITEN ZU SCHUTZEN, IMMER
ARBEITSHANDSCHUHE TRAGEN.

VOR JEDER WARTUNGS- ODER REINIGUNGSARBEIT DIE @

Lebensmittelprodukte kénnen durch Mikroben und Bakterien verderben. Die

Einhaltung der Hygienevorschriften ist zum Schutz der Gesundheit der Verbraucher

unabdingbar. Ebenfalls ist die Kihlkette aufrecht zu halten, deren letztes

uberprufbares Glied die Verkaufsstelle ist.

Die Reinigungsarbeiten missen umfassen:

1 - SAUBERUNG (Grobreinigung, Beseitigung von etwa 97% des Schmutzes)

2 - DESINFIZIERUNG (Reinigung der Oberflachen zur Beseitigung der nach der
Sauberung verbliebenen krankheitserregenden Mikroorganismen).

3 - NACHSPULEN
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4 - TROCKNEN
Die Reinigung der Kihimdbel wird wie folgt unterschieden:
17 _1.Allgemeine Hinweise

e Die zu reinigenden Oberflachen, das Wasser und die fir die Reinigung

& verwendeten Reinigungsmittel durfen eine Temperatur von 30° C nicht
Uberschreiten.

e Nur neutrale Reinigungsmittel verwenden

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden,

die die Oberflachen veratzen kdnnten

e KEINE Scheuermittel, chemische bzw. organische Losemittel oder spitze

Werkzeuge benutzen, die die Oberflachen der Mdbel beschadigen konnten.

e KEINE Reinigungsmittel mit unbekannter chemischer Zusammensetzung

benutzen

e KEIN Wasser oder Reinigungsmittel direkt auf die elektrischen Teile des

Mobels spritzen und vermeiden, dass Ventilatoren, Deckenleuchten,
Stromkabel und alle Elektrogerate im Allgemeinen wahrend der
Reinigungsarbeiten nass werden.

e Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen oder Fil3en berihren.
KEINEN Alkohol oder &hnliche Produkte zur Reinigung der Methacrylat-Teile
(Plexiglas) benutzen.

Den Wasserstrahl NICHT direkt auf die lackierten oder mit Kunststoff
beschichteten Oberflachen richten.

Die Mittel NICHT direkt auf die zu reinigenden Flachen auftragen

KEINE Dampfstrahlgerate verwenden

Bei den Reinigungsarbeiten KEINE tUbermafige Kraft anwenden

Den Kontakt mit Saure, Lauge oder Ammoniak enthaltenden Produkten und
deren Dampfen vermeiden. Diese sind in Ful3bodenreinigungsmitteln
enthalten und konnen zur Oxidation von Edelstahl filhren und es korrodieren.

e Falls zur Innenreinigung Wasserstrahlreiniger (Rif. 8) verwendet werden,
NIEDERDRUCK-Systeme (max. 30 bar) mit einem Durchlass benutzen, der
geeignet ist, jeglichen vorhandenen Ruckstand zu entfernen. Zu hoher Druck
kann die Oberflachen beschadigen.

e Einen Mindestabstand von 30cm von den zu reinigenden Oberflachen
einhalten (Rif. 8).

e Den Wasserstrahl NICHT zu nah auf den Schmutz richten, dies kann dem
Bediener Schaden zufligen und bereits gereinigte Teile und die Umgebung
verunreinigen (RIif. 9).

17_2.Die Reinigung der AulRenteile (taglich / wochentlich)
e Wochentlich alle AulR3enteile des Mobels mithilfe von neutralen
Haushaltsreinigungsmitteln, die fur die zu reinigenden Oberflachen geeignet sind,

oder mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) und Seife saubern. Dabei jede Spur von
Reinigungsmittel entfernen.

e Mit sauberem Wasser nachspulen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.
17 _3.Die Reinigung der Innenteile (monatlich)
Die Reinigung der Innenteile des Mo6bels dient dazu, krankheitserregende
Mikroorganismen zu zerstéren und auf diese Weise die Waren zu schutzen.

Vor der Reinigung des Innenbereichs des Mdbels muss Folgendes durchgeftuhrt
werden:

Den Versorgungsstrom trennen

Die im Md6bel aufbewahrte Ware muss vollstdndig herausgenommen werden.
Alle abnehmbaren Teile, wie Ausstellungstabletts, Gitter usw. entfernen.

Mit lauwarmem Wasser (max. 30°) reinigen.

Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren.

Die Bodenwanne, den Tropfenfanger und das Schutzgitter des Wasserablaufs
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sorgfaltig reinigen und alle Fremdkorper, die durch das Ansauggitter gefallen sind,
entfernen. Dazu ggf. das Geblaseblech anheben.

e Mit einem weichen Tuch sorgfaltig abtrocknen.

e Falls es zu Eisbildung gekommen ist, einen qualifizierten Kiuhltechniker
kontaktieren.

17 _4.Reinigung der Glasteile

o KEIN warmes Wasser auf kalten Glasoberflachen verwenden, das Glas
& konnte zerspringen und die daran arbeitende Person verletzen.
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Glasoberflache zerkratzen kénnten
KEINE schmutzigen Tucher verwenden.

Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- bzw.
Reinigungsmittelrtickstand entfernen, um Fleckenbildung zu verhindern und
zu vermeiden, dass die Flussigkeit die Dichtungen, den Rahmen oder die
Scharniere (Glasturen) erreicht.

17_5.Reinigung der Edelstahlbauteile

Unter bestimmten Bedingungen kann es zu Oxidationserscheinungen an den
Stahloberflachen kommen:

e Eisenablagerungen aufgrund von Eisenteilen, die auf feuchten Oberflachen liegen
geblieben sind, Kalkablagerungen, Reinigungsmittel auf Chlor- oder
Ammoniakbasis, die nicht ausreichend abgespult wurden, Verkrustungen oder
Reste von Speisen, Salzen bzw. Salzlésungen, trockene Rickstande verdampfter
Flussigkeiten.

Frische Flecken oder Rost:

e mit Schaumreiniger oder neutralen Reinigungsmitteln mit einem Schwamm oder
einem Lappen saubern. Anschlielend alle Reinigungsmittelreste entfernen,

_grundlich spilen und die Oberflachen sehr gut abtrocknen.

Altere Flecken oder Rost:

e flr Edelstahl bestimmte chemische Substanzen benutzen, die 25% Salpetersaure

oder analoge Substanzen enthalten.
Hartnackige Flecken oder Rost:

e Schmirgeln oder mit einer Edelstahlbtirste polieren. Den betroffenen Gegenstand
anschlielend sorgfaltig mit Reinigungsmittel abwaschen und trocknen. Diese
MaflRnahme kann aufgrund der abreibenden Reinigungsmethode zu Kratzern an
der Oberflache fihren.

17_6.Reinigung der Aluminiumteile

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden,
& die die Oberflachen veratzen konnten
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Aluminiumoberflache zerkratzen konnten
e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden
e KEINE schmutzigen Tucher verwenden.

Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder
Reinigungsmittelrtickstand beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

Alle Reinigungsarbeiten, einschliel3lich der Desinfizierung, des Nachspulens
und des Trocknens missen gewissenhaft ausgefuhrt werden, indem jeder
Wasser- oder Reinigungsmittelriickstand beseitigt wird, um die Verbreitung der
gesundheitsschadlichen Bakterien zu verhindern. Teile, die mit Ruckstanden
von Reinigungs- oder Desinfektionsmitteln trocknen gelassen werden, kénnen
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sich beschadigen.
y, Unbedingt alles vom FuBboden entfernen, was zum Ausrutschen oder Hinfallen

fuhren kann, wie Schwamme, Lappen, Reinigungsmittelriickstdnde oder
Wasser.

17_7.Inspektion der Teile

Nach Beendigung der Reinungs-, Desinfektions-, Nachsptl- und Trockenarbeiten
sorgfaltig Uberprifen, dass alle Teile vollkommen sauber und trocken und nicht
beschadigt oder tiberméal3ig abgenutzt sind und sie gegebenenfalls ersetzen.

Die vollstandig trockenen Teile wieder einbauen und die Stromversorgung wieder
herstellen. Nachdem die interne Betriebstemperatur erreicht ist, kann das Mdbel
erneut mit den auszustellenden Produkten aufgeftillt werden.

18.Demontage des Mdbels - Fachtechniker -

Die Entsorgung des Mobels muss sowohl in Ubereinstimmung mit den Vorschriften der
einzelnen Lander erfolgen, die die Verwaltung von Abféllen regeln, als auch unter
Rucksichtnahme auf die uns umgebende Natur. Dieses Erzeugnis wird von der
Gesetzgebung als gefahrlicher Abfall eingestuft und muss daher separat entsorgt
werden. Es darf weder als Hausabfall behandelt noch deponiert werden. Vor der
Demontage des Kihimébels muss die Kuhlflussigkeit entnommen und das Schmierdl
abgelassen werden. Dieses Erzeugnis besteht zu 75% aus recyclefahigem Material.
Die bei der Herstellung eingesetzten Materialien sind:

- Lackierter Stahl: Pfosten, Ebenen, Fil3e

- Kupfer, Aluminium: Kuhlkreislauf, elektrische Anlage und obere
Beleuchtung

- Verzinktes Blech: Untere Tafeln, lackierte Tafeln, Basisstruktur, Ebenen,
Wannen

- Schaumstoff aus Polyurethan (H20):thermische Isolierung

- Hartglas: Seitenwéande aus Glas

- Holz: seitliche Rahmen der geschaumten Wanne

- PVC StoRfanger und Handlauf

- Polystyrol: warmgeformte Seitenteile

- Polycarbonat: Schutzvorrichtung der Leuchtstofflampen

e Esliegtim Verantwortungsbereich des Benutzers, das zur Entsorgung
& bestimmte Erzeugnis zum spezifischen Sammelzentrum der lokalen Behdrde
bzw. dem vom Hersteller angegebenen Materialrecyclingzentrum
abzutransportieren.
e All diese Arbeitsvorgange, sowie der Transport und die Aufbereitung der
Abfélle durfen ausschliel3lich von spezialisiertem und befugtem Personal
ausgefuhrt werden.
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1.lcones d'information
Avant de lire le manuel, se familiariser avec les symboles :

Ce symbole indique les dangers et les comportements a eviter absolument lors
de l'utilisation, de I'entretien, et dans toute situation qui pourrait causer des
blessures graves ou la mort.

Ce symbole indique les exigences, les régles, les rappels et les avis que chaque
personne utilisant le meuble (chacune dans son domaine de compétence) doit
respecter pendant toute la durée de vie du meuble (installation, utilisation,
maintenance, démantélement, etc.).

2. Interdictions et prescriptions

Lire attentivement le Manuel d'Installation et d'Utilisation pour que, en cas de panne,
I'opérateur puisse fournir des informations précises a I'assistance technique.

e Avant d'effectuer toute opération d'entretien quelle qu'elle soit sur un
meuble frigorifique, s'assurer que |I'alimentation électrique est coupée.

e Les meubles ont été spécifiquement concus pour étre utilisés en
intérieur.

e Accomplir avec la plus grande attention toutes les manceuvres de travalil
(chargement, déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien,
etc.) et, lors de I'exécution des difféerentes opérations, agir toujours avec
la diligence qui s'impose et utiliser les dispositifs de protection
nécessaires.

e Le meubleréfrigéré est congcu pour conserver latempérature du produit
présenté et non pas pour la diminuer. Les denrées alimentaires ne
doivent donc étre introduites que si elles sont déja refroidies a leur
température de conservation respective. Pour cette raison les produits
qui ont subi un réchauffement ne doivent pas étre introduits dans le
meuble.

e Les meubles sont congus et réalisés exclusivement pour la
conservation et I'exposition de produits alimentaires frais, congelés,
surgelés, gelés, cuits et précuits (tables chaudes). Il est donc interdit
d'introduire toute autre typologie de marchandise différente de celle
indiqguée comme les produits pharmaceutiques, les appats de péche,
etc.

e S'assurer que les valeurs de la température et de I'humidité ambiantes ne
sont pas supeérieures aux valeurs spécifiees. C'est la raison pour laquelle il est
indispensable de toujours garantir I'efficacité optimale des systemes de
climatisation, de ventilation et de chauffage du point de vente.

e Limiter la vitesse de I'air ambiant a des valeurs inférieures a 0,2 m/s a
proximité des ouvertures des meubles ;

e Faire en sorte que les courants d'air et les bouches de refoulement de
I'installation de climatisation ne soient pas tournés vers les ouvertures des
meubles.

e N'introduire dans le meuble que de la marchandise déja refroidie a la
température qui caractérise normalement la chaine du froid et s'assurer que
le meuble est toujours en mesure de maintenir cette température.

e Respecter la limite de charge en évitant de surcharger le meuble.

e Respecter la rotation des denrées alimentaires en rechargeant le meuble, de
facon a ce que la marchandise exposée depuis le plus de temps soit vendue
avant les produits en entrée.

e [Faire appel a un technicien spécialisé pour éliminer tout probleme relevé (vis
desserrées, ampoules brilées, etc.).

e S'assurer que les eaux provenant du dégivrage s'écoulent correctement
(dé%jager les larmiers, nettoyer les filtres éventuels, contrdler les siphons,
etc.).
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e Eliminer I'eau de dégivrage ou utilisée pour le lavage a travers le réseau
d'égouts ou l'installation d'épuration conformes aux lois en vigueur, car elle
peut entrer en contact avec des substances polluantes en raison de la nature
du produit, d'éventuels résidus, de ruptures accidentelles d'enveloppes
contenant des liquides et de I'emploi de détergents non autorisés.

e En cas de formation anormale de condensation, avertir immédiatement un
technicien frigoriste.

° ngecltuer toutes les opérations d'entretien préventif avec une régularité
absolue.

e NE PAS utiliser le meuble avec les pieds nus.
& e NE PAS toucher le meuble avec les mains et les pieds mouillés ou humides.

e NE PAS enlever les protections ou les panneaux qui nécessitent I'utilisation
d'outils pour étre retirés. Surtout, ne pas retirer le couvercle du tableau
électrique ; ces opérations doivent toujours étre effectuées par des
techniciens qualifiés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée d'air.

e NE PAS utiliser de spots a incandescence orientés directement sur le
meuble. Danger : surchauffe des marchandises.

e Eviter que les rayons du soleil ne frappent directement les marchandises
exposées. Danger : altération des marchandises.

e Limiter la température des surfaces irradiantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE :
Ne pas rester dans la piéce ou se trouve le meuble si elle n'a pas été
correctement aérée. Débrancher le meuble au moyen de lI'interrupteur
général qui se trouve en amont de |'appareil.
NE PAS TENTER D'ETEINDRE LES FLAMMES AVEC DE L'EAU, MAIS
SEULEMENT AVEC DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE UTILISATION NON INDIQUEE EXPLICITEMENT DANS CE MANUEL DOIT
ETRE CONSIDEREE COMME ETANT DANGEREUSE. LE FABRICANT NE
POURRA PAS ETRE RETENU RESPONSABLE EN CAS DE DOMMAGES
DERIVANT D'UNE UTILISATION IMPROPRE, ERRONEE ET IRRESPONSABLE.
NUMEROS UTILES :

STANDARD : +39 0499699333 - FAX : +39 9699444 - CENTRE D'APPEL : 848
800225

3.But du manuel/Domaine d'application - Personnes concernées
Ce manuel d'instructions contient une description de la ligne de meubles réfrigérés
Samara RTB realisée par ARNEG Spa.
Les informations qui suivent entendent fournir des informations relatives a :
e Utilisation du meuble
caractéristiques techniques
installation et montage
informations pour le personnel préposé a l'utilisation du meuble
interventions de maintenance
e consignes de sécurité
Le manuel doit étre considéré comme étant partie intégrante du meuble et il doit
étre conservé pendant tout son cycle de vie.
Le fabricant se retiendra dégagé de toute responsabilité dans les cas suivants :
e utilisation impropre du meuble
installation incorrecte, non effectuée selon les normes indiquées
défauts d’alimentation électrique
graves négligences dans la maintenance programmeée
modifications et interventions non autorisées
utilisation de pieces de rechange non d'origine
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e non-respect total ou partiel des instructions
Le manuel doit étre conservé par une personne désignée a cet effet dans un endroit
approprié et connu de tous les opérateurs et du personnel de maintenance, de
maniére a pouvoir étre consulté a tout moment.
En cas de cession a des tiers, il devra étre remis au nouvel utilisateur ou propriétaire,
ce passage devant étre diment communiqué au fournisseur. En cas de dommages ou
de perte, en demander un autre au fabricant.
Ce manuel est destiné a :

OPERATEUR QUALIFIE : personne qualifiée, formée sur le fonctionnement, le
réglage, le nettoyage et I'entretien du meuble.

TECHNICIEN SPECIALISE : technicien formé et habilité a effectuer les interventions

d'entretien extraordinaire, de réparation, de remplacement, de révision, conscient des

risques auxquels il est exposé pendant I'exécution des différentes interventions et

capable de prendre toutes les mesures appropriées pour se protéger et protéger

d'autres personnes et de minimiser les dommages par rapport aux risques que les

opérations comportent.

borsque cela n'est pas spécifié, le paragraphe se référe aux deux personnes ci-
essus.

Le contenu de ce manuel représente |'état actuel de la technique et de la technologie

utilisées dans la fabrication du meuble au moment de la commercialisation du meuble

décrit ; il ne peut donc étre considéré comme étant obsoléte en cas de futures mises a

jour effectuées a la suite de nouvelles réglementations ou connaissances.

Toute personne appelée a utiliser ce meuble devra avoir lu ce manuel.

4. Présentation - Emploi prévu (Rif. 1)

Le meuble est congu pour étre utilisé par du personnel qualifié et formé par I'employeur
sur l'utilisation et les risques que l'utilisation du meuble peut comporter.

Le meuble réfrigéré Samara RTB est un présentoir vertical a étageres. Ouvert sur le
devant., il est réalisé pour étre accroché au mur et est concu pour l'alimentation. Il est
muni d'une unité de condensation et est approprié pour la conservation et la vente en
libre-service de charcuterie et de laitages.

e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les normes
et les lois en vigueur doivent étre respectées pendant I'installation et
I'utilisation.

e |l est interdit d'enlever les protections ou les panneaux qui nécessitent
I'utilisation d'outils pour étre retirés.

NE DOIVENT PAS utiliser le meuble :

e les enfants

e les personnes qui ne sont pas en mesure d'utiliser le meuble en toute
sécurité sans surveillance ou instructions

e les personnes handicapées

e un personnel qui n'est pas sobre ou qui est sous l'influence de drogues
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e Lire attentivement le manuel avant d'utiliser le meuble et former les
opérateurs sur les différentes opérations (transport, installation, maintenance,
](cetc.),_chacun dans son domaine de compétence, selon les indications
ournies.

e Le Client ou I'employeur est responsable de la qualification et de I'état mental
ou physique des opeérateurs professionnels chargeés de I'utilisation et de
I'entretien de la machine.

e La présente documentation NE PEUT en aucune fagon remédier a des
carences culturelles ou intellectuelles du personnel qui interagit avec
I'appareil.

e Les meubles sont concgus et réalisés exclusivement pour la conservation et
I'exposition de produits alimentaires frais, congelés, surgelés, gelés, cuits et
précuits (tables chaudes). Il est donc interdit d'introduire toute autre typologie
de marchandise différente de celle indiguée comme les produits
pharmaceutiques, les appats de péche, etc.

5. Normes et certifications
Tous les modeles de meubles réfrigérés deécrits dans ce manuel d'utilisation de la série
Samara RTB sont conformes aux conditions essentielles requises en matiere de
sécurité, de santé et de protection par les directives et les lois européennes suivantes :
e Directive Machines 2006/42 CE ;
normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121:2007 ; EN 1SO 12100-1:2005 ;
EN ISO 12100-2:2003
e Directive Compatibilité Electromagnétique 2004/108/CE ;
normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:2006 ; EN 61000-3-12:2005 ; EN
55014-1:2006 ; EN 55014-2:1997 ;
e Directive Basse Tension 2006/95/CE ;
normes harmonisées appliquées : EN 60335-1:2008 ; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
Reglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a entrer en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
lls demeurent exclus du domaine d'application de la directive CEE 97/23 (PED) sur la
base de ce qui est prévu par le paragraphe 3 de I'Article 3 de ladite directive.

En cas de perte de la copie originale de la Déclaration de Conformité fournie
avec le produit, il est possible de télécharger une copie en remplissant le
formulaire disponible a I'adresse Internet : http://www.arneg.it/conformity
Les performances de ces meubles réfrigerés ont éte determinées au moyen d'un test
mené conformément a la norme UNI EN ISO 23953-2 : 2006 dans les conditions
environnementales correspondant a la classe climatique 3 (25 °C, 60 % H.R.)
Classes climatiqgues environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe Climatique| Temp. bulbe sec |Humidité Relative| Point de rosée
1 16°C 80 % 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21 °C

6. ldentification - Données de la plaque (Rif. 2)

A l'arriére du meuble, une plaque d'identification indique toutes les données
caractéristiques :

1) Nom et adresse du fabricant

2) Nom et longueur du meuble

3) Code du meuble

4) Numéro de série du meuble
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5) Tension d'alimentation
6) Fréquence d'alimentation
7) Courant absorbé en régime établi
8) Puissance électriqgue absorbée a régime pendant la phase de réfrigération
(ventilateurs+cables chauds+éclairage)
9) Puissance électrigue absorbée a régime pendant la phase de dégivrage
(résistances blindées+cables chauds+ventilateurs+éclairage)
10) Puissance d'éclairage (si présent)
11) Surface d'exposition utile
12) Type de fluide frigorigéne avec lequel l'installation fonctionne.
13) Masse de gaz frigorigéne avec lequel toutes les installations sont chargées
(seulement pour les meubles a moteur incorporé)
14) Classe climatique environnementale et température de référence
15) Classe de protection contre I’humidité
16) Numeéro de la commande avec lequel le meuble a été produit
17) Numéro d'ordre avec lequel le meuble a été mis en production
18) Année de fabrication du meuble
Pour l'identification du meuble, en cas de demande d'assistance technique,
communiquer :
° I(e r}om du [))roduit (Rif. 2 - 2) ; le numéro de série (Rif. 2 - 4) ; le numéro de livraison
Rif. 2 - 16).

7.Le Transport - technicien spécialisé -

Les opérations de chargement-déchargement doivent étre effectuées par un personnel
gualifié en mesure de vérifier les poids, les points exacts pour le levage et le moyen le
plus approprié en termes de sécurité et de capacité de levage. Les meubles sont
munis d'un bati-support en bois fixé a la base pour la manutention avec des chariots a
fourche. Utiliser un chariot élévateur manuel ou électrique apte a soulever le meuble,
avec une capacité nominale supérieure ou €gale a 1000 kg.

e Toujours positionner les fourches dans les points indiqués pour éviter le
& risque de basculement, et toujours insérer completement les fourches.
e Aucune personne non autorisée ne doit se trouver aux abords.
e Répartir le poids du meuble de maniere a maintenir en équilibre le centre de
gravité de la charge (Rif. 3).

NE PAS utiliser de moyens de levage :
e avec une capacité inférieure a 1000 kg
e avec des caractéristiques non appropriées ou altérées par l'utilisation
e avec des cordes ou des cables non réglementaires ou usés

TOUTE procédure de transport autre que celles qui sont décrites est
INTERDITE.

8. Stockage

e NE PAS entreposer les meubles dans des zones ouvertes et par la exposées aux
intempéries et aux rayons directs du soleil. L'exposition aux rayons ultraviolets
provoque la déformation permanente des composants en plastique et endommage
les composants du meuble.

e Stocker les meubles dans des milieux fermés, a une température comprise entre -
25°C e +55°C et avec une humidité de l'air comprise entre 30% et 90%

e Avant de stocker les meubles, contréler que I'emballage est intact et qu'il ne
présente aucun défaut pouvant compromettre la conservation des meubles.

9. Réception, déballage, premier nettoyage - opérateur qualifié -
Avant de procéder au déballage, prendre toutes les précautions possibles pour éviter
tout accident a l'opérateur.

Le meuble peut étre emballé dans les manieres décrites ci-dessous :
e Avec un bati en bois fixé a la base et une enveloppe en nylon bloquée par des
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sangles (standard) (RIif. 5).
e Avec une enveloppe en carton (sur demande) (Rif. 6).
@ Avec une cage en bois (sur demande) (Rif. 7).
A la réception du meuble :
° S'agsurer gue I'emballage est intact et qu'il ne présente pas de dommages
évidents ;
e Déballer le meuble avec attention pour ne pas I'endommager ;
e Contréler l'intégrité des composants du meuble ;
e Sil'on détecte la présence de dommages, interpeller immédiatement le fournisseur

e Retirer lentement les films de protection sans les déchirer pour éviter tout résidu de
colle qui peut éventuellement étre éliminé avec des solvants appropriés ;
e Effectuer un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
chiffon doux, n'utiliser ni substances abrasives, ni éponges métalliques ;
Pour une élimination correcte de I'emballage, ne pas oublier qu'il se compose de : Bois
- Polystyréene - Polythéne - PVC - Carton.

e NE PAS utiliser d'alcool pour nettoyer les parties en méthacrylate
& (plexiglas).

e Lors du déballage, ne pas abandonner dans la zone de travail d'éléments de
I'emballage (clous, bois, agrafes, nylon, etc.), ni d'outils utilisés pour
I'opération de déballage (pinces, ciseaux, tenailles) qui pourraient causer des
blessures.

e Retirer ces objets avec des moyens appropriées et les transporter dans les
lieux de collecte.

10.Installation et conditions environnementales (Rif. 17) - technicien

& Toute modification de l'installation décrite ici doit étre autorisée par ARNEG Spa.

spécialisé -
Pour permettre aux techniciens chargés de l'installation de travailler en toute sécurite,
il est conseillé d'utiliser les outils et de porter les vétements de protection prévus par
les regles de sécurité ou par les lois en vigueur dans le pays d'installation. Dans tous
les cas, toujours utiliser un équipement et porter des vétements appropriés comme :
chaussures de sécurité, gants de protection, niveau a bulle.
Pour l'installation, respecter ce qui est mentionné ci-dessous Rif. 17:
e Le meuble est congu pour étre fixé au chassis (1) fourni avec le meuble.
e Examiner attentivement la zone d'installation, et éliminer tout danger pour
l'opérateur ;
e Evaluer quels sont les moyens qu'il faut utiliser pour monter le meuble en toute
sécurité (2-3 personnes, chariot élévateur)
e Fixer le chassis sur un mur adapté pour supporter le poids du meuble et de la
marchandise qu'il contient.
e Pour fixer le chassis au mur, utiliser des chevilles (non fournies) appropriées a la
structure et a méme de supporter le poids du meuble et de la marchandise qu'il
contient. Charge minimale des chevilles P=300 kg chacune

L Poids
(meuble+marchandise)

1250 mm 420 kg

1875 mm 620 kg

ALZNN, hAna . 01N _|.~
e Le chassi$ést muni de 8 trous @<10mm.
e Avant de fixer les vis, utiliser un niveau a bulle (3) pour mettre le chassis
parfaitement a I'horizontale.
e Aprés avoir fixé correctement le chassis au mur, positionner le meuble au moyen
des crochets (2) placés a l'arriere.
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e Approcher prudemment le meuble du chassis et faire correspondre les crochets
avec les fentes.
e Accrocher le meuble.
e S'assurer que les crochets sont en alignement parfait avec les fentes (Rif. 20)
Ne pas placer le meuble :
e dans des milieux ou sont présentes des substances gazeuses explosives ;
e en plein air et donc exposé aux agents atmosphériques ;
e pres de sources de chaleur (lumiere directe du soleil, installations de chauffage,
lampes a incandescence, etc.) ;
e a proximité de courants d'air (prés de portes, de fenétres, de systémes de
climatisation, etc.) dépassant la vitesse de 0,2 m/sec.
Avant de brancher le meuble au réseau électrique, s'assurer que les données de la
plaque correspondent bien aux caractéristiques de l'installation électrique a laquelle il
doit étre raccorde.
Pour un fonctionnement correct du meuble, la température et I'humidité relative
ambiantes ne doivent pas dépasser les limites concernant la classe climatique 3
(+25°C; H.R. 60 %) établies par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été
teste.

11.Raccordement électrique (Rif. 20) - technicien spécialisé -

AVANT TOUTE INTERVENTION QUELLE QU'ELLE SOIT, COUPER LE COURANT !
L'installation électrique doit étre munie d'une mise a la terre !

e Les installations doivent étre concues selon les regles qui régissent la
construction, l'installation, l'utilisation et I'entretien prévues par les lois en
vigueur dans le pays ou est installé le meuble.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité a I'égard de I'utilisateur et de tiers en
cas de dommages causés par des défaillances ou des dysfonctionnements
des installations montées en amont du meuble et en cas de dommages
causés au meuble directement imputables au dysfonctionnement de
I'installation électrique.

e Le meuble doit étre protégé en amont par un disjoncteur magnéetothermique
omnipolaire présentant des caractéristiques appropriées et devant également
servir d'interrupteur général de sectionnement de la ligne.

Le Client est chargé du pré-équipement de la ligne d'alimentation électrique jusqu'au
point de raccordement du meuble. Le dimensionnement de la ligne d'alimentation
electrique doit étre effectué en fonction de la consommation d'énergie du meuble.

e Retirer tous les objets métalliques portés : bagues, montres, bracelets, boucles
d'oreilles, etc.

e Consulter les schémas électriqgues avant de faire la connexion.

e Contrdler que la tension d'alimentation est bien celle qui est indiquée sur la plaque.

e Indiquer a l'opérateur ou se trouve l'interrupteur, de facon a ce qu'il puisse y
acceder rapidement en cas d'URGENCE.

e Pour garantir le fonctionnement régulier, il est nécessaire que la variation
maximale de la tension soit comprise entre +/- 6 % de la valeur nominale.

e S'assurer que la ligne d'alimentation a des cables présentant une section
appropriée, qu'elle est protégée contre les surtensions et les dispersions vers la
masse, conformément aux normes en vigueur.

e En cas de coupure de courant, s'assurer que tous les appareils électriques du
magasin sont en mesure de se remettre en marche sans déclencher l'intervention
des protections contre la surcharge. Dans le cas contraire, modifier l'installation de
maniere a différencier la mise en marche des différents dispositifs.

L'installateur doit fournir des dispositifs de fixation pour tous les cables entrant et
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sortant du meuble.

empécher toute décharge électrique qui pourrait causer des blessures ou la
mort.

e \Vérifier que les raccords des différents éclairages (planchers, toiture,
superstructure) sont correctement insérés et bloques dans les prises
correspondantes de maniere a éviter toute déconnexion pendant les
opérations de nettoyage et d'entretien qui peut causer des décharges
électriques dangereuses pour l'opérateur.

,_\ e Eviter que le carter n'entre en contact avec le tableau électrique pour

Le disjoncteur magnetothermique doit étre concu de maniere a ne pas ouvrir le circuit
sur le neutre sans l'ouvrir en méme temps sur les phases. Dans tous les cas, la
distance d'ouverture des contacts doit étre d'au moins 3 mm.

12. Démarrage, controle et réglage de la température

- technicien spécialisé -
Le contrdle de la température de réfrigération est exécuté au moyen d'un thermometre
mécanique (Rif. 11) ou au moyen du contrdleur électronique (OPTION) (Rif. 10).
Normalement, le contrdleur est configuré en usine au moment de la mise au point. En

cas de modification de la programmation, se référer aux instructions du fabricant du
controleur.

13.Le chargement du meuble - opérateur qualifié -
Pour réapprovisionner le meuble, il est nécessaire de respecter quelques regles
importantes :

e disposer la marchandise de maniére uniforme et ordonnée en évitant de

surcharger les plans (charge maximale 160 kg/m?) (Rif. 13) ;

e La disposition des marchandises sans zones vides garantit le meilleur
fonctionnement du meuble.

e laisser un espace d'environ 30 mm entre la marchandise et I'étagere supérieure
(Rif. 14).

e disposer la marchandise de maniere a ne pas empécher l'air réfrigéré de circuler
(Rif. 12)

e Les etageres sont inclinables en deux positions : 0° ; -10°(Rif. 13). Sur demande,
il est possible d'ajouter une troisieme inclinaison a -20°.

e Le meuble réfrigéré est concu pour conserver la température du produit
& expose et non pas pour la reduire. Les produits alimentaires ne doivent étre

introduits que s'ils ont déja éteé refroidis a leur température de conservation
correspondante.

e NE PAS introduire de produits ayant subi un rechauffement.

e NE PAS charger le toit du meuble avec des boites, des paquets ou autres
charges (Rif. 15).

e N'obstruer en aucune maniére l'entrée de l'air réfrigéré (marchandise,
étiquettes de prix, support des prix, etc.)

e La charge admise maximale sur les étageres est de 160 kg/mz) et, dans le

bac, elle est de 350 kg/m?

e Pour empécher la marchandise de glisser sur les plans inclinés, utiliser
toujours les rebords.

e Ecouler d'abord la marchandise qui se trouve depuis plus longtemps dans le
meuble avant celle qui vient d'y étre introduite (rotation des denrées
alimentaires) ;

14.Dégivrage et évacuation de I'eau (Rif. 19)

La ligne de meubles réfrigérés Osaka 2 est dotée d'un systéeme de dégivrage a arrét
simple a travers l'arrét du cycle de réfrigération.

Il est possible de demander, en option, le dégivrage électrique (le dégivrage se fait par
le biais de I'arrét du cycle de réfrigération et 'utilisation d'une résistance électrique
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blindée dans I'évaporateur).
14 1.Purge de l'eau :

Pour évacuer I'eau de dégivrage, il est nécessaire de :
e prévoir un systeme de vidange au sol présentant une Iégére pente ;
° installler le siphon fourni entre la conduite de vidange du meuble et le raccordement
au sol ;
e sceller hermétiguement la zone de vidange au sol.
Cela permet d'éviter les mauvaises odeurs a l'intérieur du meuble, la dispersion de l'air
réfrigéré et les éventuels problémes de fonctionnement du meuble dus a I'humidité.

Faire contrOler régulierement |'état des branchements hydriques par un
installateur qualifié.

15.Eclairage
L'éclairage intérieur du meuble est assuré par des lampes a fluorescence OSRAM.

Pour assurer de meilleures économies d'énergie, il est possible de demander
que le meuble soit muni de lumiéres a leds a basse consommation d'énergie qui
garantissent :

e une réduction de la consommation pour I'éclairage

e une réduction de la charge frigorifique

e une durée des ampoules de plus de six ans

e une intensité et une couleur d'éclairage uniformes

e une amélioration de I'éclairage quand la température baisse.

L'interrupteur est situé a coté du plafonnier.

16.Remplacement des lampes (Rif. 16)
Pour remplacer les ampoules, procéder de la maniére suivante :
e Mettre le meuble hors alimentation.
e Détacher tout le plafonnier du plan.
e Retirer la protection en méthacrylate (1), dégager I'ampoule (2) de son siege et la
remplacer par une neuve.
e Reéinsérer les capuchons en s'assurant que les contacts sont logés comme il se
doit dans les trous prévus a cet effet.
e Remonter la protection en méthacrylate.
e Raccrocher tout le plafonnier sur le plan.
e Rétablir I'alimentation électrique.

17.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -
AVANT D'EFFECTUER TOUTE OPERATION D'ENTRETIEN ET DE @

NETTOYAGE, METTRE LE MEUBLE HORS TENSION AU MOYEN
DE L'INTERRUPTEUR GENERAL. PORTER TOUJOURS DES
GANTS DE TRAVAIL POUR SE PROTEGER LES MAINS PENDANT
LES OPERATIONS DE NETTOYAGE.
Les produits alimentaires peuvent se détériorer a cause des microbes et des bactéries.
Le respect des normes d'hygiéne est indispensable pour garantir la protection de la
santé du consommateur, ainsi que le respect de la chaine du froid dont le point de
vente constitue le dernier maillon controlable.
Le nettoyage doit inclure :
1 - LAVAGE (premier nettoyage, suppression d'environ 97 % de la saleté)
2 - DESINFECTION (nettoyage des surfaces pour éliminer les micro-organismes
pathogenes qui restent apres le lavage)
3 - RINCAGE
4 - SECHAGE
Le nettoyage des meubles frigorifiques comprend les phases suivantes :
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17 1.Indications générales

doivent étre a une température maximale de 30 °C.

e Utiliser seulement des produits détergents de type neutre

e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex. eau de Javel)
susceptibles de corroder les surfaces.

e NE PAS utiliser de produits abrasifs, de solvants chimiques/organiques ou
des outils pointus qui risquent d'abimer les surfaces des meubles

e NE PAS utiliser de détergents ayant une composition chimique inconnue.

e NE PAS vaporiser d'eau ou de détergent directement sur les parties
électriques du meuble et, pendant les opérations de nettoyage, éviter de
mouiller les ventilateurs, les plafonniers, les cables électriques et tous les
appareils électriques en general.

e NE PAS toucher le meuble avec les mains et les pieds mouillés ou humides

NE PAS utiliser d'alcool ou autres produits similaires pour nettoyer les parties

en méthacrylate (plexiglas)

NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique

NE PAS appliquer les produits directement sur les surfaces a nettoyer

NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur.

NE PAS utiliser trop de force pendant les opérations de nettoyage

éviter le contact et l'inhalation des vapeurs dégagées par les produits acides,

alcalins ou I'ammoniac contenus dans les détergents pour sols, car ils

risquent d'oxyder ou de corroder l'acier inoxydable

,_\ e Les surfaces a nettoyer, I'eau et les détergents utilisés pour le nettoyage

e sil'on procéde au nettoyage intérieur avec des nettoyeurs a jet d'eau (RIif. 8),
utiliser des systemes a BASSE PRESSION (max. 30 bars) avec un debit apte
a éliminer tout résidu, car une pression excessive peut endommager les
surfaces

e maintenir une distance minimale de 30cm des surfaces a nettoyer (Rif. 8)

e NE PAS diriger le jet trop prés de la saleté, cela pourrait causer des
dommages a l'opérateur et contaminer des parties déja nettoyées et
I'environnement (Rif. 9).

17 _2.Le nettoyage des parties extérieures (Quotidien / Hebdomadaire)
e Nettoyer chaque semaine toutes les parties extérieures du meuble en utilisant des
detergents neutres pour usage domestique compatibles avec les surfaces a
nettoyer, ou de l'eau tiede (30 °C maxi) et du savon en éliminant tous les résidus
de détergent.
e Rincer a I'eau propre et sécher avec un chiffon doux.
17_3.Le nettoyage des parties intérieures (Mensuel)
Le but du nettoyage des parties intérieure du meuble est de détruire les micro-
organismes pathogenes, de facon a assurer la protection des marchandises.
Avant de procéder au nettoyage intérieur d'un meuble, il est nécessaire de :

e Couper l'alimentation.

e Retirer toute la marchandise que le meuble contient.

e Retirer toutes les pieces amovibles comme les plateaux d'exposition, les grilles,
etc.

e Laver a I'eau tiede (30 °C maxi).

e Désinfecter avec un détergent contenant un agent antibactérien.

e Nettoyer soigneusement le bac du fond, le larmier et la grille de protection du
systéeme de vidange de I'eau, en éliminant tous les corps étrangers tombés a
travers la grille d'aspiration et en soulevant, si besoin est, la tdle des ventilateurs ;

e Sécher soigneusement avec un chiffon doux.

e En présence de formation de glace, faire intervenir un technicien frigoriste qualifié.
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17 _4.Le nettoyage des piéces en verre

e NE PAS utiliser d'eau chaude sur les surfaces froides en verre car le verre
& pourrait se briser et causer des blessures a l'opérateur
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs, de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en verre.
NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30 °C
maxi) et du savon.

e Eliminer immeédiatement avec un chiffon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de facon a empécher les taches de se former et a éviter que le
liquide n'atteigne les joints, le chassis ou les charniéres (portes a vitre).

17 _5.Le nettoyage des piéces en acier inoxydable

Certaines situations peuvent provoquer la formation d'oxyde sur les surfaces en acier :

e restes de fer laissés sur les surfaces humides, calcaire, détergents a base de
chlore ou d'ammoniac non rincés comme il se doit, incrustations ou résidus
d'aliments, sel-solutions salines, résidus secs de liquides évaporés.

Taches et rouille récentes :

e nettoyer avec des shampooings ou des détergents neutres en utilisant une éponge
ou un chiffon. A la fin, éliminer tous les résidus de détergent, rincer a grande eau et
sécher parfaitement les surfaces.

Vieilles taches et rouille :

e Utiliser des substances chimiques pour aciers inoxydables qui contiennent 25 %

d'acide nitrique ou de substances similaires.
Taches et rouille persistantes :

e poncer ou polir avec une brosse en acier inoxydable. Apres cette opération, laver
avec des détergents et sécher avec attention. Toutefois, cette opération risque de
provoquer des rayures sur la surface a cause de la méthode de nettoyage abrasif.

17 _6.Le nettoyage des piéces en aluminium

e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex. eau de Javel)
& susceptibles de corroder les surfaces.
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs, de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en aluminium.
e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur.
e NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30 °C
maxi) et du savon.

e Eliminer immeédiatement avec un chiffon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de facon a empécher les taches de se former.

Toutes les opérations de nettoyage, y compris la désinfection, le rincage et le
seéchage, doivent étre effectuées scrupuleusement en éliminant tout résidu d'eau
ou de déetergent de maniere a éviter la prolifération de bactéries nocives pour la
santé. Les parties qui sechent avec des résidus de détergent ou de désinfectant
peuvent s'abimer.

,, Retirer du sol tous les éléments comme les éponges, les chiffons, les résidus de
\}3 detergent ou d'eau qui pourraient provoquer des chutes et des glissades
Uy accidentelles.

17 _7.Inspection des parties

Une fois les opérations de nettoyage, de désinfection, de rincage et de séchage
terminées, s'assurer soigneusement que toutes les piéces sont propres et séches et
gu'elles ne sont pas endommagées ou trop usées ; les remplacer si besoin est.
Remonter les éléments completement secs et rétablir I'alimentation électrique. Une
fois que la température de fonctionnement est atteinte a l'intérieur, il est possible de
recharger le meuble avec les produits a exposer.
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18.Démantélement du meuble - technicien spécialisé -

Le démantélement du meuble doit étre exécuté conformément a la réglementation
inhérente a la gestion des déchets en vigueur dans les différents pays et dans le
respect du milieu dans lequel nous vivons. Selon la réglementation en vigueur, ce
produit est un déchet dangereux et, en tant que tel, il doit obligatoirement étre traité
dans le cadre de la collecte sélective et il ne peut ni étre considéré comme étant un
déechet domestique, ni étre jeté a la décharge publique. Avant de procéder au
démantélement du meuble, il est nécessaire d’en récupérer le réfrigérant et d’en retirer

I'nuile lubrifiante. Ce produit est
utilisés pour la fabrication :

- Acier peint :

- Cuivre, aluminium :

- Tole galvanisée :

- Polyuréthane expansé (H20) :
- Verre trempé :

- Bois :

- PVC

- Polystyréne :

- Polycarbonate :

constitué a 75 % de matériaux recyclables. Matériaux

montants, étageres, pieds

circuit frigorifique, installation électrique et plafonnier
Supérieur

panneaux inférieurs, panneaux peints, structure de
base, étageres et plateaux

isolation thermique

cOtés en verre

chassis latéraux du bac moussé

Butoirs et mains coulissantes

Montants thermoformés

protection des lampes a fluorescence

indiqué par les autorités locales ou par le fabricant, de facon a ce que ces

,_\ e | 'utilisateur est tenu de remettre le produit a démanteler au centre de collecte

composants soient récupéreés et recyclés.

e Toutes ces opérations

ainsi quele transport et le traitement des déchets

doivent étre exécutés exclusivement par un personnel spécialisé et autorisé.
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1.lconos informativos
Antes de leer el manual, familiarizarse con los simbolos:

terminantemente durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacion que

/_\ Este simbolo sefala peligros y comportamientos que hay que evitar

pueda causar graves lesiones o la muerte.

Este simbolo sefiala normas, reglas, advertencias y comunicaciones que toda
persona encargada del uso del mueble (cada una en su competencia) debe
respetar durante toda la duracion del mismo (instalacion, uso, mantenimiento,

eliminacion, etc.).

2.Normas y prohibiciones

Leer atentamente el Manual de instalacion y uso para que el operador, en caso de
averia, pueda ofrecer una informacion mas detallada al servicio de asistencia técnica.

Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento en un mueble
frigorifico, asegurarse de que la alimentacion eléctrica esté
desconectada.

Los muebles estan disefiados exclusivamente para el uso en ambientes
cerrados.

Realizar con extremo cuidado todas las maniobras de trabajo (carga,
descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento, etc.) y, en
la ejecucion de las diferentes operaciones, valerse de la maxima
diligenciay de los dispositivos de proteccion necesarios.

El mueble refrigerado es adecuado para conservar la temperatura del
producto expuesto y no para reducirla. Por tanto, los alimentos se
deben introducir solo si ya se han enfriado en sus temperaturas de
conservacion correspondientes. Por ello, los productos que hayan
sufrido calentamiento no se deben introducir en el mueble.

Los muebles estan disefiados y realizados para la conservacion y la
exposicion exclusivamente de productos alimentarios frescos,
congelados, helados, cocidos y precocinados (cafeterias). Por tanto,
esta prohibido introducir cualquier otro tipo de producto diferente del
indicado, como productos farmacéuticos, cebos de pesca, etc.
Comprobar que los valores de la temperatura y la humedad ambiental no
sean superiores a los especificados. Por este motivo, es indispensable
mantener siempre al maximo de la eficiencia las instalaciones de
climatizacion, ventilacion y calefaccion del punto de venta.

Limitar a valores inferiores de 0,2 m/s la velocidad del aire ambiente en los
alrededores de las aperturas de los muebles.

Evitar que las corrientes de aire y las bocas de salida de la instalacion de
climatizaciéon estén dirigidas hacia las aperturas de los muebles.

Introducir en el mueble solamente la mercancia ya enfriada a la temperatura
gue normalmente caracteriza la cadena del frio y comprobar que el mueble
sea siempre capaz de mantener dicha temperatura.

Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble.

Respetar la rotacion de los alimentos cargando el mueble de manera que la
mercancia que lleva mas tiempo expuesta se venda primero respecto a la
mercancia nueva.

Con la intervencion de personal técnico especializado, eliminar todos los
problemas detectados (tornillos aflojados, bombillas fundidas, etc.).
Comprobar el caudal de las aguas resultado de la descongelacion (liberar los
escurrideros, limpiar eventuales filtros, comprobar los sifones, etc.)
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e Eliminar el agua de descongelacion y la utilizada para el lavado mediante la
red de alcantarillado o la instalacion de depuracion conforme con las leyes
vigentes, puesto que esta Ultima puede entrar en contacto con sustancias
contaminantes debidas a la naturaleza del producto, a eventuales residuos, a
roturas accidentales de envoltorios que contengan liquidos y al uso de
limpiadores no permitidos.

e En caso de condensaciones andmalas, avisar inmediatamente al técnico
frigorista.

e Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

e NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

e NO quitar protecciones o paneles que requieran el uso de herramientas para
quitarlos. En concreto, no quitar la cubierta del cuadro eléctrico. Estas
operaciones las deben realizar siempre técnicos especializados.

e NO obstruir las vias de entrada de aire.

e NO utilizar faros con bombillas de incandescencia orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

e Evitar que la radiacion solar llegue directamente a las mercancias expuestas.
Peligro: alteracion de las mercancias.

e Limitar la temperatura de las superficies radiantes que estén presentes en el
punto de venta, por ejemplo aislando los techos.

e EN CASO DE FUGA DE GAS O DE INCENDIO:

Nunca detenerse en la habitacion en la que se encuentra el mueble si
ésta no esta ventilada adecuadamente. Desconectar el mueble
utilizando el interruptor general inicial del aparato. )
NO USAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES DE POLVO SECO.
CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL SE
DEBE CONSIDERAR PELIGROSO. EL FABRICANTE NQ SE PUEDE
CONSIDERAR RESPONSABLE POR EVENTUALES DANOS DERIVADOS DE UN
USO INADECUADO, ERRONEO E IRRAZONABLE
NUMEROS DE INTERES: )
CENTRALITA +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - SERVICIO DE ATENCION
TELEFONICA 848 800225

3. Finalidad del manual/Campo de aplicacion - Personas interesadas
Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles
refrigerados Samara RTB realizada por ARNEG Spa.
Los datos siguientes tienen como fin proporcionar indicaciones relativas a:
e uso del mueble
caracteristicas técnicas
instalacion y montaje
informacion para el personal encargado del uso
intervenciones de mantenimiento
e indicaciones de seguridad
El manual se debe considerar parte del mueble y se debe conservar paratoda la
duracion del mismo.
El fabricante se considera libre de eventuales responsabilidades en los
siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble
instalacion incorrecta, no realizada segun las normas indicadas
defectos de alimentacion eléctrica
graves faltas en el mantenimiento previsto
cambios e intervenciones no autorizados
uso de recambios no originales
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e inobservancia parcial o total de las instrucciones.
El manual debe ser conservado por una persona elegida para el fin en un lugar
adecuado y conocido entre todos los operadores y el personal encargado del
mantenimiento para que se pueda consultar en cualquier momento.
En caso de cesion a terceros, hay que entregarlo a cada nuevo usuario o propietario y
se debe comunicar de forma oportuna y escrupulosa a la empresa proveedora. En
caso de dafio o extravio, solicitarselo a la empresa proveedora.
El presente manual esta dirigido a:

OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento, la
regulacion, la limpieza y el mantenimiento del mueble.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para realizar
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones siendo consciente de los riesgos a los que se expone al realizar las
diferentes intervenciones y capaz de adoptar todas las medidas orientadas a
protegerse a si mismo y a las demas personas haciendo minimo el dafio respecto a
los riesgos que comportan las operaciones.

Donde no se especifique, el apartado hace referencia a ambos sujetos descritos.
El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y la tecnologia,
utilizadas en la realizacion del mueble y validas en el momento de la comercializacion
del mismo. Por tanto, no se puede considerar obsoleto en caso de actualizaciones
posteriores relacionadas con nuevas normativas o conocimientos.

Cualquier persona que use este mueble deberéa leer este manual.

4. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble esta destinado al uso de personal cualificado que, por tanto, haya recibido
formacion por parte del empleador para el uso y los riesgos que puede comportar.

El mueble refrigerado Samara RTB es un expositor vertical con estantes abierto
frontalmente, realizado para fijarse a la pared, preparado para la alimentacion con
unidad condensadora remota y adecuado para la conservacion y venta autoservicio de
embutidos y productos lacteos.

e Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Las normativas y
las leyes vigentes se deben respetar durante la instalacion y el uso.
e Esta prohibido quitar protecciones o paneles que requieran el uso de
herramientas para quitarlos.
NO se permite el uso del mueble:
e por parte de nifios
e por parte de personas que no puedan usar el mueble de forma segura sin
supervision o instrucciones.
e por parte de discapacitados.
e por parte de personal no sobrio o bajo el efecto de sustancias
estupefacientes.

e Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados de las
diferentes operaciones (transporte, instalaciéon, mantenimiento, etc.), cada
uno para su competencia segun las indicaciones dadas.

e El Cliente o el empleador asume la responsabilidad sobre la capacidad y el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y el
mantenimiento del mueble.

e La presente documentacion NO puede de ninguna manera suplir las
carencias culturales o intelectuales del personal que utiliza el aparato.

e Los muebles estan disefiados y realizados para la conservacion y la
exposicion exclusivamente de productos alimentarios frescos, congelados,
helados, cocidos y precocinados (cafeterias). Por tanto, esta prohibido
introducir cualquier otro tipo de producto diferente del indicado, como
productos farmacéuticos, cebos de pesca, etc.
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5.Normas y certificaciones
Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
serie Samara RTB cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, salud y
proteccién requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de Maquinas 2006/42 CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121:2007; EN I1SO 12100-1:2005; EN
ISO 12100-2:2003;
e Directiva de Compatibilidad Electromagnética 2004/108/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directiva de Baja Tension 2006/95/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007.
Normativa Europea EC-1935/2004 sobre los materiales destinados a entrar en
contacto con los productos alimentarios — norma aplicada: EN 1672-2.
Quedan excluidos del campo de aplicacion de la directiva CEE 97/23 (PED) en funcion
de lo previsto por el Articulo 3 apartado 3 de dicha directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracion de Conformidad que
se proporciona en dotacion con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en: http://www.arneg.it/conformity

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante un test
realizado conforme a la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las condiciones
ambientales correspondientes con la clase climatica 3 (25 °C, 60% U.R.).

Clases climaticas ambientales segun UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identificacion - Datos de la placa (Rif. 2)

En la parte trasera del mueble se encuentra la placa de matricula con todos los datos
caracteristicos:

1) Nombre y direccion del fabricante

2) Nombre y longitud del mueble

3) Caodigo del mueble

4) Numero de matricula del mueble

5) Tension de alimentacion

6) Frecuencia de alimentacion

7) Corriente de régimen absorbida

8) Potencia eléctrica de régimen absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

9) Potencia eléctrica de régimen absorbida en la fase de descongelacion (resistencias
acorazadas+cables calientes+ventiladores+iluminacién)

10) Potencia de iluminacién (donde se prevea)

11) Superficie de exposicion util

12) Tipo de fluido frigorifico con el que funciona la instalacion

13) Masa de gas frigorifico con el que se carga cada instalacion (solo para muebles
con motor incorporado)

14) Clase climatica ambiental y temperatura de referencia

15) Clase de proteccion contra la humedad

16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble

17) Numero de encargo con el que se ha pasado a produccion el mueble
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18) Afio de produccion del mueble
Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica,
comunicar:
e el nombre del producto (Rif. 2 - 2); el niUmero de matricula (Rif. 2 - 4); el nUmero de
pedido (Rif. 2 - 16).

7.El transporte - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga deben ser realizadas por personal cualificado que
sea capaz de comprobar los pesos, los puntos exactos para la elevacion y el medio
mas adecuado tanto por seguridad como por capacidad de carga. Los muebles estan
dotados de un armazoén-plataforma de madera fijado a la base para el transporte con
carretillas de horquilla. Utilizar una carretilla elevadora manual o eléctrica adecuada
para el levantamiento del mueble en cuestidn, con capacidad de carga nominal igual o
mayor de 1000 kg.

e Colocar siempre las horquillas de carga en los puntos indicados para evitar el
riesgo de vuelco. Introducir las horquillas siempre completamente.

e No debe haber extrafios en las inmediaciones del punto de elevacion.

e Repartir el peso del mueble de tal manera que se mantenga en equilibrio el
baricentro de la carga (RIif. 3).

NO utilizar medios de elevacion:
e con capacidad de carga inferior a 1000 kg
e con caracteristicas inadecuadas o alteradas por el uso
e con cuerdas o cables no reglamentarios o desgastados.

& NO se permiten procedimientos de transporte diferentes de los indicados.

8. Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas descubiertas y, por tanto, sujetas a los
agentes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos
ultravioleta provoca la deformaciéon permanente de los materiales plasticos y dafia
los componentes del mueble.

e Los muebles se deben almacenar en ambientes cerrados, con una temperatura de
entre -25°C y +55°C y una humedad del aire de entre el 30% y el 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y no presente
defectos que puedan comprometer la conservacion de los muebles.

9. Recepcidn, desembalaje y primera limpieza - operador cualificado -
Antes de cualquier operacion de desembalaje, utilizar todas las medidas de
precaucion posibles para evitar accidentes al operador.

El mueble se puede proporcionar embalado de las maneras descritas a continuacion:

e Con armazon de madera fijado a la base y envoltorio de nylon bloqueado por

precintos (estandar) (Rif. 5);
e Con envoltorio de carton (bajo solicitud) (Rif. 6);
e Con jaula de madera (bajo solicitud) (Rif. 7).
Al recibir el mueble:

e Asegurarse de que el embalaje esté integro y no presente dafios evidentes;
Realizar con cuidado la operacion de desembalaje para no dafar el mueble;
Comprobar la integridad de las partes del mueble;

Si se encuentran dafos, llamar inmediatamente a la empresa proveedora;
Eliminar lentamente las peliculas de proteccion sin arrancarlas para evitar dejar
residuos de pegamento, que, Si es necesario, se pueden quitar con los solventes
adecuados.

e Realizar una limpieza inicial utilizando productos neutros, secar con un pafo

suave y no utilizar sustancias abrasivas o estropajos metélicos;
Para una correcta eliminacién del embalaje, tener en cuenta que contiene: Madera -
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Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes en metacrilato (plexiglas).

e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar abandonados elementos
del embalaje como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y utensilios utilizados
para la operacion como alicates, tijeras y tenazas en la zona de trabajo, ya
gue podrian causar heridas y lesiones.

e Estos objetos se deben eliminar con los medios adecuados y llevar a los
lugares de recogida correspondientes.

10.Instalacion y condiciones ambientales (Rif. 17) - técnico especializado -

Cualquier cambio de la instalacion aqui descrita debe contar con la autorizacion
de ARNEG Spa.

Para garantizar a los técnicos encargados de la instalacion que puedan trabajar de
forma segura, se recomienda utilizar las herramientas y la indumentaria de proteccion
requeridas por las normas de seguridad o por las leyes vigentes en el pais de
instalacion. En cualquier caso, utilizar siempre equipos e indumentarias adecuados,
como: calzado y guantes de proteccion, nivel de burbuja de aire.
Para la instalacion, atenerse a lo siguiente Rif. 17:
e EI mgleble esta preparado para engancharse al armazon (1) en dotacion con el
mueble.
e Examinar atentamente la zona de instalacion, eliminando todo peligro para el
operador;
e Decidir qué medios utilizar para montar el mueble de forma segura (2-3 personas,
carro elevador)
e Fijar el armazon a una pared adecuada para sostener el peso del mueble,
incluyendo el peso de la mercancia contenida.
e Para fijarlo a la pared, utilizar tacos (no incluidos) adecuados para la estructura y
para sostener el peso del mueble, incluyendo el peso de la mercancia contenida.
Capacidad de carga minima de los tacos P=300 kg cada uno

L Peso
(mueble+mercancia)

1250 mm 420 kg

1875 mm 620 kg

e El armaz6n esta dotado de & onfidios @=10mm.

e Antes de fijar los tornillos utilizar un nivel de burbuja de aire (3) para poner el
armazon perfectamente horizontal.

e Tras fijar correctamente el armazon a la pared, encargarse de colocar el mueble
utilizando los enganches (2) colocados en la parte posterior.

e Acercar con cuidado el mueble al armazéon y hacer que los enganches se
correspondan con los orificios.

e Enganchar el mueble.

° 2CC()))mprobar gue los enganches estén perfectamente en linea con los orificios (RIif.

No colocar el mueble:

e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;

e al aire libre y, por tanto, sin proteger de los agentes atmosféricos;

e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, instalaciones de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.)

e cerca de corrientes de aire (puertas, ventanas, instalaciones de climatizacion, etc.)
gue superen la velocidad de 0,2 m/seg.

Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de que los datos de placa
se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que se debe
conectar.

Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del
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ambiente no deben superar los limites de la clase climatica 3 (+25°C; U.R. 60%)
establecidos por la normativa EN-1ISO 23953 - 2 con la que se ha testado el mueble.

11.Conexion eléctrica (Rif. 20) - técnico especializado -

JANTES DE CUALQUIER OPERACION, QUITAR TENSION A LA INSTALACION! jLa
instalacion eléctrica debe contar con puesta a tierra!

e Las instalaciones deben estar realizadas segun las normas que regulan su
construccion, instalacion, uso y mantenimiento previstas por la normativa
vigente en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa rechaza toda responsabilidad para con el usuario y terceros por
dafios causados por averias o funcionamientos erroneos de las instalaciones
conectadas antes del mueble y por dafios causados al mismo por causas
directamente imputables al funcionamiento erréneo de la instalacion eléctrica.

e El mueble se debe proteger inicialmente mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas que tendra
también la funcion de interruptor general de seccionamiento de la linea.

El Cliente debera encargarse de la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion
hasta el punto de conexion del mueble. El dimensionamiento de la linea de
alimentacion de la energia eléctrica se debe realizar segun la potencia absorbida del
mueble.

e Quitarse todos los objetos metalicos que se lleven encima: anillos, relojes,
pulseras, pendientes, etc.

e Consultar los esquemas eléctricos antes de realizar la conexion.

e Comprobar que la tension de alimentacion sea la indicada en los datos de placa.

e Instruir al operador sobre la posicion del interruptor de tal manera que se pueda
alcanzar rapidamente en caso de EMERGENCIA.

e Para garantizar un funcionamiento normal, es necesario que la variacion maxima
de tension esté entre +/- 6% del valor nominal.

e Comprobar que la linea de alimentacion tenga los cables de seccién adecuada y
esté protegida contra las sobrecorrientes y las dispersiones hacia masa en
conformidad con las normas vigentes.

e En caso de interrupcion de la alimentacion eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la intervenciéon de
las protecciones de sobrecarga. De lo contrario, modificar la instalacion para que
diferencie el encendido de los diferentes dispositivos.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de anclaje para todos los cables que
entran y salen del mueble.

descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las fijaciones de las diferentes iluminaciones (tableros, techo
0 estructura superior) estén bien introducidas y bloqgueadas en las tomas
correspondientes para evitar desconexiones durante las operaciones de
limpieza y mantenimiento que puedan provocar descargas eléctricas dafinas
para el operador.

,_\ e Evitar que el carter entre en contacto con el cuadro eléctrico para evitar

El interruptor automatico magnetotérmico debe ser tal que no abra el circuito en el
neutro sin abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

12. Encendido, control y regulacion de la temperatura

- técnico especializado -
El control de la temperatura de refrigeracion se realiza a través del termémetro
mecanico (Rif. 11) o a través del controlador electronico (OPCIONAL) (Rif. 10).
Normalmente, el controlador se configura de fabrica en fase de prueba. En caso de
cambio de la programacion, hacer referencia a las instrucciones de la empresa de
fabricacién del controlador.
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13.Carga del mueble - operador cualificado -

Para el abastecimiento del mueble, es necesario observar algunas reglas importantes:
e colocar la mercancia de manera uniforme y ordenada, evitando sobrecargar los

estantes (carga max. 160 kg/m?) (Rif. 13).

e la disposicién de las mercancias sin zonas vacias garantiza el mejor
funcionamiento del mueble.

e dejar unos 30 mm de aire entre la mercancia y el estante superior (Rif. 14)

° E:ol}gcazr)la mercancia de tal manera que no obstaculice el flujo del aire refrigerado
Rif. 1

e Los estantes se pueden inclinar en 2 posiciones 0°; -10° (Rif. 13). Bajo solicitud,
se puede afadir una tercera inclinacion a -20°.

e El mueble refrigerado es adecuado para conservar la temperatura del
& producto expuesto y no para reducirla. Los productos alimentarios se deben

Introducir soélo si ya se han enfriado a sus temperaturas de conservacion
correspondientes.

e NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.

e NO cargar el techo del mueble con cajas, paquetes u otros (Rif. 15).

e NO obstruir de ninguna manera la entrada de aire refrigerado (mercancias,
etiquetas de precio, porta-precios, etc.)

e La carga maxima que admiten los estantes es de 160kg/m2, y la de la cuba

es de 350kg/m?

e Para evitar que la mercancia resbale en los estantes inclinados, utilizar
siempre los bordes de contencion.

e Agotar primero la mercancia que lleva mas tiempo en el mueble respecto a la
mercancia nueva (rotaciéon de comestibles).

14.Descongelacion y desague (Rif. 19)

La linea de muebles refrigerados Samara RTB esta dotada de una descongelacion
con parada sencilla a través de la parada del ciclo de refrigeracion.

Se puede pedir como opcional la descongelacion eléctrica (la descongelacion se
produce mediante la parada del ciclo de refrigeracion y el uso de una resistencia
eléctrica blindada en el evaporador).

14 1.Desague:

Para la eliminacion del agua de descongelacion es necesario:
e disponer de un desague de suelo con una ligera inclinacion;
e instalar el sifébn en dotacién entre el conducto de desagie del mueble y la conexion
del suelo;
e sellar herméticamente la zona del desague del suelo.
De esta manera, se pueden evitar malos olores dentro del mueble, la dispersion de
aire refrigerado y el posible mal funcionamiento del mueble debido a la humedad.

Comprobar periodicamente la perfecta eficiencia de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.

15.lluminacion

La iluminacion interna del mueble se obtiene mediante bombillas fluorescentes
OSRAM. El interruptor se encuentra al lado del plafén

Para un mayor ahorro energético, se puede pedir el mueble dotado de luces
LED de bajo consumo, que permiten:

e consumo de iluminacion reducido

una carga de frigorifico reducida

una duracion de las luces superior a los 6 afios

intensidad y color de iluminacién uniformes

una mejoria de la iluminacion con la reduccion de la temperatura.
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16.Sustitucion de bombillas (Rif. 16)

Para la sustitucion de las bombillas, proceder de la manera siguiente:

e Quitar la alimentacion al mueble.

e Desenganchar el juego de plafon del estante.

e Quitar la proteccion de metacrilato (1), quitar la bombilla (2) de su alojamiento y
sustituirla con la nueva.

e \olver a introducir la bombilla, comprobando que los contactos estén bien situados
en los orificios especificos.

e \/olver a montar la proteccion de metacrilato.

e \/olver a enganchar el juego de plafon en el estante.

e Restablecer la alimentacion eléctrica.

17.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -
ANTES DE CUALQUIER OPERACION DE MANTENIMIENTO Y @

LIMPIEZA, QUITAR TENSION AL MUEBLE MEDIANTE EL

INTERRUPTOR GENERAL. PARA PROTEGER LAS MANOS

DURANTE LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA, USAR SIEMPRE

GUANTES DE TRABAJO.
Los productos alimentarios se pueden deteriorar debido a microbios y bacterias. El
respeto de las normas higiénicas es indispensable para garantizar la proteccion de la
salud del consumidor, ademas del respeto de la cadena de frio, de la que el punto de
venta constituye el Ultimo eslab6n controlable.
Las operaciones de limpieza deben incluir:
1 - LAVADO (desbaste, eliminacion de aproximadamente el 97% de la suciedad)
2 - DESINFECCION (limpieza de las superficies para eliminar los microorganismos

patdogenos que queden después del lavado)

3 - ACLARADO

4 - SECADO

La limpieza de los muebles frigorificos se debe realizar de la manera siguiente:
17 _1.Indicaciones generales

limpieza deben tener una temperatura maxima de 30°C.
e usar productos limpiadores s6lo de tipo neutro.
e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (gj. lejia), que pueden corroer las
superficies.
e NO usar productos abrasivos, solventes quimicos/organicos o utensilios
apuntados que puedan dafar las superficies de los muebles.
NO usar limpiadores de composicion quimica desconocida.
NO rociar agua o limpiador directamente en las partes eléctricas del mueble y
evitar que los ventiladores, los plafones, los cables eléctricos y todos los
aparatos eléctricos en general se mojen durante las operaciones de limpieza.
NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.
NO usar alcohol o similares para las partes en metacrilato (plexiglas).
NO dirigir el chorro directamente a las superficies barnizadas o plastificadas.
NO aplicar los productos directamente en las superficies a limpiar.
NO usar aparatos con rociado de vapor.
NO usar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza.
Evitar el contacto o los vapores liberados de los productos acidos, alcalinos o
el amoniaco que contienen los limpiadores para suelos, ya que pueden oxidar
o corroer el acero inoxidable.

,_\ e Las superficies alimpiar, el aguay los limpiadores utilizados para la
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e Si se realiza la limpieza con hidrolimpiadoras (Rif. 8), utilizar sistemas de
PRESION BAJA (méax. 30 bar) con caudal adecuado para quitar cualquier
residuo presente, ya que el exceso de presion puede dafar las superficies.

e Mantener una distancia minima de 30cm de las superficies a limpiar (Rif. 8).

e NO dirigir el chorro desde demasiado cerca de la suciedad, ya que puede
provocar dafos al operador y contaminar partes ya limpias y el ambiente (RIf.
9).

17_2.Lalimpieza de las partes externas (Diaria / Semanal)

e Limpiar con frecuencia semanal todas las partes externas del mueble utilizando
limpiadores neutros para uso domestico compatibles con las superficies a limpiar o
agua tibia (méax. 30°C) y jabén eliminando todos los residuos de limpiador.

e Aclarar con agua limpia y secar con un pafo suave.

17 3.Lalimpieza de las partes internas (Mensual)

La limpieza de las partes internas del mueble tiene la funcién de destruir los

microorganismos patdgenos para garantizar la proteccion de la mercancia.

Antes de realizar la limpieza interna de un mueble, es necesario:

e Quitar la alimentacion

e \Vaciarlo completamente de la mercancia que contiene.

e Quitar todas las partes amovibles como platos de muestra, rejillas, etc.;

e Lavar con agua tibia (méax. 30°C).

e Desinfectar con un limpiador que contenga antibacterias.

e Limpiar con cuidado la cuba del fondo, el vierteaguas y la rejilla de proteccion de
desagie eliminando todos los cuerpos extrafios que hayan caido por la rejilla de
aspiracion y levantando, cuando sea necesario, la chapa de los ventiladores.

e Secar minuciosamente con un pafo suave.

e En caso de formaciones de hielo, solicitar la intervencion de un técnico frigorista

cualificado.
17 _4.Lalimpieza de las partes de cristal

e NO usar agua caliente en las superficies de cristal frias; el cristal podria
& romperse y herir al operador.
e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de cristal.
NO usar pafos sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todo residuo de agua o limpiador
para impedir la formacion de manchas y para evitar que el liquido llegue a las
juntas, el armazon o las bisagras (puertas de cristal).

17 _5.Lalimpieza de las partes de acero inoxidable

Algunas situaciones pueden provocar la formacion de 6xido en las superficies de
acero:

e restos de hierro dejados en superficies hiumedas, cal, detergentes a base de cloro
0 amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o residuos de alimentos,
sal-soluciones salinas o residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con jabon o limpiadores neutros utilizando una esponja o un pafio. Al
terminar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar con agua abundante y
secar muy bien las superficies.

Manchas y oxido viejos:

e usar sustancias quimicas para acero inoxidable que contengan el 25% de &cido

nitrico o sustancias analogas.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o frotar con un cepillo de acero inoxidable. Después de esta operacion, lavar
con limpiadores y secar con cuidado. Esta intervencién puede provocar arafiazos
en la superficie debidos al método de limpieza abrasiva.
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17 _6.Lalimpieza de las partes de aluminio

e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (ej. lejia), que pueden corroer las
& superficies.

e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de cristal.
NO usar aparatos con rociado de vapor.
NO usar pafos sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.
Quitar inmediatamente con un pafo seco todos los residuos de agua o
limpiador para impedir la formacion de manchas.

Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccion, el aclarado y el
secado se deben realizar minuciosamente, eliminando todos los residuos de
agua o limpiador para evitar la proliferacién de bacterias perjudiciales para la
salud. Las partes que se dejen secar con residuos de limpiador o desinfectante
pueden dainarse.

Do Quitar del suelo cualquier elemento como esponjas, panos, residuos de
lé limpiador o0 agua, ya que podrian causar resbalamientos y caidas accidentales.

17 _7.Inspeccion de las partes

Terminar las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado y comprobar
atentamente que todas las partes estén perfectamente limpias y secas y no estén
danadas o excesivamente desgastadas. Si es necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento, se puede
recargar el mueble con los productos que se deben exponer.

18.Eliminacion del mueble - técnico especializado -

El desmontaje del mueble se debe realizar en conformidad con la normativa en
materia de eliminacion de desechos establecida para cada pais y en el respeto del
ambiente en el que vivimos. La legislacion en vigor considera este producto un
desecho peligroso y, por tanto, esta incluido en la obligacion de recogida separada,
por lo que no se puede tratar como un desecho domeéstico ni tirar al vertedero. Antes
de proceder al desmontaje del mueble, es necesario recuperar el refrigerante y extraer
el aceite lubricante. Este producto esta formado en un 75% por materiales reciclables.
Materiales utilizados en la fabricacion:

- Acero pintado: montantes, estantes, pies

- Cobre, Aluminio: circuito frigorifico, instalacion eléctrica y plaféon
superior.

- Chapa zincada: paneles inferiores, paneles pintados, estructura base,

estantes, bandejas
- Poliuretano expandido (H20): aislamiento térmico

- Vidrio templado: laterales de cristal

- Madera: armazones laterales del tanque espumado
- PVC Parachoques y pasamanos

- Poliestireno Estribos termoformados

- Policarbonato proteccion de las bombillas fluorescentes

e Esresponsabilidad del usuario la entrega del producto destinado a la
& eliminacion en el centro de recogida especificado por las autoridades locales
o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los materiales.
e Todas estas operaciones asi como el transporte y el tratamiento de los
desechos, las debe realizar exclusivamente personal especializado y
autorizado.+
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1. UHcbopmaLMOHHbIE 3HAYKU
I'Iepeu, YTeHNneM pyKoBOOCTBA O3HAaKOMbTECHb C JaHHbIMU 3HAKaMW:
/_\ OTOT 3HaK yKa3blBaeT Ha ONAaCHOCTM U TO, YTO KaTeropu4vecku 3anpeLiaeTcs

Aesnatb Npn aKkcrnyarauunn, TeXO6CJ'Iy>KMBaHVIM N B onpenesieHHbIX CUTyauundx,
YypeBaTbIX Cepbe3HbIMU TpaBMaMn UM CMEPTHLIO.

OTOT 3HaK yKasblBaeT Ha npeanucaHnd, npasuna, TpeboBaHus 1 yBegoMIeHUs,
KOTopble JOMMKEH cobniogaTb Kaxabii pabOTHUK, NpUBNeKaemMbln K
aKcnnyaTauum gaHHon mebenu 53 npegenax cBOEN KOMMNETEHUUM), Ha BCEM
NPOTSXKEHNN €€ CpoKa CNyXObl

MOHTaX, 3KCrJiyatauus, Texo6cny>|<|/| BaHue,

AEMOHTaX U T. 4.).

2. 3anpeTtbl U npeanMcaHus

BHumaTenbHo npoytUTe PyKOBOACTBO MO YCTAHOBKE U 9KCMnyaTaumu, 4Tobel B criyyae
HencnpaBHOCTU COOBLLMTL Bonee TOYHY MHpOpMaLMIo B CEPBUCHBIN LIEHTP.

Mpexae 4YemM BbINOMHATbL Kakue-nmbo paboTbl NO Texo6cnyXMBaHUIO
Ha xonoaunbHoOM mebenu, ybeamtecb B OTKINHOYEHUN
ANEeKTPONUTaHUA.

HaHHaa mebenb npegHa3sHavyeHa AnNA 3Kcnnyatauum ToNbKo B
nomMeLLeHnn.

Ype3Bbl4yaHO BHUMAaTESNIbHO UCMOJTHANUTE BCe paboyune onepauumn
(3arpy3ka, pa3srpy3ka, oMMCTKa, CepBUCHOE U pernamMeHTHoe
oGcnyXxXuBaHue, U T. Ai.), CTapaTesfibHO BbINOSIHAA BCe Heo6xoaAnMble
OEeNUCTBUA U UCNONb3yA HeobxoauMble cpeacTBa MHAUBUAYaNbHOMN
3alWumThI.

HaHHasa xonoaunbHasa mebenb NnpeaHasHayvYeHa Ana noaaepxaHus
TeMnepaTtypbl BbICTaBfIieMOro ToBapa, a He AN ee NOHUXEeHUS,
crnepoBaTtesnibHO, pa3MellaemMble NULLeBble NPOAYKTbI YKe A0 KHbI
ObITb OXNaXaeHbl 40 COOTBETCTBYHLLEN TeMNepaTypbl XpaHEHUs,
NO3TOMY Hesb35 MOMeLaTb B HEE HarpeTble NPOAYKThI.

HaHHaa mebenb cnpoekTUpoBaHa U U3rOTOBIIEHA A1 XPaHEHUS U
3KCNO3ULIMU TONbKO CBEXUX, OXNaXAEHHbIX, rNy60KO3aMOpPOXKEeHHbIX
M 3aMOPOXEHHbIX NULWEBbIX NPOAYKTOB, a TaKXKe NPOBapeHHbIX U
pasorpeBaeMbix nonycgadbpukaToB (XONoAHbIX 3aKycoK). MoaTtomy
3anpeljaeTcs noMewaTtb B HEE UHbIE TOBapbl, B TOM Yucrne
chapmaueBTUYECKMNE NPOAYKTLI, HAXXUBKY OJA PbIOHOW NOBNU U T. A.
[MpoBepsanTe, 4TOOLI 3HAa4YEHUS TeMnepaTypbl U BAAXXHOCTU OKpYXXatoLemn
cpeabl He npeBbiwany ykasaHHble. [1na aToro Heo6xoaMmMo NOCTOAHHO
cneguTb 3a COCTOAHUEM KNTMMATUYECKOro, BEHTUNALMOHHOIO U
oTonUTENbHOro 06opyaoBaHMs, yCTAHOBIEHHOIO B TOProBOW TOYKE.
CKopoCTb BO34YLUHbIX MOTOKOB BOGNM3M OTBEPCTUN AAaHHOW Mebenu He
AormkHa npesblwatb 0,2 Mm/c;

MpenoTBpawanTe HanpaeBneHne Bo3ayLUHbIX NOTOKOB U NPUTOYHbIX
peLeToK KOHOMLNOHEPOB Ha OTBEPCTUSI BUTPUH.

Pasmewante B HEM TOSMbKO TOBAp, YXXe OXNaXx4EHHbIN A0 Temnepartypbl,
00bl4HO XapaKkTepHOM NS «XONOAUITbHOM LiENn», U NOCTOSAHHO
KOHTpONMpyeTe nogaepxaHme Takon Temneparypbi.

Bo n3bexaHue neperpysku cobnogante npeaenbHyo 3arpy3ky medenm.
CobntoganTe poTaumio NULLEBbLIX NPOAYKTOB, 3arpyas mebesnb Tak, 4TobbI
B MEpPBYI0 odepenb NpoAaBannch NPOAYKThl, MOMELLEHHbIE B HEE paHbLLE.
YcTpaHsanTe Bce oOHapyXeHHble Henonaakun (ocnabneHHble BUHTHI,
neperopesLIne namnbl U T. A4.), 06paTUBLLNCE K TEXHUYECKOMY
cneunanucry.

KoHTponupyite OTTOK BOAbl, 00pa3oBaBLUENCS B pe3yrnbraTe
pasmMopaxuBaHus (ocBoboXxaanTe ApeHaxu, ounwante punsTpbl,
NpoBepAnTe CUPOHLI U T. A4.).
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e OTBOOUTE TaNyt UNN UCMONb30BaBLLYHCS AS1S MbITbS BOAY B
KaHann3auMOHHY0 CETb UMM HA OMUCTHOE COOPYKEHWNE B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM U C Y4ETOM BO3MOXHOMO €€
3arpsAsHeHmns, 06ycrnoBneHHOro 0Co6eHHOCTAMN AaHHOTO M3aenus,
BO3MOXHbIX OCaAKOB, CIly4anHOro paspbiBa ynakoBKM1, CoAepxXaLle
KMOKOCTb, @ TaKKe MCMNONb30BaHUSA HEpPA3PELUEHHbIX MOKLLMX CPeacTB.

e [lpy nosiBneHnmn cnuLiKkom 6onbLLIOro KONMYecTBa KOHAEHcaTa 0bpaTuTeCh K
cneumanucTy no xonoaunsHomy o6opyaoBaHuIo.

e Cobniogarite NepuoanyHOCTb NPOUNAKTUYECKOTO PEMOHTA BUTPUH.

e HE nonb3ynTtecb gaHHoON Mebenbio 60CMKoMm
& e HE npukacanTtecb kK Mebenn MOKpbIMU pyKamu Uu Horamu
e HE cHumaiTe 3aimTHbIE OrpaXxaeHnsa nnu naHenn obLunBekm, ans
AEMOHTaXa KOTOpbIX TPEBYTCS MHCTPYMEHTLI. B yacTHOCTW, HE CHUManTe
KPbILLKY 9MEeKTPUYECKOro LWMTa, Tak Kak 9TO paspeLLeHo TOSbKO
KBannuumpoBaHHOMY CrneuuanucTy.
e HE nepekpbiBanTe NyTn NOCTYNNIEHNA BO3ayXa.
e HE HanpaBnsante Ha mebernb TOYEYHbIE CBETUIBHUKN C NamMnamu
HakanueaHunga. OnacHOCTb: nNeperpes ToBapa.
e He gonyckanTe nonagaHus Siyden COMnHUAa Ha BbiCTaBMNEHHbIE TOBapbI.
OnacHocTb: nopya TOBapoOB..
e  OrpaHu4bTe TeMmnepaTtypy uanydaroLmx noBepXHOCTEN B TOPrOBON TOUKE,
Hanpumep, YCTPOUB N30NALMNI0 NOTOSKOB.
e [PU YTEYKE rA3A UITN NPU NOXAPE:
He ocTtaBanTecb B NnomelweHUU, rae HaXxoAUTCA AaHHaA Mebenb, ecnu
OHO He BEHTUNMpyeTcs AOMMKHbIM o6pa3om. OTknounTe mebdenb
rmaBHbIM BbIKITHOYaTeNneM, pacnosioXeHHbIM Ha IMHUM NUTaHNA.
OnA TYWEHUA MNAMEHW MPUMEHSIUTE TOMNbKO MOPOLLKOBbIN
OrHETYWMUWTEIb, HO HX B KOEM CITYHAE HE BOLY.
NMIOBOE MHOE NPUMEHEHUE, HE ONMNCAHHOE B JAHHOM PYKOBOACTBE,
CINEOYET CHUTATDb OMACHbIM. U3rOTOBUTESb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTU 3A BO3MOXXHbIE NMOBPEXOEHWUA B PE3YJILTATE
HEHAONEXALLEW, HENPABUNbHON U HEPA3YMHOW 3KCMNYATALUM.
NMONE3HbLIE HOMEPA:
rOJIOBHOU O®PUC: +39 0499699333, PAKC: +39 9699444; KOJIT-LLEHTP: 848
800225

3. lenb pykoBoacTBa / o6nacTb NpUMEHEeHU s - 3auHTepecoBaHHbIe nuua
B naHHOM pyKoBOACTBE OnMMCaH MOAENbHbIN pAg XONOANUNbHbBIX BATPUH Cepun
«Samara RTB», nsrotoeneHHbix komnaHmen «<ARNEG Spa.»
[anee npuBoaATCcAa yKkasaHUsl, OTHOCSLLMNECS K:

e  OKcnnyatauuu gaHHoW mebenu
TEXHMYECKUM XapaKTepucTukam
YCTaHOBKE M MOHTaxy
WMHCTPYKTaXy nepcoHana, NpuBredYeHHOro K aKkcnyarawumm
paboTam no TexobCcnyxnBaHmto

e [paBuram TEXHUKN Be30nacHOCTK
PykoBoAcCTBO ABNAETCA HEOTHEMSIEMON YacTbio JaHHON MeGenu 1 JOMKHO
XPaHUTbLCSA BECb CPOK €€ CNnyXObil.
U3rotoButenb ocBo60oXaaeTcs OT BO3MOXHOM OTBETCTBEHHOCTU B CrefyoLmx
cnyvasx:

® NpPUMeEHeHMe mebenu He No Ha3HaYeHUo

e  HenpasuWribHas UMY BbINOSIHEHHANA C HApyLUEHMEM yKa3aHHbIX CTaH4apTOB

yCTaHOBKa

®  HECOOTBETCTBYHOLLEE INEKTponnTaHmne
cepbesHble HapyLleHns rpadumka pernameHTHoro obcnyxxmsaHus
HecornacoBaHHble UBMEHEHNSA N BMeLLaTeNnbCcTBa
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®  UCronb30BaHMe HEOPUTMHAmbHbLIX 3anyacTei

®  [OIfHOE WU YacTUYHOE HeCcobNAeHNE yKas3aHWiA.
PykoBOACTBO AOMKHO ObITh NepenaHo OTBETCTBEHHOMY NULY ANst XpaHEeHUs B
NnoaxoasilemM MecTe M yyeTa Becex paboT, a Takke npeqoctaBreHus B Nio6on MOMEHT
nepcoHany, NnpMBnekaemMomy Ans TeXxo0CnyXMBaHus.
Mpun nepenaye TPETbUM NLLAM PYKOBOACTBO TaKKe nepenatoT HOBOMY NMONb30BaTesto
UNn COBCTBEHHUKY, 0653aTeNbHO YBEAOMMB 06 3TOM KOMMaHM0-NocTasLLuKa. B
cryyae NoBpPEXAeHUs UK NoTepu 3anpocuTe HOBbIM 3K3EMMNNSP Y KOMNAHWUK-
rocTaBLLMKa.
[laHHOe pykoBOACTBO NpeAHa3Ha4YeHo anisi:

NOoAroTOBJIEHHOIO OMNMEPATOPA: kBanndouunpoBaHHOIo paboTHMKa,
NMONyYUBLLETO MHCTPYKTaX MO 3KCMyaTaunn, perynmpoBke, OYUCTKE U
TexobcnyxXnBaHuio gaHHON mebenu.

TEXHUYECKOIO CMELUUAIJIUCTA: TexHuKa, aTTeCTOBAHHOIO U YNOSTHOMOYEHHOIO
BbIMOMHATL PaboTbl N0 BHENNIAHOBOMY OOCIY>KMBAHUIO, PEMOHTY, 3aMeHe, a Takke
CNOCOBHOro co3HaTenbHO OLUEHUBaTb COMpPsKEHHbIE C BbIMOIHEHNEM Pa3fiNYHbIX
paboT pucKkn N NPUHMMaTL BCE MepbI No 3awmTe cedbsa n apyrnx, cBogs K MUHUMYMY
yuiep6, cBA3aHHbIM C NOA0BHBIMU pUCKaMMU.

Ecnu He oroBapuBaeTcsi UHoe, NpuBeaeHHaa MHPOpPMaLIMA KacaeTca obomnx
CopepxaHve AaHHOro pyKOBOACTBa OTPaXXaeT JOCTUrHYThIN Ha MOMEHT Bbinycka
AAHHOW Mebenun Ha PbIHOK YPOBEHb TEXHUKM U MPUMEHEHHBIX NPY N3rOTOBNEHNN
TEXHOSIOrMM, MO3TOMY HE MOXET CHATATbCS YCTApEeBLUMM B Cllyqae nocnenytoumx
OBGHOBMNEHUN, CBA3AaHHbIX C HOBBIMW HOPMaMM NN 3HAHUSIMMW.

C AaHHbIM PYKOBOACTBOM A0/MKHbI O3HAKOMUTbLCSA BCE, KTO OyAeT Nonb30BaTbLCA
OaHHOW mebenblo.

4. O06wme cBegeHUnA - npeaHasHa4YyeHHoe ucnonb3oBaHue (Rif. 1)

[aHHas mebenb npegHasHayeHa ansi UCNosib30BaHUs KBanmuumpoBaHHbIM
nepcoHariom, 06y4eHHbIM 1 NPOUHCTPYKTMPOBaHHbIM paboTtogaTtenem no eé
aKcnnyaTaumm n cBs3aHHbIM C 3TUM pPUCKaM.

XonogunbHasa mebenb cepumn Samara RTB npeacraesnsiet cobon BepTUKanbHYH
MHOrOMOMOYHYI0 BUTPUHY C (DPOHTAaNbHLIM AOCTYMNOM, BbINOSTHEHHYHO C BO3MOXHOCTbHO
HaBeLUMBAHNA HA CTEHY M pacCUYUTAHHYO Ha XornogocHabxeHne oT BbIHOCHOIO
XONoAWNbHOro arperaTa, U NPUroaHyH 4SSt XpaHEHUS! 1 NPOOAXN B pEXMME
camoobcnyxnBaHnsa KonbacHbIX U3aennum U MONOYHbIX NPOAYKTOB.

e  JOnekTpuyeckne npudopbl MOryT BbITb ONacHbl ANs 340poBbA. Bo Bpems
& YCTaHOBKM M 3KcnnyaTaumm Heobxoanmo cobntogaTb HOpMaTMBHbIE
TpeboBaHNA N OENCTBYHOLLIEE 3aKOHO4ATENLCTBO.
e 3anpewjaeTcs CHUMaTb 3aLlUNTHbIE OrpaXkaeHust UNu naHenu, ons
AEMOHTaXa KOTOpbIX TPEOBYTCS MHCTPYMEHTbI.
HE nonyckaetca akcnnyatauuns gaHHon mebenu
e JeTbMu
e  Muamu, HECNOCOOHbIMYM MOMb30BaTLCA el 6€3 NOCTOPOHHEN NMOMOLLM
NN yKasaHum
e  VHBanugamu
®  HETPe3BbIM UNN HaxXo4sALWMMCS No4 BO3AENCTBMEM HAPKOTUYECKNX
BELLECTB nepcoHasniom

e [lepen akcnnyataumen BHUMATENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO U
obs3aTenbHO 40BOAUTE A0 CBEAEHNSA BCEX MPUBMEKAEMBbIX K Pa3fnyHbIM
paboTtam (No TpaHCMOPTUPOBKE, YCTAHOBKE, TEXODCNY>XMBaAHMIO U T. 4.) Nny,
NpvBEAEHHbIE B HEM YKa3aHWsi B COOTBETCTBUW C BUAOM AEATENbHOCTM U
Kpyrom o6s3aHHOCTEMN.
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e  OTBeTCTBEHHOCTb 3a KBanudukaumio, a Takke ncuxmyeckoe n omsmnyeckoe
COCTOSIHME CreunanucToB, NpMBNeKaeMblX K aKcnyaTaumm u
TexobCcnyXnBaHMO 4aHHOW MalUWHbI, HECET 3aKa34ymKk unn pabotogartens.

e [laHHasa gokymeHTauus HE moxeT HMKkonm o6pa3om BO3MECTUTb
HeJoCTaToOK KynbTypbl UMW ymMa rnepcoHana, pabortatoLwero ¢ aTum
obopygoBaHueM.

e [laHHaa mebernb CNpoeKTUpoBaHa U N3roToBEHA NS XPaHEHUS U
3KCMO3MLNKN TOSbKO CBEXMUX, OXNaXAEHHbIX, rMyDOOKO3aMOPOXEHHbIX U
3aMOPOXEHHbIX NULLEBBLIX MPOAYKTOB, a Takke NpoBapeHHbIX U
pasorpeBaeMblx nosnygabpmkaTtoB (XONOOHbIX 3aKycok). [loaTomy
3anpeLwjaeTcs nomellartb B HEE NHble TOBapbl, B TOM YuCrie
dhapmaneBTMYECKME NPOJYKTbl, HAXKMBKY ANS pblOHOW NOBNU U T. 4.

5. CtaHgapTbl U cepTucukaumm

Bce onncaHHble B JaHHOM pYKOBOACTBE MOAENN XONOAUSbHbBIX BUTPUH CEpUmn
«Samara RTB» oTBe4aloT 0CHOBHbLIM TpeboBaHMsAM Ge30nacHOCTW, OXpaHbl Tpyaa v
3aLLNTbI OKpY>KatoLlen cpefbl, U3MNOXeHHbIM B CreayroLLnX eBponencknx AupekTneax u
3aKoHax:
e [upektuBa 2006/42 EC «MawmnHbI N MEXaHU3MbI»;
npUMeHuUMble rapMoOHu3npoBaHHble ctaHaapTel: EN 1ISO 14121:2007; EN ISO
12100-1:2005; EN ISO 12100-2:2003

e [Nupektusa 2004/108/EC «dneKkTpoMarHuTHasgs COBMeCTUMOCTb>;
npuMeHnMble rapMoHu3npoBaHHble ctaHaapTel: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-
3-12:2005; EN 55014-1:2006; EN 55014-2:1997;

e [NupektuBa 2006/95/EC «HnskoBonbLTHOE 060OpyAOBaHME;
npuMeHnMble rapMoHu3npoBaHHble ctaHgapTbl: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-
89 :2002/A2:2007

PernameHT EBponeunckoro MNMapnameHTta u EBponenckoro Coeta EC-1935/2004
no marepuanam, npegHasHavyeHHbIM 419 KOHTakTa ¢ NULLEBbIMUY NPOAyKTaMmn —
npUMeHuUMbIN ctaHgapT: EN 1672-2

Ha Hux He pacnpocTpaHseTtca gupektnea CEE 97/23 (PED) , Tak Kak oHM nognagatot
noA gencTBue ctatbn 3, NYHKT 3, 4aHHOW OUPEKTUBBI.

B cnyyae notepu opurnHana eknapaunm COOTBETCTBUSA, Npuraraemon K

n3nenuio, MOXHO 3al’pK3l/lTb €€ KOonuio, 3anosiHMe oopmMy no cnegyroemy

agpecy B IHTepHeTe: http://www.arneg.it/conformity

JKcrnnyaTauMOHHbIE XapaKTEPUCTUKM OAHHOW XONOANITbHOU Mebernu bbinu

onpeaerneHsbl ucnbitaHamu no craHgapty UNI EN ISO 23953-2: 2006 B ycrnoBusx,

g(())gT)BeTCTBleLLI,VIX KnumaTtudeckomy knaccy 3 (25 °C, oTHocuTesbHas BaXHOCTb
).

KnumaTtuyeckmne Kknaccbl OKpyKaroLen cpefbl B COOTBETCTBUU CO CTaHAAPTOM

UNI EN ISO 23953 - 2

Knumatndeckunm TemnepaTtypa no OTHocuTenbHas

Knacc CYXOMYy TEPMOMETpPY BITA)KHOCTb Verlial sak
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
) 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. UpeHTUpMKauma - nacnopTHble AaHHbIe (Rif. 2)

C TbINIbHOM CTOPOHbLI HAXOAUTCA NacnopTHasa Tabnuyka co BCeMu XxapakTepucTUKamu:
1) HaumeHoBaHWe n agpec n3rotoBuTens

2) HanmeHoBaHWe 1 anvHa BUTPUHBI

3) Koa BUTpUHBLI

4) NacnopTHbIN HOMEP BUTPUHDI
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5) HanpspkeHne nutaHus
6) YacTtoTta nutaHug
7) MoTpebnsaembin TOK
8) AnekTpuyeckas MOLLHOCTb, NoTpebnaemasn B XonoauibHOM LiKe (BEHTUNATOPbI +
HarpeBaTenbHble Kabenu + NoAcBeTKa)
9) OnekTpuyeckaa MOLLHOCTb, NOTpebnsemas B umkne pasmopaxmsaHma (TOHbI +
HarpeBaTenbHble Kabenu + BEHTUNATOPbI + NOACBETKA)
10) MowHocCTb, NnoTpebnsaemasa Ha NOACBETKY (rae NnpeaycMoTpeHa)
11) MNones3Has nnowanb 3KCno3numm
12) Tun xnagareHTa, Ha KOTOPoM paboTaeT cuctema
13) Macca xnagareHTa, 3anpasisieMoro B Kaxayto cuctemy (Tonbko ana medenu c
BCTPOEHHbIM 3f1EKTpoABUraTenem)
14) KnumaTtunyeckun Kracc n onopHas Temnepartypa
15) Knacc BnarosalmieHHOCTH
16) Homep 3akasa, no KOTOPOMY U3rOTOBIEHA AaHHasa Mebenb
17) Homep 3akasa-Hapsaga, No KOTOpOMY OHa 3arylleHa B NPOU3BOACTBO
18) lNog BbINyCcKa BUTPUHDI
Mpn HanpasneHun 3anpoca Ha okaszaHue TEXHUYECKOW MOMOLLN NS MaeHTUrKkaumm
yKasblBaThb:
e HaummeHoBaHue mnsgenus (Rif. 2 - 2); nacnopTHbIn HOMep (RIf. 2 - 4); Homep
3akasa (Rif. 2 - 16).

7. TpaHCNOPTUPOBKA - MexHuU4YecKul cneyuasaucm -

PaboTbl N0 norpyske n pasrpyske LOMMKEH BbINOSTHATL KBANTMULNPOBAHHbIN
nepcoHari, cnocobHbIN onpeaensaTb Macchbl, NPeayCMOTPEHHbIE MeCTa CTPOMNOBKN AN
nogbéma un Hanbornee nogxoasiume no 6e3onacHOCTU 1 rpPy30nNoabEMHOCTU CPeACTBa.
[aHHaa mebenb noctaBnsaeTcs Ha AepeBsHHOM NoAA0HE, MPUKPENIEHHOM K eé
OCHOBaHWI0, YTO MNO3BOSISET NepemMeLleHne BUNOYHbIM NOrpy34ynkomM. KMcnonbsynte
PYYHOWN UMK SNEKTPUYECKMIA NOTPY34nK, NOOXOAALNI NS NOAHATUSA AaHHOM mebenn,
HOMWHaNbLHOW rpy30NogbEMHOCTLIO He MeHee 1000 kr.

’_\ ° Bo nsbexanue puUcKa OnpoKuabIBaHUS BUITbl pasMeLlanTe ToNbKO TaMm, rae

NnokasaHo, 1 Bcerga 3aBoguTe Ux norHOCTbIO.
e B6Gnu3an mecta nogbema He JOMKHO ObITb MOCTOPOHHUX NUL,.
e Maccy mebenu pacnpegensimte Tak, YTobbl COXpaHUTbL paBHOBECUE B
ueHTpe Tsxectn (Rif. 3).
HE npumeHsanTe rpysonogbemHble cpeacTsa:
e rpy3onoabeMHOCTLIO MeHee 1000 Kr
e  C HenogxogswuMn xapakTepucTMkaMmm Unm U3HOLIEHHbIE
®  C HewTaTHbIMU UM U3HOLLIEHHBIMW TPOCaMN NN KaHaTamu

& Mpoueaypbl TPaHCNOPTUPOBKK, OTINYHbIE OT YKkasaHHbIX, HE gonyckatotcs

8. XpaHeHue

e HE xpaHuTe gaHHyo mebenb Ha OTKPbITbIX NnoLwagKkax, nogseprasi BO34enCcTBuio
aTMocepHbIX (OakTOPOB N NPSIMOro COfIHEYHOro ceeTa. Bosgencrteue
yNbTPadMONEeTOBLIX fly4Yen Bbi3blIBAET HEOOpaTMMYO AeddopmMaLmio NnacTmace u
NPUBOLMT K NOBPEXAEHUIO AeTanen mebenu.

e [laHHy0 Mmebenb HEOBXOANMO XpaHUTb B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX Npu
Temnepartype ot -25°C po +55°C n otHocuTensbHou BnaxHoctn ot 30% [o 90%.

e [lepen coadein Ha XxpaHeHMe NPoBepbLTE LIENOCTHOCTb YMaKoBKN N Hanuyne
AedeKToB, CNOCOOHbLIX HAapYLWUTL KOHcepBauuo mebenn.

9. Mpuemka, pacnakoBKa, nepBasi OMUCTKA - M10020MoeJsIeHHbIl ornepamop -

Mepen NoObIMU onepaunsiMy pacnakoBKM NPUHATL BCE BO3MOXHbIE MepbI
NpeaoCcTOPOXKHOCTU BO M3bexaHne HecYacTHbIX Cry4Yaes.
[aHHasi mebenb MOXET NOCTaBNATLCA B CrieaytoLLen YnaKkoBKe:

®  Ha AepeBsiHHOW pame, NPUKPENIEHHOM K OCHOBaHWIO, B HENTOHOBOW MIIEHKE,
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3aKpenneHHon metannmuyeckon nonocon (ctangaptHas) (Rif. 5);
e B KapTOHHOM ynakoBke (no TpebosaHuto) (Rif. 6);
e B epeBsiHHOM dwmke (no TpebosaHmto) (Rif. 7).
[Mpu nony4eHnn mebenu:
Y6egutech, YTO ynakoBKa Lerna v He UMeeT BUANMbIX MOBPEXAEHWUN;
[MpOKOHTPONMpPYNTE NpPOLLEeCC pacnakoBKkM, YTOBbI He NnoBpeanTb Mebenb;
lMpoBepbTe LENOCTHOCTL KOMMNOHEHTOB Mebenu;
[Mpn 06HapyxeHUn NoBpeXaeHNN He3aMeaMUTESNTbHO CBSXKUTECH C NOCTABLLNKOM,;
MeaneHHo CHUMUTE 3alUMTHYIO MIEHKY, He CpbiBasi ee, YToObl He OCTanochb
cnegoB Knes, KoTopble, BNPOYeM, MOXHO yAanuTb COOTBETCTBYHOLLMMN
pacTBopuTENAMMU.
e [lepByto OYUCTKY BbIMOMHUTE HENTPANbHLIMW CPeaCTBAMN, BNAXXHOW TPAMNKOW, He
NPUMEHSA HUKAKNX abpasnBOB UK MEeTaNMYeckmx ryook;
[Ansa npaBunbHOM yTI/IJ'II/I3aLI,I/II/II_?/I'IaKOBKI/I nmMenTe B BUAY, YTO OHA COCTOUT U3: AepeB.a,
nonuctupona, nonuatunexa, MNBX n kapToHa.

e HE ucnonb3ynTte cnupTt A4NA OMUCTKU METaKPUIOBbIX
& (nnekcurnacoBbIX) geTtanemn.

e [lpon3Boas pacnakoBKy, HE OCTaBIANTE 3NIEMEHTbI YNaKkoBKW, Hanpumep,
rBO34M, KyCKMN AepeBa, CKODObl, HEMMOH U T. [., @ TakKe UCMOoNb3yeMbli ANg
paboTbl NHCTPYMEHT, HaNPUMEP, LMMLbI, HOXHULBI, KyCaykn, B paboyen
30He, YTOObI HAKTO HE MOpPaHUICS.

e Bce 310 cobupatoT nogxoasLwmMmmn cpegcteaMmmn U NePeHoOCAT Ha
BblAeneHHble mecTta cbopa.

10.YctaHoBKa n ycnoBusa pabo4en cpeabl (Rif. 17) - mexHu4yeckuu

Ha nto6oe oTKIIOHEHNE OT ONMMUCaHHbIX YCNOBUIM A0MKHO BbITb NOYy4YEeHO
pa3pelueHue komnaHum «<ARNEG Spa.»

crmeyuasiucm -

[nsa rapaHTnpoBaHnsa 6e30NacHOCTM NPUBNEKAEMbIX K MOHTaXy TEXHUYECKNX
cneynanncToB pekoMeHAyeTCs UCNOoSb30BaTh MHCTPYMEHTbI U 3aLLUUTHYIO OOeXAay,
Tpebyemble HopMamu 6€30MacHOCTN UM 3aKOHaMK, AENCTBYIOWNUMN B CTpaHe
ycTaHoBKW. B ntobom criydae obs3aTesnibHO UCNOMb30BaTh TaKyto SKUMNPOBKY U
ogexnay, Kak: 3saWwmTHbIe Galmaku, 3aWmnTHbIe nepyaTk, BaTtepnac.
Mpn ycTaHoBKe npuaepxmeaTbes creayroueroRif. 17:
e [laHHasa BUTpWHa npegHasHavyeHa A1 HaBewunBaHAa Ha pamy (1),
NOCTaBNSEMYIO C HEN.
e TwarenbHO OCMOTPUTE 30HY YCTAHOBKN N yCTpaHuTe Nobyro onacHOCTb ANs
oneparopa;
e Onpegenutb, Kakne cpeacTea UCNONb30BaTh A5 6e30nacHOro MoHTaxa
BUTPUHbI (2-3 4YenoBeka, aBTokap)
e [lpvkpenutb pamy K CTeHe, CNOCOOHON BblAepXKaTb Maccy BUTPUHbI BMECTE C
BbINTOXXEHHbIM B HEWN TOBApPOM
e [lna kpenseHna pambl K CTEHE UCNOSMb30BaTh Atoberns (He BXOAAT B KOMMNEKT
nocTaBkK), NogxoasLmne no KOHCTPYKUMKN U CNOCOBHbIE BblaepXaTb Maccy
BUTPUHbI BMECTE C BbISTOXXEHHbIM B HEM TOBapoM. MnHMManbHas HecyLlas
cnocobHocTb abenen P=300 Kr (kaxgblin)

L Macca (BuTpuHa + ToBap)
1250 mm 420 kg
1875 mm 620 kg
2500 mm 810 kg

e Pawma BbinosiHeHa ¢ 8 otBepcTMamMm =10mm.

e [lpexae Yem BBMHYMBATL BMHTbI, C MOMOLLbLIO BaTepnaca (3) ngeasnbHO
BbIPOBHATbL pamMy ropu3oHTasnbHO.

e [IpaBuUnbHO 3aKpenuB pamMy Ha CTeHe, MPUCTYNUTb K YCTaHOBKE BUTPUHbI C
NCMNONb30BaHMEM KPHOKOB (2), pacrnofioXXeHHbIX Ha 3aHeun 4acTu
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e  OCTOPOXHO NPUBIU3NTL BUTPUHY K pamMe, COBMELLAas KPIOKW C NETASIMU

e HaBecuTb BUTPUHY

e Y6eautbcd B TOM, YTO KPKOKM TOMHO Ha ogHon nuHum ¢ netnamu (Rif. 20)

He pasmeluante gaHHyto meberb:

e B Cpefe, coaepxallen B3pbiBYaTble ra3oobpasHble BELLECTBa;

®  Ha OTKPbITOM BO34yXe W, criefoBaTernbHO, Nog BO3AenCcTBMeM aTMOCHEPHbIX
draKkTopoB;

e B HenocpeacTBeHHOW BIM30CTU OT UCTOYHMKOB Ternna (MPAMOro COSTHEYHOrO
cBeTa, OTONUTESbHbLIX NMPUBOPOB, NamMn HakanMBaHUAa U T. 4.);

e  BONKM3KM BO3QYLLHbLIX NOTOKOB (OKOMO ABEPEN, OKOH, KOHOULIMOHEPOB U T. A4.),
CKOPOCTb KOTOpPbIX npeBbiwaeT 0,2 m/cek.

Mepen nogkntoYeHNEM K 3NIEKTPUYECKON NNMHUK ybeamTechb B TOM, YTO AaHHbIE Ha
nacrnopTHOM Tabnnyke COOTBETCTBYIOT XapaKTEPUCTUKAM AIEKTPOCETU, K KOTOPOMU
OyaeT BbINOMHATLCA NOAKAYEHNE.

[ns npaBMNbHOIO PYHKUMOHNUPOBaHUS AaHHOW Mebenu Temneparypa u
OTHOCUTENbHAas BIIAXXHOCTb BO3yXa OKpY>XatoLen cpeibl He JOMmKHa NpeBbiaTh
npegenbHbIX 3Ha4YeHUn Onsa KnnMmaTtundeckoro knacca 3 (+25°C; oTHocuTtenbHas
BINaXHoCTb 60%), ycTaHoBNeHHbIX cTaHaapTom EN-ISO 23953 - 2, no KoTopomy oHa
ncnblTbiBanachb.

11.9nektpunyeckoe nogcoeauHeHue (Rif. 20)- mexHuyeckuu cneyuanucm -

MEPEQ NMIOBbIMA PABOTAMU OTKIMKOYUNTL MOOAYY HAMPAXEHWA HA
& OBOPY[OBAHUE! AnekTpoobopyaoBaHue AOMKHO BbiTb CHabeHo @
3a3emrieHnem!

e [IpymeHsieMble YCTaHOBKM LOMKHbI COOTBETCTBOBATL CTaHAApTaMm,
PErynmpyoLwmm N3roToBieHne, aKCnyataumo n texobenyxmsaHue,
KOTOpble AENCTBYHIOT B CTPaHe YCTaHOBKM AAaHHOW Mebenu.

e KomnaHmsa «<ARNEG Spa» oTKnoHsieT nobyto 0OTBETCTBEHHOCTb Nepen
9KCNNyaTupyoLLen opraHm3aumen n TpeTbumMm nuuamm 3a ywepb,
MPUYMHEHHbIN aBapuUAMM UM OTKa3aMn YCTaHOBOK, YCTAHOBMEHHbIX Nnepes,
AaHHOWN mebenbto, 1 3a ywepd, NPUYNHEHHbIN NocneaHen No NpuynHe,
HenocpeaCcTBEHHO CBA3AHHOW C OTKA30M 31eKTPoobopyaoBaHMS.

e [laHHaa mebenb JormkHa ObiTb 3awmuieHa aBToMaTUYECKUM
MHOIOMNONAPHbLIM TEPMOMArHUTHBIM BbIKOYaTENEM, MMEIOLLNM
HeobxoanMble XapakTePUCTMKKN, KOTOPbIN Takke ByaeT BbINOMHATbL (PyHKLNN
oOLLero Bblko4YaTesnsi y4acTkoB IMHUM.

[Mpoknagka NMHUM ANEeKTPONUTaHNS A0 TOYKN NOACOeAMHEHUS K JaHHOM Mebenn
aBnseTca 0693aHHOCTbIO 3akasdnka. BeibpaHHOe nonepeyHoe ceveHne NPOBOAHNKOB
NVHUN 3NEKTPONUTAHNSA OOMKHO COOTBETCTBOBATL NOTPEONAEMON MOLLHOCTMW.

e CHumuTe c cebs Bce MeTannuyeckme npegMeThl: Korbla, Yackl, bpacneThl,
CEPEXKM U T. 4.

e [lepen BbINONHEHNEM MOACOEONHEHUS N3YUYNTE SNEKTPUYECKME CXEMDI

e [lpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN HAMpPsKEHME NMUTAHUSA YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOM
Tabnnuke.

e CoobwmnTe onepaTtopy O NOMOXEHUN BbIKItoMaTeNs, YTOObLl TOT cpasy xe
aobparbea K Hemy npu Bo3HUKHoBeHun YPE3BbIYAVHOW CUTYALINIA.

e [Ina obecneyeHnsa 6ecnepeborHon paboTbl MakCMManbHOE OTKITIOHEHME
HaNpsHKeHNsa OT HOMWHANbHOIO HEe AOSMKHO NpeBblwaTh +/- 6%.

e [lpoBepbTe, YTOOLI NPOBOAA NIMHMM NUTAHUSA UMENM COOTBETCTBYIOLLIEE CEYEHME,
a cama nvMHus Obina 3awmiuieHa oT Neperpy3ok no TOKY N yTEeYKM Ha 3eMJI0 B
COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOLMMM CTaHOapTaMM.

e Ha cnyuan npepbiBaHNS 3nekTPoNUTaHnsa NpoBepbTe, YTOObI BCe
anekTpoobopyaoBaHne TOProBoro NpeanpusiTMsi Obino BbINOSTHEHO C
BO3MOXHOCTbIO nepesanycka 6e3 cpabarbiBaHMs 3alLUNT OT Neperpysku; B
NPOTUBHOM Crny4ae nepegenante cuctemy ans obecnedeHuns guddepeHumaumm
3anycka pasnunyHbiX yCTPOMCTB.

MOHTa)XHUK gomkeH obecneunTb Hann4mne Kpenexen Ans Bcex NpoBoAOB Ha BXode U
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Ha BbIXoae AaHHoW mebenu.
,_\ e Bo nsbexaHve nopaxeHuns anekTPOTOKOM, YpeBaToro TpaBMamMu Unu

CMEepPTLIO, NPeaoTBpaTUTE COMPUKOCHOBEHME KOXYXOB C 3NEKTPOLLUTOM.

e Ybegurtechb, YTO pasbeMbl Pa3fnYHbIX OCBETUTENbHbLIX NPUBOPOB (NOSIOK,
KpbILLKW, BEPXHEN KOHCTPYKLUMM) NpaBUibHO coenHeHbl N 3adOUKCUPOBaHHbI,
4YTOObLI NPEAOTBPATUTb UX pasbeguHeEHNE NpU BbINOSTHEHUX paboT no
OYUCTKE N TEXOOCNYXKMBAHUIO N ONACHOCTb NopaXxeHus paboTHMKa
3NEKTPOTOKOM.

ABTOMaTUYECKNN TEPMOMArHUTHbIV BbIKITloMaTENb HE OOMKEH pa3MblkaTb Lienb No
HenTpanu, He pa3Mblkas €€ Npu 3ToOM Ha hasax, a 3a30p Mexay KOHTakTamMu JOSMKEH
COCTaBNATb HE MeHee 3 MM.

12. 3anycK, KOHTPONb U perynupoBKa TemnepaTypbl
- mexHu4eckul cneyuasucm -
[MpoBepka TeMnepaTypbl OXNaXXaeHUs1 OCYLLECTBIISIETCA C NOMOLLbI MEeXaHUYeCKoro

TeglvlomeTpa RIif. 112641114 9NEKTPUYECKOro KOHTPONbHOro npudopa (3A
OOMOJNMHUTENBHYIO MIATY) (Rif. 10).

Kak npaBuno, perynsatop HacTpaMBaeTCcs Ha 3aBOAE Ha aTane NpPUeMOYHbIX
NcnbITaHU; ecnn HeobxoanMMO ero nepenporpaMmMmmnpoBaThb, CrieaynTe ykasaHusim
N3roTOBUTENS peryndaropa.

13.3arpyska BUTPUHbI - 10020MoeJsiIeHHbIl onepamop -

Mpwn 3arpy3ke BUTPUHbI HEOOXOAMMO CcObnoaaTh HECKOMNMBbKO BaXXHbIX NpaBuii:
e packrnagbiBanTe TOBap paBHOMEPHO M ynopsgodeHHo, nsberas neperpysku

nonok (He 6onee 160 kr/m?) (Rif. 13);

e pasMelleHue ToBapoB 6e3 NycToT obecnevunT onTumarbHyo paboTy BUTPUHDI;

e Mexay TOBapOM U Nosnkon Beepxy octasnante npnbnuantensHo 30 mm (Rif. 14);

e  BblKflagblBanTe TOBap Tak, YTOObI TOT HE NPEnATCTBOBAs NOTOKY OXNaX4eHHOro
Bosayxa (Rif. 12).

e [lonkn MOXHO HakNoHATb B 2 nonoxeHunsa 0°; -10°(Rif. 13), nog 3aka3 BO3MOXHO
WCMNONHEeHne C TpeTbUM HaKnoHom -20°.

e [laHHasa xonogunbHas mebenb npegHasHavyeHa ans nogaepxaHus
& MOCTOAHHOW TemMnepaTypbl BbICTABNSEMOro ToBapa, a He AN ee

NOHWXeHNS. BelknagbiBaemble B HEE NuLLeBble NPOAYKTbl JOSKHbI ObiThb
yXXe oxnaxaeHbl O COOTBETCTBYHOLLMX TEMMNEPATYP XpaHEHUS.

e HE nomewanTte B HEE NpoaYKTbI, NOABEPTrLUNECH HArpeBaHUIo.

e HE craBbTe Ha KpbILKY BUTPUHBI KOPODOKKM, NakeTbl 1 gpyrne npegmetol (RIf.
15).

e HE nperpaxganTte HUKoum o6pasom nNocTynneHne oxnaxgeHHoro Bo3ayxa
(ToBapamu, aTUKETKaMW, LEHHUKaMU U T. 4.)

e [lpenenbHO gonyctumas Harpyska Ha norsiku cocrtaendet 160 Kr/M?, a Ha

6oHeTy (BaHHY) — 350 Kr/m?

e UT06bLI TOBaApbl HE Cron3anu C YCTaHOBIEHHbIX MOA4 HAKIOHOM MOJSIOK,
obs3aTenbHO NPUMEHANTE yaepKusatoLwne 6opTukn.

e PekomeHayeTcs cHadana peanusoBbiBaTb TOBap, KOTOPbIV AOrbLUIE
HaxoguTCs Ha BUTPUHe, a 3aTem Bornee no3gHuK (poTaums NULLEeBbIX
NPOaYKTOB);

14.PasmopaxuBaHue un otBog Boabl (Rif. 19)

OTTamBaHue B XONnoAunbHbIX BATPUH cepumn «Samara RTB» obecneynBaeT npocTo
OCTaHOBKa XOfogurbHOro LuKna.

B kayecTBe BapmaHTa KOMMMEKTaALUUM MOXHO 3aKa3aTb 3fIeKTPUYECKYK CUCTEMY
(oTTamBaHMe OCyLEeCTBASETCA NOCPEACTBOM OCTAaHOBKM XONOAUSBbHOMO LMKNa
npumMmeHeHns TOHa, BCTPOEHHOro B CnapuTternb).

14 1.01BOA BOAbI:

[ns cnvea Boabl, 06pa3oBaBLLENCs B pe3ynbTaTe pasMopaxunsaHnsi, He06xoanumo:
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® NpPeayCcMOTPETb HaNM4ne HamnonbHOW NOBEPXHOCTN, PaCNONIOXXEHHOW NoA
HeBONbLUMM YIIIOM HaKMOoHa;
e  YCTAHOBUTb BXOAALLMIA B KOMMMNEKT CUMAOH MeXay APEHaKHbIM NaTpyoOkom u
natpybkom B nony;
e repMeTM3MpoBaTb y4acTOK BOKPYr Tpana.
Taknum 06pasomM MOXHO M3bexaTb HEMPUATHBIX 3aMaxoB BHYTPY BUTPUHbI, YTEUKY
OXMaXX4eHHOro BO3ayxa M BO3MOXHbIX MOMeEX B paboTe BUTPUHbBI, MPUYNHOWN KOTOPbIX
ABNSETCSH BIIAXHOCTb.

PerynﬂpHo NpPOBeEPSNTE COCTOAHME BOLOOTBOAHLIX COEAUHEHUI, NpUBreKkas
KBanndunumMpoBaHHOro BO4ONPOBOAYMKA.

15.MoacBeTtKa
BHYTpeHHI0I0 NoAcBEeTKY BUTPUHBI 06ecneynBaloT doriyopecueHTHble namnbl OSRAM.

[nsi Gonblue 3KOHOMUN 3NEKTPOIHEPTMM MOXKHO 3aKasaTb BUTPUHY C
SHeprocbeperaLmmMmn CBETOANOAHbIMU CBETUSIbHMKAMM, MO3BONAOLLUMU
COKpaTUTb anekTponoTpebneHue

MOHU3NTb XONOAMITbHYIO Harpy3Ky

NPOANNTL CPOK CNy>KObl CBETUNBbHUKOB CBbILLE 6 NeT

obecnevnTb paBHOMEPHYH SPKOCTb M LBET NOACBETKM

YNyYLWWTb OCBELLEHNE MPU CHUXKEHMUN TEMMEPATYpbI.

Bbikntoyatenb Haxogutcs C60Ky nnagooHa.

16.3ameHa namn (Rif. 16)
3ameHy namn npousBoanTe criegyowmm obpasom:
e  OTknOUUTE NUTAHWE BUTPUHDI.
e Ortkpenunte nnadoH B cOOpe OT NOMKMU.
e  CHumunTe MeTakpunosyto 3awwmTy (1), BbIKpyTUTE Namny (2) us rHesfa u
3aMeHuTe HOBOM.
e YcraHoBuTe namny obpartHo, ydoeamBLUNCH B NPaBUITbHOM pasMeLLeHnm
KOHTaKTOB B COOTBETCTBYIOLLNX OTBEPCTUSX.
e [locTaBbTe Ha MECTO METAKPUNOBYIO 3aLUUTY.
e [lpukpenuTte nnadoH B cbope K norsike.
e BoccraHoBuTe anekTponuTaHue.

17.TexobcnyXuBaHue U OYUCTKA - M10O20MOBJIEHHbIU onepamop -
NMEPEL BbINOJIHEHUE KAKUX-TTMEO PABOT MO @

TEXOBCITY>KMBAHUNIO N OYNCTKE OTKITKOYUTE
SNIEKTPOIMNMUTAHVE JAHHOW MEBEJTN INMABHbBIM
BbIKITKOYATEJNEM. YTOBbI SALLUNTUTB PYKM BO BPEMA YACTKN,
BCEIQA UCIMOJb3YUTE PABOYME MEPYATKW.
MyweBble NPOAYKTblI MOTYT NOPTUTLCS M3-3a MUKPOOOB 1 GakTepuin. CobntogeHune
HOPM rurneHbl AsBnaeTcs obssartenbHbiM s obecneyeHns oxpaHbl 300pOBbS
noTpebuTens, a Takke cobnogeHne pexnma 3amopo3ku, B KOTOPOM TOProBasi Touka
ABNSAETCH NOCNEeOHUM KOHTPONMPYEMbIM 3BEHOM.
PaboTbl N0 04MCTKE AOMKHbI BKNOYaTb B CeOS:
1 - MOUKY (npegsaputenbHas obpaboTka, yaaneHne npnonmsantensHo 97%
3arpsi3HEHNN)

2 - AESUH®DEKLMUIO (ouncTtka noBEpPXHOCTEN YNCTALMMU CpeacTBamMum ong
YHUYTOXEHUS NATOrEHHbIX MUKPOOPraHM3MOB, OCTaBLLUMXCA NOCIIE€ MOWKN).

3 - ONONACKUBAHUE
4 - NTIPOTUPAHUE HACYXO

OuuncTka xonogunbHon mebenu nmeet cnegywuine 0CODOEHHOCTM:
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17_1.06wue yKkasaHusA
,_\ e TemnepaTtypa oumwaemMbiXx NOBEPXHOCTEN, UCNOSIb3yeMON BOAbI U

MOKOLLMX CpeacTB He AormkKHa npeBbiwaTtb 30°C.

® [PUMEHSINTE TOSbKO HENTpPAaribHble YACTSLLNE CpeacTaa

e HE npumeHsanTe KNCMNOTHLIE U WEeoYHble MoKoLmMe cpeacTea (Hanpumep,
oTbenueaTesb), CNOCOOHbIE Bbl3BaTb KOPPO3UKD NOBEPXHOCTEN

e HE vcnonbayinte abpasmnsbl, XMMUYECKNE NN OpraHn4eCcKne pactBOpUTENn
N 3a0CTPEHHbIE NHCTPYMEHTbI, KOTOPbIE MOTYyT NOBPeanNTb NOBEPXHOCTU
mebenu.

e HE vcnonb3ynte ynctswme cpeacrtsa HEM3BECTHOIO XMMMUYECKOro coctaBa

e HE Opbisrante BoAoOW UM MOKOLWMM CPEACTBOM Ha 3reKTpuyeckme getanm
mebenu n cnegunte 3a TeM, YTOObI BO BPEMSA OUYUCTKN Ha 3anunTb
BEHTUNATOPbI, NadOHbI, ANeKTpuyeckne kabenu n anekTpoannapaTypy B
LLeriom.

e HE npukacanTtecb kK Mebenn MOKpbIMU pyKamMu Un Horamu

e HE npumeHanTe cnupT Ans YNCTKM METAKPUITOBbIX (MEeKCUracoBbiX)

aeranen).

e HE HanpasnanTe cTpyto NpAMO Ha OKpalleHHbIEe U1 NaMUHUPOBaHHbIE
MOBEPXHOCTH

e HE HaHocuTe uncTawme cpeacTea HEMOCPEACTBEHHO Ha oYyMLLaeMble
MOBEPXHOCTH

e HE npumeHsiiTe napoctpynHoe obopyaoBaHmne

e HE npumeHsanTe cuny npu o4mcTke

e He JonycKanTe BO3OEeNCTBUA UCMapeHU KUCNOT, LWernoYen unv ammmaca,
coaepxallmxcs B MOKOLLMX CpeACcTBaxX Ans Nonos, KOTopble MOryT
BbI3bIBATb OKUCIIEHWE UM KOPPO3UIO HEPXKaBEIOLLIEN CTarW.

®  BbIMONHAS BHYTPEHHIOK 04NCTKY Monkamu (Rif. 8), ncnonesynte cuctemsl
H3KOIO OABITEHNA (He 6onee 30 6ap) ¢ pacxogom, obecnednsaromm
yaaneHue nobbiX UMEKOLLMXCA OTNIOXKEHUN, TakK Kak CIIMLLKOM BbICOKME
AaBneHust MoryT noBpeauTb NOBEPXHOCTMU.

e  BblaepXuBanTe MUHUMarbHoe pacctosgHne 30 CM OT oyuLLaeMon
nosepxHocTn (RIif. 8).

e HE HanpasnsnTe cTpyto CAULWKOM BM3KO K 3arpsa3HEHUIO, YTO MOXET BbITb
onacHO ANs BaC CaMUX U MPUBECTU K 3arpsi3HEHUIO YXKe OYMLLEHHbIX
netanen n nomewenus (Rif. 9).

17 _2.YmcTKa HapyXHbIX 35IeMeHTOB (eXXeAHeBHas, exxeHeAenbHas)

e Oumwante exeHedenbHO BCe HapyXXHble AeTanu, NCNosib3yst HENTpanbHble
ObITOBbIE YNCTSALLME CPEACTBa, NoaxoaaLwme st O4ULAEMbIX MOBEPXHOCTEN,
nnu tennyto (He ropayvee 30°C) MbIfibHYHO BOAY, yAanss BCe OCTATKN YNCTSLLETO.

e OnonocHWTe YNCTOM BOAOW U NPOTPUTE HACYXO MATKON TPSMKOMN.

17 _3.04ncTKa BHYTpPEHHUX AeTarnen (eXxeMmecsa4Ho)

BHyTpeHHMEe getann Heo6xoanMmMo ovnLaTh ANst YHUUYTOXKEHMUS NAaTOreHHbIX
MUKPOOPraHn3mMoB, YToObl obecneunTsb 3aWmTy TOBapOB.

lMepen BHYTPEHHEN OYMCTKOW BUTPUHbLI HEOBXO4MMO:

OTKITHOMUTb NUTaHME

NOSTHOCTbIO 0CcBOGOANTL €€ OT ToBapa

CHATb BCE CbEMHbIE AETANN, HAaNPUMeEp, BbICTABOYHbIE NOAHOCHI, PELUETKN U T. 4.
nomMbITb Tennoun Bogon (He ropsivee 30°C)

npogesnHuUnpoBaTb MOKLLNM CPEeLCTBOM, cogepXalmm baktepmuung,

aKKypaTHO OYMCTUTb HUXKHIOKD KaMepy, KanseynoButernb 1 NpeaoxXpaHnTeNbHYo

APEHaXHY0 peLETKy, yaansisi BCe MHOPOAHbIE Tena, nonasLwne Yyepes

BO34yXx03ab0pHYIO peLLeTKy, NogHMMasi npu HeobxoaAnMMoCTM nonacTu

BEHTUNATOPOB

®  aKKypaTHO NPOTEepPETb HACYXO MArKOW TPSIMKOMN.
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) B cny4yae HEHopMasibHONM HaMOopPO3u Tpe6yeTcs| BMeELLaTeNbCTBO
KBanndunumpoBaHHOro cneunanucra no xonoguinbHomy O60py,D,OBaHMlO.

17_4.0uyncTKa CTEeKNAHHbIX agetaneun
/_\ ° HE moiTe xonogHble CTEKMsIHHbIE MOBEPXHOCTM ropsidyen BOAOW, Tak Kak

CTEKNO MOXET PacKooTbCS Ha MeSiKMe KYCKU U MOpaHUTb paboTHMKA.
e HE ncnonb3ynte wepliasble, abpa3nBHble MaTepuansl Unm

MeTannmyeckme ckpebkun, KOTOpbIMU MOXHO MouapanaTtb CTEKISHHbIE

MOBEPXHOCTH

HE ncnonb3ynte rpsisHble TPAMnKu

Mcnonb3yinte TpAnKy, CMOYEHHYO HENTparibHbIMU MOKLLUM CPeaCTBOM UIA
Tennoun (He ropsiyee 30°C) MbIfIbHOM BOAOM.

e HemeaneHHo ygansmnTte Cyxonm TPSAMNKOW BCe OCTATKU BOAbl UM MOIOLLLETO
cpencTtBa, 4Tobbl NpegoTBpaTUTL NOSIBIIEHNE NATEH U NONagaHne XXUAKOCTU
Ha NPoKMnagku, pamy unu B HaBecbl (CTEKNsHHbIE ABepLbl).

17 _5.04uncTKa getanen u3 HepXxaBerLlen ctanum

B HekoTopbIX cry4asx BO3MOXHO OKUCIIEHWNE CTalbHbIX NOBEPXHOCTEMN:

®  OCTaTKM Xenes3a Ha BNnaXKHbIX MOBEPXHOCTHAX, N3BECTKOBbLIE OCaXOEHNS,
codepxalime Xrop n ammmak MorLme cpeacTsa, 3arpsi3HEHNS UITN OCTaTKU
NULLKX, CONKU, ConeBble PacTBOPbI, 0CaA0K NOCsie UCNapeHns XXNOKOCTEN.

CBexue naTHa n p>xaBymHa:

e yaanauTe LWamMnyHem UM HenTpasbHbIMU MOKLWMMU CPeacTBaMU, NCNOSNb3Y4
ryoky nnm Tpsanky. locne YicTku yganuTte BCe OCTaTku MOKLLEro CpeacTBa,
TwarenbHo npomonTe obpaboTaHHble MOBEPXHOCTU U AANTE UM NPOCOXHYTb.

3acTtapernble NsATHaA U pXXaB4ymHa:

®  1CMONb3ynTe XMMUYECKME CPeaCTBa ONA HEPXKaBetoLen ctanu, cogepxawime
25% a30THOW KUCIOTbI, NN aHanorm4Hble cpeacTaa.

BbeBLumecs naATHa 1 pXxaBynHa:

e  3aunanTe HaxgadHom Bymaron nnu metannmyeckon weTtkon. [locne atoro
NPOMOKNTE MOKLLMM CPEACTBOM U TLAaTeNbHO NpoTpUTe Hacyxo. OgHako nocre
TaKOM OYMCTKN Ha MNOBEPXHOCTSX MOTYT MOSIBUTLCA LapanuHbl, 06ycnosrieHHble
npuMmeHeHnem abpasmnBeos.

17 _6.04yncTKa antoMUHMEBbIX AeTarneun

e HE npymeHAanTe KNCNOTHLIE U WeSoYHble MotoLLMe cpeacTea (Hanpumep,
& oTbenunesatensb), CNOCOOHbIE BbI3BaTb KOPPO3MO MOBEPXHOCTEN
e HE vcnonbayinTte wepLasble, abpasmBHble MaTepuarnbl Nnu
MeTannunyeckme cKkpebku, KOTOPbIMU MOXHO MouapanaTb aftoMUHUEBLIE
NOBEPXHOCTH
e HE npumeHsiiTe napoctpynHoe obopyaoBaHmne
e HE vcnonb3ynte rpasHble TPANKKY

Mcnonb3ynTte TpAnKy, CMOYMEHHYH HENTPanbHbIMU MOKOLLMM CPEeACTBOM Ui
Tennon (He ropsidee 30°C) MbISTIbHOM BOLON.

e HemenneHHo ygansamnTte Cyxonm TPSNKOW BCe OCTATKU BOAbl UM MOIOLLLETO
cpeacTtea, YToObl NpeaoTBpaTUTb NOABINEHUE NATEH.

Bce paboTbl N0 ouMCTKe, BKIoYalowme ge3amHgekuuo, onofiackuBaHue m
NPOTUPKY HACYyXO0, AOIMKHbI BbINOMHATLCA TLWATEeNbHO, C yAaneHueM Bcex
OCTaTKOB BOAbl UM MOIOLLEro CpeacTBa, YTOObl NpefoTBPaTUTL Pa3MHOXeHUe
6one3HeTBOPHbLIX 6akTepui. MpomMbITbie U NpoTepTbie AeTanu ¢ ocTaTkamMmu
MOIOLLEero unu ae3nHepuumupyroLero cpeacTBa, MOryT 6biTb ONAaCHbIMM.

N YnansuTte ¢ nona Bce, 4TO MOrno Obl cTaTb NPUYNHON CRyYanHOro
ﬁ nockanb3blBaHNA W NageHns, Hanpumep, ryoku, Tpsnku, OCTaTK1M MOKLLMX
cpeacTs unun BoAbl.

17_7.0cmoTp aetaneun
3aBepLumB paboTbl MO OYNCTKE, AE3MHAEKLMM, ONONACKMBAHUIO U NPOTUPKE HACyXo,
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Pycckuii

TLaTenbHO NPoBepLTE BCE AeTanu, YTobbl yoeauTbCcsa B TOM, YTO OHU naearnbHO
OYMLLEHbI M NPOTEPTbI, HE NOBPEXAEHbI N HE U3HOLLEHLI, B MPOTUBHOM Clyyae
3aMeHUuTe UX.

YcTaHOBUTE Ha MECTO MOSNTHOCTbIO BbICOXLUNE AeTanu U BOCCTAHOBUTE
anekTponutaHue. Kak Tonbko 6yaeT 4OCTUrHyTa BHYTPeHHSAS paboyasa TemnepaTtypa,
MOXHO BHOBb 3arpy3uTb BUTPUHY BbICTaBNSIEMbIMI TOBapaMM.

18.]eMoHTax BUTPUHDI - TeXHUYECKUU crneuunarnucr -

[leMOoHTa) BUTPUHbI JOMKEH OCYLLECTBINATLCA B COOTBETCTBUM C NpaBunamu,
perynupyoLMm1 obpalleHne ¢ 0TX04amMmn B KOHKPETHbIX CTpaHax, U ¢ y4eToMm
TpeGoBaHWi OxpaHbl OKpYyXXatoLlen cpeabl. [JaHHOe n3genue no AencTByoLLEMY
3aKoHOAAaTeNnbCTBY OTHOCUTCS K OMacHbIM OTX0AaM U AOMKHO YTUIN3NPOBaTbLCSH
OTAENbHO OT OLITOBOrO Mycopa B crieuuanbHbIX NyHKTax npuema. MNepen AeMoHTaxem
BUTPWUHBLI HEOOXOANMO PeKynepupoBaTh XnagareHT U CMTb CMa3o4yHOe Macno.
[aHHoe n3genve Ha 75% cocTouT U3 nepepabaTbiBaeMbIX MaTepuanos.
Ncnonb3oBaHHbIE KOHCTPYKLMOHHbIE MaTepuansbi:

- Ctanb ¢ NakoKpaCoYHbIM NMOKPbITUEM:CTONKM, KPOHLLTENHBI, HOXKM

- Megpb, antoMnHui: XONOAWNbHbIN KOHTYP, 9NeKTpoobopyaoBaHue u
BEPXHUWN MOTONOYHbIN CBETUNBHUK

- OUMHKOBaHHbIN JIUCT: HWKHWE 1 OKpaLLeHHble NaHenu, kapkac, nosku,
NOTKM

- MNonnypeTtaHoBbIn NneHonnacTt (Hz): Tennonsonaums

- 3aKarneHHoe CTeKno: CTeKNsiHHble BOKOBble NaHenu

- depeso: OoKOBble pamMbl 3arneHeHHON OOHETDI

- NBX BGamnepbl U Nnepuna

- MNonucTtupon TepModopMUPOBaHHbIE BOKOBUHBDI

- NonukapboHat 3awmTa pnyopecLeHTHbIX fnamn

® Monb3oBaTernb HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a coavy mnagenud,

& npegHa3Ha4eHHoro ans hanbHenwen nepepa60TK|/|, B MYHKT npumnema,
yKa3aHHbIl7I MECTHbIMU BACTSAMM UNU U3roTOBUTENEM, ONA OAanbHEWLLEN
nepepa60TK|/| N BTOPUHYHOIO UCIMOJSb30BaHNA MaTepunasioB.

° Bce BblLLenepe4vncrieHHble DEeNCTBUS , a Takke TPaHCNOPTUPOBKY U
NnoAroToBKY K yTuindauunn, OormKeH BbINOJIHATb TOJ1bKO
KBaJ'IVICbVILI,VIDOBaHHbIl;l n yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHbIVI nepcoHarn.
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TSTTE

Oeknapauusa o coorBectBun POCTECT

Hwxenognucaswasnca dpupma Arneg Spa, pacnonoxeHHas no agpecy Via Venezia, 58 -
35010 Campo San Martino (PD), nog cBoto OTBETCTBEHHOOCTb 3asiBMSIET YTO 000pyaoBaHME,
OonucaHue KOTOPOro MPUBOAWUTCH B HACTOSLLUMX WMHCTPYKUMSX cepTuduumnposaHo OpraHom
Ceptndukauun POCTET, Mockea, POCC RU. 000110 AA 46.
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non puo essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed é stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’
s consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschure darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an
Dritte weitergegeben werden und sie ist ausschliellich fur unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et
aux caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de
notre part. Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée a des tiers sans
autorisation préalable. Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las
especificaciones y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacion de aiso
anticipado.La presente publicacion no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin
la previa autorizacion y ha sido aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros
clientes.

Mbl octaBngem 3a cobov npaBO BHOCUTb B fobon MOMeHT u 6e3 npegynpexneHus
N3MeHeHMs B cneumdukaumm 1 gaHHble NpuBeaeHHbIe B HACTOSILLLEM NOCObuN.

3anpelyaeca BOCMpoOM3BOAUTb W/MNM nepegaBaTbh TpeTbMM nuuam 6e3 Halwero cornacus
HaCTOSLLY NyOnuKaumio KoTopas NOAroTOBMNEHA UCKMYUTENBHO A5 HALLMX KITMEHTOB.



