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1.Icone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:

Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente
durante 'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-
tellamento ecc.).

2.Simboli di sicurezza

Sui mobili sono presenti i simboli di sicurezza utili a richiamare I'attenzione degli opera-
tori e tecnici sui pericoli e le precauzioni.

é pericolo di tensione elettrica con ‘ presenza di organi in movimento
rischio di folgorazione (ventilatori)

. s punti esatti di inserimento delle staffe
‘(!7' equipotenzialita "~ del carrello elevatore vedi

3. Divieti e prescrizioni

Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinche I'operatore, in caso di
guasto sia in grado di fornire informazioni precise all'assistenza tecnica.

e Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione su un mobile
frigorifero, assicurarsi che I'alimentazione elettrica sia staccata.

e | mobili sono progettatti esclusivamente per uso in ambienti chiusi.

e Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) e nell'esecuzione
delle varie operazioni usare sempre la massimadiligenza ed i dispositivi
di protezione necessari.

e |l mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, quindi le derrate alimentari devono essere
introdotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di con-
servazione, per cui prodotti che abbiano subito un riscaldamento non
devono essere introdotti nel mobile.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipo-
logia di merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici,
esche per la pesca ecc.

e Verificare che i valori della temperatura e dell’'umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati. Per questo motivo é indispensabile mantenere
sempre al massimo dell’efficienza gli impianti di climatizzazione, di
ventilazione e di riscaldamento del punto vendita.

e Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili;

e Sostituire le lampade con lampade nuove identiche.

e L’ installazione del mobile é riservata a tecnici addestrati e autorizzati dall’ente
indicato nel contratto.
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e Evitare che le correnti d’aria e le bocchette di mandata dell'impianto di
climatizzazione siano dirette verso le aperture dei mobili.

e Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo, verificare che il mobile sia
sempre in grado di mantenere tale temperatura.

e Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile.

e Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

e Eliminare con I'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

e \Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gl
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

e Smaltire 'acqua di sbrinamento, o usata per il lavaggio, attraverso la rete
fognaria o impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, visto che
guest’ultima puod venire in contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura
del prodotto, a eventuali residui, a rotture accidentali di involucri contenenti
liquidi o all’'uso di detergenti non consentiti.

e In caso di condensazioni anomale allertare immediatamente il tecnico
frigorista.

e Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva.

e NON usare il mobile a piedi nudi
& e NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

e NON togliere protezioni o pannellature che richiedono I'utilizzo di utensili per
essere rimossi quindi NON rimuovere la copertura del quadro elettrico, queste
operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.

e NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.

e NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce.

e Evitare che l'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.

e NON introdurre sostanze esplosive con propellente inflammabile, (es.
bombolette spray) ecc.. Pericolo: esplosione

e NON caricare i ripiani in vetro con bevande

e Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.

e [N CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:
Non sostare nella stanza dove € posizionato il mobile se questa non e
opportunatamente arieggiata. Scollegare il mobile agendo sull’interrut-
tore generale a monte dell’apparecchiatura.
NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.

OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E
DA CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE
RITENUTO RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO E IRRAGIONEVOLE.

NUMERI UTILI:
Centralino +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - Call Center 848 800225
4.Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati

Questo manuale d’istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati
Nikko realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:
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e uso del mobile

caratteristiche tecniche

installazione e montaggio

informazioni per il personale addetto all’'uso

interventi di manutenzione

indicazioni per la sicurezza

Il manuale e da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.

Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile

installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate

difetti di alimentazione elettrica

gravi mancanze nella manutenzione prevista

modifiche ed interventi non autorizzati

utilizzo di ricambi non originali

Inosservanza parziale o totale delle istruzioni.

Il manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.

In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.

Il presente manuale € rivolto a:

OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui e esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale rappresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
impiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

5. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)

Il mobile & destinato all’'uso di personale qualificato che sia quindi istruito e formato da
parte del datore di lavoro all’'uso e ai rischi che puo comportare.

La linea di mobili refrigerati Nikko, & una linea di vetrine adatta alla conservazione e
vendita di salumi, latticini, gastronomia e carni predisposta per I'alimentazione con
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unita condensatrice remota.

e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e
& le leggi vigenti devono essere rispettate durante I'installazione e I'impiego.
e E vietato rimuovere protezioni o pannelli che richiedano I'utilizzo di utensili per
essere rimossi.
e NON e consentito I'uso del mobile:
- da parte di bambini
- da personale:
- con ridotte capacita fisiche sensoriali o mentali
- senza esperienza o conoscenza sull’'uso del mobile
- che non possono usare il mobile in sicurezza senza supervisione o
istruzioni.

- non sobrio, sotto I'effetto di sostanze stupefacenti.
evitare che bambini e ragazzi giochino con il mobile

Leggere attentamente il manuale prima dell’'uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la pro-
pria competenza secondo le indicazioni riportate.

e Il Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all’'uso e alla manuten-
zione della macchina.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione esclu-
sivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati, cotti e pre-
cotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipologia di merce
diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per la pesca ecc.

6. Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’'uso della serie Nikko
rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
norme armonizzate applicate: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Direttiva RoHs 2011/65/CE
(Restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche);
norme armonizzate applicate: EN 50581:2012
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base
a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, € possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente agli indirizzi internet:

e per I'ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e per l'estero: http://www.arneg.it/conformita/en

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C , 60% U.R.)
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Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

ATTYE

Clase Climatica |Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.ldentificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi

caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze

corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui € caricato ogni impianto (solo per mobili con

motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro 'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui e stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per l'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:
e il nome del prodotto (2); il numero di matricola (4); il numero di commessa (16).

8. Dati tecnici

Nikko

Lunghezza senza spalle
Length without ends
Lénge ohne Seiten
Longeur sans joues
Longitud sin laterales
[OnvHa 6e3 60KOBUH

Temperatura di esercizio
Working temperature
Betriebstemperatur
Temp. de fonctionnement
Temperatura de trabajo
Pa6ouas Temneparypa

Superficie di esposizione orizzontale
Horizontal display surface
Gesamte Ausstelleflache

Surface d ‘exposition horizontale
Superficie de exposicion de apoyo
[opu3oHTanbHas nnoLaab dKCrnosvLmm

Capacita utile
Net volume
Nutzleistung

Capacité utile

Capacidad util

MonesHbIn 06bEM

mm 0

mZ

dm?

1250
1875
2500
3750

+2°C/ +4°C

1.3
1.9
25
38

189
284
379
568

9.1l Trasporto - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare pesi, punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia
per sicurezza che per portata. | mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fis-
sato alla base per la movimentazione con carrelli a forca. Utilizzare un carrello eleva-
tore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in questione, con portata

10
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nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le forche di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
& ribaltamento, infilare sempre completamente le forche.
e NON devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.
e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del
carico (Rif. 3).
NON utilizzare mezzi per il sollevamento:
e con portata inferiore a 1000 kg
e con caratteristiche non idonee o alterate dall’'uso.
e con funi o cavi non regolamentari o usurati

& NON sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

10.Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L’esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
deformazione permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambienti chiusi, con una temperatura
compresa fra i -25°C e +55°C e un’umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

e Prima dellimmagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

11.Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -
Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all'operatore.
Il mobile pud essere fornito imballato nei modi descritti di seguito:
e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (Rif. 7);
e Con involucro in cartone (a richiesta) (Rif. 8);
e Con gabbia in legno (a richiesta) (Rif. 9).
Al ricevimento del mobile:
e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;
Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;
Verificare I'integrita dei componenti del mobile;
Se si riscontrano dei danni chiamare immediatamente la societa di fornitura;
Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che possono eventualmente essere tolti con solventi appropriati.
e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;
Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell'imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati per 'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

e Questi oggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi
di raccolta.

12.Installazione e condizioni ambientali - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.

Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza si consiglia di
utilizzare gli strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o
dalle leggi vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipag-
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giamento e un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di
protezione, livella a bolla.
Per I'installazione attenersi a quanto segue:
e esaminare con cura l'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'operatore;
Non posizionare il mobile:
e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;
e all’aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;
e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a
incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.
Togliere i supporti in legno alla base (utilizzati per il trasporto) e montare i piedini rego-
labili (Rif. 5) posizionandoli in modo tale da portare il mobile in orizzontale aiutandosi
con una livella (Rif. 6) per controllarne I'assetto.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente
non devono superare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco é stato testato.

e Installare al massimo 3 mobili in canale sulla stessa linea di alimenta-
zione elettrica e frigorifera (1 master + 2 slave)

e Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento, un livel-
lamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.

e Il mobile deve essere livellato sia davanti che dietro.

12 _1.Montare il vetro frontale

Procedura Il mobile e fornito con gruppo blocco vetro

Passo Azione

inserire il blocco ferma vetro B nel profilo supporto D

con due mani, adagiare delicatamente il vetro C lungo tutta la

2 base del profilo supporto, attenzione al blocco ferma vetro
3 controllare la planarita del vetro
4 agire sulle viti A per aumentare/diminuire il bloccaggio del vetro
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13.Collegamento elettrico - tecnico specializzato -
PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE TENSIONE ALL'IMPIANTO!
L'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, l'installazione, l'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso, dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.

E cura del Cliente la predisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto
di collegamento del mobile. Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’'ener-
gia elettrica deve essere eseguito secondo la potenza assorbita del mobile.

e Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.

e Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

e Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.

e |[struire 'operatore sulla posizione dell'interruttore in modo tale che possa essere

raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.
Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima
di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \erificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e La sostituzione del cavo di alimentazione e riservata al costruttore o ad un ente da
esso indicato.

e Nel caso di interruzione dell’alimentazione elettrica, verificare che tutte le
apparecchiature elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza provocare
I'intervento delle protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
in modo da differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.

Ia’irllstallbaitore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
el mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
& elettriche che possano provocare lesioni o morte.

e \Verificare che gli attacchi delle varie illuminazioni (piani, tetto, sovrastruttra)
siano regolarmente inseriti e bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare
scollegamenti durante le operazioni di pulizia @ manutenzione che possono
provocare scosse elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul
neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

14. Posizionamento sonde (Rif. 15) - tecnico specializzato -

Le sonde sono gia montate nel mobile e sono:

Sout| Sonda di controllo della mandata dell’aria, colore verde

Sdef| Sonda di controllo del termostato di fine sbrinamento, colore nero

Sin | Sonda di controllo dell’aria di aspirazione, colore giallo

e Sonda di temperatura: NTC IP68 .

e Le sonde Sin-Sout devono essere bloccate con morsetti Betterman 6-17
c0d.04355001 e non devono essere isolate.

e La sonda Sdef deve essere fissata a contatto con le alette di alluminio usando la
molla inox ferma bulbo cod.02230134.
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15. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura - tecnico specializzato -
Il controllo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso il termometro mec-
canico (Rif. 13).

Normalmente il controllore viene impostato in fabbrica in fase di collaudo; in caso di
modifica della programmazione, fare riferimento alle istruzioni della ditta di costruzione
del controllore.

16.11 caricamento del mobile - operatore qualificato -

Per il rifornimento del mobile e necessario osservare alcune regole importanti:
e disporre la merce in modo uniforme e ordinato.
e la disposizione delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior funzionamento
del mobile.
e disporre la merce in modo da non disturbare il flusso dell’aria refrigerata (Rif. 14)

,_\ e NON introdurre prodotti che hanno subito un riscaldamento.

e NON ostruire in alcun modo 'ingresso dell’aria refrigerata (merci, etichette di
prezzo, portaprezzi ecc.)

Il carico massimo ammissibile sulla vasca é di circa 300 kg/m2

Esaurire per prima la merce che risiede da pit tempo nel mobile rispetto a
guella nuova in entrata (rotazione delle derrate alimentari);

17.Sbrinamento e scarico acqua (Rif. 16)

La linea di mobili refrigerati Nikko e dotata di uno sbrinamento a fermata semplice
attraverso l'arresto del ciclo di refrigerazione.

Durante la fase di sbrinamento, ci sara un aumento della temperatura del prodotto
esposto, che comunque non superera i limiti imposti dalla Legge, terminata la fase di
sbrinamento, I'impianto raggiungera rapidamente la temperatura di esercizio.

17_1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di sbrinamento € necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza ;
e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e I'allacciamento
a pavimento.
e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento.
In questo modo si possono evitare cattivi odori all'interno del mobile, la dispersione di
aria refrigerata e il possibile malfunzionamento del mobile dovuto all’umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

18.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE DI MANUTENZIONE E PULIZIA
TOGLIERE TENSIONE AL MOBILE TRAMITE LINTERRUTTORE @
GENERALE. PER PROTEGGERE LE MANI DURANTE LE OPERA-

ZIONI DI PULIZIA USARE SEMPRE GUANTI DA LAVORO.

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri. Il rispetto delle

norme igieniche e indispensabile per garantire la tutela della salute del consumatore,

oltre al rispetto della catena del freddo della quale il punto vendita costituisce I'ultimo
anello controllabile.

Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1 - LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

2 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi patogeni

rimasti dopo il lavaggio).

3 - RISCIAQUO

4 - ASCIUGATURA

La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:
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18 1.Indicazioni generali
,_\ e Le superfici da pulire, I'acqua e i detergenti utilizzati per la pulizia

devono avere una temperatura massima di 30°C.
e usare prodotti detergenti solo di tipo neutro (Rif. 11)
e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
le superfici (Rif. 11)
e NON usare prodotti abrasivi, solventi chimici/organici o utensili appuntiti che
possono danneggiare le superfici dei mobili.
e NON usare detergenti di composizione chimica sconosciuta
NON spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del mobile e
evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le apparecchiature
elettriche in genere vengano bagnate durante le operazioni di pulizia.
NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi
NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).
NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate
NON applicare i prodotti direttamente sulle superfici da pulire
NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore
NON usare troppa forza durante le operazioni di pulizia
evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini o ammoniaca
Icont_eryut! nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere
‘accialo Inox.

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 10), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi

residuo presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.
e mantenere una distanza minima di 30 cm dalle superfici da pulire (Rif. 10).
e NON dirigere il getto troppo vicino allo sporco, puo provocare danno
all'operatore e contaminare parti gia pulite e 'ambiente (Rif. 12).

18 2.Pulire le parti esterne (Giornaliera / Settimanale)

Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile utilizzando
detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire o acqua
tiepida (max 30°C) e sapone eliminando ogni residuo di detergente.
Risciacquare con acqua pulita e asciugare con un panno morbido.

18_3.Pulire le parti interne (Mensile)

La pulizia delle parti interne del mobile ha il compito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.

Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, &€ necessario:

Togliere I'alimentazione

Svuotarlo completamente dalla merce che contiene.

Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (max 30°C).

Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico.

Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
dello scarico dell’acqua eliminando tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia
di aspirazione sollevando, dove necessario, la lamiera ventilatori.

Asciugare accuratamente con un panno morbido.

Se vi sono formazioni di ghiaccio richiedere I'intervento di un tecnico frigorista
gualificato.

Il nido d'ape deve essere rimontato con la stessa angolatura.
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18 4.Pulire le parti in vetro

e NON usare acqua calda sulle superfici in vetro fredde, il vetro potrebbe
& frantumarsi e ferire I'operatore.
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in vetro
NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie e per evitare che il liquido
raggiunga le guarnizioni, il telaio o le cerniere (porte a vetro).

Per smontare e pulire il vetro frontale si deve sbloccarlo, vedi paragrafo 11_1.
18 5.Pulire le parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:

e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residui secchi di liquidi evaporati.

Macchie e ruggine recenti:

e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio. Al
termine eliminare ogni residuo di detergente, risciagquare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.

Macchie e ruggine vecchie:

e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o

sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:

e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento puo comunque
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

18 6.Pulire le parti in alluminio

e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
& le superfici
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in alluminio
e NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore
NON usare panni sporchi

Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.

Tutte le operazioni di pulizia compresa la disinfezione, il risciacquo e
|’asciugatura devono essere eseguiti scrupolosamente eliminando ogni residuo
d’acqua o detergente in modo da evitare la proliferazione dei batteri nocivi alla
salute. Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante
possono danneggiarsi.

o Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
é\ detergente o0 acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

18 7.lspezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all'occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento e possibile ricaricare il
mobile con i prodotti da esporre.
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19.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
cui viviamo. Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto
pericoloso e quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né venire conferito in discarica. Prima di procedere allo sman-
tellamento del mobile € necessario prevedere il recupero del refrigerante e asportare
I'olio lubrificante. Questo prodotto e costituito per il 75% da materiali riciclabili. Materiali
impiegati nella costruzione:

- Acciaio inox 18/10 (AISI 304): struttura base del mobile

- Tubo in ferro: telaio inferiore

- Rame, Alluminio: circuito frigorifero, impianto elettrico
- Lamiera zincata: basamento motore,griglie

- Poliuretano espanso (CO,): isolamento termico

- Vetro temprato: frontale e fianchi

- PVC: tutte le parti in materiale plastico

- Legno: telai laterali vasca schiumata

e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo smal-
timento, al centro di raccolta specificato dall’Autorita locale o indicato dal Fab-
bricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.

e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e autoriz-
zato.
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1.Informational icons
Become familiar with the symbols before reading the manual:

This symbol signals dangers and behaviour that must absolutely be avoided
gurmhg use, maintenance, and in any situation that could cause serious injuries or
eath.

This symbol signals provisions, rules, references, and communications that each
person appointed to use the cabinet (each accordingly to his responsibility) must
comply with during the entire lifetime of the cabinet (installation, use,
maintenance, dismantling, etc.).

2. Safety symbols

There are safety symbols on the cabinets bring the hazards and precautions to the
attention of the operators and technicians.

é electrical voltage hazard with risk ‘ presence of moving parts
of electrocuton £33 (fans)

. . -mw | €XACt introduction points of the forklift
\dy equipotentiality "= | prackets, see P

3. Prohibitions and provisions

The Installation and User Manual should be read carefully so that the operator, in the
event of malfunction, is able to provide precise information to Technical Support.

e Before carrying out any maintenance work on the refrigerator unit,
please ensure that the electrical supply is disconnected.

e These cabinets are designed for use only in closed environments.

e Perform all the work manoeuvres with utmost attention (loading,
unloading, cleaning, counter service, maintenance, etc.) and when
performing the various operations, always apply the maximum diligence
and the necessary protection devices.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the
product displayed and not to lower it, therefore the food produce must
be introduced only if already cooled down to their respective
temperatures of preservation. Therefore, products that have been
heated must not be introduced in the cabinet.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve
and display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-
cooked food products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce
any other type of goods that differs from the ones indicated, such as
pharmaceutical products, bait for fishing, etc.

e Check that the room temperature and humidity values do not exceed those
specified. For this reason it is essential to always maintain the air-
conditioning, ventilation, and heating systems of the sales area at their
maximum efficiency.

e Limit the speed of the ambient air near the unit openings to less than 0.2 m/s;

e Replace the lamps with new identical ones.

e The cabinet must be installed by technicians trained and authorised by the
body indicated in the contract.
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e Avoid having air currents or the output from the air conditioning system aimed
directly towards unit openings.

e Only place goods into the cabinet that have already been cooled to the
temperature normally applicable to the cold chain and check that the cabinet
is always able to maintain that temperature.

e Respect the load limit. Do not overload the cabinet.

e Rotate the food produce, loading the cabinet so that the goods that have been
on display longer are sold before the goods newly added.

e With the intervention of a specialized technician, eliminate any inconvenience
detected (loosened screws, burnt out lamps, etc.).

e Check the outflow of water that ensues to the defrost (free the drips, clean any
filters, check the siphons, etc.).

e Dispose of defrosted water or water used for washing through the drains or
purification system in accordance with current legislation as this may come
Into contact with pollutants due to the nature of the product, any residue,
accidental breakages of casing containing liquids and the use of non-
permitted detergents.

e If abnormal condensation forms, inform the refrigeration technician
immediately.

e Carry out all preventive maintenance operations punctually.

DO NOT use the cabinet barefoot

DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.

DO NOT remove protective covers or panelling that require the use of tools to

remove them therefore DO NOT remove the electrical panel cover. These

operations must always be carried out by specialised technicians.

DO NOT obstruct the air inlet passages.

DO NOT use spotlights with incandescence lamps aimed directly on the

cabinet. Danger: overheating the merchandise.

e Prevent solar irradiation from hitting directly on the goods displayed. Danger:
alteration of the goods.

e DO NOT introduce explosive substances with inflammable propellant
(e.g. spray cans) etc. Danger: explosion

e DO NOT load the glass shelves with beverages

e Limit the temperature of the irradiating surfaces that are present in the sales
area, for example, by insulating the ceilings.

e IN CASE OF A GAS LEAK OR FIRE OUTBREAK

Do not stay in the room where the cabinet is located if it is not

appropriately ventilated. Disconnect the cabinet by acting on the main

switch upstream of the device.

DO NOT USE WATER TO EXTINGUISH THE FLAMES, BUT DRY

EXTINGUISHERS ONLY.

2

ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY POINTED OUT IN THIS MANUAL MUST BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER CANNOT BE DEEMED
RESPONSIBLE FOR POSSIBLE DAMAGES STEMMING FROM AN IMPROPER,
INCORRECT, AND UNREASONABLE USE.

USEFUL NUMBERS:
Switchboard +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - Call Centre 848 800225

4. Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned
This instructions manual contains the description of the line of refrigerated
cabinetsNikko manufactured by ARNEG Spa.
The information that follow have the purpose of providing indications with regards to:
e use of the cabinet
e technical characteristics
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installation and assembly
information for the personnel appointed to its use
maintenance interventions
safety indications
The manual must be considered a part of the cabinet and must be stored during
its entire lifetime.
The manufacturer deems itself absolved of any responsibility in the following
cases:
e improper use of the cabinet
incorrect installation not performed in accordance to the norms indicated
defects in the electrical power supply
serious deficiencies in the foreseen maintenance
unauthorized modifications and interventions
use of non-original spare parts
e partial or total inobservance of the instructions.
The manual must be stored by a person chosen for the purpose in a suitable place
known to all the operators and to the personnel appointed to maintenance, for it to be
consulted at any time.
In case of transfer to third parties, it must be handed over to the new user or owner,
providing due and prompt communication thereof to the supplier. In case of damage or
loss, request a copy from the supplier.
The present manual addresses the following subjects:

QUALIFIED OPERATOR: qualified person instructed to perform operation,
adjustment, cleaning, and maintenance of the cabinet.

SPECIALIZED TECHNICIAN: technician trained and authorized to perform
extraordinary maintenance interventions, repairs, replacements, revisions, conscious
of the risks he exposes himself to in performing the various interventions and capable
of adopting the measures that ensure protection for himself and for other persons,
minimizing the damage compared to the risks that the operations entail.

Unless otherwise specified, the paragraph refers to both the subjects described
The contents of the present manual represent the state of the art and technology used
to manufacture the cabinet that were valid at the time the cabinet described was placed
on the market; it therefore cannot be considered outdated if subsequent updates are
made tied to new norms or know-how.

Any person who makes use of this cabinet will have to read this manual.

5. Presentation - Intended use (Rif. 1)

The cabinet is intended for use by qualified staff, which is educated and trained by the
employer regarding use and relative risks.

The Nikko refrigerated cabinets are a line of display cabinets designed for the storage
and sale of cold cuts, milk products, gastronomy and meats with a
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remote condensing unit.

e The electrical devices may be dangerous to health. The norms and laws in
& force must be complied with during installation and use.
e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
removed.
e Use of the cabinet IS PROHIBITED:
- by children
- by staff:
- with reduced physical and sensory conditions
- or lack of experience and knowledge regarding use of the cabinet

- who cannot safely use the cabinet without supervision or
instructions.

-who are not sober or are under the effect of narcotics.
do not allow babies and children to play with the cabinet

e Carefully read the manual before use and instruct the persons appointed to
the various operations (transport, installation, maintenance, etc.), each in
accordance to his responsibility based on the indications reported.

e The Client or the employer takes on responsibility concerning the qualification
and mental or physical condition of the professional figures it appoints to use
and maintenance of the machine.

e The present documentation CANNOT in any way make up for cultural or
intellectual deficiencies of the personnel that interacts with the device.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve and
display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-cooked food
products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce any other type of
goods that differs from the ones indicated, such as pharmaceutical products,
bait for fishing, etc.

6. Norms and certifications
All the models of refrigerated cabinets described in this manual for use of the series
Nikko meet the essential safety, hygiene, and protection requisites established by the
following European directives and laws:
e Machines Directive 2006/42 CE;
harmonized norms applied: EN I1ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN I1SO
12100-2:2003
e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE;
harmonized norms applied: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997,
e Low Voltage Directive 2006/95/CE;
harmonized norms applied: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e 2011/65/CE RoHs Directive
(Restriction of Hazardous Substances in electric and electronic equipment);
harmonized norms applied: EN 50581:2012
European Regulation EC-1935/2004 on materials intended to come into contact with
food products — norm applied: EN 1672-2
They are excluded from the field of application of Directive CEE 97/23 (PED) based on
what established by Article 3, paragraph 3 of the same directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following websites:

e for Italy: http://www.arneg.it/conformita/it

e overseas: http://www.arneg.it/conformita/en

The performances of these refrigerated cabinets have been determined by means of a
test conducted in compliance to norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 in the environmental
conditions that correspond to climatic class 3 (25 °C , 60% R.H.)
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Environmental climatic classes as per UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic Class Dry bulb temp. |Relative Humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.ldentification - Rating Plate (Rif. 2)

The serial plate with all the characteristic data is placed on the back of the cabinet:

1) Name and address of the manufacturer

2) Name and length of the cabinet

3) Code of the cabinet

4) Serial number of the cabinet

5) Power supply voltage

6) Power supply frequency

7) Absorbed operating current

8) Operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot

wires+lighting)

9) Operating electrical power absorbed in the defrosting phase (armoured heaters+hot

wires+ fans+lighting)

10) Lighting power (where included)

11) Usable display surface

12) Type of refrigerant fluid used by the system to operate

13) Mass of refrigerant gas loaded in every system (only for cabinets with a built-in

motor)

14) Environmental climatic class and temperature of reference

15) Class of protection against humidity

16) Number of the job order based on which the cabinet has been manufactured

17) Number of purchase order based on which the cabinet has been put in production

18) Year of manufacture of the cabinet

To identify the cabinet in the case technical assistance is requested, communicate:
e the product name (2); the serial number (4); the job order number (16).

8. Technical data

N H k k Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile
I 0 Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume
Lénge ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad util
[OnuHa 6e3 60KOBUH Pabouyasn Temnepatypa | [Opu3oHTanbHas nnoLaab aKCrnosvLmm lMonesHbI 06bEM
mm “C m? dm?
1250 13 189
1875 19 284
+2°C / +4°C
2500 25 379
3750 38 568

9. Transport - specialized technician -

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel capable of
checking the weights, the exact lifting points, and the means most suitable both in

terms of safety and load-bearing capacity. The cabinets come with a frame-platform in
wood fixed to the base for their displacement with forklifts. Use a manual or electrical
forklift suitable to lift the cabinet in question, with a nominal capacity greater or equal to
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1000 Kg.

e Always position the loading forks in the points indicated to avoid the risk of
& tipping over, always insert the forks all the way through.
e NO persons foreign to operations must be present near the lifting area.
° (B(al?né:)e) the weight of the unit so as to ensure that the load remains balanced
Rif. 3)).
DO NOT use lifting means that have:
e with a capacity of less than 1,000 kg
e unsuitable characteristics or ones altered by use.
e invalid or worn out ropes or wires

& DO NOT use transportation procedures other than those indicated

10.Storage

e DO NOT store the cabinets in uncovered areas and therefore subjected to
atmospheric agents and to direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays causes
permanent deformation of the plastic materials and damages cabinet components.

e The cabinets must be stored indoors, with a temperature ranging between-25°C
and +55°C and a humidity between 30% and 90%.

e Before storing the cabinets, check that the packing is intact and that it does not
display defect that may compromise preservation of the cabinets.

11.Receiving, unpacking, first cleaning - qualified operator -

Before any unpacking operation, adopt all the precautions possible to avoid injuries to
the operator.
The unit may be provided packaged in one of the following ways:

° \(/%i_tfh ;r)ame in wood fixed to the base and nylon casing blocked by straps (standard)

if. 7).

e With a cardboard casing (on request) (Rif. 8).

e \With cage in wood (on request) (Rif. 9).
When receiving the cabinet:

e Make sure the packing is intact and that it does not display readily apparent
damages;
Carefully perform the unpacking operation in order not to damage the cabinet;
Check the integrity of the cabinet components;

If any damage is found, immediately contact your supplier;
Slowly remove the protective films without tearing them, to avoid glue residues; the
residues can be removed with appropriate solvents.

e Proceed with a first cleaning using neutral products and dry with a soft cloth; do not

use abrasive substances or metallic sponges;

To correctly dispose of the packing, bear in mind that it is made up of: Wood -
Polystyrene - Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the parts in methacrylate (Plexiglas).

& e During the unpacking operations, do not leave elements of the packing
unattended such as nails, wood, gripper rods, nylon, etc. and tools used for
the operation such as pliers, scissors, pincers, in the work area, which could
cause wounds and injuries.

e These objects must be removed with appropriate means and brought to their
respective collection places.

12.Installation and environmental conditions - specialized technician -

Any modification to the installation described herein must be authorized by
ARNEG Spa

To ensure that the technicians appointed to installation may operate safely, we
recommend to use the instruments and protection clothing required by the safety
norms or by the laws in force in the country of installation. At any rate, always use
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adequate equipment and clothing, such as: anti-injury boots, protection gloves,
spirit level.
For the installation, adhere to the following:

e carefully examine the installation area, eliminating any danger to the operator;
Do not position the cabinet:
In environments where explosive gaseous substances are present;
in open air and therefore subjected to atmospheric agents;
near heat sources (direct sunlight, heating systems, incandescence lamps, etc.)
near air currents (near doors, windows, air-conditioning systems, etc.) that exceed
a speed of 0.2 m/sec.
Remove the supports in wood at the base (used for transport) and assemble the
adjustable feet (Rif. 5) positioning them so as to place the cabinet horizontally, aiding
yourself of a level (Rif. 6) to check proper alignment .
Before connecting the cabinet to the electrical line, make sure that the rating plate data
matcﬂegI the characteristics of the electrical system to which the cabinet must be
attached.

For the unit to function properly, the temperature and relative humidity must not exceed
the limits for climate class 3 (+25°C; R.H. 60%) as established in EN-ISO 23953 - 2
regulations, under which the unit was tested.

e Multiplex up to 3 cabinets on the same electrical and refrigeration
supply line (1 master + 2 slaves)

e |If the cabinet is displaced, re-check its levelling; an incorrect levelling
compromises operation of the cabinet.

e The cabinet must be levelled both at the front and at the back.

12 _1.Mount the front window

Procedure the cabinet is provided with glass block unit

Step Action
1 insert the glass-retainer block B into the support profile D

using both hands, gently lay the glass C along the entire base
of the support profile; pay attention to the glass-retainer block

2
3 check the planarity of the glass
4 operate on the screws A to increase/decrease blocking of the
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13.Electrical connection - specialized technician -

BEFORE ANY OPERATION REMOVE VOLTAGE TO THE SYSTEM! The electrical
system must have a grounding connection!

e The systems must be set up in accordance to the norms that regulate
manufacture, installation, use, and maintenance foreseen by the norms in
force in the country where the cabinet is installed.

e ARNEG Spa declines any responsibility with regards to the user and third-
parties for damages caused by breakdowns or malfunctioning of the systems
Installed upstream to the unit and for damages caused by the same due to
causes directly attributable to malfunctioning of the electrical system.

e The cabinet must be protected upstream with an automatic, omnipolar
magneto-thermal switch having adequate characteristics and which will serve
as the main line disconnecting switch.

It is the Client's responsibility to arrange the electrical power supply line up to the point
of connection to the cabinet. Sizing of the electrical power supply line must be
performed in accordance to the power absorbed by the cabinet.

e Remove all metallic objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

e Consult the wiring diagrams before performing the connection.

e Check that power supply voltage is the one reported on the rating plate.

e Instruct the operator on the position of the switch so that it may be timely reached

in case of an EMERGENCY.
To ensure normal oEeration, the maximum variation of the voltage must range
between +/- 6% of the nominal value.

e Check that the power supply line has wires with an appropriate diameter, that it is
protected against overcurrents, and that the leakages to ground are in compliance
to the norms in force.

e The supply cable must be replaced by the manufacturer or authority chosen by the
same.

e If the electrical power supply is interrupted, check that all the electrical devices of
the store can restart without triggering the intervention of the overload protections;
g otherwise, modify the system so as to differentiate activation of the various

evices.
The installer must provide the anchoring devices for all the wires in input and output to/
from the cabinet.

,_\ e Prevent the casing from making contact with the electrical panel to avoid

electrical shocks that can cause injuries or death.
e Check that the connections of the various lighting devices (floors, roof,
superstructure) are properly inserted and locked into their respective sockets,
S0 as to prevent disconnections during cleaning and maintenance operations
that may cause electrical shocks harmful to the operator.
The automatic magneto-thermal switch must be such that it does not open the circuit
on the neutral, without simultaneously opening on the phases and, at any rate, the
distance between the opening of the contacts must be at least 3 mm.

14. Position of the probes (Rif. 15) - specialized technician -
The probes are already assembled in the cabinet and are:

Sout| Green air inlet control probe
Sdef| Black defrost end thermal switch control probe
Sin | Yellow suction air control probe

e Temperature probe: NTC IP68.

e The Sin-Sout probes must be blocked with Betterman 6-17 code 04355001
terminals and must not be insulated.

e The Sdef probe must be fixed in contact with the aluminium fins using the bulb
holder stainless steel spring code 02230134.
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15. Start, control, and adjustment of the temperature - specialised technician -

The refrigeration temperature is controlled by the mechanical thermometer (Rif. 13).
Normally, the controller is programmed in the factory during the testing phase; in case
the programmed setting is changed, refer to the instructions provided by the
manufacturer of the controller.

16.Loading the cabinet - qualified operator -

To stock up the cabinet, certain important rules must be followed:
e arrange the goods in an orderly and uniform fashion.
° Ar[)angement of the goods without empty spots ensure better operation of the
cabinet.
e distribute the goods so as not to disturb flow of the refrigerated air (Rif. 14)

e DO NOT introduce products that have been heated..
e DO NOT obstruct the refrigerated air entry in an way (merchandise, price
labels, price holders, etc.)

e The maximum admissible load on the tank is approx. 300 kg/m2

e First use up the goods that have been stored in the unit the longest before
adding new arrivals (food stock rotation);

17.Defrosting and water drainage (Rif. 16)

The Nikko line of refrigeration units is provided with a simple-stop defrost system by
stopping the refrigeration cycle.

When the cabinet is defrosting, the temperature of the product on display will rise,
however, not above the limits established by law; when the defrosting cycle is over, the
system will rapidly return to its normal operating temperature.

17_1.Water drainage:

To evacuate the defrost water you must:
e provide a drain to ground with a slight slope;
e install th%siphon supplied between the drain pipe of the cabinet and the connection
to ground.
e hermetically seal the area of drainage to ground.
In this way, it is possible to avoid: bad odours inside the cabinet, dispersion of
refrigerated air, and the possible malfunction of the cabinet due to humidity.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, contacting a
qualified installer.

18.Maintenance and cleaning - qualified operator -

BEFORE ANY MAINTENANCE AND CLEANING OPERATION,
REMOVE VOLTAGE TO THE CABINET VIA THE MAIN SWITCH. TO @
PROTECT YOUR HANDS DURING CLEANING OPERATIONS,

ALWAYS USE WORK GLOVES.

The food products can rotten due to microbes and bacteria. Compliance to the hygiene

norms is essential to safeguard the health of the consumer, in addition to compliance to

the cold chain, of which the sales area represents the last ring that can be monitored.

The cleaning operations must include:

1 - WASH (roughing, removal of approximately 97% of the dirt)

2 - DISINFECTION (deterge the surfaces to eliminate pathogenic micro-organisms that

have remained after the wash).

3 - RINSE

4 - DRYING

Cleaning of the refrigerated cabinets is divided as follows:
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18 1.General instructions
,_\ e The surfaces to be cleaned and the detergents and water used for

cleaning must not exceed a maximum temperature of 30°C.

e use only neutral type detergents (Rif. 11)

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
surfaces (Rif. 11)

e DO NOT use abrasive products, chemical/organic solvents or sharp
instruments which could damage the unit's surfaces.

e DO NOT use detergents with unknown chemical compositions

e DO NOT spray water or detergent directly onto the unit's electrical parts and avoid

wetting fans, light fixtures, electrical cables, and all electrical equipment in general

during cleaning operations.

DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.

DO NOT use alcohol or similar products to clean the parts in methacrylate

(Plexiglas).

DO NOT aim the jet directly on the varnished or plasticised surfaces

DO NOT apply the products directly onto the surfaces to be cleaned

DO NOT use steam cleaning equipment

DO NOT exert too much strength during the cleaning operations

avoid contact with or the steams released from acidic products, alkalines, or

ammonia contained in the pavement detergents that can rust or corrode the

stainless steel.

e if you perform internal cleaning with pressurized water jet cleaners (Rif. 10),
use LOW PRESSURE systems (max. 30 bar) with a capacity suitable to

remove any present residue; too high pressures may damage the surfaces.
° kg)ep at a minimum distance of 30 cm from the surfaces to be cleaned (RIf.
10).
e DO NOT bring the jet too close to the dirt, it can cause injury to the operator
and contaminate parts that have already been cleaned, as well as the
environment (Rif. 12).

18 2.Clean the outer parts (Daily / Weekly)

On a weekly basis, clean all the external parts of the unit using neutral detergents
for domestic use that are compatible with the surfaces to be cleaned, or using
warm soapy water (max 30°C), and removing all traces of detergent.

Rinse with clean water and dry using a soft cloth.

18 3.Clean the inner parts (Monthly)

The purpose of cleaning the internal parts of the cabinet is to destroy the pathogenic
micro-organisms so as to ensure protection of the goods.

Before proceeding with the internal cleaning of a cabinet, you must:

28

Turn off the power supply

Completely remove all merchandise inside.

Remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.

Wash with lukewarm water (max 30°C).

Disinfect using a detergent with an antibacterial component.

Carefully clean the bottom tank, the drip, and the grid that protects the water drain,
eliminating all foreign bodies that have fallen through the suction grid lifting, if
necessary, the sheet of the fans.

Carefully dry using a soft cloth.

If any ice has formed, contact a qualified refrigeration technician for assistance.
The honeycomb must be reassembled at the same angle.
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18 4.Clean the glass parts

e DO NOT use hot water on cold glass surfaces; the glass could crack and
& injure the operator.
e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the glass surfaces
DO NOT use dirty cloths

Use ? soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e |Immediately remove all traces of water and detergent with a dry cloth in order
to prevent marks from forming and to prevent liquid from reaching the
gaskets, frame, or the glass door hinges.

To remove and clean the front glass, it must be released; see paragraph 11_1.
18 5.Clean the stainless steel parts

Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel:

e iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based
detergents not rinsed properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions,
dry residues of evaporated liquids.

Recent stains and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a ragf. When finished,
eliminate any detergent residue, rinsing abundantly and thoroughly drying the
surfaces.

Old stains and rust:

e use chemical substances on the stainless steel that contain 25% of nitric acid or

similar substances.
Die-hard stains and rust:

e sandpaper or polish with a stainless steel brush. After this operation, wash with
detergents and carefully dry. This intervention may however cause scratches to the
surfaces due to the abrasive cleaning method.

18 6.Clean the aluminium parts
,_\ e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the

surfaces

e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the aluminium surfaces

e DO NOT use steam cleaning equipment

e DO NOT use dirty cloths

Use ? soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to prevent marks from forming.

All the cleaning operations, including the disinfection, the rinse and the drying
must be performed diligently, eliminating any water or detergent residue so as to
avoid the spread of bacteria harmful to health. Parts left to dry with detergent or
disinfectant residues may get damaged.

D Remove any element from the pavement such as: sponges, rags, detergent or
é\ water residues that may cause accidental slipping and falls.

18 7.Inspection of the parts

Once cleaning, disinfection, rinse, and drying operations have been completed,
accurately check that all the parts are perfectly clean and dry and that they are not
damaged or excessively worn out and, if need be, replace them.

Reassemble the completely dry elements and restore electrical power supply. Once
the internal operating temperature has been reached, it is possible to load the products
to be displayed in the cabinet.
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19.Dismantling the cabinet - specialized technician -

The cabinet must be dismantled in compliance to the norms that concern the handling
of wastes foreseen in the individual countries, and in respect of the environment in
which we live in. This product is considered by the Legislature in force to be a
dangerous waste and therefore its separate waste collection is obligatory and it cannot
be treated as domestic waste nor assigned to a waste dump. Before dismantling the
cabinet, it is necessary to provide for the recovery of the refrigerant and to remove the
lubricant oil. This product is made up by 75% of recyclable materials. Materials used in
the manufacture:

- Stainless steel 18/10 (AISI 304):cabinet base structure

- Iron pipe: bottom frame

- Copper, Aluminium: refrigeration circuit, electrical system
- Galvanised sheet steel: motor base, grids

- Expanded polyurethane (CO,):heat insulation

- Tempered glass: front and sides

- PVC: all of the parts in plastic

- Wood: foamed tank side frames

e |tis the user's responsibility to deliver the product intended to be dismantled to
& the collection centre specified by the local Authority or indicated by the
Manufacturer for the materials to be recovered and recycled.
e All these operations as also transport and waste treatment must be
exclusively performed by specialized and authorized personnel.
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1. Informationszeichen
Machen Sie sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut:

Dieses Symbol weist auf Gefahren sowie Verhaltensweisen hin, die wahrend des
& Gebrauchs, der Wartung und jeder Situation, die zu schweren Verletzungen und
zum Tod fuhren kénnte unbedingt zu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Verweise und
Benachrichtigungen hin, die jede der das Mébel benutzenden Personen (je nach
Zustandigkeit) wahrend der Lebensdauer desselben zu respektieren hat
(Installation, Gebrauch, Wartung, Demontage usw.).

2.Sicherheitszeichen

Auf den Mdébeln sind Sicherheitszeichen vorhanden, die die Aufmerksamkeit der
Bediener und Techniker auf Gefahren und VorsichtsmalRnahmen lenken.

é Gefahr durch elektrische ‘ in Bewegung befindliche Bauteile
Spannung mit Stromschlagrisiko |22 vorhanden

o N e | €Xakte Einflhrungspunkte der Blgel
YLY Aquipotenzialitat "~ | des Hubstaplers siehe

3.Verbote und Vorschriften

Lesen Sie das Bedienungs- und Wartungshandbuch aufmerksam, damit der Bediener
bei einem Defekt in der Lage ist, demtechnischen Kundendienst telefonisch detaillierte
Informationen zu liefern.

e Bevor eine Wartungsarbeit an einem KihiImdbel ausgefiuhrt werden darf,
muss sichergestellt sein, dass die elektrische Versorgung abgeschaltet
ist.

e Die Gerate wurden fir eine ausschliel3liche Verwendung in
geschlossenen Raumen entworfen.

e Fuhren Sie alle Arbeitsmandver aul3erst vorsichtig durch (Auffillen,
Entnahme, Reinigung, Thekenservice, Wartung usw.), gehen Sie bei den
verschiedenen Arbeiten immer sehr sorgfaltig vor und verwenden Sie
die erforderlichen Schutzvorrichtungen.

e Das Kiuhimo6bel dient dazu, die Temperatur des ausgestellten Produkts
zu erhalten. Es dient nicht dazu, dieses abzukihlen. Somit dirfen die
Lebensmittel nur eingegeben werden, wenn sie bereits auf die
jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen abgekihlt sind. Produkte, die
erhitzt wurden, dirfen nicht in das Mobel gegeben werden.

e Die Mdbel wurden fir die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Darum
ist es verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren,
wie z.B. pharmazeutische Produkte, Fischkdder usw.

e Kontrollieren Sie, dass die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte nicht tiber den
beschriebenen liegen. Es ist aus diesem Grund unerlasslich, dass die Klima-,
Bellftungs- sowie die Heizanlagen der Verkaufsstelle immer voll
funktionsttichtig sind. )

e Die Geschwindigkeit der Raumluft in der Nahe der Offnungen der Kihimébel
auf Werte unter 0,2 m/s beschranken.

e Tauschen Sie die Lampe durch eine identische Lampe aus.

e Das Mobel muss von ausgebildeten und autorisierten Fachkraften der im
Vertrag angegebenen Stelle installiert werden.
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e \ermeiden, dass die Luftstrome und der Luftaustritt der Klimaanlage auf die
Offnungen der Kiihimobel gerichtet werden.

e In das Kuhimdbel nur bereits gekihlte Ware einsortieren; inre Temperatur
muss dabei derjenigen der Kuhlkette entsprechen. Uberprifen, dass das
Kuhimobel diese Temperatur jederzeit halten kann.

e Die Ladegrenzen beachten und jede Uberladung des Kiihimobels vermeiden.

e Berucksichtigen Sie die Rotation der Lebensmittel, indem Sie das Mobel so
auffullen, dass die seit langerer Zeit ausgestellte Ware vor der hinzugefuigten
verkauft wird.

e Beseitigen Sie mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Stérungen
(gelockerte Schrauben, durchgebrannte Lampen usw.).

e Stellen Sie den Ablauf des beim Abtauen entstehenden Wassers sicher
(Rinnen sauber halten, etwaige Filter reinigen, Siphons prufen usw.).

e Tau- und Reinigungswasser Uber die Kanalisation oder tber eine gesetzlich
zugelassene Klaranlage entsorgen, da dieses Wasser aufgrund der
Produktbeschaffenheit, eventueller Riickstande, unfallbedingten Bruchs von
Flussigkeitsbehaltern sowie der Verwendung unzuléssiger Reinigungsmittel
mit verschmutzenden Substanzen in Kontakt kommen kann.

e Falls anormale Kondensationen auftreten, sofort einen Kihltechniker
hinzuziehen.

e Fuhren Sie die vorbeugenden Wartungseingriffe unbedingt regelmaliig aus

Das Mobel NICHT barful® benutzen

Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. Flf3en berthren

Schutzvorrichtungen oder Verkleidungen, fir deren Entfernen

Werkzeuge verwendet werden mussen, dirfen NICHT entfernt werden.

Deshalb darf auch die Abdeckung der Schalttafel NICHT entfernt werden.

Dieses darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal geschehen.

Verdecken Sie NICHT die Lufteinlasse.

e Verwenden Sie KEINE Strahler mit Gliihlampen, die direkt auf das Mdébel
gerichtet sind. Gefahr: Uberhitzung der Ware.

e Verhindern Sie direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware. Gefahr:
Verderben der Waren.

e KEINE explosionsgeféahrlichen Stoffe mit brennbaren Treibmitteln
einfihren(z. B. Sprihdosen) usw.. Gefahr: Explosion

e KEINE Getranke auf die Glasablageflachen stellen

e Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlenden Flachen in der
Verkaufsstelle, z.B. durch Isolierung der Decken.

e BEI EINEM AUSTRITT VON GAS ODER IM BRANDFALL.:

Den Raum mit dem Kuhlmdbel verlassen, falls dieser nicht ausreichend

bellftet ist. Trennen Sie das Mdbel vom Hauptschalter, der dem Gerat

vorgeschaltet ist.

ZUM LOSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER, SONDERN NUR

TROCKENFEUERLOSCHER VERWENDEN.

2

JEDER ANDERE, NICHT IM HANDBUCH ANGEGEBENE GEBRAUCH, IST ALS
GEFAHRLICH zU BETRACHTEN. DER HERSTELLER KANN NICHT HAFTBAR
GEMACHT WERDEN FUR SCHADEN, DIE DURCH UNSACHGEMASSEN,
FALSCHEN ODER UNUBERLEGTEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.

NUTZLICHE NUMMERN:
Zentrale +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - Callcenter 848 800225
4.Zweck des Handbuchs/Anwendungsfeld - Betroffene

Dieses Bedienungshandbuch enthalt die Beschreibung der Kiihimdbelbaureihe Nikko
der Firma ARNEG Spa.
Die folgenden Informationen sollen Anweisungen geben zu:

05060134 00 21/11/2013 33



Nikko arnec

Deutsch

e Gebrauch des Mdbels

Technischen Eigenschaften

Installation und Montage

Informationen fir die Benutzer

Wartungseingriffe

Sicherheitshinweise

Das Handbuch ist als Bestandteil des Kiihimdbels zu betrachten und muss fur
dessen Lebensdauer aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fallen einer etwaigen Haftung enthoben:
UnsachgemaéalRer Gebrauch des Mobels

Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Vorschriften

Defekte der Stromversorgung

Schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung

Unbefugte Anderungen und Eingriffe

Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen

Vollstandige oder teilweise Nichtbeachtung der Anweisungen.

Das Handbuch muss von einer eigens gewahlten Person an einem geeigneten Ort
aufbewahrt werden, der allen Bedienern und dem Wartungspersonal bekannt sein
muss, um es jederzeit konsultieren zu kénnen.

Bei einer Weitergabe muss es jedem neuen Benutzer oder Besitzer ausgehandigt und
der Handler rechtzeitig informiert werden. Bei einer Beschadigung oder einem Verlust
ein neues Exemplar beim Handler anfordern.

Das vorliegende Handbuch richtet sich an:

FACHARBEITER: Qualifizierte Person, die fur den Betrieb, die Einstellung, Regelung,
Reinigung und Wartung des Mdbels geschult wurde.

FACHTECHNIKER: Techniker, der fur die Ausfiihrung von auf3erordentlichen
Wartungsarbeiten, Reparaturen, Auswechseln und Revisionen geschult und befugt ist
und sich der Risiken bei der Ausfiihrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist. Er
muss in der Lage sein, alle Mal3nahmen fur den eigenen und den Schutz anderer
Personen zu ergreifen und den Schaden im Verhéltnis zu den Risiken der Eingriffe auf
ein Minimum einzuschranken.

Ohne spezielle Angabe gilt der Absatz fur beide Berufsgruppen

Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der
Herstellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mdbels guiltig ist.
Es kann somit im Falle von spateren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen
oder Kenntnisse nicht als Uberholt betrachtet werden.

Jeder Benutzer dieses Mobels muss dieses Handbuch lesen.

5. Prasentation - Vorgesehener Gebrauch (Rif. 1)

Das Mobel darf nur von qualifiziertem Personal, das vom Arbeitgeber Giber den
Gebrauch und die Risiken entsprechend

eingewiesen und geschult worden ist, verwendet werden.

Die Nikko Kuhlmébellinie, ist eine Vetrienenreihe, die fur die Konservierung und
den Verkauf von Wurst, Milchprodukten, Delikatessen und Fleisch geeignet und fur
eine eventuelle

34 05060134 00 21/11/2013



arnec Nikko

Deutsch

ferngesteuerte Kondensationseinheit vorbereitet ist.

e Elektrogerate kbnnen gesundheitsgefahrdend sein. Die Verordnungen und
& geltgnden Gesetze mussen bei der Installation und dem Einsatz eingehalten
werden.
e Das Entfernen von Schutzvorrichtungen oder Verkleidungen, fiir deren
Abnahme Werkzeug notwendig ist, ist verboten.
e Das Mobel darf NICHT verwendet werden:
- von Kindern
- von Personen:
- mit eingeschréankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten
- ohne Erfahrung oder Wissen im Gebrauch dieses Mobels

- das nicht in der Lage sind, das Mdbel in Sicherheit ohne
Beaufsichtigung oder Unterweisungen zu benutzen.

- das nicht nichtern ist oder unter dem Einfluss von Drogen steht.

e es muss vermieden werden, dass Kinder und Jugendliche mit dem
Mdbbel spielen

e Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch aufmerksam und weisen Sie das
Personal je nach Zustandigkeit laut der Anweisungen in die verschiedenen
Arbeiten ein (Transport, Installation, Wartung usw.).

e Der Kunde oder Arbeitgeber haftet fur die fachliche Kompetenz sowie den
geistigen oder korperlichen Zustand des fur Gebrauch und Wartung
zustandigen Personals.

e Diese Unterlage kann in KEINSTER Weise fur kulturelle oder geistige Mangel
des Personals aufkommen, das mit dieses Gerat zu tun hat.

e Die Mobel wurden fir die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Darum ist es
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie z.B.
pharmazeutische Produkte, Fischkoder usw.

6. Normen und Zertifizierungen

Alle in diesem Handbuch beschriebenen Modelle von Kiihimobeln der Baureihe Nikko
entsprechen den wesentlichen Anforderungen an Sicherheit, Gesundheit und Schutz,
die von den folgenden europaischen Richtlinien und Gesetzen verlangt werden:
e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG,;
Harmonisierte angewandte Normen: EN ISO 14121:2007; EN 1SO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
e Richtlinie RoHs 2011/65/EG
(Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten)
Harmonisierte angewandte Normen: EN 50581:2012
Europdaische Verordnung EC-1935/2004 zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen — angewandte Norm: EN 1672:-2
Sie sind vom Anwendungsfeld der Richtlinie EWG 97/23 (PED) gemal3 der Vorgaben
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von Art. 3 Abs. 3 dieser Richtlinie ausgenommen.

Im Fall des Verlusts des Originals der Konformitétserklarun?, die zusammen mit
dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem
das Formular auf folgenden Internetadressen ausgefullt wird:

e Fur Italien: http://www.arneg.it/conformita/it

e Fir das Ausland: http://www.arneg.it/conformita/en

Die Leistungen dieser Kuhlmobel wurden mit Tests bestimmt, die in Ubereinstimmung
mit der Norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 zu Umgebungsbedingungen der Klimaklasse
3 (25 °C, 60% U.R.) erfolgten

Raumklimaklassen gemaR UNI EN ISO 23953 - 2

Klimaklasse Troc_llfeerr;l;ugel- Rel. Luftfeuchte Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.Kennung - Angaben Typenschild (Rif. 2)

An der Mdbelriickseite befindet sich das Maschinenschild mit allen Merkmalen:
1) Name und Anschrift Hersteller
2) Name und Lange Mobel
3) Code Mobel
4) Seriennummer Mébel
5) Versorgungsspannung
6) Versorgungsfrequenz
7) Max. Stromaufnahme
8) Max. elektr. Leistungsaufnahme wéahrend Kihlphase (Geblase+warme
Kabel+Beleuchtung)
9) Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend Abtauphase (Heizstdbe+warme
Kabel+Geblase+Beleuchtung)
10) Leistung Beleuchtung (wo vorgesehen)
11) Nutz-Ausstellungsflache
12) In Anlage verwendete Art von Kéaltemittel
13) Masse des Kihlgases jeder Anlage (nur fur Mobel mit eingebautem Motor)
14) Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur
15) Feuchtigkeitsschutzklasse
16) Kommissionsnummer des Mobels
17) Auftragsnummer fiir die Fertigung des Mdbels
18) Baujahr des Mobels
Zur ldentifizierung des Mébels bei Anfrage des technischen Kundendienstes folgende
Angaben machen:
e Produktname (2); Seriennummer (4); Kommissionsnummer (16).
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8. Technische Daten

N | k ko Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume
Lénge ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil
[OnvHa 6e3 60KOBUH Pabouas Temnepatypa [opusoHTanbHas nnoLLaab aKCnosuumm [MonesHbin 06bEM

mm “© m? dm?
1250 1,3 189
1875 19 284
+2°C/ +4°C
2500 2,5 379

3750 38 568

9. Der Transport - Fachtechniker -

Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die
Gewichte, die genauen Hebepunkte sowie das beziiglich Sicherheit und Tragkraft
optimale Fahrzeug zu ermitteln. Die Mdbel sind mit einem FulRrahmen aus Holz
ausgestattet, der zum Handling mit einem Gabelstapler am Unterbau befestigt ist.
Verwenden Sie einen manuell oder elektrisch betriebenen Hubwagen, der zum Heben
dieses Mdbels geeignet ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt.

e Positionieren Sie immer die Last gabeln an den angegebenen Punkten, um
ein Kipp-Risiko zu vermeiden; die Gabeln immer komplett einfihren.
e Es dirfen sich KEINE Unbefugten im Hebebereich aufhalten.
e Verteilen Sie das Mobelgewicht so, dass der Schwerpunkt der Last
ausgeglichen ist (Rif. 3).
KEINE Hubmittel verwenden, die:
e mit geringerer Tragkraft als 1000 kg
e ungeeignet oder abgenutzt sind.
e keine ordnungsgemalen oder abgenutzte Seile oder Kabel besitzen

& Andere als die angegebenen Transportverfahren sind NICHT zulassig

10.Einlagerung

e Die Mdbel NICHT in ungeschttzten Bereichen einlagern, wo sie
Witterungseinflissen und direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Durch UV-
Strahlung wird eine dauerhafte Deformation der Kunststoffmaterialien verursacht,
die die Bauteile des Mdbels beschadigt.

e Die Mobel mussen in geschlossenen Raumen bei einer Temperatur zwischen -
25°C und +55°C und einer Luftfeuchte zwischen 30% und 90% gelagert werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Einlagern, dass die Verpackung unversehrt ist und keine
Mangel aufweist, die die Aufbewahrung negativ beeinflussen kénnten.

11.Empfang, Auspacken, erste Reinigung - Facharbeiter -

Vor jedem mit dem Auspacken im Zusammenhang stehenden Eingriff alle Malinahmen
ergreifen, um Unfélle des Bedieners zu vermeiden.
Dadec'jbeI kann in den nachstehend beschriebenen Verpackungsarten ausgeliefert
werden:
e Mit einem am Unterbau befestigten Holzrahmen und einer mit Umreifungsband
gehaltenen Nylonplane (Standard) (Rif. 7).
e Mit Kartonschachtel (auf Anfrage) (Rif. 8).
e Mit Holzkiste (auf Anfrage) (RIif. 9).
Bei Empfang des Mdobels:
° Si%rl\ller_stellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine sichtbaren Schaden
aufweist;
e \orsichtig auspacken, um das Mdbel nicht zu beschadigen;
e Die Unversehrtheit der Mobelbauteile kontrollieren;
e Werden Schaden festgestellt, unmittelbar die Lieferfirma benachrichtigen.
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e Langsam die Schutzfolien abziehen, ohne sie zu zerreil3en, um Klebertckstande
zu verhindern. Diese kbnnen mit geeigneten Lésungsmitteln entfernt werden.
e Mit Neutralreinigern ein erstes Mal reinigen, mit einem weichen Tuch abtrocknen.
Keine Scheuermittel oder Metallschwamme verwenden:;
Fur eine korrekte Entsorgung der Verpackung die Materialien bertcksichtigen: Holz -
Polystyrol - Polyethylen - PVC - Karton.

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol
verwenden.

e Wahrend des Auspackens keine Verpackungselemente wie Nagel, Holz,
Klammern, Nylon usw. sowie Werkzeuge wie Zange, Schere und Klemmen im
Arbeitsbereich zuriicklassen, da diese Verletzungen verursachen kdnnten.

e Diese Gegenstande miussen mit geeigneten Mitteln entfernt und den
entsprechenden Sammelstellen zugefihrt werden.

12.Installation und Umgebungsbedingungen - Fachtechniker -

& Jede Anderung der hier beschriebenen Installation muss von der Firma ARNEG
Spa genehmigt werden.

Um fur die Installationstechniker ein sicheres Arbeiten zu gewahrleisten empfiehlt es
sich, die Instrumente sowie die Schutzkleidung anzulegen, die von den
Sicherheitsnormen und den geltenden Gesetzes des Aufstellungslands gefordert
werden. Verwenden Sie in jedem Fall die geeignete Ausrustung und Kleidung wie:
Unfallschutzschuhe, Schutzhandschuhe, Wasserwaage.
Fur die Installation folgendermal3en vorgehen:

e Prifen Sie den Installationsbereich genau und beseitigen Sie alle Gefahren flr den

Bediener;

Das Mobel nicht positionieren:

e in Umgebungen mit explosiven gasformigen Stoffen;

e im Freien und somit den Witterungseinflissen ausgesetzt;

e in der Nahe von Warmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanlage,
Gluhlampen usw.)
e in der Nahe von Luftzug (bei Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.), der eine
Geschwindigkeit von 0,2 m/sek Uberschreitet.
Entfernen Sie die (beim Transport verwendeten) Holztrager und montieren Sie die
verstellbaren FuRRe (Rif. 5). Positionieren Sie diese so, dass das Mobel waagerecht
steht. Verwenden Sie (Rif. 6) zur Kontrolle der Position eine Wasserwaage.
Prifen Sie, bevor das Mobel mit der elektrischen Leitung verbunden wird, dass die
Kenndaten auf dem Schild mit den Merkmalen der elektrischen Anlage
Ubereinstimmen, an die es angeschlossen werden muss.
Fur einen ordnungsgemalfen Betrieb des Mobels diurfen die Temperatur und die
relative Luftfeuchtigkeit der Umgebung die Grenzen der Klimaklasse 3 (+25°C, r.F.
60%) , die von der Norm EN-ISO 23953 - 2 gefordert werden, mit der das Kihimdbel
getestet wurde, nicht tberschreiten.

e Maximal 3 kanalverbundene Mdbel auf der selben Stromversorgungs-
& und Kuhlleitung (1 Master + 2 Slave) installieren.
e Beim Verstellen des Mdbels erneut die Nivellierung kontrollieren. Eine
falsche Nivellierung beeintrachtigt des Betrieb des Mobels.
e Es muss sowohl vorn als auch hinten nivelliert werden.
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12 _1.Montieren Sie das vordere Glas

Verfahren Das Mo6bel wird mit einer Glasblockiereinrichtung geliefert.
Abstan
d

1 setzen Sie die Blockiervorrichtung B des Glases in das
Halteprofil D ein

mit beiden Handen das Glas C in das Halterungsprofil (entlang
2 der gesamten Basi) einsetzen. Geben Sie auf die
Glashalterunaen acht.

13.Elektrischer Anschluss - Fachtechniker -

Arbeitsschritt

UNTERBRECHEN SIE VOR JEDEM EINGRIFF DIE SPANNUNGSZUFUHR DER
ANLAGE! Die Elektroanlage muss geerdet sein!

©

e Die Anlagen mussen gemald der Normen gefertigt werden, die deren
Herstellung, Installation, die Bedienung sowie die Wartung entsprechend der
geltenden Verordnungen im Aufstellungsland des Mdbels regulieren.

e ARNEG Spa lehnt jegliche Haftung gegeniiber dem Benutzer oder Dritten fir
durch Ausfélle oder Stoérungen der vor dem Mdbel befindlichen Anlagen
hervorgerufene Schaden und fir dem letzteren zugefligte Schaden, die
unmittelbar auf Stérungen der elektrischen Anlage zurtckzufiihren sind, ab.

e Das Mobel muss durch einen vorgeschalteten allpoligen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geeigneten Merkmalen geschutzt sein, der
auch als Haupttrennschalter der Leitung dient.

Der Kunde muss die elektrische Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt an das
Mdobel vorbereiten. Die Bemessung der Versorgungsleitung fur elektrische Energie
muss der Leistungsaufnahme des Mdbels entsprechen.

e Legen Sie alle Metallteile ab: Ringe, Uhren, Armbéander, Ohrringe usw.

e Betrachten Sie vor dem Anschliel3en die Schaltplane

° Kontro_lliﬁren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds
entspricht.

e Weisen Sie den Bediener auf die Position des Schalters hin, so dass dieser im
NOTFALL rechtzeitig erreicht werden kann.

e Um eine regularen Betrieb zu gewahrleisten, muss die maximale
Spannungsabweichung +/- 6% des Nennwerts betragen.

e Prifen Sie, dass die Versorgungsleitung einen geeigneten Kabelquerschnitt
besitzt, gegen Uberstrom geschutzt ist und der Erdschluss den geltenden
Vorschriften entspricht.

e Das Netzkabel darf nur durch den Hersteller oder durch die von ihm benannten
Stellen ersetzt werden.

e Prifen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle
Elektrogerate des Ladengeschéfts sich wieder einschalten kbnnen, ohne dass der
Uberlastschutz eingreifen muss. Andern Sie anderenfalls die Anlage so, dass der
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Start der verschiedenen Gerate versetzt wird.
Der Installateur muss die Befestigungsmittel fur alle ein- und ausgehenden Kabel zum
Mobel liefern.

e Es muss vermieden werden, dass das Schutzgehause mit dem Schaltkasten
& in Kontakt tritt, um Stromschlage zu vermeiden, die zu schweren
Verletzungen oder zum Tod fiihren kénnten.

e Prufen Sie, dass die Anschliisse der verschiedenen Beleuchtungen (Ablagen,
Dach, Aufbau) richtig in die jeweiligen Steckdosen eingesetzt und blockiert
sind, damit sie wahrend des Reinigens und Wartens nicht herausgezogen
werden und fur den Bediener gefahrliche Stromschlage verursachen.

Der automatische Fehlerstrom-Schutzschalter darf nicht den Kreis am Neutralleiter
offnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu 6ffnen. Der Offnungsabstand der
Kontakte muss bei mindestens 3 mm liegen.

14. Positionierung Messkdpfe ((Rif. 15)) - Fachtechniker -
Die Messkopfe wurden bereits auf dem Mdbel montiert und sind:

Sout| Messkopf Zuluftkontrolle, griine Farbe
Sdef| Messkopf Thermostatkontrolle Ende Abtauvorgang, schwarze Farbe
Sin | Messkopf Kontrolle Ansaugluft, gelbe Farbe

e Temperatur-Messkopf: NTC IP6.

e Die Messkopfe Sin-Sout missen mit Klemmen Betterman 6-17 Cod. 04355001
eingespannt werden; sie durfen nicht isoliert werden.

e Der Messkopf Sdef muss so befestigt werden, dass er die Aluminiumlamellen
835%%ri.3lzllierzu die Edelstahlfeder fur Fuhlerhalterung verwenden, Code

15. Inbetriebnahme, Kontrolle und Regulierung der Temperatur - Fachtechniker -

Die Kihltemperatur wird mit einem mechanischen Thermometer kontrolliert (Rif. 13).
Ublicherweise wird der Controller im Werk bei der Abnahmephase eingestellt; siehe
Anweisungen des Controller-Herstellers.

16.Fullen des Mobels - Facharbeiter -

Zum Auffullen des Mo6bels sind einige wichtige Regeln zu beachten:
e Ordnen Sie die Ware gleichmallig und regelméafRig an.
e Die Anordnung der Waren ohne Leerrdume gewahrleistet den optimalen Betrieb
des Kuhlmdobels.
e Ordnen Sie die Waren so an, dass der Kuhlluftfluss nicht behindert wird (Rif. 14)

e KEINE Produkte hineingeben, die erhitzt worden sind.
& e In KEINER Weise den Eintritt der Kuhlluft behindern (Ware, Preisschilder,
Preishalter, usw.)

Die zulassige Hochstlast fur die Wanne betragt ungefahr 300 kg/m2

e Verbrauchen Sie die am langsten aufbewahrte Ware zuerst (Rotation der
Nahrungsmittel);

17.Abtauen und Wasserablass (Rif. 16)

Die Baureihe der Kiihimoébel Nikko verfugt tber ein Abtausystem mit einfachem Halt
durch Ausschalten des Kihlzyklus.

Wahrend der Abtauung kommt es zu einem Temperaturanstieg der ausgestellten
Ware, die jedoch die gesetzlich vorgeschriebenen Grenzen nicht Gberschreitet. Nach
Ende der Abtauung kehrt die Temperatur schnell zur Betriebstemperatur zurtick.

17_1.Wasserablass:

Zum Beseitigen des Abtauwassers Folgendes veranlassen:
e Einen etwas geneigten Ablauf am Boden anbringen;
e Den beigefiigten Siphon zwischen dem Ablassrohr des Mdbels und dem
Anschluss am Boden installieren.
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e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln.
So werden unangenehme Gertiche im Mobel, der Verlust von gekuthlter Luft und eine
maogliche Betriebsstorung des Mobels aufgrund der Feuchtigkeit vermieden.

Prifen Sie regelmaflig die Funktionstiichtigkeit der Wasseranschllsse mit der
Unterstitzung eines Fachinstallateurs.

18.Wartung und Reinigung - qualifizierte Arbeitskraft -

SPANNUNGSZUFUHR UBER DEN HAUPTSCHALTER ZU
UNTERBRECHEN. ZUM SCHUTZ DER HANDE BEI DER

VOR JEDEM WARTUNGS- UND REINIGUNGSEINGRIFF IST DIE @

REINIGUNG IMMER ARBEITSHANDSCHUHE ANLEGEN.

Nahrungsmittel konnen aufgrund von Mikroben und Bakterien verderben. Die
Einhaltung von Hygienevorschriften ist unerlasslich, um den Schutz der Gesundheit
des Verbrauchers zu gewéhrleisten und die Kiuhlkette einzuhalten, deren letztes
kontrollierbares Glied die Verkaufsstelle ist.
Unverzichtbare Reinigungsmal3nahmen:
1 - WASCHEN (Vorbearbeitung; Entfernung von 97% des Schmutzes)
2 - DESINFEKTION (Reinigung der Oberflachen zur Beseitigung von nach dem

Waschen gebliebenen krankheitserregenden Mikroorganismen).

3 - SPULEN

4 - ABTROCKNEN

Die Reinigung der Kiihimobel wird folgendermal3en unterteilt:
18 1.Allgemeine Hinweise

e Die zu reinigenden Oberflachen, das Wasser und die fur die Reinigung
& verwendeten Reinigungsmittel dirfen eine Temperatur von 30° C nicht

Uberschreiten.

e Nur neutrale Reinigungsmittel verwenden (Rif. 11)

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigun?smittel (z. B. Bleiche) verwenden,
die die Oberflachen veratzen konnten (Rif. 11)

e KEINE Scheuermittel, chemische bzw. organische Losemittel oder spitze
Werkzeuge benutzen, die die Oberflachen der Mobel beschadigen konnten.

° bKEINE Reinigungsmittel mit unbekannter chemischer Zusammensetzung

enutzen

e KEIN Wasser oder Reinigungsmittel direkt auf die elektrischen Teile des Mobels

spritzen und vermeiden, dass Ventilatoren, Deckenleuchten, Stromkabel und alle

Elektrogerate im Allgemeinen wahrend der Reinigungsarbeiten nass werden.
e Das Mdbel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. Flfl3en berthren
Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol o.&.
verwenden.
Den Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete
Flachen richten
Die Mittel NICHT direkt auf die zu reinigenden Flachen auftragen
KEINE Dampfstrahlgeréte verwenden
Beim Reinigen NICHT gewaltsam vorgehen
Einen Kontakt mit sdurehaltigen, alkalischen oder Ammoniak enthaltenden
Stoffen aus Bodenreini?ungsmitteln sowie mit deren Dampfen vermeiden;
diese kdnnen Edelstahl angreifen.

e Bei einer Innenreinigung mit Druckreinigern (Rif. 10) NIEDERDRUCK-

angreifen.
e Einen Mindestabstand von 30 cm zu den zu reinigenden Flachen einhalten (Rif. 10).

Systeme (max 30 bar) mit einem geeigneten Durchsatz verwenden, um jeden
vorhandenen Ruckstand zu entfernen. Zu starker Druck kann die Oberflachen

e Wenn der Strahl zu dicht auf den Schmutz gerichtet wird, kann der Bediener
verletzt werden und bereits gereinigte Teile sowie die Umgebung verunreinigt

werden (Rif. 12).
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18_2.AuReren Teile reinigen (Taglich / Wochentlich)

e Wadchentlich alle AuRenteile des M6bels mithilfe von neutralen
Haushaltsreinigungsmitteln, die fir die zu reinigenden Oberflachen geeignet sind,
oder mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) und Seife saubern. Dabei jede Spur von
Reinigungsmittel entfernen.

e Mit sauberem Wasser nachspulen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

18 3.Innenteile reinigen (Monatlich)

Die Reinigung der Innenteile soll die krankheitserregenden Mikroorganismen
zerstoren, um den Schutz der Waren sicherzustellen.
Vor dem Reinigen des Mdbelinnenraums:

e Den Versorgungsstrom trennen
Die im Md6bel aufbewahrte Ware muss vollstandig herausgenommen werden.
Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsflachen, Gitterroste usw. entfernen;
Mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) reinigen.
Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren.

Den Wannenboden, das Tropfblech und das Schutzgitter vom Wasserablass
grundlich reinigen; dabei alle Fremdkorper beseitigen, die durch das Ansauggitter
gefallen sind, und falls notwendig das Blech des Geblases anheben.
e Mit einem weichen Tuch sorgfaltig abtrocknen.
e Falls es zu Eisbildung gekommen ist, einen qualifizierten Kiuhltechniker

kontaktieren.

e Der Wabeneinsatz muss mit demselben Winkel wieder eingesetzt werden.

18 4.Die Glasbauteile reinigen
,_\ e Auf den Glasflachen KEIN warmes Wasser verwenden; das Glas kdnnte

brechen und den Bediener verletzen.

e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Glasoberflache zerkratzen kénnten
KEINE schmutzigen Ticher verwenden

Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- bzw. _
Reinigungsmittelriickstand entfernen, um Fleckenbildung zu verhindern und
zu vermelden, dass die Flussigkeit die Dichtungen, den Rahmen oder die
Scharniere (Glasturen) erreicht.

Um die Glasfront zu entfernen und zu reinigen, missen Sie es entrliegeln, siehe
Paragraf 11_1.

18 5.Reinigung der Edelstahlteile

Einige Situationen kénnen die Bildung von Oxid auf Stahlflachen verursachen:

e Auf feuchten Flachen zuriickgelassene Eisenteile, Kalk, nicht angemessen
ausgespulte Reinigungsmittel auf Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und
Speiserickstande, Salz und Salzlésungen, Trockenrickstande von verdampften
Flissigkeiten.

Neuere Flecken und Rost:

e Mit Shampoo oder Neutralreinigern sdubern; Schwamm oder Lappen verwenden.
Abschliel3end alle Riuckstande des Reinigungsmittels entfernen, grindlich spilen

_und die Oberflachen sehr genau abtrocknen.

Altere Flecken und Rost:
e Chemische Mittel fir Edelstahl verwenden, die 25% Salpetersaure o.a. enthalten.
Hartnackige Flecken und Rost:

e Mit einer Edelstahlblrste schmirgeln oder polieren. Danach mit Reinigungsmittel
waschen und sorgfaltig abtrocknen. Bei diesem Eingriff konnen durch das
Scheuern Kratzer auf der Oberflache entstehen.
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18 6.Aluminiumteile reinigen

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden,
& die die Oberflachen veratzen kénnten
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Aluminiumoberflache zerkratzen kénnten
e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden
KEINE schmutzigen Ticher verwenden

Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder
Reinigungsmittelrtickstand beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

Alle Reinigungseingriffe sowie die Desinfektion, das Spulen und Trocknen
mussen mit gro3ter Sorgfalt erfolgen und dabei alle Reste Wasser oder
Reinigungsmittel entfernt werden, um eine Vermehrung der
gesundheitsschadigenden Bakterien zu verhindern. Teile, bei denen vor dem
Trocknen nicht alle Reinigungs- oder Desinfektionsmittel entfernt wurden,
konnen beschadigt werden.

y, Beseitigen Sie Schwamme, Laﬁper_\, Ruckstande von Reinigungsmittel oder
ﬁ Wasser usw. vom Boden, welche ein Ausrutschen oder Stiirze verursachen
kdnnten.

18 7.Kontrolle der Bauteile

Nach dem Reinigen, Desinfizieren, Spulen, Trocknen und der Kontrolle genau prufen,
dass alle Teile einwandfrei sauber und trocken sind und keines der Teile beschadigt
wurde oder sehr abgenutzt ist. Falls notwendig, auswechseln.

Die vollig trockenen Elemente wieder einbauen und den Stromversorgung wieder
einschalten. Nachdem die Innentemperatur flr den Betrieb erreicht wurde, kann das
Mobel mit den Ausstellungsprodukten aufgefullt werden.

19.Demontage des Mo6bels - Fachtechniker -

Die Zerlegung des Mobels muss in Ubereinstimmung mit den Verordnungen der
einzelnen Lander und unter Beriicksichtigung der Umweltschutzvorschriften zur
Verwaltung von Abfallen vorgenommen werden. Dieses Produkt wird von der
geltenden Gesetzgebung als gefahrlicher Abfall betrachtet und muss somit getrennt
entsorgt werden. Es kann nicht als Hausmill behandelt oder auf einer Millhalde
abgelegt werden. Vor der Demontage des Mdbels missen das Kaltemittel und das
Schmierdl abgelassen und aufgefangen werden. Dieses Produkt besteht zu 75% aus
recycelbarem Material. Bei der Herstellung verwendete Materialien:

- Edelstahl 18/10 (AISI 304):  Basissturktur des Mdbels

- Eisenrohr: Unterer Rahmen

- Kupfer, Aluminium: Kaltekreis, Elektroanlage

- Verzinktes Blech: Motorhalterung, Gitter

- PU-Schaum (CO.,): Warmeisolierung

- Gehartetes Glas: Vorder- und Seitenteile

- PVC: Alle Kunststoffbauteile

- Holz: Seitenrahmen geschaumte Wanne

e Der Benutzer ist dafur verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fir die
& Ruckgewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten
Sammelstellen zuzufuhren, die von den ortlichen Behdrden bestimmt oder
vom Hersteller angegeben wurden.
e All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Abfallen
durfen ausschlie3lich von autorisiertem Fachpersonal ausgeftihrt werden.
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1.lcones d'information
Avant de lire le manuel se familiariser avec les symboles:

Ce symbole signale des dangers et comportements a éviter absolument
pendant ['utilisation, I'entretien et dans toutes les situations pouvant causer de
graves lésions ou la mort.

Ce symbole signale les prescriptions, regles, rappels et communications que
chaque personne préposée a l'utilisation du comptoir frigorifiqgue (chacun pour sa
compétence) doit respecter pendant toute la durée de ce dernier (installation,
utilisation, entretien, démantélement etc.).

2.Symboles de sécurité

Sur les comptoirs frigorifiqgues sont présents les symboles de sécurité pour attirer
I'attention des opérateurs et des techniciens sur les dangers et les précautions.

é danger de tension électrique avec ‘ﬂ présence d'organes en mouvement
risque d’électrocution £ | (ventilateurs)
) vt points exacts d'introduction des
L A 1 H A TG o
W équipotentialite "~  €triers du chariot élévateur voir

3.Interdictions et prescriptions

Lire attentivement le manuel d'installation et d'utilisation pour que, en cas de panne,
I'opérateur puisse fournir des informations précises a l'assistance technique.

e Avant d'effectuer une quelconque opération d'entretien sur un comptoir
frigorifique, s'assurer que I'alimentation électrique soit coupée.

e Les meubles ont été spécifiquement congcus pour étre utilisés en
intérieur.

e Effectuer tres attentivement toutes les opérations (chargement,
déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien, etc.) et dans
I'exécution des différentes opérations utiliser toujours le plus grand
soin et les dispositifs de protection nécessaires.

e Le comptoir frigorifigue est congu pour conserver la température du
produit expose et ne pas la baisser, car les denrées alimentaires doivent
étre introduites uniquement si elles sont déja refroidies a leurs
températures respectives de conservation, et pour cette raison les
produits qui ont subis un réchauffement ne doivent pas étre introduits
dans le comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques sont concus et fabriqués pour la
conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés,
surgelés, cremes glacées, cuits et précuits (cafétéria). Il est interdit
introduire tout autre type de marchandises différente que celle indiquée
comme produits pharmaceutiques, appats pour la péche etc.

e \érifier si les valeurs de température et d'humidité ambiante ne sont pas
supérieures a celles spécifiées. Pour cette raison, il est essentiel de maintenir
toujours au maximum de l'efficacité les installations de climatisation, de
ventilation et de chauffage du point de vente.

e Limiter la vitesse de I'air ambiant a des valeurs inférieures a 0,2 m/s a
proximité des ouvertures des meubles;

e Remplacer les lampes avec des lampes neuves identiques.

e L'installation du comptoir frigorifique est réservée aux techniciens formes et
autorisés par l'entreprise indiqué dans le contrat.
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e Faire en sorte que les courants d'air et les bouches de refoulement de
I'installation de climatisation ne soient pas tournés vers les ouvertures des
meubles.

e N'introduire dans le meuble que de la marchandise déja refroidie a la
température qui caractérise normalement la chaine du froid et s‘assurer que
le meuble soit toujours en mesure de maintenir cette température.

e Respecter la limite de charge en évitant de surcharger le meuble.

e Respecter la rotation des denrées alimentaires en chargeant le comptoir
frigorifique de facon a ce que la marchandise exposée le plus longtemps soit
vendue avant celle qui est en entrée.

e Supprimer avec l'intervention d'un technicien spécialisé tous les
inconveénients relevés (vis desserrées, lampes grillées, etc).

e Contréler I'écoulement des eaux résultant de la décongélation (libérer les
orifices d'égouttage, nettoyer les filtres éventuels, contrdler les siphons, etc.).

e Eliminer I'eau de dégivrage (ou celle utilisée pour le lavage) a travers le
réseau d'égouts ou l'installation d'épuration conformes aux lois en vigueur, car
elle peut entrer en contact avec des substances polluantes en raison de la
nature du produit, d'éventuels résidus, de ruptures accidentelles d'enveloppes
contenant des liquides et de I'emploi de détergents non autorisés.

e En cas de formation anormale de condensation, avertir immédiatement un
technicien frigoriste.

° ngecltuer toutes les opérations d'entretien préventif avec une régularité
absolue.

e NE PAS utiliser le comptoir frigorifique avec les pieds nus
& e NE PAS toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés

ou humides

e NE PAS oter les protections ou les panneaux qui ne peuvent étre démontés
gu'avec des outils et NE PAS retirer la couverture du tableau électrique, ces
opérations doivent toujours étre accomplies par des techniciens spécialisés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée de l'air

e NE PAS utiliser de petites lampes avec des ampoules a incandescence
orientées directement sur le groupe frigorifique amovible. Danger: surchauffe
des marchandises.

e Eviter que le rayonnement solaire ne frappe directement les marchandises
exposees. Danger: altération des marchandises.

e NE PAS introduire des substances explosives avec un propulseur
inflammable, (ex. bombes spray) etc.. Danger: explosion

e NE PAS charger les étageéres en verre avec les boissons

e Limiter la température des surfaces irradiantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE:
Ne pas rester dans la piece ou se trouve le comptoir frigorifique si elle
n'a pas été correctement aérée. Débrancher le comptoir frigorifique en
agissant sur l'interrupteur général en amont de I'appareil.
NE PAS UTILISER D'EAU POUR ETEINDRE LE FEU, MAIS UNIQUEMENT
DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE AUTRE UTILISATION QUI N'EST PAS EXPLICITEMENT INDIQUEE DANS
CE MANUEL DOIT ETRE CONSIDEREE DANGEREUSE. LE CONSTRUCTEUR NE
PEUT ETRE RETENU RESPONSABLE DES DOMMAGES EVENTUELS DERIVANT
D'UN USAGE IMPROPRE, ERRONNE ET DERAISONNABLE.

NUMEROS UTILES

Standard téléphonique +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - Centre d'appels 848
800225
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4. Objectif du manuel/Champ d'application/- Sujets interesses

Ce manuel contient une description de la ligne des réfrigérateurs amovibles Nikko

réalisée par ARNEG Spa.

Les informations qui suivent ont pour but de fournir des indications relatives aux:
e utilisation du meuble

caractéristiques techniques

installation et montage

informations pour le personnel impliqué

interventions de manutention

indications pour la sécurité

Il faut considérer le manuel comme faisant partie du groupe frigorifique

amovible et le conserver pendant toute la durée de ce dernier.

Le constructeur est dégage de toute responsabilité dans les cas suivants :
e utilisation impropre du comptoir frigorifique

installation incorrecte, non effectuée selon les normes indiquées

défauts d'alimentation électrique

négligences graves dans l'entretien prévu

modifications et interventions non autorisées

utilisatuion de piéces de rechanges non originales
e inobservation partielle ou totale des instructions.

Le manuel doit étre surveillé par une personne preposeée a cette fin dans un endroit

approprié et connu par tous les opérateurs et le personnel préposeé a l'entretien, pour
étre consulté a tout moment.

En cas de cession a des tiers, il faut le remettre a tout nouveau utilisateur ou
propriétaire en le communiquant immédiatement a la société de fourniture. En cas
d'endommagement ou de perte, en faire la demande a la société de fourniture.

Ce manuel est destiné a:

OPERATEUR QUALIFIE: personne qualifiée, instruite pour le fonctionnement, le
réglage et le nettoyage et I'entretien du groupe frigorifique.

TECHNICIEN SPECIALISE: technicien formé et autorisé a effectuer les interventions
d'entretien extraordinaires, réparations, substitutions, révisions conscient des risques
auxquels il s'expose au cours de son intervention et apte a adopter toutes les mesures
nécessaires pour protéger les autres et lui-méme, en minimisant les dommages par
rapport aux risques que comportent les opérations.

Lorsque cela n'est pas spécifié, le paragraphe se réfere aux deux sujets décrits.
Le contenu du présent manuel représente I'état de la technique et de la technologie,
utilisées lors de la production du groupe frigorifique valide au moment de la
commercialisation du groupe frigorifique décrit, il ne peut donc pas étre considéré
comme obsoléte dans le cas de mises a jour successives relatives a de nouvelles
réglementations ou connaissances.

Toute personne utilisant ce groupe frigorifique mobile devra lire ce manuel.

5. Présentation - Utilisation prévue (Rif. 1)

Le comptoir frigorifique est destiné a l'utilisation de personnel qualifié qui est donc
instruit et formé par

I'employeur a l'utilisation et aux risques qu'il peut comporter.

La ligne des comptoirs frigorifiqgues Nikko, est une ligne de vitrine appropriée a la
conservation et

vente de charcuteries, laitages, gastronomie et viandes prédisposée pour
I'alimentation avec
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unité de condensation a distance.

e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les
& reglements et les les lois en vigueur doivent étre respectes lors de
I'installation et |'utilisation.
e |l est interdit d'enlever les protections ou les panneaux qui nécessitent
l'utilisation d'outils pour étre retirés.
e L'utilisation du groupe frigorifique N'EST PAS autorisée :
- aux enfants
- au personnel:
- ayant des capacités physiques sensorielles ou mentales réduites

- sans expérience ou connaissance sur I'emploi du comptoir
frigorifique

- qui ne peuvent pas utiliser le comptoir frigorifique en toute sécurité
sans surveillance ou instructions.

- pas sobre, sous l'influence de drogues.
éviter que les enfants et les jeunes ne jouent avec le comptoir frigorifique

Lire attentivement le manuel avant de I'utiliser et d'instruire les employés aux
différentes opérations (transport, installation, entretien, etc.), chacun pour sa
compétence selon les indications indiquées.

e Le Client ou employeur s'assume la responsabilité sur la qualification et sur
I'état mental ou physique des figures professionnelles préposées a I'utilisation
et a I'entretien de la machine.

e La présente documentation NE peut en aucun cas compenser les carences
culturelles ou intellectuelles du personnel qui interagit avec I'équipement.

e Les comptoirs frigorifigues sont congus et fabriqués pour la conservation et
I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés, surgelés, cremes glacées,
cuits et précuits (cafétéria). Il est interdit introduire tout autre type de
marchandises différente que celle indiguée comme produits
pharmaceutiques, appats pour la péche etc.

6. Normes et certifications
Tous les modeles de comptoirs frigorifiques décrits dans ce manuel d'utilisation de la
série Nikko satisfont les exigences essentielles de sécurité, santé et protection selon
les directives suivantes et les lois européennes:
e Directive Machines 2006/42 CE;
Normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Directive sur la Compatibilité électromagnétique 2004/108/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directive sur la Basse tension 2006/95/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Directive RoHs 2011/65/UE
(Restriction de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
appareils électriques et électroniques);
Normes harmonisées appliquées : EN 50581:2012
Reglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a venir en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
Restent exclus du champ d application de la directive CEE 97/23 (PED) selon ce qui
est prévu a l'article 3 paragraphe 3 de cette méme directive.

En cas de perte de la copie originale de la déclaration de conformité fournie avec
le produit, Il est possible de télecharger une copie en remplissant le formulaire
disponible aux adresses Internet:

e pour l'ltalie: http://www.arneg.it/conformita/it

e pour I'étranger: http://www.arneg.it/conformita/en
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Les performances de ces comptoirs frigorifiques ont été déterminées par des tests
effectués conformément a la norme UNI EN ISO 23953-2: 2006 aux conditions
environnementales correspondantes a la classe climatique 3 (25 °C, 60% U.R.)
Classes climatiques environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe climatique | Temp. bulbe sec | Humidité relative | Point de rosée
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.1dentification - Données de plaque d'identification (Rif. 2)
La plaque signalétique est présente sur l'arriere avec toutes les données

caracteéristiques:

1) Nom et adresse du constructeur

2) Nom et longueur du groupe frigorifique
3) Code du groupe frigorifiqgue mobile

4) Numeéro de série du groupe frigorifique

5) Tension d’alimentation
6) Fréquence d'alimentation
7) Courant a régime absorbé

8) Puissance électrigue a régime absorbée lors de la phase de réfrigération (
ventilateurs+cables chauds+éclairage)
9) Puissance électrique a régime absorbée lors de la phase de dégivrage (résistances
cuirassées+cables chauds+ ventilateurs+éclairage)
10) Puissance d'éclairage (ou prévue)

11) Surface d'exposition utile

12) Type de fluide frigorigéne avec lequel fonctionne l'installation
13) Masse de gaz frigorigéne avec laquelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs frigorifiques avec moteur incorporeé)

14) Classe climatique ambiante et température de référence
15) Classe de protection contre I'humidité
16) Numéro de la commande avec lequel le comptoir frigorifique a été produit

17) Numéro de commande avec lequel le comptoir frigorifique a été mis en production
18) Année de production du groupe frigorigene mobile
Pour l'identification du comptoir frigorifique, en cas de demande d'assistance

technique, comuniquer:

e le nom du produit (2); le numéro de série (4); le numéro de commande (16).

8.Données techniques

Lunghezza senza spalle
Length without ends
Lénge ohne Seiten
Longeur sans joues
Longitud sin laterales
[nvHa 6e3 6okoBWH

Nikko

Temperatura di esercizio
Working temperature
Betriebstemperatur
Temp. de fonctionnement
Temperatura de trabajo
Pa6Boyas Temnepatypa

Superficie di esposizione orizzontale
Horizontal display surface
Gesamte Ausstelleflache

Surface d "exposition horizontale
Superficie de exposicion de apoyo
Fopy3oHTanbHas nroLaab SKCrnosvLmm

Capacita utile
Net volume
Nutzleistung

Capacité utile

Capacidad util

MonesHbli 06BLEM

mm

°C

mZ

dm?®

1250
1875
2500
3750

+2°C / +4°C

1.3
1.9
25
38

189
284
379
568

9.Le Transport - technicien spécialisé -

Les opérations de chargement et de déchargement doivent étre effectuées par un
personnel qualifie en mesure de vérifier les poids, les points préecis pour le levage et le
moyen le plus adapté pour parvenir a la sécurité et a la portée. Les comptoirs
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frigorifiques sont equipés d'un bati-plateforme en bois fixé a la base pour la
manutention avec les chariots a fourche. Utiliser un chariot élévateur manuel ou
électrique approprié pour soulever les meubles en question, avec une nominale
supérieure ou égale a 1000 kg.

e Toujours placer les fourches de chargement aux endroits indiqués pour éviter
& les risques de basculement, enfiler toujours complétement les fourches.
e |l NE faut pas que des étrangers soient présents dans le voisinage du
soulevement.
e Partager le poids du comptoir frigorifique de facon a maintenir en équilibre le
centrage de la charge (Rif. 3).
NE pas utiliser de moyens de levage:
e avec une capacité inférieure a 1000 kg
e avec des caractéristiques non adaptées ou altérées par |'utilisation.
e avec des cordes ou des cables non réglementaires ou usés

& TOUTE procédure de transport autre que celles décrites est INTERDITE

10.Entreposage

e NE pas entreposer les comﬁt,oi_rs frigorifiques dans des zones découvertes et
sujettes aux agents atmosphériques et a la lumiere directe du soleil. L'exposition
aux rayons ultraviolets cause la déformation P_erm_a_nente des matieres plastiques
et endommage les composants du comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques doivent étre entreposes a l'intérieur, a une température
comprise entre -25°C et +55°C et une humidité de I'air comprise entre 30% et
90%.

e Avant |'entreposage controler si 'emballage est intact et sans défauts car ils
pourraient compromettre la conservation des comptoirs frigorifiques.

11.Réception, déesemballage , premier nettoyage - opérateur qualififié -
Avant toute forme d'opération de déballage utiliser toutes les précautions possibles
afin d'éviter des accidents a l'opérateur.
Le meuble peut étre emballé dans les manieres décrites ci-dessous:
e Avec un cadre en bois fixé a la base et emballage en nylon bloqué par des sangles
(standard) (Rif. 7);
e Avec emballage en carton (sur demande) (RIif. 8);
@ Avec cage en bois (sur demande) (Rif. 9) .
A la réception du comptoir frigorifique:
S'assurer gue I'emballage soit intact et ne présente pas de dommages évidents;
Soigner 'opération de déballage pour ne pas endommager le comptoir frigorifique;
Vérifier l'intégrité des composants du comptoir frigorifique;
Si I'on constate la présence de dommages, contacter immédiatement le
fournisseur;
e Retirer lentement les films de protection sans les déchirer pour éviter tout résidu de
colle qui peut éventuellement étre éliminée a l'aide de solvants appropriés.
e Procéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
linge humide, ne pas utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques;
Pour une bonne élimination de I'emballage tenir présent qu'il est composé de: Bois -
Polystyréne - Polyéthyléne - PVC - Carton.

e NE PAS utiliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
& (plexiglas).

e Pendant les opérations de déballage ne pas abandonner les éléments de
I'emballage tels que clous, bois, agrafes, nylon etc. et les outils utilisés pour
I'opération tels que pinces, ciseaux, tenailles, sur la zone de travail pouvant
causer des blessures.

e |l faut enlever ces objets a l'aide de moyens opportuns et les remettre dans
les lieux de collecte correspondant.

50 05060134 00 21/11/2013



aArnec Nikko

Francais

12.Installation et conditions ambiantes -technicien spécialisé -

Toute modification de l'installation décrite aux présentes doit étre autorisée par
ARNEG Spa.

Pour veiller a ce que les techniciens préposés a l'installation travaillent en sécurité il
est conseillé d'utiliser des outils et des vétements de protection requis par les
consignes de sécurité ou des lois en vigueur dans le pays d'installation. En toutes les
occasions utiliser toujours un équipement et habillement adéquat comme :
chaussures de protection, gants de protection, niveau a bulle.
Pour installer procédez comme suit:

e examiner avec soin la zone d'installation, en éliminant chaque danger pour l'opérateur;
NE pas placer le comptoir frigorifique:

e dans des environnements avec présence de substances gaseuses explosives;

e en plein air et donc aux agents atmosphériques;

e pres de sources de chaleur (lumiere directe du soleil, installations de chauffage,

lumiéres a incandescence etc.)
e pres des courants d'air (a coté des portes, fenétres, installations de climatisation
etc.) qui dépassent la vitesse de 0,2 m/sec.

Enlever les supports en bois a la base (utilisés pour le transport) et monter les pieds
réglables (Rif. 5) en les placant de maniere a porter le comptoir frigorifique a
I'horizontal en s'aidant avec un niveau (Rif. 6) pour en contréler I'orientation.
Avant de relier le comptoir frigorifique a la ligne électrique s'assurer que les données
de la plaque signalétique correspondent aux caractéristiques de l'installation électrique
auquel il doit étre branché.
Pour un fonctionnement correct du meuble, la température et I'humidité relative ambiante ne
doivent pas dépasser les limites concernant la classe climatique 3 (+25°C; H.R. 60 %) établies
par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été teste.

e Installer au maximum 3 meubles en linéaire sur la méme ligne
& d'alimentation électrique et frigorifique (1 maitre + 2 esclaves)

e Sile comptoir frigorifique est déplacé répéter le contrdle de nivellement,
un nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir
frigorifique.

e Le comptoir frigorifique doit étre mis a niveau autant en avant qu'en arriere.

12_1.Monter le verre frontal

Procédure Le comptoir frigorifique est fourni avec un groupe de blocage verre

Pas Action
insérer le bloc ferme verre B dans le profil support D

avec deux mains, poser délicatement le verre C tout le long de
la base du profil support, attention au bloc arrét verre

contréler la planéité du verre
agir sur les vis A pour augmenter/diminuer le blocage du verre

AW NP
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13.Connexion électrique - technicien spécialisé -

AVANT TOIUTE FORME D'OPERATION ENLEVER LA TENSION A L'INSTALLATION !
L'installation électrique doit étre pourvue de mise a la terre !

©

e Les installations doivent étre réalisées selon les normes qui en reglent la
construction, l'installation, l'usage et I'entretien prévus par les normes en
vigueur de la nation d'installation du comptoir frigorifique.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité a I'égard de I'utilisateur et de tiers en
cas de dommages causés par des défaillances ou des dysfonctionnements
des installations montées en amont du comptoir frigorifique et en cas de
dommages causeés a ce dernier directement imputables au
dysfonctionnement de l'installation €électrique.

e Le comptoir frigorifique doit &tre protégé au moyen d'un interrupteur
automatiqgue magnétothermique omnipolaire avec des caractéristiques
adéquates et qui aura aussi la fonction d'interrupteur général de
sectionnement de la ligne.

L'apprétage de la ligne électrique d'alimentation est aux soins du client jusqu'au point
de branchement du comptoir frigorifique. Le dimensionnement de la ligne
d'alimentation de I'énergie électrique doit s'effectuer selon la puissance absorbée par
le comptoir frigorifique.

e Enlever tous les objets métalliques portés:bagues, montres, bracelets, boucles
d oreilles etc.

e Consulter les schémas électriques avant d effectuer la connexion

e Contréler que la tension d alimentation soit celle indiquée sur les données de la
plaque.

e Renseigner 'opérateur sur la position de l'interrupteur de sorte qu'il puisse donc
étre accessible rapidement en cas d'URGENCE.

e Pour assurer un bon fonctionnement, il est nécessaire que la variation maximale
de tension soit située entre + / - 6% de la valeur nominale.

e \Vérifier si la ligne d alimentation a les cables de section appropri€s, est protégée
contre les surtensions et les dispersions vers la masse en conformité aux normes
en vigueur.

e La substitution du cable d'alimentation est réservée au fabricant ou a un organisme
choisi par ce dernier.

e Dans le cas de panne d'alimentation électrique, s'assurer que tous les appareils
électriques du magasin peuvent étre redémarres sans causer l'intervention des
protections de surcharge, en cas contraire modifier le systeme pour différencier le
démarrage des divers dispositifs.

L'installateur doit fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée et
sortie du comptoir frigorifique.

e Eviter que le carter entre en contact avec I'armoire électrique pour éviter les
& secousses électriques pouvant provoquer des lésions ou la mort.

e \érifier si les attaches des différents éclairages (plans, toit, superstructure)
sont diment insérées et enfermées dans leurs prises de courant pour éviter
les débranchement pendant les opérations de nettoyage et I'entretien pouvant
provoquer des chocs électriques nocifs pour I'opérateur.

L'interrupteur automatique magnétotermique doit étre tel qu'il n'ouvre pas le circuit sur
le neutre sans l'ouvrir simultanément sur les phases et la distance d'ouverture des
contacts doit étre toujours d'au moins 3 mm.

14. Positionnement de la sonde (Rif. 15) - technicien spécialisé -
Les sondes sont déja montées dans le comptoir frigorifique et sont:

Sout| Sonde verte de contréle du flux de l'air
Sdef| Sonde noire de contrbéle du thermostat de fin dégivrage
Sin | Sonde jaune de controle de I'air d'aspiration
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e Sonde de température: NTC IP68 .

e Les sondes Sin-Sout doivent étre bloquées avec des étaux Betterman 6-17 code
04355001 et elle ne doivent pas étre isolées.

e La sonde Sdef doit étre fixée en contact avec les ailettes d'aluminium en utilisant le
ressort en inox arrét bulbe code 02230134.

15. Démarrage, contrdle et réglage de la température — technicien spécialisé -

Le contrble de la température de réfrigération s'effectue a travers le thermometre
mécanique (Rif. 13).

Normalement le contréleur est programmeé en usine dans la phase d essai; en cas de
modification de la programmation, se référer aux instructions de I'entreprise de
construction du controleur.

16.Le chargement du comptoir frigorifique - opérateur qualifié -

Pour I'approvisionnement du comptoir frigorifique il faut suivre certaines regles
importantes:
e disposer la marchandise de facon uniforme et rangée.
e La disposition des marchandises sans zones vides garantit le meilleur
fonctionnement du meuble.
° gl(isp%oi%)la marchandise de maniére a ne pas déranger le flux de I'air réfrigeré
If.

e NE PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.
& e N'obstruer en aucune maniére l'entrée de l'air réfrigéré (marchandises,
étiquettes de prix, support des prix, etc.)

La charge maximale admissible sur la cuve est d'environ 300 kg/m2

Ecouler d'abord la marchandise qui se trouve depuis plus longtemps dans le
meuble avant celle qui vient d'y étre introduite (rotation des denrées
alimentaires) ;

17.Dégivrage et rejet d'eau (Rif. 16)

La ligne de meubles réfrigérés Nikko est dotée d'un systéme de dégivrage a arrét
simple a travers l'arrét du cycle de réfrigération.

Pendant la phase de dégivrage, il y aura une augmentation de la température du
produit exposé, qui ne dépassera pas les limites imposées par la loi, une fois la phase
de dégivrage terminée, l'installation atteindra rapidement la température de
fonctionnement.

17_1.Ecoulement de I'eau:

Pour I'évacuation de I'eau de dégivrage il faut:

e prévoir un rejet sous plancher avec une légére pente;

e installer le siphon en dotation entre le tuyau d'évacuation du comptoir frigorifique et

le raccordement au plancher.

e sceller hermétiguement la zone d écoulement au plancher.
De cette facon on peut éviter les odeurs désagréables a I'intérieur du comptoir
frigorifique, la dispersion de I'air réfrigéré et le dysfonctionnement possible du comptoir
frigorifique dd a I'humidité.

Vérifier périodiquement le fonctionnement parfait des raccordements
hydrauligues en s'adressant a un installateur qualifié.

18.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -

AVANT TOUTE OPERATION D'ENTRETIEN ET DE NETTOYAGE,
COUPER LA TENSION AU COMPTOIR AU MOYEN DE

L'INTERRUPTEUR GENERAL. PORTER TOUJOURS DES GANTS

DE TRAVAIL POUR SE PROTEGER LES MAINS PENDANT LES
OPERATIONS DE NETTOYAGE.

Les produits alimentaires peuvent se détériorer a cause des microbes et des bactéries.
Le respect des normes hygiéniques est essentiel pour assurer la protection de la santé
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du consommateur, outre le respect de la chaine du froid dont le point de vente
constitue le dernier anneau contrélable.

Les opérations de nettoyage doivent comprendre:

1 - LAVAGE (nettoyage, suppression d'environ 97% de la saleté)

2 - DESINFECTION (détersion des surfaces pour éliminer les microorganismes
pathogene restés apres le lavage).

3 - RINCAGE

4 - SECHAGE

Le nettoyage des comptoirs frigorifiqgues se distingue comme suit:
18 1.Indications générales

e Les surfaces a nettoyer, I'eau et les détergents utilisés pour le nettoyage
& doivent étre a une température maximale de 30 °C.
e utiliser seulement des produits détergents de type neutre (Rif. 11)
e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.: eau de Javel)
susceptibles de corroder les surfaces (Rif. 11)
e NE PAS utiliser de produits abrasifs, de solvants chimiques/organiques ou
des outils pointus qui risquent d'abimer les surfaces des meubles.
e NE PAS utiliser de détergents ayant une composition chimique inconnue
e NE PAS vaporiser d'eau ou de détergent directement sur les parties électriques
du meuble et, pendant les opérations de nettoyage, éviter de mouiller les
ventilateurs, les plafonniers, les cables électriques et tous les appareils
électriques en genéral.
e NE PAS toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés
ou humides
NE PAS utiliser d alcool ou produits similaires pour nettoyer les parties en
meéthacrylate (plexiglas).
NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique
NE PAS appliquer les produits directement sur les surfaces a nettoyer
NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
NE PAS utiliser une force excessive pendant les opérations de nettoyage
Eviter le contact ou vapeurs qui se dégagent de produits acides, alcalines ou
ammoniac contenus dans les nettoyants pour planchers qui peuvent s'oxyder
ou dévorer l'acier inox.

e dans le cas de nettoyage avec hydronettoyeuses (Rif. 10), utiliser des
systemes a BASSE PRESSION (max 30 bars) avec portée adaptée a enlever
tous les résidus présents, des pressions trop élevées peuvent endommager
les surfaces.

e maintenir une distance minimale de 30 cm des surfaces a nettoyer (Rif. 10).

e NE PAS diriger le jet trop pres de la saleté, cela pourrait causer des
dommages a l'opérateur et contaminer des parties déja nettoyees et
I'environnement (Rif. 12).

18 2.Nettoyer les parties externes (Journaliéere/Hebdomadaire)

e Nettoyer chaque semaine toutes les parties extérieures du meuble en utilisant des
détergents neutres pour usage domestique compatibles avec les surfaces a
nettoyer, ou de I'eau tiede (30 °C maxi) et du savon en éliminant tous les résidus
de détergent.

e Rincer a l'eau propre et sécher avec un chiffon doux.

18_3.Nettoyer les parties internes (Mensuel)
Le nettoyage des piéces internes du comptoir frigorifique a comme but celui de

détruire les micro-organismes pathogenes, afin d'assurer la protection des
marchandises.
Avant de nettoyer l'intérieur du comptoir frigorifique, il faut:

e Couper l'alimentation

e Retirer toute la marchandise que le meuble contient.

e Retirer toutes les pieces amovibles, comme les plats d'exposition, grilles, etc.
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e Laver a l'eau tiede (30°C maxi).

e Désinfecter avec un détergent contenant un agent antibactérien.

e Nettoyer soigneusement la cuve de fond, la gouttiere d eau et la grille de protection
du rejet de I'eau en éliminant tous les corps étrangers tombés a travers la grille
d'aspiration en soulevant, si nécessaire, la tble des ventilateurs.

e Sécher soigneusement avec un chiffon doux.

e En présence de formation de glace, faire intervenir un technicien frigoriste qualifié.

e Le nid d'abeille doit étre remonté dans le méme angle.

18 4.Nettoyer les parties en verre

e NE PAS utiliser d'eau chaude sur des surfaces de verre froides, le verre peut
& se briser et blesser I'opérateur.
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en verre.
NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tieéde (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immeédiatement avec un chiffon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de facon a empécher les taches de se former et a éviter que le
liquide n'atteigne les joints, le chassis ou les charniéres (portes a vitre).

Pour démonter et nettoyer le verre frontal il faut le débloquer, voir paragraphe 11_1.
18 5.Nettoyer les parties en inox

Certaines situations peuvent provoquer la formation d oxyde sur les surfaces en acier:

e restes de fer laissés sur des surfaces mouillées, calcaire, les détergents a base de
chlore ou ammoniac non rincés correctement, incrustations ou résidus d'aliment,
sel-solutions salines, résidus secs de liquides évaporeés.

Taches et rouille récentes:

e nettoyer avec des produits shampooing ou détergents neutres en utilisant une
éBonge ou un chiffon. A la fin éliminer tout résidu de détergent, rincer
abondamment et essuyer trés bien les surfaces.

Vieilles taches et rouille:

e utiliser des produits chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%

d'acide nitrique ou substances similaires.
Taches et rouille persistantes:

e poncer ou polir avec une brosse en acier inox. Apres cette opération laver avec
des détergents et essuyer soigneusement. Cette procédure peut de toute fagcon
provoquer des rayures sur la surface dues a la méthode de nettoyage abrasif.

18 6.Nettoyer les parties en aluminium
,_\ e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.: eau de Javel)

susceptibles de corroder les surfaces

e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en aluminium

e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur

e NE PAS utiliser de chiffons sales

Utiliser un chiffon doux et un produit detergent neutre ou de |'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immédiatement avec un chiffon sec toute trace d'eau ou de
détergent, de facon a empécher la formation de taches.

Toutes les opérations de nettoyage y compris la désinfection, le rincage et le
séchage doivent étre faites soigneusement en éliminant toute I'eau ou le
détergent afin d'éviter la prolifération de bactéries nocives pour la santé. Les
parties laissées a sécher avec des résidus de détergent ou de désinfectant
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peuvent s'endommager.

n, Enlever tous les €léments du plancher comme les éponges, chiffons, résidus de
ﬁ détergent ou d'eau qui pourraient causer des glissades et des chutes
accidentelles.

18 7.Inspection des pieces

Une fois terminées les opérations de nettoyage, désinfection, rincage et séchage
vérifier soigneusement si toutes les parties sont parfaitement propres et seches,
gu'elles ne sont pas endommagées ou successivement usées et le cas échéant, les
substituer.

Remonter les éléments complétement secs et rétablir l'alimentation électrique. Une
fois la température de fonctionnement atteinte on peut ravitailler le comptoir frigorifique
des produits a exposer.

19.Union des comptoirs frigorifiques - technicien spécialisé -

Le démantélement du comptoir frigorifique doit s effectuer conformément aux normes
en vigueur concernant la gestion des déchets prévue dans chaque pays et en
respectant I'environnement ou nous vivons. Ce produit est considére par la législation
en vigueur comme un déchet dangereux et releve de I'obligation de la collecte
sélective et donc ne peut étre traité comme un déchet domestique ni conféré a un site
de décharge. Avant de procéder au démantelement du comptoir frigorifique il est
nécessaire de prévoir la récupération du réfrigérant et d'enlever I'huile lubrifiante. Ce
produit est constitué de 75% de matériaux recyclables. Matériaux employés pour la
construction:

- Acier inox 18/10 (AISI 304):  structure base du comptoir frigorifique

- Tube en fer: bati inférieur

- Cuivre, aluminium: circuit frigorifique, installation électrique
- Tole zinguée: bati moteur, grilles

- Polyuréthane expansé (CO,): isolation thermique

- Verre trempé: frontal et cotés

- PVC: toutes les parties en matiere plastique
- Bois: batis latéraux cuve d écumage

par les autorités locales ou indiqué par le fabricant pour la récupération et le
recyclage des matériaux est sous la responsabilité du client.

e Toutes ces opérations ainsi que celles du transport et du traitement des
dechets doivent étre effectuées exclusivement par un personnel spécialisé et
autorisé.

,_\ e La livraison du produit, destiné a I'élimination, au centre de collecte spécifié
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1.lconos informativos
Antes de leer el manual, familiarizarse con los simbolos:

Este simbolo indica peligros y comportamientos que deben evitarse por todos
los medios durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacion que podria
provocar graves lesiones o la muerte.

Este simbolo indica prescripciones, normas, avisos y comunicaciones que todas
las personas encargadas del uso del mueble (cada una en sus competencias)
deben respetar durante toda la duracion del mismo (instalacion, uso,
mantenimiento, desguazado, etc.).

2. Simbolos de seguridad

En los muebles hay simbolos de seguridad Utiles para llamar la atencion de los
operadores y técnicos sobre los peligros y las precauciones.

é peligro de tension eléctrica con ‘ﬂ presencia de érganos en movimiento
riesgo de fulguracion (ventiladores)

- o puntos exactos de introduccion de los
YLY equipotencialidad "~  estribos del carro elevador, ver

3. Prohibiciones y prescripciones

Leer atentamente el Manual de instalacion y uso para que el operador, en caso de
averia, pueda ofrecer una informacion mas detallada al servicio de asistencia técnica.

e Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento en un mueble
frigorifico, asegurarse de que la alimentacion eléctrica esté
desconectada.

e Los muebles estan disefiados exclusivamente para el uso en ambientes
cerrados.

e Llevar acabo con extrema atencidon todas las maniobras de trabajo
(carga, descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento,
etc.) y en la ejecucion de las diferentes operaciones tener la maxima
precaucion y utilizar los dispositivos de proteccion necesarios.

e El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del
producto expuesto pero no para reducirla, por lo que los productos
alimenticios s6lo deben introducirse si ya se han refrigerado a sus
correspondientes temperaturas de conservacion, por lo tanto, los
productos que hayan sufrido un calentamiento no deben introducirse en
el mueble.

e Los muebles se han disefiado y fabricado para la conservacion y
exposicion exclusivamente de productos alimenticios frescos,
congelados, ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias).
Por lo tanto, esta prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinto
del indicado, como productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, etc.

e Verifique que los valores de la temperatura y de la humedad ambiental no
sean superiores a los especificados. Por este motivo es indispensable
mantener siempre al maximo de eficiencia los equipos de climatizacion, de
ventilacion y de calentamiento del punto de venta.

e Limitar a valores inferiores de 0,2 m/s la velocidad del aire ambiente en los
alrededores de las aperturas de los muebles.

e Sustituya las lamparas por otras nuevas e idénticas.

e Lainstalacion del mueble esta reservada a los técnicos adiestrados y
autorizados por el ente indicado en el contrato.
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e Evitar que las corrientes de aire y las bocas de salida de la instalacion de
climatizacion estén dirigidas hacia las aperturas de los muebles.

e Introducir en el mueble solamente la mercancia ya enfriada a la temperatura
gue normalmente caracteriza la cadena del frio y comprobar que el mueble
sea siempre capaz de mantener dicha temperatura.

e Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble.

e Respetar la rotacion de los productos alimenticios cargando el mueble de
manera gue la mercancia expuesta desde hace mas tiempo se venda antes
gue la que acaba de entrar.

e Eliminar con la intervencion de un técnico especializado todos los
inconvenientes detectados (tornillos flojos, bombillas fundidas, etc.).

e Comprobar la salida del agua resultante de la descongelacién (vaciar los
escurridores, limpiar los filtros que pueda haber, comprobar los sifones, etc.).

e Eliminar el agua de descongelacion y la utilizada para el lavado mediante la
red de alcantarillado o la instalacion de depuracion conforme con las leyes
vigentes, puesto que esta Ultima puede entrar en contacto con sustancias
contaminantes debidas a la naturaleza del producto, a eventuales residuos, a
roturas accidentales de envoltorios que contengan liquidos y al uso de
limpiadores no permitidos.

e En caso de condensaciones andmalas, avisar inmediatamente al técnico
frigorista.

e Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

e NO utilizar el mueble con los pies descalzos.

& e NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

e NO quitar protecciones o paneles que requieran el uso de herramientas para
quitarlos y, por tanto, NO quitar la tapa del cuadro eléctrico. Estas
operaciones las deben realizar siempre técnicos especializados.

e NO obstruir las vias de entrada del aire.

e NO utilizar focos con lamparas incandescentes orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

e Evitar que la radiacion solar toque directamente la mercancia expuesta.
Peligro: alteracion de la mercancia.

e NO introducir sustancias explosivas (por €j. botellas pulverizadoras)
con propelente inflamable en el mueble. Peligro: explosion

e NO cargue los estantes de cristal con bebidas

e Limitar la temperatura de las superficies irradiantes que haya en el punto de
venta, por ejemplo, aislando los techos.

e EN CASO DE ESCAPE DE GAS O DE INCENDIO:

No detenerse en la habitacién en la que se encuentra el mueble si ésta
no esta ventilada adecuadamente. Desconectar el mueble actuando en
el interruptor general situado antes del aparato.

NO UTILIZAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES EN SECO.

CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL
DEBERA CONSIDERARSE PELIGROSO. EL FABRICANTE NO PODRA
CONSIDERARSE RESPONSABLE DE LOS POSIBLES DANOS DERIVADOS DE
USOS INADECUADOS, ERRONEOS E IRRAZONABLES.

TELEFONOS UTILES:
Centralita +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - Call center 848 800225

4. Objetivo del manual/Campo de aplicacién - Personas interesadas

Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles
refrigerados Nikko realizada por ARNEG Spa.
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Las siguientes informaciones tienen el objetivo de proporcionar indicaciones relativas
a
uso del mueble
caracteristicas técnicas
instalacion y montaje
informacion para las personas encargadas del uso
intervenciones de mantenimiento
e indicaciones para la seguridad
El manual debe considerarse parte del mueble y debe conservarse durante su
duracion.
El fabricante se exime de posibles responsabilidades en los siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble
instalacion incorrecta, no efectuada de acuerdo con las normas indicadas
defectos de alimentacién eléctrica
graves carencias en el mantenimiento previsto
modificaciones e intervenciones no autorizadas
uso de recambios no originales
e incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
El manual debe guardarlo una persona elegida para este fin en un lugar adecuado y
conocido por todos los operadores y por el personal encargado del mantenimiento
para poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de que se ceda a terceras personas, se entregara a cada nuevo usuario o
propietario, comunicandolo inmediatamente a la empresa de suministro. En caso de
pérdida o dafio, solicitar uno nuevo a la empresa proveedora.
El presente manual se dirige a:

OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento,
regulacion, limpieza y mantenimiento del muebile.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones consciente de los riesgos a los que esta expuesto al efectuar las distintas
intervenciones y capaz de tomar todas las medidas adecuadas para protegerse él
mismo y otras personas reduciendo al minimo los dafios respecto a los riesgos que
implican las operaciones.

Donde no se especifique lo contrario, el apartado hace referencia alos dos
temas descritos.

El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y de la tecnologia,
utilizadas en la fabricacion del mueble, validas en el momento de su comercializacion,
por lo tanto, no puede considerarse obsoleto en caso de actualizaciones posteriores
relacionadas con nuevas normativas y conocimientos.

Todas las personas que utilicen este mueble deberan leer este manual.

5. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble esta destinado al uso de personal cualificado que esté instruido en tal
sentido y formado por

el empleador en el uso y en los riesgos que éste puede conllevar.

La linea de muebles refrigerados Nikko es una linea de vitrinas adecuada a la
conservacion y

venta de charcuteria, lacteos, gastronomia y carnes, preparada para la alimentaciéon
con
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unidad condensadora remota.

e Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Se deben
& respetar las normativas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.
e Esta prohibido quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de
herramientas para ser retirados.
e NO esta permitido el uso del mueble:
- por parte de nifios
- por personal:
- con las capacidades fisicas sensoriales o mentales reducidas
- sin experiencia ni conocimiento sobre el uso del mueble

- por parte de personas que no puedan usar el mueble de forma
segura sin supervision o instrucciones.

- por parte de personal no sobrio o bajo el efecto de sustancias
estupefacientes.

evite que los niflos jueguen con el mueble

Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las
diferentes operaciones (transporte, instalaciéon, mantenimiento, etc.), cada
uno en su competencia y segun las indicaciones.

e El cliente o el contratista asumen la responsabilidad sobre la formacion vy el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y del
mantenimiento de la maquina.

e La presente documentacion NO puede bajo ningun concepto cubrir las
carencias culturales o intelectuales del personal que interactta con el
aparato.

e Los muebles se han disefiado y fabricado para la conservacion y exposicion
exclusivamente de productos alimenticios frescos, congelados,
ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias). Por lo tanto, esta
prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinto del indicado, como
productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, etc.

6. Normas y certificaciones
Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
serie Nikko cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, higiene y proteccion
requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de Maquinas 2006/42/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121:2007; EN 1SO 12100-1:2005; EN
ISO 12100-2:2003
e Directiva sobre compatibilidad electromagnética 2004/108/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directiva de baja tensién 2006/95/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e Directiva RoHs 2011/65/CE
(Restriccion del uso de determinadas sustancias peligrosas en los equipos
eléctricos y electronicos);
normas armonizadas aplicadas: EN 50581:2012
Reglamento Europeo EC-1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los alimentos — norma aplicada: EN 1672-2
Queda excluido del campo de aplicacion de la Directiva CEE 97/23 (PED) en funcién
de lo previsto por el Articulo 3, apartado 3, de dicha Directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracién de Conformidad que
se proporciona en dotacién con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en las direcciones de Internet:

e para Italia: http://www.arneg.it/conformita/it

e para el extranjero: http://www.arneg.it/conformita/en
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ATTYE

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante test
llevado a cabo en conformidad con la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las
condiciones ambientales correspondientes a la clase climatica 3 (25 °C, 60% H.R.).
Clases climaticas ambientales segin UNI EN ISO 23953 - 2

Clase climéatica | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.1ldentificacion - Datos de la placa (Rif. 2)
En la parte trasera del mueble hay una placa con todos los datos caracteristicos:
1) Nombre y direccion del fabricante
2) Nombre y longitud del mueble
3) Caodigo del mueble
4) Numero de matricula del mueble
5) Tensién de alimentacion
6) Frecuencia de alimentacion
7) Corriente en funcionamiento absorbida
8) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)
9) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias blindadas+cables calientes+ventiladores+iluminacion)
10) Potencia de iluminacion (donde esté prevista)
11) Superficie de exposicién util
12) Tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacién
13) Masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacion (s6lo para
muebles con motor incorporado)
14) Clase climatica ambiental y temperatura de referencia
15) Clase de proteccion contra la humedad
16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble
17) Numero del pedido con el que se ha puesto en producciéon el mueble
18) Ao de fabricacion del mueble
Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica,
comunicar:
e el nombre del producto ( 2); el nimero de serie ( 4); el nimero de pedido (16).

8. Datos técnicos

Lunghezza senza spalle
Length without ends
Lénge ohne Seiten

Temperatura di esercizio
Working temperature
Betriebstemperatur

Superficie di esposizione orizzontale
Horizontal display surface
Gesamte Ausstelleflache

Capacita utile
Net volume
Nutzleistung

Nikko

Longeur sans joues
Longitud sin laterales
[nuHa 6e3 6okoBUH

Temp. de fonctionnement
Temperatura de trabajo
PaGouyas Temneparypa

Surface d "exposition horizontale
Superficie de exposicion de apoyo
lopu3oHTanbHas NnoLaab aKCrnosvLmm

Capacité utile
Capacidad util
MonesHbI 06bLEM

mm

°C

mZ

dm?®

1250
1875
2500
3750

+2°C / +4°C

1.3
%9
25
38

189
284
379
568

9. El Transporte - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga debe llevarlas a cabo personal cualificado capaz
de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion y el medio mas adecuado para la
seguridad y la capacidad. Los muebles disponen de un armazén-tarima de madera
fijado a la base para su desplazamiento con carretilla con horquillas. Utilizar una
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carretilla elevadora de mano o eléctrica adecuada para la elevacion del mueble, con
una capacidad nominal superior o igual a 1.000 kg.

e Colocar siempre las horquillas de carga en los puntos indicados para evitar el
& riesgo de vuelco, introducir siempre completamente las horquillas.
e NO debe haber personas ajenas cerca en el momento de la elevacion.
e Repartir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de la
carga(Rif. 3).
NO utilizar medios para la elevacion:
e con capacidad de carga inferior a 1000 kg
e con caracteristicas no adecuadas o alteradas por el uso
e con cables no reglamentarios o desgastados

& NO se permiten procedimientos de transporte diferentes de los indicados.

10.Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas al aire libre y, por lo tanto, sometidas a los
agentes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos
ultravioletas provoca la deformacion permanente de los materiales plasticos y
dafia los componentes del mueble.

e Los muebles se deben almacenar en ambientes cerrados, con una temperatura de
entre -25°C y +55°C y una humedad del aire de entre el 30% y el 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y que no
presente defectos que pueden afectar la conservacion de los muebles.

11.Recepcion, desembalaje, primera limpieza - operador cualificado -
Antes de cualquier operacion de desembalaje tomar todas la precauciones posibles
para evitar que el operador sufra accidentes.
El mueble se puede proporcionar embalado de las maneras descritas a continuacion:
e Con armazon de madera fijado en la base y con envoltorio de nylon fijado con
flejes (estandar) (Rif. 7);
e Con envoltorio de carton (previo pedido) (Rif. 8);
e Con jaula de madera (bajo pedido) (Rif. 9).
Al recibir el mueble:
e Asegurarse de que el embalaje esté integro y que no presente dafios evidentes;
° Efectt)LIJar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no dafar el
mueble;
e Comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado;
e Sise encuentran dafos, llamar inmediatamente a la empresa proveedora;
e Retirar lentamente las pelicula protectora sin rasgarla para evitar restos de cola
gue podrian retirarse con disolventes adecuados.
e Efectuar una primera limpieza utilizando productos neutros, secar con un pafio
suave, no utilizar sustancias abrasivas o esponjas metalicas;
Para una correcta eliminacion del embalaje tener presente que esta compuesto por:
Madera - Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes de metacrilato (plexiglas).
& e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar elementos del embajale
como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y herramientas utilizadas para la
operacion como pinzas, tijeras, tenazas en la zona de trabajo, ya que podria
provocar heridas y lesiones.
e Estos objetos se deberan retirar con medios adecuados y llevarse a los
correspondientes lugares de recogida.

12.Instalacion y condiciones ambientales - técnico especializado -

Cualquier modificacion de la instalacion descrita en este manual debe estar
autorizada por ARNEG Spa.

Para garantizar el trabajo seguro a los técnicos encargados de la instalacion, se
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recomienda utilizar las herramientas y los equipos de proteccion requeridos por las
normas de seguridad o las leyes vigentes en el pais de instalacion. En todos los casos,
utilizar siempre equipos o ropa adecuada como: calzado de seguridad, guantes de
proteccién y nivel de burbuja.
Para la instalacion respetar lo siguiente:

e examinar con atencién el area de la instalacion, eliminando todos los peligros para

el operador;

No colocar el mueble:

e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;

e al aire libre y, por lo tanto, expuesto a agentes atmosféricos;

e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.);

e cerca de corrientes de aire (cerca de puertas, ventanas, sistemas de climatizacion,
etc.) que superen una velocidad de 0,2 m/s.

Retirar los soportes de madera de la base (utilizados para el transporte) y montar los
pies regulables (Rif. 5) colocandolos de manera que se coloque el mueble en
horizontal ayudandose con un nivel (Rif. 6) para comprobar su alineacion.
Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de que los datos de la
placa se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que debe
conectarse.
Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del
ambiente no deben superar los limites de la clase climatica 3(+25°C; U.R. 60%)
establecidos por la normativa EN-1ISO 23953 - 2 con la que se ha testado el mueble.

e Instalar como maximo 3 muebles en canal en la misma linea de
alimentacion eléctricay frigorifica (1 master + 2 slave)

e Si el mueble se mueve, repetir el control de la nivelacion, una nivelacion
incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.

e El mueble debe nivelarse tanto por delante como por detras.

12_1.Monte el cristal frontal

Procedimieel mueble se suministra con grupe bloque cristal

nto Paso Accion
1 introduzca el bloque sujeta cristal B en el perfil soporte D

> con dos manos, coloque delicadamente el cristal C a lo largo
de la base del perfil soporte, atencion al bloque sujeta cristal

3 controle que el cristal esté plano
4 accione los tornillos A para aumentar/disminuir el bloqueo del

R . |

13.Conexion eléctrica - técnico especializado -

iANTES DE CUALQUIER OPERACION DESCONECTAR LA CORRIENTE DE LA
INSTALACION! jLa instalacion eléctrica debe estar provista de puesta a tierra!
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e Las instalaciones deben realizarse de acuerdo con las normas que regulan su

fabricacion, instalacion, uso y mantenimiento previstos por las normas

vigentes en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa rechaza toda responsabilidad para con el usuario y terceros por
dafios causados por averias o funcionamientos erroneos de las instalaciones
conectadas antes del mueble y por dafios causados al mismo por causas
directamente imputables al funcionamiento erréneo de la instalacion eléctrica.

e El mueble debe protegerse antes mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas y que tendra
también la funcion de interruptor general de corte de la linea.

Correra a cargo del cliente la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion hasta el
punto de conexion del mueble. Las dimensiones de la linea de alimentacion de la
energia eléctrica deben realizarse de acuerdo con la potencia absorbida del mueble.

Quitarse todos los objetos metalicos que se lleven puestos: anillos, relojes,
pulseras, pendientes, etc.

Consultar los esquemas eléctricos antes de efectuar la conexion.

Comprobar que la tension de alimentacion sea la indicada en los datos de la placa.
Formar al operador sobre la posicion del interruptor de manera que pueda llegar
hasta él inmediatamente en caso de EMERGENCIA.

Para garantizar un funcionamiento regular, es necesario que la variacion maxima
de tension esté comprendida entre +/- 6% del valor nominal.

Comprobargue la linea de alimentacion tenga los cables de seccion adecuada,
esté protegida contra sobrecorrientes y las dispersiones hacia la masa sean
conformes a las normas vigentes.

La sustitucion del cable de alimentacion esta reservada al fabricante o a un ente
indicado por el mismo.

En caso de interrupcion de la alimentacién eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la intervenciéon de
las protecciones de sobrecarga. De lo contrario, modificar la instalacion para que
diferencie el encendido de los diferentes dispositivos.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de fijacion para todos los cables en
entrada y salida del mueble.

,_\ e Evitar que el carter entre en contacto con el cuadro eléctrico para evitar

descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las conexiones de las iluminaciones (estanterias, techo,
superestructura) estén adecuadamente conectadas y fijadas en las
correspondientes tomas para evitar desconexiones durante las operaciones
de limpieza y mantenimiento que podrian provocar descargas electricas
perjudiciales para el operador.

El interruptor automatico magnetotérmico debe permitir no abrir el circuito en el neutro
sin tener que abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

14. Colocacion sondas (Rif. 15) - técnico especializado -

Las sondas ya estan montadas en el mueble y son:

Sout| Sonda de control de la alimentacion del aire, color verde

Sdef| Sonda de control del termostato de fin de descongelacion, color

negro

Sin | Sonda de control del aire de aspiracion, color amarillo

15.

Sonda de temperatura: NTC IP68 .

Las sondas Sin - Sout deben estar bloqueadas con bornes Betterman 6-17
c0d.04355001 y no deben estar aisladas.

La sonda Sdef debe ser fijada en contacto con las aletas de aluminio usando el
muelle de acero inoxidable fija bulbo cod.02230134.

Puesta en marcha, control y regulacion de la temperatura- técnico
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especializado -

El control de la temperatura de refrigeracion se realiza a través del termdémetro
mecanico (Rif. 13).

Normalmente, el controlador se configura en fabrica en la fase de prueba, en caso de
modificacion de la programacion, consultar las instrucciones de la empresa de
fabricacion del controlador.

16.La carga del mueble - técnico especializado -

Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:
e disponga la mercancia de manera uniforme y ordenada.
e La colocacion de los productos sin dejar zonas vacias garantiza un funcionamiento
mejor del mueble.
e Colocar los productos sin obstaculizar el flujo del aire refrigerado (Rif. 14)

e NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.
& e NO obstruir de ninguna manera la entrada de aire refrigerado (mercancias,
etiquetas de precio, porta-precios, etc.)

La carga maxima admisible del mueble es de unos 300 kg/m?

Se recomienda agotar primero la mercancia expuesta desde hace mas
tiempo en el mueble que la que acaba de entrar (rotacion de los productos
alimenticios);

17.Descongelacién y descarga del agua (Rif. 16)

La linea de muebles refrigerados Nikko esta dotada de una descongelacion con
parada sencilla a través de la parada del ciclo de refrigeracion.

Durante la fase de descongelacion se producird un aumento de la temperatura del
producto expuesto que, en todo caso, no superard los limites establecidos por la ley;
una vez finalizada la fase de descongelacion el equipo alcanzara rapidamente la
temperatura de ejercicio.

17 1.Descarga del agua:

Para la evacuacion del agua de descongelacion es necesario:
e preparar un desague en el suelo con una pendiente ligera,
e instalar el sifén suministrado entre el conducto de descarga del mueble y la
conexion en el suelo;
e sellar herméticamente la zona de descarga en el suelo.
De esta manera se pueden evitar los malos olores dentro del mueble, la dispersion de
ﬁire r%frigerado y el posible funcionamiento incorrecto del mueble debido a la
umedad.

Comprobar periodicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.

18.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DE MANTENIMIENTO Y
LIMPIEZA, DESCONECTAR LA CORRIENTE DEL MUEBLE @
MEDIANTE EL INTERRUPTOR GENERAL. PARA PROTEGER LAS
MANOS DURANTE LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA UTILIZAR
SIEMPRE GUANTES DE TRABAJO.

Los productos alimenticios pueden deteriorarse a causa de microbios y bacterias. El

cumplimiento de las normas higiénicas es indispensable para garantizar la proteccion

de la salud del consumidor, ademas del respeto de la cadena del frio de la que el
punto de venta constituye el Ultimo eslabén controlable.

Las operaciones de limpieza deben comprender:

1 - LAVADO (desbaste, eliminacion de aproximadamente el 97% de la suciedad).

2 - DESINFECCION (lavado de las superficies para eliminar los microorganismos
patdgenos que quedan después del lavado).

3 - ACLARADO

66 05060134 00 21/11/2013



arnec Nikko

Espaiiol

4 - SECADO
La limpieza de los muebles frigorificos se detalla de la siguiente manera:
18 1l1.Indicaciones generales

,_\ e Las superficies alimpiar, el aguay los limpiadores utilizados para la

limpieza deben tener una temperatura maxima de 30°C.

e usar productos limpiadores sélo de tipo neutro.(Rif. 11)

e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (gj. lejia), que pueden corroer las
superficies.(Rif. 11)

e NO usar productos abrasivos, solventes quimicos/organicos o utensilios
apuntados que puedan dafar las superficies de los muebles.

e NO usar limpiadores de composicion quimica desconocida.

e NO rociar agua o limpiador directamente en las partes eléctricas del mueble y

evitar que los ventiladores, los plafones, los cables eléctricos y todos los aparatos

eléctricos en general se mojen durante las operaciones de limpieza.

NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

NO utilizar alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato

(plexiglas).

NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas.

NO aplicar los productos directamente en las superficies a limpiar.

NO usar aparatos con rociado de vapor.

NO aplicar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza.

Evitar el contacto o los vapores desprendidos por productos acidos, alcalinos

0 amoniaco contenidos en los detergentes para suelos que pueden oxidar o

corroer el acero inoxidable.

e Si se procede a la limpieza interna con hidrolavadoras (Rif. 10), utilizar
sistemas de BAJA PRESION (méax. 30 bar) con potencia adecuada para

eliminar todos los residuos presentes, presiones demasiado elevadas pueden
dafiar las superficies.

e Mantener una distancia minima de 30 cm de las superficies que se desean
limpiar (Rif. 10).

e NO dirigir el chorro desde demasiado cerca de la suciedad, ya que puede
Erzc))vocar dafios al operador y contaminar partes ya limpias y el ambiente (Rif.

18 2.Limpie las partes externas (Diaria/Semanal)

Limpiar con frecuencia semanal todas las partes externas del mueble utilizando
limpiadores neutros para uso doméstico compatibles con las superficies a limpiar o
agua tibia (max. 30°C) y jabon eliminando todos los residuos de detergente.
Aclarar con agua limpia y secar con un pafo suave.

18 3.Limpie las partes internas (mensual)

La limpieza de las partes internas del mueble se lleva a cabo para destruir los
microorganismos patdégenos y asegurar la proteccion de los productos.
Antes de proceder a la limpieza interna de un mueble es necesario:

Quitar la alimentaciéon

Vaciarlo completamente de la mercancia que contiene.

Retirar todas las partes extraibles, como platos de exposicion, rejillas, etc.;
Lavar con agua tibia (max. 30°C).

Desinfectar con un limpiador que contenga antibacterias.

Limpiar con atencion el fondo del mueble, el desagtie y la rejilla de proteccion de la
descarga del agua eliminando todos los cuerpos extrafios a través de la rejilla de
aspiracion y levantando, donde sea necesario, la chapa de los ventiladores.
Secar minuciosamente con un pafo suave.

En caso de formaciones de hielo, solicitar la intervencion de un técnico frigorista
cualificado.

El nido de abeja debe montarse con el mismo angulo.
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18 4.Limpie las partes de cristal

e NO utilizar agua caliente es las superficies de cristal frias, el cristal podria
& romperse Yy herir al operador.
e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de cristal.
NO usar pafos sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todo residuo de agua o limpiador
para impedir la formacion de manchas y para evitar que el liquido llegue a las
juntas, el armazon o las bisagras (puertas de cristal).

Para desmontar y limpiar el cristal frontal hay que desbloquearlo, ver parrafo 11_1.
18 5.Limpiar las partes de acero inoxidable

Algunas situaciones pueden provocar la formacion de 6xido en las superficies de
acero:

e restos de hierro dejados en superficies hiumedas, cal, detergentes a base de cloro
0 amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-
soluciones salinas, residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con champu o detergentes neutros utilizando una esponja o un trapo. Al
finalizar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar abundantemente y secar
muy bien las superficies.

Manchas y oxido antiguos:

e utilizar productos quimicos para acero inox. que contengan el 25% de &cido nitrico

0 sustancias similares.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o abrillantar con un cepillo de acero inox. Después de esta operacion, lavar
con detergentes y secar con cuidado. Esta intervencion puede provocar arafiazos
en las superficie debidos al método de limpieza abrasiva.

18 6.Limpiar las partes de aluminio

e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (gj. lejia), que pueden corroer las
& superficies.

e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de aluminio.
NO usar aparatos con rociado de vapor.
NO usar pafos sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.
Quitar inmediatamente con un pario seco todos los residuos de agua o
limpiador para impedir la formacion de manchas.

Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccion, el aclarado y el
secado, deben efectuarse escrupulosamente eliminando todos los restos de
agua o detergente para evitar la proliferacién de las bacterias nocivas para la
salud. Las partes que se dejen secar con restos de detergente o desinfectante
pueden dainarse.

o Retirar del suelo cualquier elemento como esponjas, trapos, restos de
é detergente o agua que podrian provocar deslizamientos y caidas accidentales.

18 7.Inspeccion de las partes

Una vez finalizadas las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado,
comprobar cuidadosamente que las partes estén perfectamente limpias y secas y que
no estén dafiadas o excesivamente gastadas vy, si fuera necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento se puede
volver a carga el mueble con los productos que se desean exponer.
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19.Desguazado del mueble - técnico especializado -

El desguazado del mueble debe efectuarse en conformidad con la normativa referida a
la manipulacion de residuos prevista en cada pais y respetando el espacio en el que
vivimos. Este producto esta considerado por la legislacion vigente como residuo
peligroso y, por lo tanto, entra en la obligacion de la recogida selectiva y no puede
tratarse como residuo domeéstico ni llevarlo al vertedero. Antes de proceder al
desguazado del mueble, es necesario proceder a la recuperacion del refrigerante y
eliminar el aceite lubricante. Este producto esta fabricado en un 75% con materiales
reciclables. Materiales utilizados en la fabricacion:

- Acero inox 18/10 (AISI 304): estructura base del mueble

- Tubo de hierro: armazon inferior

- Cobre, aluminio: circuito frigorifico, equipo eléctrico

- Plancha zincada: base motor, parrillas

- Espuma de poliuretano (CO,):aislamiento térmico

- Vidrio templado: frontal y lados

- PVC: todas las partes de material plastico

- Madera: armazones laterales depdsito de espuma

e Es responsabilidad del usuario entregar el producto, destinado al
& desguazado, en el centro de recogida especificado por las autoridades
locales o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los
materiales.
e Todas estas operaciones, asi como el transporte y el tratamiento de los
residuos, debe efectuarlas exclusivamente personal especializado y
autorizado.
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1. MHcpopmaLMOHHBbIE NUKTOrpaMMblI
ﬂepeﬂ, YTEeHNEM PyKOoBOACTBA O3HAKOMbTECH C 0603Ha‘-IeHVI$|MVI, npuBeaEeHHbIMN HNXE..

D,aI:IHbM 3HaK rnpeagynpexaaet 06 onacHocCTsIX, KOTOPbIX crieayet nsberatb, u o
& AENCTBUAX, OT KOTOPbIX Heob6xoaMMo KaTeropn4ecku BosgepxumBartbCcsa BO
BpeM4A SKCriJjtyataunn, TeXHM4eCKoro O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IFI n B ntobon apyrou

[aHHbI 3HaK ykasblBaeT Ha TpeboBaHus, npaBuna, HaNnOMUHaHUS U
yBeJOMIIeHUs1, KOTopble AOMKHO cobntogaTb Noboe nuuo, paboTatoLlee ¢
XONOANINBbHOWN TEXHNKOW (M MCMOMb3YIOLLIEE €€ CTPOro MO HA3HAYEHUI0), Ha
NPOTSKEHUN BCEro Cpoka cry6bl 06opyaoBaHus (YCTaHOBKM, SKCMyaTaLmm,
TEXHMYECKOro 0B6CNyXnBaHUs, AEMOHTaXa, 1 T.4.)

2. CumBonbl 6e3onacHoOCTU

Ha npusiaBkax MMeKTCA CUMBOJIbI ©e3onacHocTy, KOTOpbIlEe o6pau.|,a+0T BHUMaHWMe
onepartopoB N TEXHNUKOB Ha ONacHOCTU U Mepbl NMpPpeaoCTOPOXHOCTU.

OMacHOCTb 3MEKTPUYECKOTO HANIME BVDKYLLMXCS OPraHoB
Zfs HaNPSHKEHNS C PUCKOM @ (BEHTANATOPBI)
aneKTpUYeckoro paspsaa
."'.._,..": CM. TOYKM NOABOAA BUIIOYHOTO
£ ) .
‘(17 kBMnoTeHLNMAar "=  3axBaTa norpysuuKa.

3. 3anpeTbl 1 TpeboBaHUSA

BHMMaTenbHO npoyTuTe PYKOBOACTBO NO YCTAaHOBKE M SKCMnyaTaumm, Ytobbl B criyyae
HencnpaBHOCTUN cOobLLMTL Gonee TOYHY MHOPMaLUIo B CEPBUCHBIN LIEHTP.

o [lpexae 4emM BbINONHATbL Kakne-nmbo paboTbl MO TeXO6CNyXMBaHUIO Ha
xonoaunbHOM Mebenu, yoeauTbCA B OTKITHOYEHUUN INEKTPONUTaHUA.

e [laHHaa mebenb NpegHa3HavyeHa TONMbKO ANA 3KcnnyaTauum B
nomMeLleHnn.

e BHumaTenbHO ocyLlecTBNATbL BCe paboume onepauum (3arpysKky,
BbIrpy3Ky, MOMKY, O6CnyXXnBaHue 3a npunaBKkoM, TEXHUYECKOoe
ob6cnyXXuBaHue U T.4.), BbINOMHATbL X C MaKCUMarnbHOMU
TWAaTENbHOCTbLIO U UCNOSIb30BaTb COOTBETCTBYHOLME cpeacTBa
3awmThbl.

e Mopo3nnbHas BUTpUHA NpegHa3Ha4vYeH Ansa noaaepxaHus
HeobxoaMMoMu TemnepaTypbl BbICTaBNeHHON NPOAYKLUN,
cnegoBaTeNibHO, B HEr0 MOXHO KIacTb TOMbKO NULEeBbie NPOAYKTbI,
yXXe oxnaxaeHHble 40 COOTBEeTCTBYHLLEN TeMnepaTypbl XpaHeHUs. ATo
3HAYUT, YTO B BUTPUHY HENb3A KNMacTb HarpeTble NPOoAYKTbI.

e BuTpuHbI pa3paboTaHbl U U3roTOBNEHbI AN XPaHEeHUA U
3KCNOHUPOBAHUS TONIbKO CBEXUX, CBEXKEMOPOXEHbIX, 3aMOPOXKEHHbIX
NPOAYKTOB U MOPOXEHOro, a TakKe rotoBbiX 6ntog u nonydgabpukaToB
(npunaBKnu-MapMuTbl). 3anpewaeTcs KnacTb B BATPUHbI NOObLIe
NPOAYKTbI 3a UCKMHOYEHUEM NMepeyYUCTieHHbIX, B YACTHOCTHU,
cdapmaueBTUYECKYO NPOAYKLIUIO, HAXUBKY ANA pbl6anku un T.4.

e Heobxogmmo ybeamTbcs, YTO 3HAa4YEHNA TeMNepPaTypbl U BIIAXKHOCTU
OKpy>XatoLen cpeibl He NPEBOCXOAAT YCTAHOBMEHHbIX 3Ha4YeHU. B aTon
CBS3M B TOProBbIX TOYKaXx LenecoodbpasHo Bcerga nogaepxmeartb
MakCuUMarnbHO 3(PPEKTUBHBIN peXnM paboTbl CUCTEM KNUMaTU3aLMMN,
BEHTUNALUN U OTOMNSIEHUS.

e CKOpOCTb BO34YLUHbIX NOTOKOB BO6NN3N OTBEPCTUN SJaHHON mebenn He
AormkHa npesbiwathb 0,2 M/c;

e 3aMeHUTb flaMnbl HA HOBbIE NOEHTUYHbIE.

e YCTaHOBKY BUTPUHbI AOMKHbI BbINOSTHATL YNONHOMOYEHHbIE Y
NOAroTOBMEHHbIE TEXHUKM NPEANPUATUS, YKadaHHOIo B KOHTPAKTE.
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He HanpaBnaTb BO3AYLUHbIE MOTOKU U MPUTOYHbIE PELLETKM KOHOAULMOHEPOB
Ha OTBEPCTUS U NPOEMbl JaHHON mebenw.

PasmellaTtb B HeW TOMbKO TOBap, YXXe OXNaXAEHHbIN 4O TemnepaTypsbl,
00bl4HO XapaKkTepHOM NS «XONOAUITbHOM LieNn», U NOCTOSAHHO
KOHTPONMpoOBaTb Nogaep)kaHue Takon TemnepaTypbl.

Bo n3bexaHune neperpysku cobnogatb NpeaenbHyro 3arpyaky.

Mpun 3arpy3ke BUTPUHbI HEOOBXO4MMO cObnoaaTh NPUHLMN poTauum
NPOAYKTOB NUTaHMUs, 4Tobbl NpoAyKUUS, KoTopas Obina BbiCTaBneHa B
TeyeHune BonbLuero BpemeHu, bbinia npogaHa paHblle, YeM BHOBb
3arpy>xeHHas.

[Mpy noMoLLM TEXHNYECKOro cneunanmcta HeobxoanmMo yCcTpaHuTb nobble
Henonagku (ocnabneHHble BUHTLI, MeperopesLume namMmnodki 1 T.4.).
Heobxoanmo npoBepuTb CAMB BOAbI, 0Opa3oBaBLUENCH B pe3yrnbraTe OTTanku
(ocBOGOANTE CTOKM, OYUCTUTL PUNBLTPbLI B CIlyYae UX Hanuung, NpoBepuTb
CUMOHBbI N T.4.).

OTBOANTL Tany UM NCNOSb30BaBLUYKCA ANA MbITbS BO4Y B
KaHanu3auMoHHY CeTb UM Ha OYUCTHOE COOPYXXEHNE B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLWMM 3aKOHOA4ATENBCTBOM U C Y4ETOM BO3MOXHOMO €€ 3arpsi3HeHns,
00yCnoBnNeHHOro 0CO6eHHOCTAMM AaHHOIo U3Oenuns, BO3MOXHbIX OCaaKoB,
CNny4YanHoro paspbiBa ynakoBKW, cogepKallen XXNOKoCTb, a Takke
MCNOSIb30BaHUS Hepa3peLUEHHbIX MOIOLLMX CPEACTB.

Mpn nosiBNeHnn cnuwkom 6onbLLIOro KoNnyecTsa KoHAeHcaTa obpalaTbea K
cneumanucTy no xosnogurneHoOMy 060pyaoBaHuIO.

Bce onepaunn no npogunakTu4eckomMy TEXHUYECKOMY OBCIY>KMBaAHUIO
Heo6xo4uMOo NMPoBOAUTL C 0COBON TLATENbHOCTLIO U PErYNAPHOCTLIO.

HE npukacaTtbcsa kK 060pygoBaHuto, CTost Ha 3emrie 60CbiMu HOramu.

HE npukacaTtbcsa kK 060pyaoBaHNIO MOKPbIMU U BAAXHBIMU pyKamn n
Horamu.

HE cHumaTb 3alWuTHble orpaXaeHus unv naHeny obLwmvBekK, Ans AeMOHTaxa
KOTOpPbIX TPeOYTCA NHCTPYMEHTHI, cnegosaTternbHo, HE cHuMaTh KpbILKY
SMNEKTPUYECKOro LWKMTa, Tak Kak 3Tn onepauun Bcerga gOSMKHbI BbINOMHATb
KBanMuumnpoBaHHble CreumnanucThbl.

HE 3akpbiBaTb KaHaribl MOCTYNNEeHUs BO3ayxXa.

HE ncnonb3oBaTb NOACBETKY C laMnamun HakanvMBaHusl, HanpaeneHHbIMN
npamMo Ha BUTpuHY. OnacHo: neperpes ToBapa.

He nogBepratb BbICTaBNEHHYIO NPOAYKLUMIO NPSIMOMY BO3L4ENCTBUIO
COMHeYHbIX nyven. OnacHO: USMEHEHNE CBONCTB NPOOYKLMN.

HE pa3mewiatb B3pbiBOONacCHbIe BelecTBa, coaepxalime
rerkoBocnsiaMeHALWMueca nNponenneHTobl (Hanpumep, a3po3osibHble
6annoH4Ymnkun) u npod. OnacHo: B3pbIB

HE pa3mMellaTb HanUTKN Ha CTEKJISIHHbIX MOJSKax.

OrpaHnyunTb TEMNepaTypy M3nyvarLmx NOBEPXHOCTEN, KOTOPbIE
NPUCYTCTBYIOT B TOProBbIX TOYKaX, HAanpMmep, nytemM U3onsiumm noTosKoB.

B CITYYAE YTEYKU FA3A UITN NMOXKAPA:

He ocTtaBaTbCcAl B noMeLleHUN, rae HaxoauTCA AaHHaA meberb, ecniv OHO
He BEHTUNUPYeTCA AOMMKHbIM o6pa3om. OTKNOYNTL NPUaBoK OT
3MEeKTPUYECKOro NMTaHus BO3AEeMCTBUEM Ha IMaBHbIA BbIKNoYaTesib Ha
NHUK nepen obopyaoBaHUeEM.

OnA TYWWEHUA NNAMEHW HE UCTOJIb3OBATb BOAY,
UCMONb30BATb TONbKO NMNOPOLUKOBbLIA OTHETYLUUTEb.

JNMIOBOE APYIOE NCNOJNIb3OBAHUE OBOPYAOBAHWUA, CNELUUAIIBHO HE
OIroBOPEHHOE B JAHHOM PYKOBOACTBE, CIIEAYET CHUTATb OIMNMACHbIM.
NMPOU3BOAUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3A YLUIEPB,
NMOHECEHHBLIU B PE3YJNILTATE UCMONIb30BAHUSA OEOPYOOBAHUA HE MO
HA3HAYEHUIO, A TAKXE EMO OLLULMBOYHOIO U HELIEJIECOOBPA3HOIO
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NCNOJNIb3OBAHUAL.

NMONE3HbLIE HOMEPA:
kommyTatop +39 0499699333 - dpakc +39 9699444 - ropsyas nuHma 848 800225

4. Uenb pykoBoacTtBa/Obnactb npuMmeHeHUs. 3auHTepecoBaHHble
CyOBLEeKTbI

[laHHOe pyKOBOLCTBO COLAEPXUT OnmMcaHne nNnHum oxnaxgaembix npunaskoB Nikko,
Bblinyckaemon komnaHmen ARNEG Spa.

MHpopmauus, pacnonoxeHHas HUXe, KacaeTcs:

aKcnnyartaumm obopyagoBaHus,

TEXHUYECKMX XapaKTepUCTUK,

YCTaHOBKM U MOHTaxa,

cBefleHUn AN nepcoHana, aKkcnnyartmpyrouwero obopynosaHume,

onepauumn nNo TeXHMYeCKoMy oBCNyXnBaHuIo,

® VHCTpyKUur no 6e3onacHocCTy.

PykoBoAcCTBO ABNAETCA HEOTHEMIIEMON YacTbo 060pyAOBaHUA N OOMKHO

XPaHUTBLCSA Ha NPOTAXEHUU BCEro cpoka cry06bl XonoanbHON BUTPUHbI.

NMpounsBoauTenb CHUMaET ¢ cebA OTBETCTBEHHOCTL B CrneaAyroLwWmX cnyyasx:
® Py UCMNOMNb30BaHUN XOSTOAUNBHOro 000PYAOBaHMS HE NO Ha3HAYEeHMI,

® pu HENpaBWUIIbHOW YCTaHOBKE, BbIMOMHEHHOW B HapyLLeHne yKas3aHHbIX

TpeboBaHui,

® B Crlydae Hanmums gedeKToB ANeKTPonuTaHng,

® [PUN XPOHNYECKOM HEBbLINOTHEHUN NPESYCMOTPEHHOIO TEXHUYECKOTO

obcnyxmBaHus,

® B Cllyyae HepaspeLLeHHbIX MoguduKaLmm unm pemMoHTa,

® Py MCMNOMb30BaHUN HEOPUTMHASTbHBIX 3anacHbIX YacTew,

e B Clly4ae 4YaCTUYHOro UM NOMHOrO HeCOBNIAEHNS UHCTPYKLINA.
CneuunanbHO Ha3Ha4YeHHOe NNUO OOMKHO XpaHUTb PYKOBOACTBO B NPUro4HOM 4SS ero
XpaHeHns MmecTe, U3BECTHOM BCeM paboynm v nepcoHarny, OTBETCTBEHHOMY 3a
TexHM4yeckoe obcnyXxunBaHue: pyKoBOLACTBO AOIMKHO OblTb AOCTYMNHbLIM A5
KOHCyrnbTaLumm B 060 MOMEHT.

B cny4ae nepexoga obopynoBaHus K TpeTbuM nuuam Heobxoanmo nepenatb
PYKOBOACTBO HOBOMY MOSIb30BaTENO UK BriagenbLy 1 noctaBntb 06 3Tom B
M3BECTHOCTb KOMMNaHMio-NocTaBLLyka. B crniyyae nospexaeHvs unu yrepu
PYKOBOLCTBA criegyeT 3arnpoCuUTb HOBbIW 3K3eMMAP Y KOMNaHUN-NOCTaBLLMKa.
[laHHOe pyKoBOACTBO npeaHasHavyeHo an4:

KBAJTMOULMUPOBAHHOI'O OMNMEPATOPA: kBannduumpoBaHHOro crneunanncta,
3HaKOMOrO C NpUHLUMNamm paboThbl, perynmpoBaHusi, OYUCTKN N TEXHUYECKOTO
obcnyxnBaHms obopyaoBaHus.

CNEUMATIM3NPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUUAIIUCTA: cneuunanucTta,
0BYy4YEeHHOro 1 YyNOSTHOMOYEHHOMO OCYLLECTBAATL paboTbl MO BHEOYEPEOAHOMY
TEXHMYECKOMY OOCNYXXMBaAHMIO, PEMOHTY, 3aMEHE 3anacHbIX YacTen, TEXHUYECKOMY
OCMOTpY, YETKO OCO3HAaLLEMY PUCK, KOTOPOMY OH NOABEPraeTcs BO BpEMS
OCYLLIECTBNEHNSA TaKMX paboT, n cnoCOBHOMY NPUHATL BCE HEOBX0A4MMbIE Mepbl AN
3awmTbl camoro cebst n gpyrnx nuu, U CBECTU K MMHUMYMY BO3MOXHbIM yLiepb B
pe3ynbraTte BbIMOMHEHUS BbllLEHA3BaHHbIX paborT.

MyHKTbI, B KOTOPbIX CNeuuanbHO He OrOBOPEHO, AJisl KOro OHU NMpeaHa3Ha4YeHbl,
KacarTcs 060MX Ha3BaHHbIX Bbilwe CYyOHLEKTOB.

CoaepxaHne HaCTOoSLLEro PykoBOACTBA OTOBpaXXaeT COCTOSAHNE TEXHUKN U
TEXHOMNOrM, akTyaribHOE B MOMEHT NPOM3BOACTBa 000pya0BaHUs U OENCTBUTENBHOE
B MOMEHT ero cbbiTa, N03TOMY PYKOBOACTBO HEMb3s CHATATb YCTapeBLUMM B Cryyae
BbINyCKa NocreayoLmnx oOHOBMEHNI, CBA3AHHbIX C HOBbIMW CTaH4apTaMu Unu
HOBbIMW 3HAHUSMMW.

JTo6oe nnuo, KOTOpOEe HamMepeHO UCNOoNb30BaTh AaHHOe ob6opyaoBaHue,
006513aHO NpoYeCcTb HacTosLWee PyKOBOACTBO.
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5. OnucaHue - lNpepnycmorpeHHoe npumeHeHue (Rif. 1)

ButprHa npegHasHavyeHa ons NnpUMeHeHnsa KBannguumpoBaHHbIM NepcoHanomMm,
KOTOPbIV NOArotTosrneH n obyyeH

pabotogatenem. Takon nepcoHan AoMmKeH YMETb dKCNIlyaTupoBaTh NPUNaBOK 1 3HaTb
pUCKK, BbITEKalOLLMe OTCloaa.

JInHuna xonoguneHbix BUTPUH Nikko npegHasHavyeHa ons XxpaHeHnsa u

npogaxu KonbacHbIX, MONMOYHbIX, FACTPOHOMUYECKUX U MACHBIX u3genun. MNMpunasok
npegHasHayeH ans nutaHus

OT BbIHOCHOIO KOHAEHCcaTopHOro 6roka.

A\

OnekTpnyeckoe obopyaoBaHNe MOXET NPeacTaBNATb ONACHOCTb A5
300pOoBbs. Bo Bpems ycTaHOBKM 1 SKcnyataumm obopyaoBaHus Heobxoammo
cobniogatb TpeboBaHNA OENCTBYHOLLENO 3aKOHO4ATENbLCTRA.
3anpeLeHo CHUMaTb 3aLlMTHbIE NMOKPbITUS UM NAHEeNu, Ansa yaaneHus
KOTOpbIX TpebyeTcsa NnpUMeHeHMe cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
3AMNPELLEHO ucnonb3oBaTb 060opyaoBaHue:

- AeTbMM,

- nroabMu

- C OrpaHMU4YeHHbIMUN PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMU N YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXXHOCTAIMMU;

- nMuamm 6e3 onbITa UIIU HaBbLIKOB JKCnnyaTtauuu npunaBkKa,

- KOTOpbIe He MOryT NONIb30BaTbLCA UM 6€3 NOCTOPOHHEN NMOMOLLU UNKU
yKa3aHum;

- HeTpe3BbIM UJIN HaxoasAaAlWwWMMMcCAa noa BO3eNCTBUEM HapPKOTU4YeCKUX
BelwecTB nepcoHarom.

He pa3pelwaTtb AeTAM U NoAPOCTKaM UrpaTtb C NpuiiaBKOM.

Mepeq akcnnyataumen Heob6xoaMMO BHMMATESbHO NPOYECTb AaHHOE
PYKOBOACTBO M COOTBETCTBEHHbLIM 06pa30oM NPONHCTPYKTMPOBaTbL NepcoHarn,
OTBETCTBEHHbIN 3a BbIMOSIHEHME Pa3fMYHbIX PaboT (TPaHCNOPTUPOBKY,
YCTaHOBKY, TEXHUYEeCKoe obcnyXusaHue 1 T.4.), B 3aBUCUMOCTHU OT
cneumguku npegyCMoTpeHHbIX ENCTBUN.

3akasuuk unmn padortoagarenb 6epet Ha cebsi BClO OTBETCTBEHHOCTL 3a
KBanndukaumo 1 yMCTBEHHOE U PU3NYECKOE COCTOSAAHNE CMNELNanncToB,
OTBETCTBEHHbIX 3@ 3KCMyaTaunio U TEXHNYeckoe obecnyxnsaHne
obopynoBaHus.

HacTtoswas gokymeHTtaums HE MoXeT nofHOCTbIO KOMMNEHCMPOBAaTb
HeAO0CTaTOMHOCTb KyNbTYpbl UM 3HAHWIA NepcoHana, KoTopbin byaeT
paboTtaTb ¢ 06opyaoBaHNEM.

BuTpuHbl paspaboTaHbl U N3rOTOBMEHbI AS1S1 XPaHEHWS! Y 3KCMIOHNUPOBaHUS
TONbKO CBEXWUX, CBEXXEMOPOXKEHbIX, 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB U
MOPOXXEHOr0, a Takke rotoBbix 6ntoa 1 nonydabpukatos (NpunaBku-
MapmuTbl). 3anpeLlaeTcs KnacTb B BUTPUHbI NOObLIE NPOAYKTLI 3a
NCKMNIOYEHNEM NEPEYMNCIIEHHBIX, B YAaCTHOCTU, (hapMaLEBTUYECKYHO
NPOAYKUNIO, HaXXMBKY ANs pbidanku v T.4.

6. HopMmbl n ceptucukartbl
Bce mogenn xonoannbHbix BUTPUH cepun Nikko, onncaHHble B JaHHOM pyKOBOACTBE,
OTBEYalT OCHOBHbIM TpeboBaHNAM Ge30MacHOCTU, OXpaHbl 300POBbA 1 3aLUUTHI,
YCTaHOBMEHHbIM B NEePEYNCIIEHHbIX HUXE €BPONENCKNX 3aKOHaxX U OUPEKTUBAX:
e [upexktnBa 2006/42 EC;
npumeHsemble ctaHgapTthl: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e [lupekTuBa No 3neKTpoMarHnTHom coBmectumocTm 2004/108/CE;
npumeHsiemble ctaHgapTtbl: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997
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e [upekTuBa 0 HU3KOM HanpsikeHun 2006/95/CE;
npumeHsiemble ctaHgapTtbl: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
e [upektuBa RoHs 2011/65/EC
(O6 orpaHn4YeHnn NCNonNb3oBaHUA onpeaeneHHbIX ONacHbIX BELLECTB B
ANEKTPUYECKNX U ANEKTPOHHBLIX Npnbopax);
npumeHsemble ctaHgapTbl: EN 50581:2012
PernamenT EC EC-1935/2004 no matepuanam, KOHTaKTUPYHOLLMM C NALLEBbIMMU
npoayktamu, npumeHsiembl ctaHgapt: EN 1672-2
HaHHoe o6opynoBaHue ncknovaeTcs n3 obnactm npumeHeHns anpektmebl CEE 97/23
(PED) Ha ocHOBaHWK TOro, YTO NpeaycMoTpeHo B nyHkTe 3 CtaTbn 3 JaHHOM
AVNPEKTUBBI.

B cnyyae notepu opurmHana [eknapaunm cOOTBETCTBUSA, Npuriaraemon K
n3gennio, MOXXHO ckadaTb €€ Konuto, 3anonHmB 6rnaHk No cnegyowmm agpecam
B MIHTepHeTe:

e ansa Ntanuu: http://www.arneg.it/conformita/it

e 55 3apybexHbIx knneHToB: http://www.arneg.it/conformita/en
JKcnryatauMoHHble nokasaTenu AaHHbIX XONOAUNbHbBIX NPUIaBKoB Bblnn
onpegeneHsbl B pesynsrare UCnbiTaHUM, NMPOBEAEHHbIX B COOTBETCTBMU CO CTaHOAPTOM
UNI EN ISO 23953-2: 2006 npu ycnoBmuax OKpyatoLen cpebl, COOTBETCTBYIOLMX
Knmmartmnyeckomy knaccy 3 (25°C, oTHocUTeNbHas BrNaXXHOCTb Bo3ayxa 60%)
KnumaTtuyeckui knacc okpyxarowien cpeabl no craHgapty UNI EN ISO 23953 - 2

Knumartuyeckmn | Temn. no cyxom OTHOCUTEnNbHaA
Knacc TepMOM(-,}/pr y BTAXXHOCTb To4ka pochl
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7. UpeHTndpunkaumsn - flaHHble 3aBoackon tabnuukm (Rif. 2)

Ha 3agHen 4acTu BUTPUHbBI pacnosioXXeHa 3aBofckas Tabnmyka ¢ cepuinHbiM HOMEPOM,
coepxallasa cCoOOTBETCTBYOLWMNE MOAEHTUMKALNOHHbIE AaHHbIE:

1) HasBaHve n agpec npoussoguTens

2) HasaHue v anvHa npunaeka

3) Kog npunaeka

4) CepuiHbIN HOMEpP Npunaska

5) HanpsxeHne nutaHus

6) YactoTta nutaHus

7) MNMornowaembin TOK

8) NMornowaemas anekTpuyeckasi MOLLHOCTb Npu oxnaxaeHuu (BeHTunatopbl + MN3OHbI
+ OCBeLLeHune)

9) MNornowaemas anekTpuyeckas MOLHOCTb B (pase pa3mMopakuBaHus
(HarpeBaTernbHble 3NIEMEHTbI + ropsYMe NpoBoAda + BEHTUNATOPLI + OCBeLLEHME)

10) MowHocCTb ocBelleHus (rae npegycMoTpeHo)

11) MNMonesHas nnowagb 3KCno3numnm

12) Tun xonogunbHOW XUAKOCTU, Ha KOTopon paboTaeT cucrema

13) Macca xnagareHTa B cucteme (Tonbko Ansi 06opynoBaHms CO BCTPOEHHbLIM
arperaTtom)

14) KnnmaTtnyecknin Knacc OKpy»KatoLen cpeabl n ucxogHas temneparypa

15) Knacc 3awuTbl OT BNaXXHOCTU

16) Homep 3akasa, Mo KOTOpoMy OblST U3rOTOBIEH MPUNABOK

17) CepuinHbIM HOMEP, NOA KOTOPbIM NpMNaBok 6bIn1 3anyLweH B NPOM3BOACTBO

18) lNog npousBoacTBa npunaska

B cnyyae HanpaBneHus 3anpoca TeXHNYECKOW MOAAEPXKKM B Lienax naeHTuukauynm
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obopynoBaHus He0B6Xo4MMO COOBLUTD:
e HasBaHue npoaykTta (2); nacnopTHbIM HOMep npoaykTa (4); Homep 3akasa (16)

8. TexHM4YecKne xapakTepucTUKu

N | k ko Lunghezza senza spalle Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile
Length without ends Working temperature Horizontal display surface Net volume
Lénge ohne Seiten Betriebstemperatur Gesamte Ausstelleflache Nutzleistung
Longeur sans joues Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile
Longitud sin laterales Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad util
[OnvHa 6e3 60KOBUH Pa6ouas Temneparypa [opv3oHTanbHas nnoLLaas SKCno3numm [MoneaHbin 06bEM

mm RO m? dm?
1250 13 189
1875 19 284
+2°C/ +4°C
2500 2,5 379

3750 38 568

9. TpaHCcnOpTUPOBKA - creyuanu3upoeaHHbIl mexHUYecKul cneyuanucm -

Bce norpy3o4Ho-pasrpy3oyHblie onepaumm OOmKHbI OCYLLECTBNATHLCA
KBannuLMpoBaHHbLIM NEPCOHAaNoM, KOTOPbI CNOCOGEH ONpeaenuTb BEC, TOYKU
nogbema u Hanbornee noaxoasiee ¢ TOYKM 3peHnss 6e30MacHOCTU N MOLLIHOCTY
CPeACTBO pasrpysku. MNepenBmkHble BUTPUHBI 060pyaoBaHbl crieunansHbIM
AepeBAHHbIM NOAAOHOM, NPUKPENNEHHBIM K OCHOBaHMIO, NPeaHa3Ha4YeHHbIM Ans
nepemelLeHns 06opyaoBaHMs Npy NOMOLLIM BUMNOYHBIX NOrpy34mkoB. [Ons nogbema
[laHHoro o6opyaoBaHMsA HEOGXOAMMO MCMONb30BaTb MEXAHUYECKUIA UITK
3NEeKTPUYECKUI NOABEMHUK C HOMUHANbHOW MOLLHOCTLI0, 6onbLuen nnu pasHor 1000
KT.

e Bunbl norpysunka HeobxoanMo Bcerga pacnonaraTb B yKasaHHbIX TOYKaXx,
& 4TOOLI M30EeXaTb prcka ONPoOKNAbIBaHUS, BUIbl CrieayeT Bcerga BBOAUTb
MONMHOCTbIO.
e [loctopoHHmne HE pomkHbl HaxogmTca Nnobnm3ocTn oT 30HbI NogbeMaA.
e Bec npunaska Heobxogmmo pacnpenenntb Takmm obpasom, YToObl
COXpaHuUTb paBHoBecKue LieHTpa TsxkecTu (Rif. 3).
HE vcnonb3oBatb NogbeMHble CpeacTBa:
e rpysonogbemMHOCTbI0 MeHee 1000 kr
® C HEeCOOTBETCTBYHLLMMWN UM U3BMEHEHHBbIMUW B pe3ynbrate u3Hoca
XapakTepucTukamu,
® C W3HOLUEHHbIMW UM HECOOTBETCTBYHOLWMMKN TpeboBaHNAM TpocaMun Unm
kabensamu.

& [Mpouenypbl TPAHCMOPTUPOBKKU, OTIIMYHBIE OT YKasaHHbIX, HE gonyckatorca

10.XpaHeHue Ha cknape

e 3AINPELWUEHO xpaHuTb 060pyaoBaHne Ha OTKPbITOM BO3yXe B MecTax,
NoaBEPXKEHHbBIX BO3ENCTBUIO aTMOCHEPHbIX 0CaAKOB U MPSMbIX COSTHEYHbIX
nyyen. Npsmoe Bo3gencTBmne ynsrpadnoneToBoro narnyyYeHns Bbi3biBaeT
HeobpaTMmyo geopmMaunio nnacTMYecknx matepuanos 1 nospexaaet
KOMMOHEHTbI 060pyaoBaHUS.

e BuTpUHBI HEOBXOANMO XpPaHUTL B KPbITOM NOMELLEHUN Npu TeMmnepaTtype oT -25°C
Ao +55°C n BnaxHoctn Bo3gyxa ot 30% no 90%.

e [lepen NPUHATUEM Ha XpaHeHWe Heobxoanmo yoeanTbCs B LLENOCTHOCTU YNaKOBKU
obopyaoBaHMsA M OTCYTCTBUM AedeKTOB, KOTOPbIE MOryT OTpuUaTeNbHO NOBIUATb
Ha NpoLuecc XxpaHeHUs Ha cknage.

11.Mpuemka, pacnakoBKa, nepBasi OMUCTKA - KeasiuguuupoeaHHbIU
onepamop -
Mpexae Yem HavaTb pacrnakoBKy, HEOBXOAMMO NPUHATL BCe HeobxoayMble Mepbl A

obecneyveHna 6esonacHOCTK oneparopa.
[aHHasa mebenb MoXeT NOCTaBNATLCA B CreaytoLLen ynakoBke:
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® Ha epeBAHHOM MOAAOHE C KpenfieHWeM K ero OCHOBaHUIO U B HENITOHOBOW
nneHke, 3aKpensieHHon MeTannM4yeckon nonocon (ctangaptHas ynakoska) (Rif. 7);
e B KapToOHHOW ynakoBke (Mo 3akasy) ((Rif. 8));
e B JepeBsaHHOM sAwmke (no 3anpocy) (Rif. 9).
Mpu npnemke obopyaoBaHna HeobxoanMmo:
Y6eanTtbCsa B LENOCTHOCTM YNakoBKE N OTCYTCTBUM BULAMMbIX NOBPEXOEHUN;
OCTOpPOXHO NPOBECTU pacnakoBKy, YTOObI He NoBpeauTb 0bopyaoBaHue;
ybeanTbCcsa B OTCYTCTBUM NOBPEXOEHUI KOMMIOHEHTOB 000pYyAOBaHUS;
Mpn o6HapyxeHUn NOBPEXAEHNA HeE3aMeaIMTENbHO CBA3ATbLCS C MOCTaBLUMKOM;
MeganeHHo, He cpbiBasi, yoanuTb 3alMTHYIO NMEHKY Tak, YToObl He OCTaBnATb
OCTaTKOB KIesLliero Bellectsa. B cnyvae Hanmuna cnefos Knes, yaanuTb ux npu
MOMOLLIN COOTBETCTBYIOLLNX pacTBOpUTENEN.
® BbIMNOMHUTb NEPBYH OYUCTKY, UCMONb3Yysl HEWTParbHble CPeACcTBa, U NpoTEPETb
MSFKOW TKaHbtO, HE NCNONb30BaTb abpasnBHbIE BELLECTBA N MeTanmyeckme
MOYarskKu.
[ns npaBunNbHOM yTUNIM3aumMnM ynakoBKM CreayeT 3HaTb, YTO OHa COCTOUT 13 AepeBsa -
neHonmacra - nonuatuneHa - NBX - kapToHa.

[_\ e HE ncnonb3oBaTb BellecTBa, cogepxalime CnmpT, 4nst OYUCTKU aetaneu

n3 nnekcurnaca.

e Bo Bpems pacnakoBku BHUMATENBLHO CneanTb 3a TeM, YTobObl Takme
3MeMeHTbl, KaK rBo3au, AepeBsiHHbIE AeTanu, CKPEnku, HEWMOH U T.4., a Takke
MHCTPYMEHTbI, MPUMEHSIEMbIE AN PACNaKkoBKMW, TakMe Kak WMnLbl, HOXHULbI,
Krnewm, He ocTaBanucb Ha paboyem MecTe, NOCKObKY OHM MOTYT CTaTb
NMPUYMHON TENECHbIX NOBPEXAEHUA N TPABM.

e Bce ykasaHHble NnpegMeTbl AOMKHbI ObITb yAaneHbl Npy NOMOLLM NOAXOASLLNX
CpeacTB M NOMELLEHbI B COOTBETCTBYHOLLME MecTa cbopa.

12.YcTaHOBKa U YCINIOBUS OKpYXKalollen cpeabl - creyuanu3uposaHHbIl

JTioboe nameHeHne B onNnMcaHHOW B JaHHOM PyKOBOACTBE npoueaype YCTaHOBKM
OOMKHO BbITh paspeweHo ARNEG Spa.

mexHu4eckuu cneyuasaucm -
UTtobbl 06ecneunTb BGesonacHble ycrnosust paboTbl 49 CneunanmcToB No YCTaHOBKE,
pekoMeHAYeTCHA NCNONb30BaTh 3aLMTHbIE MHCTPYMEHTbI 1 04eXay B COOTBETCTBUMN C
TpeboBaHuAMM npaBun 6€30nacHOCTN N ENCTBYHOLLEIO B CTPaHe YCTaHOBKM
3akoHoaaTtenbcTBa. B ntobom cnyyae Heobxoammo Bcerga ucnonb3oBaTh
COOTBETCTBYIOLLME NHCTPYMEHTbI M OAEXAY, Tak1e Kak: cnenobyBb, 3alUTHbIE
nep4yaTku, Ny3blpbKOBbIA YPOBEHb.
[ns yctaHOBKM HEOGX04MMO NpUaEpPKMBaTLCA CrieayoLmnX pekoMeHaauunii:
e BHuMaTenbHO OCMOTPETb MECTO YCTAHOBKM N UCKIKOYNTb BCE UCTOYHUKMN
onacHoCTM Ana onepaTopa.
HE pacnonaratb npunaBoK:
® B MOMELLEHMSAX C HANM4YMeM razoobpasHbiX B3pbIBOOMACHbLIX BELLECTB;

® Ha OTKPbITOM BO3A4yXe No DencTBMEM aTMOCEPHLIX SBMEHUN,

e BONN3N NCTOYHMKOB Tenna (nog NPAMbIM CONMHEYHbIM U3MyYEHNEM, B
HenocpeaCcTBEHHON BNM30CTM OT CUCTEM OTOMNSIEHUS, TaMn HaKanueaHua U T.4.)
e Ha NyTu NOTOKOB BO3Ayxa (B6N13n gBepen, OKOH, CUCTEM KNuMaTtusaumm 1 T.4.) co
ckopocTbio 6onblue 0,2 m/sec.
YoanuTtb AepeBaHHbIE ONOPbl U3 OCHOBaHUS (YCTaHOBMEHHbIE AS151 TPAHCMOPTUPOBKM)
N YyCTaHOBUTb perynupyemsblie HOXKkM (Rif. 5), pasamecTuB nx Tak, YT06bl MOXXHO ObIfo
YCTaHOBUTb BUTPUHY B rOPU3OHTasNbHOE MOnoXxeHune, n npu nomowm yposHs (RIif. 6)
MPOKOHTPONMPOBaTh MPaBUIbHOCTb YCTAHOBKM.
Mpexae Yem NoAKIIYNTE BUTPUHY K SNEKTPUYECKOMY NMUTaHUIO, yBeauTbCs, 4To
AaHHble Ha 3aBOACKOW Tabrmyke COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTUKaM 3NeKTPU4eCKon
ceTu, B KOTOPYIO noakntovaeTcs obopyaoBaHme.
Ans npaBunbHON paboTbl Npunaeka TemnepaTtypa n OTHOCUTENbHAA BNaXXHOCTb
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NOMeELLEHNA He OOMKHbI NpeBbIWaTh NpeaernoB Asns Knmmatmyeckoro knacca 3 (+25
°C; oTHOCUTernbHas BrnaXXHocTb 60%) onpeaeneHHbix ctaHaapTom EN-ISO 23953 - 2
B COOTBETCTBUM C KOTOPbIM Oblnu NpoBefeHbl UCTNbITaHUs 060pyaoBaHuS .

e Ha ogHOM NMHMK INEKTPONUTAHUA U XONOAO0CHAbXeHUA yCTaHaBNUBaTb
& He 6onee 3 xonoaunbHbIX BUTPUH B pag (1 master + 2 slave)

e [locne nepemellueHMsa npunaBka HeOGXoA4NMMO NOBTOPHO NPOBEPUTDL
YypOBeHb YCTaHOBKW. YCTaHOBKa He NO YPOBHIO MOXET OTpULIaTeNbHO
CKasaTbCAl Ha paboTe obopyaoBaHus.

e BbipaBHMBaHMue npunaBka He06Xo0A4MMO BbINOJTHUTL Kak cnepeau, Tak u
c3aam.

12 1.YcTtaHOBKa nepegHero crekna

MopAmoOK MPUNaBOK OCHALLEH Y3MOM GNOKMPOBKM CTekna
AGNCTBUN ™, oF AencTBme

1 3aBecTun 6rnoknpoBky cdumkcaTopa B B npodunb onopsl D

O6enmmn pykamm OCTOPOXKHO MOMECTUTL cTekno C B4OMb BCEro
2 OCHOBaHMs onopHoro npoduns, ocoboe BHMMaHMe yoenuTb
OGnokupoBke pukcaTopa cTekna.

3 [MpoBepUTb NIIOCKOCTHOCTL CTEKNA.

™ _ _ N~ _ - A R . L e

13.9neKkTpu4yecKkoe coeauHeHUe - creyuasu3lupoeaHHbIU mexHuU4YecKul
nepcoHan -

NMEPEA BBINMOJNIHEHWEM JTKOBbIX OI'IEPALI,I/IVI OTKIMKOYUNTE CUCTEMY OT
& QNEKTPUYECKOIO NMUTAHUA! BnekTpuyeckas npoBogKa AOSMKHA UMETb @
3a3emneHue!

e JOneKkTpu4ecKkne CUCTeMbl JOSMKHbI OblTb BbIMOSTHEHbLI B COOTBETCTBMM CO
CcTaHgapTamu, perynmpyoLwmMmmn Nx n3roToBrieHne, yCTaHOBKY, 3KCnnyaTaumio
N TEXHMYeCcKoe obCnyxnBaHue, NpegyCMOTPeHHbIE JeNCTBYOLLNM
3aKOHOAAaTENbCTBOM CTPaHbl YCTAHOBKU NpunaBka.

e KomnaHua ARNEG Spa cHumaeT ¢ cebs nobyto 0TBETCTBEHHOCTb NO
OTHOLLIEHUMIO K 3KCNIlyaTaHTy 1 TPETbUM CTOPOHaM 3a yLiep6, MOHECEHHbIN B
pesynsrare aBapuin UM HEUCNPABHOCTEN 3NEKTPUYECKON NPOBOAKN, K
KOTOpOW nogkntoveHo obopyaoBaHue, 1 3a yuwepb, HaHECEHHbIN camoMy
obopyaoBaHu1IO B pesyribrate HENCNPaBHOCTEN AMEKTPUYECKOM MPOBOOKM.

e [lpyvnaBok JomkeH 6bITb 3aLLmLLeH NPy NOMOLLY MHOTOMOJSTKOCHOIO
aBTOMaTU4eCKOro MarHMTOTEPMMUYECKOrO BbIKMOYaTens ¢
COOTBETCTBYIOLLUMMW XapakTepuUcTMkamm, KOTopbin obnagaeT Takke
dyHKUMEN obLLero pybunsHuka nuHun.

ObecneyeHne HanMunsa arekTPUYEeCcKon NMMHUN B MecTe NOLKITIYEeHNs npunaska

aBnsaeTcsa 06s13aHHOCTbIO 3akasymka. PacyeT pa3amepoB SIMHUK NUTaHUSA

3MeKTpoaHepruen HeobxoanMo NPon3BOANTL HA OCHOBAHUM MOLLHOCTHU, NOTMoLLIaeMom
obopynoBaHuem.
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e [lepen nogkntoyeHnem obopynoBaHNa HEOOXOANMMO CHATL C cebs Bce
MeTannuyeckme npeaMeThl: KonbLla, Yacbl, OpacneTbl, Cepexkm n 1.4.

e [lpexae yem nogknoyaTb COEAUHEHUS, CReayeT U3YyUnUTb ANEKTPUYECKNE CXEMDI.

e Y0eamTbCs, YTO HaNpsPKEHUE NUTaHMUS COOTBETCTBYET AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha
3aBoACKoM Tabnuyke.

e [lokasaTb onepaTopy pacnonoXeHne BblkAyaTens, YToobl OH MOr HEMEASIEHHO
HanTu nocrnegHun B cnydyae ABAPUI.

e [Ins 6ecnepebonHon paboTbl 06opyaoBaHUA HEO6X0aMMO, YTOObLI MakcMmarnbHoe
HanpsbkeHne konebanockb B Npegenax +/- 6 % OoT HOMUHANbHOTO 3HAYEHUS.

e Y0BeauTbCs, YTO NPOBOAA NIMHUKN SNEKTPONUTAHUSA NMEOT HEOBXOOUMOE CeYeHmne n
3aLNTY OT YPE3MEPHOrO HaANPSXKEHNSA N OTCYTCTBUS 3a3eMMEHNS,
COOTBETCTBYIOLLYHO AENCTBYIOLEMY 3aKOHOA4ATENbCTBRY.

e 3aMeHy LWHypa NUTaHNA OOSTKEH BbINOMHATL TONbKO NPOM3BOAUTEND UMK
yKaszaHHasi UM opraHu3aums.

e B cnyyae BbIKMOYEHNS 3NEKTPUYECKOIO NUTaHMS yOeanTbCs, 4To BCE
anekTpuyeckne npmbopbl B MarasnHe cnocobHbl CHOBA BKNIOYNTLCA 6e3
cpabaTtbiBaHUA NpegoxpaHuTenemn Ype3MmepHoro HanpsbkeHus. B npoTnBHOM
cnyyae HeobxooMMO BHECTU U3MEHEHUS B INEKTPUYECKYO MPOBOAKY, YTOObI
anddepeHumpoBaTh BKIOYEHNE Pa3NUYHbIX NPMOOPOB.

Cneumanuct no yctaHoBke 060pyaoBaHNA OOSMKEH YCTAHOBUTL YCTPONCTBA
KpenneHnsa ans Bcex NpoBOAOB Ha BXOAE U BbIXOAE BUTPUHBI.

e He pgonyckaTtb KOHTaKTa kKapTepa C 3feKTPOLUUTOM, YTOObI UCKMOYNTD
& Nopa)KeHUs ANEKTPUYECKMM TOKOM, KOTOPbIE MOTYT NMPMBECTM K TpaBMam Unm
CMEpTW.

e Y6eamnTbCs, YTO KOHTAKTbl Pa3nMYHbIX NOACBETOK (MOSOK, KO3blpbKa,
HaZACTPOWNKM) NPaBUIIbHO BCTaBIEHbI U 3aKpensieHbl B COOTBETCTBYHOLLMX
po3eTKax U He OTKMYaTCs B MOMEHT paboT MO OYMCTKE U TEXHUYECKOMY
ob6cnyXnBaHuIo, CNPOBOLMPOBAB yaap TOKOM.

ABTOMaTUYECKUA MAarHMTOTEPMUYECKNIA BbIKITHOYaTENb A0MKeH paboTaTtb Tak, YToObI
He pa3oMKHYTb Liernb Ha HerTpanu 6e3 ogHOBPEeMEHHOro pasmMbikaHus Ha dasax, 1 B
ntobom crnyyae pacCcTosiHNE pa3MblKaHUS KOHTAKTOB AOMKHO COCTaBMATb MUHUMYM 3
MM.

14. PacnonoxeHue aatumkoB ((Rif. 15)) - cneyuanu3supoeaHHbIl
mexHu4eckuli cneyuasnucm -
Cne,u,yrou.l,me OaT4HUKN yXKXe YCTaHOBJIEHbI B BUTPUHE!

Sout| [JaTynk KOHTPONSA NPUTOKA BO3AyXa, 3eNIEHOrO LiBeTa

Sdef| [laTumk KOHTPOMNA TepmocTaTa No OKOHYaHWUIO Pa3MOpPaXXMBaHUS,
YyepHoro uBeTa

Sin ﬂ,aT‘-II/IK KOHTPOJ1A BCaCbiBaeMOro Bo3yxa, »XesrnToro useta

e [latumk Temnepatypbl NTC IP6G8 .

e [laTtumkm Sin-Sout 4OMKHbI KpenuTbCs C NOMOLLbIO Krnemm Betterman 6-17 koa
04355001 n He AOMKHbI UMETb N30NALIUN.

e [latumk Sdef formkeH KpenuTbCsa B KOHTaKTe C antOMUHUEBbLIMUY flonaTkamMun ¢
NMOMOLLIbIO HEPXKaBEIOLLEN NPYXKUHbI-CTONopa Konbbl, kog 02230134.

15.3anyck, npoBepKa v perynupoBKa Temneparypbl - crieyuasau3uposaHHbIil
MexHUK -

KoHTponb TemnepaTtypbl OXnaxgeHUs ocyLLeCcTBNAETCS NOCPeaCcTBOM MEXaHNYECKOro

Tepmometpa (Rif. 13).

Kak npaBuno, KOHTponnep HacTpamMBaeTCs N3roTOBUTENEM Ha aTane KOHTPOons

obopygoBaHus. ns naMeHeHus nporpamMmmMbl HEOBX04MMO 00PaTUTBLCSA K MHCTPYKLUNAM

KOMMaHUN-Npon3BOANTENS KOHTPOMepa.

16.3arpy3Kka BUTPUHbI - KeasiughuyupoeaHHbIU orepamop -
Mpw 3arpy3ke BUTPUHbI HEOOXOAMMO CObnoAaTh HECKObKO BaXHbIX NpaBuIt:
e pasMellaTb ToBap PaBHOMEPHO U YNOpPsSA0YEHHO;
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® CnoLwHoe, 6e3 NycTbIX 30H, pacrnonoXeHne NPoAyKTOB, rapaHTUPYET NyYLUyto
paboTy obopyaoBaHUs;

e pacnonaraTtb NPOAyKTbl TaK, YTOObLI HEe co3fgaBaTh NPEnATCTBUN AN NOTOKa
oxnaxaaemoro so3dayxa (Rif. 14).

e HE nomeluaTb BHYTPb BUTPUHBLI HArpeTble NpoayKThbl.
& e HE nperpaxpgatb HMkoMM 06pa3om NOCTyMNfeHMe oxnaxaeHHOro Bo3ayxa
(ToBapamu, 3TUKETKaMK, LEHHUKaMN U T. 4.)

MakcumanbHO aonyctumas 3arpy3ka BaHHbl coctaBnseTt 300 Kr/m?

PekomeHayeTcs cHadana peannsoBbiBaTb TOBap, KOTOPLIN 4OrbLUE
HaxoguTcsa Ha BUTPUHE, a 3aTeM Gonee No3gHero NocTynneHus (potaums
MULLEBbIX NPOOYKTOB);

17.0t1tanka n cnuB BoAabl (Rif. 16)

JTInHusa xonogunbHbiX BUTPUH Nikko cHabxeHa cucteMon MexaHM4eCKon OTTauKku
NocCpeacTBOM OCTAaHOBKM LIMKIA OXNaXaeHus.

Bo Bpems dhasbl pasamopakmBaHUsA NPONCXOANT MOBbLILLEHNE TeMMNepaTypbl
BbICTaBNEHHbIX MPOAYKTOB, HO B NOOOM Criyvae oHa He NMpeBbILLAET NPeaenos,
YCTaHOBIEHHbIX 3aKOHOM. 10 3aBepLueHUn a3kl pasMmopaxmBaHna obopyaoBaHue
ObiCTpOo gocTuraeT paboyen Temneparypsl.

17 _1.CnuB BOAbI:

[ns cnvea Bogbl, 06pa3oBaBLLENCS B pe3yrbrate OTTanku, Heobxoanmo:

e npeaycMOTpeTb CNMB B MOy Nog HeBONbLIMM YKIOHOM;

® YCTaHOBUTb BXOASALIMIM B KOMMNSIEKT NOCTaBKN CUOH Mexay CrnBHON Tpybon n

NOAKNtoYeHeM B Nony;

® repMeTUYHO 3azenaTb 30Hy CoeJMHEHUSA CrnmnBa C rMorioM.
B pesynbrate aTux 4ENCTBUIA MOXHO ByaeT nsbexxaTb Nroxoro 3anaxa BHyTpU
BUTPUHbI, paccemBaHns OXNaX4eHHOro BO3yxa N BO3MOXHbIX HEUCNPAaBHOCTEN
obopyaoBaHUs 1U3-3a BIIAXKHOCTU.

KeanupuunpoBaHHbIN MOHTaXXHUK O60py,D,0BaHVIﬂ AOJDKEH nNepnognyeckn
npoBepATb UCMPAaBHOCTb rmapaBJINYECKNX COEOUNHEHUN.

18.TexHUuYeckoe 0GCnyXMBaHME U OYUCTKA - 10020MOEBJIeHHbIU ornepamop

NMEPE[ BbIMOJIHEHWEM JTKOELIX PABOT MO TEXHWYECKOMY
OBCITYXXNBAHUIO 1 OYNCTKE OTKNIOYNTL CUCTEMY OT
ANEKTPNYECKOIO MNMNTAHNA NMPUY NMOMOLLUW OBLLUETO

BbIKNIOYATETA. A1A SAWNTLI PYK BO BPEMA PABOT IO

O4YNCTKE BCEIOA UCIOJIb3OBATb PABOYNE MNMEPYATKN.

[MpoayKTbl MUTaHMS MOTYT UCMOPTUTBLCSA NO4 BO34ENCTBMEM MUKPOBOB 1 BakTepui.

[ns oxpaHbl 300poBbs NOTpebuTenen Hapsaay C Co3gaHMeM CUCTEMbI OXMaXaeHus,

KoTopas sABNAeTcs nocnegHm KOHTPONMpyeMbiM 3BEHOM TOProBOW TOYKK, 0COBYHO

BaXXHOCTb MMeeT cobniogeHne obLmMx CaHNTapHO-rIMrMeHN4YecKnxX npasusl.

Onepaummn nNo 04NCTKE OOMKHbI BKHOYaTb:

1 - MOUKY (obesxmpunaHune, yoaneHme okono 97% 3arpsa3HeHnn)

2 - DBEBUH®EKLUUIO (06paboTky noBepxHOCTEN ANA yaaneHUs NaToreHHbIX
MUKPOOPraHnM3mMOB, OCTaBLUNXCS MOCie MOWKM)

3 - OMNOJIACKUBAHUE

4 - CYLUKY.

OuncTKa XonoannbHbIX NPUNABKOB NoapasnenseTcs Ha crieayolme onepaumn.
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18 1.06wue ykasaHusA
,_\ e Temnepartypa ouunliaeMbiX NOBEPXHOCTEN, UCMONb3yeMON BOAbI U

MOIOLLMX CpeaAcTB He AormkHa npeBbiwaTtb 30°C.

® [PUMEHSATb TONMbKO HenTparbHble Ynuctdawme cpeactea (Rif. 11)

e HE npuMeHATb KNCMOTHBIX U LLESNOYHbIX MOKLLNX CpeacTB (Hanpumep,
oTbenueaTens), cnocobHbIX BbI3BaTb KOPPO3uto noBepxHocTen (Rif. 11)

e HE ncnonb3oBaTtb abpasnBHble CpeacTBa, XMMUYECKNE UIN OpraHnyeckme
pacTBOPUTENN N OCTPbIE NHCTPYMEHTbI, CNOCOBHbIE NOBPEUTb NOBEPXHOCTU
mebenn.

e HE vcnonb3oBaTtb YnCTSLLNE HEN3BECTHOIO XMMUYECKOro cocTaBa

e HE 6pbi3raTb BOOOW MM MOKOLLUM CPEACTBOM Ha dNeKTpuieckne geranu mebenu
M cneguTb 3a TeM, YTOObl BO BPEMS OYUCTKM Ha 3annTb BEHTUNATOPbI, NadOHbI,
aneKkTpuyeckme kabenu n anekTpoannapatypy B LefIoM.

e HE npukacatbcs K 060pyL0BaHUIO MOKPBIMU MW BAAXHbIMU PyKamu U
Horamu.

e HE vcnonb3oBath BellecTsa, coaepxaline cnmpt, 1 UM nogoOHble And
OYUCTKM AeTanen U3 nnekcurnaca.

e HE HanpaBnaTb CTpyo HENOCPEACTBEHHO HA OKpaLLEHHbIE UK NIaCTUKOBbIE
NOBEPXHOCTH.

e HE HaHoCuUTb YncTAWMe cpeacTea HEMOCPEACTBEHHO Ha oYL aeMble
NMOBEPXHOCTH

e HE npumeHaTb napoctpynHoe obopynoBaHmne

e HE npuknagbiBaTb Ype3MEpPHbIX YCUININ NPU BbINOSTHEHNN PaboT MO OYMCTKE.

e l36eratb KOHTAKTa UM UCMAPEHUIA OT KMCAOTHbIX, LLEMOYHbIX Un
aMMMa4YHbIX BELECTB, CoAepXKalluMxXcs B CpeAcTBax ANs MbiTbs nona,
NMOCKOSbKY OHU CTAHOBATCS NPUYMHON KOPPO3UM HEPXKaBEKLLEN CTanu.

e Ecnu ona BHyTpEeHHen OYUCTKM UCMOMb3YHTCH MMOPO0YUCTUTENBbHbIE
mMawwuHbl (Rif. 10), ncnonesosatb cuctemol HASKOIO OABJIEHUA (makc. 30

6ap) C MOLLHOCTbIO, AOCTAaTOMHON ANA yaaneHus nobbix 3arpa3HeHn.
MaLunHbI C BbICOKAM LaBfieHMEM MOryT NOBPeaUTb NOBEPXHOCTH.

e [lopoepxuBatb paccTodHne He meHee 30 CM OT NOBEPXHOCTEN, KOTOPbIE
nognexar oumcTtke (Rif. 10).

e HE HanpaBnaTb CTPYH CAULLKOM BNKM3KO K 3arpsi3HEHMI0 — 3TO MOXKET
TpaBMMpPOBaTb U 3arpsi3HUTb YXKE OYMLLEHHble AeTanu u nomelleHune (Rif. 12).

18 2.0uncTKa HapyXXHbIX YacTeu (exxeaHeBHasn / exeHeaerbHas)

ExxeHegenbHO ounLaTh BCE HApYXXHblE AeTanun HEUTparnbHbIMU ObITOBbIMU
YUCTAWMMM CpeacTBamMm, NOAXOAALNMN ONS OYMLLaEeMbIX MOBEPXHOCTEN, UMK
Tennon (makc .30°C) MbIfTIbHOW BOLOW, yAanasa BCe OCTaTKM YNCTALLEro cCpeacTBa.
OnonocHyTb YANCTOM BOLAOW U NPOTEPETb HACYXO MANKOW TPSMKOMW.

18 3.04ncTKa BHYTPEHHUX YacTen (eXXxeMeCAYHO)

Ounctka BHYTPEHHUX I'IOBerHOCTeI7I npunaBKa Heobxoguma ans YHUHTOXEHUA
naToreHHbIX MUKPOOPraHM3MoOB C LIENbIO obecneyeHus COXpaHHOCTW TOBaApOB.
I'Iepe,q BbINMONTHEHNEM BHyTpEHHeVI O4YUCTKU MNMpunaBka HeobxoaQMmo:

OTKNIOYUTb NUTaHUE
MOMHOCTBLI0 0CBOBOAUTL €ro OT ToBapa

yaanuTb BCE CbEMHbIE KOMMOHEHTbI, TaKne Kak 4eMOHCTPaALNOHHbIE MOAHOCHI,
peLIeTKN n T.4.

nomMbITb Tennown sogon (makc. 30°C)

npoaesvHMUMpoBaTb MOKOLWMM CPeaCcTBOM, cogepxalimm baktepuuyngHoe
BELLECTBO

TWaTenbHO OYNUCTUTb NOALO0H, CTOYHbLIV XXeNnoboK 1 3alUTHYIO peLleTKy cnmea
BOAbl, yAansasa BCe MHOPOAHbIE Terna, MPOHUKHYBLUNE Yepes peLLeTKy BbITSXXKU U
noAHMMas Npu HeobXxoaMMOCTU NIONAacTN BEHTUNATOPA;

aKKypaTHO NpOoTepPeTb HACYXO MArKOWN TPSAMKOWN.

B cny4ae obpasoBaHus nbga TpebyeTcs BMeLaTenbCTBO KBANMULMPOBAHHOMO
crneumanncTa no XonoannbHoOMy 0b6opyaoBaHuMIo.
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e H4encTyro KOHCTPYKLMIO CriefyeT YCTaHOBUTbL HA MECTO Mo TEM e YITIOM.
18_4.0umncTKa Yyacten U3 cTekna

e HE vcnonb3oBaTb ropsyyo BoAy Anst MblTbsl XONOAHbIX CTEKIAHHbIX
& NMOBEPXHOCTEN, MOCKOMbKY CTEKNO MOXET TPECHYTb M NOpaHUTL ornepaTopa.
e HE vcnonb3oBaTh LiepoxoBaTble, abpa3uBHble MaTepuarnbl UK
MeTannMyeckne ckpebku, KOTOpbIMM MOXHO NoLapanaTb CTEKMSHHbIE
NMOBEPXHOCTU
HE vcnonb3oBaTth rpsisHble Tpsnku

Mcnonb3oBaTtb TPSAMKY, CMOYEHHYK HENTPaNbHbIMW MOKLUM CPEeACTBOM UMK
Tennon (Makc. 30°C) MbISIbHOM BOAON.

e HewmeaneHHo ygansiTb Cyxomn TPAMNKOW BCe OCTaTKM BOAbl U MOKOLLErO
cpeacTsa, YToObl NpegoTBPaTUTL NOABMAEHNE NATEH U NonagaHue XnaKkocTu
Ha NpoKnagku, paMmy unuv B NneTnu (CTeKNAHHbIe ABepLbl).

UTOo6bl CHATL U BbINOSTHUTE OYUCTKY NEepeaHero cTekna, ero Heobxoanmo
pas3bnoknpoBaTb, cM. naparpad 11 1.

18 _5.0umncTKa YacTten U3 HepXKaBeloLen cTanm

B HeKkoTOpbIX CUTyaumsix cTanbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCHIATLCS:

e MeTannuyeckne npeamMeTbl, OCTaBMNEeHHbIE Ha BIIaXHbIX MOBEPXHOCTAX, HAKMUIb,
OCTaTK/ MOKLLNX CPeaCTB HA OCHOBE Xrlopa Uinn aMmuaka, U3BeCTKOBbIE
OTSTIOXXEHUSA UM OCTaTKU MULLEBbLIX NPOOYKTOB, COMb COSISIHbIX pacTBOPOB, CyxXue
OCTaTK/ NCMapuBLLMUXCS XNOKOCTEN.

CBexue naTHa n p>xaB4vHa:

® OYMCTUTb MPU NOMOLLM LLAMMYHSA NN HENTPaISibHbIX MOKLLMX CPEeaCTB rybKon unm
TKaHbto. Nocne yganeHusa Bcex cnegos MOKLLETNO CpeacTBa TaTenbHO
OMNOSTIOCHYTb BOLOMW U HACYXO BblTepEeTb NOBEPXHOCTb.

3acTapensble NsaTHa 1 pXaB4yvHa:

® 1CMNOMb30BaTh XMMUYECKNE CPEACTBa OS5 OYUCTKN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBelLlen ctann, cogepxawume 25 % pactBop a30THOW KACMOTbI UK
aHanornyHbIX BeLecTB.

CTonkune nATHa U pXXaBymHa:

® 3a4YMCTUTb U OTNONMPOBATbL LLETKOM N3 HepXxaBsetowen ctanu. lNocne aToro
NPOMbITb MOKOLLMM CPEACTBOM U TLATESNbHO BbICYWNTL. B pesynesrate gaHHoM
ornepauunn Ha NOBEPXHOCTU MOTYT NOSIBUTLCS LlapanuHbl U3-3a NpUMeHeHNS
abpasnMBHOIro MeToaa O4YMCTKM.

18 6.04mncTKa Yacten N3 anroMUHUA

e HE npuMeHATb KUCMOTHBIX U WeEeSTOYHbIX MOKLLNX CpeacTs (Hanpumep,
& oTbenueaTens), cnocobHbIX BbI3BaTb KOPPO3NIO NOBEPXHOCTEN
e HE ncnonb3oBathb LepoxoBaTtble, abpasnBHble MaTepuarnbl Unm
MeTannumyeckme ckpebku, KOTOpbIMU MOXHO MouapanaTb aftoMUHUEBLIE
NOBEPXHOCTH
e HE npumeHaTb napoctpynHoe obopyaoBaHmne
HE ncnonb3oBath rpsi3Hble TPSnKu

Mcnonb3oBaTtb TPSAMKY, CMOYEHHY HENTPaNbHbIMW MOKLUM CPEACTBOM UMK
Tennon (Makc. 30°C) MbISTbHOM BOAON.

e HemeaneHHo ygansiTb Cyxoun TPAMNKOW BCe OCTaTKM BOAbl U MOKOLLErO
cpeacTsa, YToObl NPegoTBPaTUTL NOABMEHME MNATEH.

Bce onepauum no o4ncTKe, B TOM Yucre gesmHJeKUmnIo, ononackuBaHue u
CYLUKY, He06X0AUMO BbINOJHATL TLWaTeNIbLHO, YAansAa Bce OCTaTK1M BoAbl UNn
MOIOLLIEro CpeAcTBa, YTOObI BOCNPenATCTBOBaTb PAa3MHOXEHUIO BpeAHbIX AnA
300POBbSA MUKPOOpPraHuamoB. KOMNOHeHTbI C 3aCOXWMMM OCTaTKaMM MOKOLLEero
unu ae3vHcuUUpyoLero cpeacTsa MOryT NONy4YMTb NOBPEXOEHUS.

A Do Ypoanutb ¢ nona I'y6KVI, TPAMNKW, OCTAaTKN MOKOLLIEro cpeacrtsa UJjin BoAbl, Ha
é‘ KOTOPbIX MO>XHO MNMOCKOJIb3HYTbCA U yMNacTb.
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18 7.0cMOTpP KOMMNOHEHTOB

[Mocne 3aBepLUeHUs onepaunn No MbiTbo, 4e3MHMEKLNIN, ONOMNaCcKMBaHUIO, CYLLKE
HeoOxoanMo ybeanTbCs, YTO HU OANH KOMMOHEHT HE NOBPeXAeH U He CIULLKOM
N3HOLLEH, B MPOTMBHOM Cily4ae TakoW KOMIMOHEHT crieqyeT 3aMeHUTb.

YCTaHOBUTb HA MECTO MOMHOCTbLIO BbICYLUEHHbIE KOMMOHEHTbI Y MOAKMIOYUTD
obopyaoBaHME K INEKTPUYECKOMY NUTAHKIO. [ocne AOCTMXKEHUSI BHYTPEHHEN paboyen
TemnepaTtypbl MOXHO CHOBA 3arpy3uTb B BUTPUHY NPOAYKTHI.

19.[leMoHTaX NnpunaBkKa - cne4nanu3MpoBaHHbIN TeXHUYECKU
cneumanucr -

[eMoHTMpOBaTh M YyTUNN3NPOBATb NPUIaBok HEOHBXOAMMO B COOTBETCTBUN C
AENCTBYIOWMM B KQXXO0OW OTAENbHOW CTpaHe 3aKOHO4ATEeNbCTBOM MO yrpaBneHuto
oTXo4amMu 1 nNpu cobniogeHNM HOPM OXpPaHbl OKpy»KatoLen cpeabl. JaHHbI NPOAYKT No
AEeNCTByoLWEeMY 3aKkoHOAaTeNbCTBY OTHOCUTCS K OMACHbIM OTX04aM, a 3Ha4YuT OH He
BXOOUT B KaTEropuo JOMaLLHUX OTXO40B U HE MOXET ObITb BbIBE3EH Ha CBasky, a
noanexmnt ocobon ytunmnsauuu. lNepen gemMoHTaxxom npunaeka Heobxogmmo cobpaTb
xnagareHT v yganutb cmasoqyHoe mMacro. [laHHbIn NpoaykT Ha 75 % cocTouT u3
mMaTepuarnos, KOTOpPble MOXHO UCMOSb30BaTb NOBTOPHO. MaTepuarnsl,
NCNOSIb30BaHHbIE B KOHCTPYKLMMW:

- HepxxaBetowas ctanb 18/10 (AISI 304):KOHCTPYKLNS OCHOBAHUSA BUTPUHDI

- Metannuyeckas Tpyb6a: HWKHAS pama

- Meab, antoMuHu: KOHTYpP OXNaXOeHusd, arnekTpuyeckas npoBoaka
- OUMHKOBaHHbIV NUCT: OCHOBaHWe ABuraTerss, peLeTku

- MenononuypetaH (CO,): Tennosas N3onauus

- 3aKkaneHHoe CTeKno: nepegHss n 60KoBble NaHenu

- MNBX: BCEe NnacTMaccoBble YacTu

- depeBo: OOoKOBbIE pamMbl 3aMeHEeHHOro MOAYIS

e 3a gocTaBky noanexallero yTunusauum U3nenus B ykasaHHbIi MECTHbIMU
& opraHamu BriacTu LEEHTP No cOopy OTXOAO0B UMW B YKa3aHHbIN
npousBoanTenem LEHTP no cbopy 1 BTOPUYHOM NepepaboTke maTepuanos
OTBETCTBEHHOCTb HECET NOSb30BaTe/b.
e Bce onepauun no ytunusauum , Takme Kak TpaHCNopTUpOBKa 1 obpaboTka
OTXOA0B, AOMKHbl BbINOMHATLCS TOMbKO Creumann3MpoBaHHbIM 1
YMNONTHOMOYEHHbBIM NEPCOHAroM.
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TSTTE

Oeknapauusa o coorBectBun POCTECT

Hwxenognucaswasnca dpupma Arneg Spa, pacnonoxeHHas no agpecy Via Venezia, 58 -
35010 Campo San Martino (PD), nog cBoto OTBETCTBEHHOOCTb 3asiBMSIET YTO 000pyaoBaHMeE,
OonucaHue KOTOPOro MPUBOAWUTCH B HACTOSLLUMX WMHCTPYKUMSX cepTuduumnposaHo OpraHom
Ceptndukauyun POCTECT, Mocksa, POCC RU. 000110 AA 46.
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non pud essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed e stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’ s
consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschiire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschiire darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an Dritte
weitergegeben werden und sie ist ausschlief3lich fiir unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et aux
caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de notre part.
Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée a des tiers sans autorisation préalable.
Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las especificaciones
y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacién de aiso anticipado.La presente
publicacién no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin la previa autorizacion y ha sido
aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros clientes.

Mbl octaBndem 3a cobov npaBO BHOCUTb B nobon MOMeEHT u 6e3 npegynpexoeHus
M3MeHeHus B cneundukaunm u gaHHble npuBeaeHHbIe B HACTOsILLEM Nocobun.

3anpelaeTcss BOCNpoOM3BOAUTb W/ nepedaBaTb TPETbUM nuvuamMm 6e3 Hallero cornacus
HacTosLLYO Nybrnunkaumio KoTopas NoAroToBneHa UCKMIYNTENBHO A5 HALWNX KIMEHTOB.



