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1.Icone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:

Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente
durante 'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-
tellamento ecc.).

2. Divieti e prescrizioni

Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinché I'operatore, in caso di
guasto sia in grado di fornire telefonicamente informazioni precise all'Assistenza
tecnica. Prima di contattare il Servizio Assistenza, verificare i seguenti punti:

e Prima di qualsiasi intervento su un mobile frigorifero, staccare |I'alimen-
tazione elettrica.

e | mobili sono progettatti esclusivamente per essere usati in ambienti
chiusi.

e Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) usando sempre la
massima diligenza e i dispositivi di protezione necessari.

e Il mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, le derrate alimentari devono essere intro-
dotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di conserva-
zione, quindi NON introdurre nel mobile prodotti che abbiano subito un
riscaldamento.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato introdurre ogni altra tipologia di
merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per
la pesca ecc.

e Verificare che i valori della temperatura e dell’'umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati, quindi mantenere sempre al massimo l'efficienza
degli impianti di climatizzazione, di ventilazione e di riscaldamento del punto
vendita.

e Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili; evitare che le correnti d’aria e le
bocchette di mandata dell'impianto di climatizzazione siano dirette verso le
aperture dei mobili.

e Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo,verificare che il mobile sia
sempre in grado di mantenere tale temperatura.

e Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile

e Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

e Eliminare con l'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

e \Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gli
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

e Smaltire 'acqua di sbrinamento, o usata per il lavaggio, attraverso la rete
fognaria o impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, visto che
quest’ultima puo venire in contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura
del prodotto, a eventuali residui, a rotture accidentali di involucri contenenti
liquidi nonché all’'uso di detergenti non consentiti.
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e Se si verificano condensazioni anomale, allertare subito il tecnico frigorista.
e Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva

e NON usare il mobile a piedi nudi
& e NON togliere protezioni o pannellature che richiedono I'utilizzo di utensili per

essere rimossi. In particolare non rimuovere la copertura del quadro elettrico,
queste operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.

e NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.

e Evitare che l'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.

e Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.

e NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce

e NON introdurre sostanze esplosive (es. bombolette spray) con propellente
inflammabile nel mobile. Pericolo: esplosione, incendio.

e [N CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:
Non sostare con latesta nel vano dove e posizionato il mobile se questo
non e opportunatamente arieggiato. Scollegare il mobile agendo
sull’interruttore generale a monte dell’apparecchiatura.
NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.

OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E
DA CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE
RITENUTO RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO
IMPROPRIO, ERRONEO E IRRAGIONEVOLE.

Numeri utili: Centralino +39 0499699333, Fax +39 9699444, Call Center 848 800225

3. Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati
Questo manuale d’istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati
Natal realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:
e Uuso del mobile
caratteristiche tecniche
installazione e montaggio
informazioni per il personale addetto all’'uso
interventi di manutenzione
indicazioni per la sicurezza
Il manuale € da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.
Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile
installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate
difetti di alimentazione elettrica
gravi mancanze nella manutenzione prevista
modifiche ed interventi non autorizzati
utilizzo di ricambi non originali
inosservanza parziale o totale delle istruzioni.
Il manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.
In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.
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Il presente manuale e rivolto a:

OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui e esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale rappresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
impiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

4. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)
Il mobile Natal, € un espositore adatto alla presentazione e vendita di ogni tipo di
pesce fresco ed é stato progettato in due versioni principali:

e A) a “letto di ghiaccio” non refrigerato, per I'economia di servizio.

e B) refrigerato con evaporatore e vassoi inox.
Le varie versioni sono disponibili nelle lunghezze: 1250 - 2500 mm e prevedono sem-
pre il collegamento dello scarico acqua a pavimento.

e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e
& le leggi vigenti devono essere rispettate durante I'installazione e I'impiego.

NON e consentito I'uso del mobile:

e da parte di bambini

e da persone che non siano in grado di usare il mobile in sicurezza senza

supervisione o istruzioni.
e portatori di handicap
e personale non sobrio o sotto I'effetto di sostanze stupefacenti

e Leggere attentamente il manuale prima dell’'uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la
propria competenza secondo le indicazioni riportate.

e Il Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all'uso e alla
manutenzione della macchina.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

5.Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’uso della serie Natal
rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
norme armonizzate applicate: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base

8 05060135 00 28/09/2012



arneagc) Natal

Italiano

a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, € possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente alll'indirizzo internet: http://www.arneg.it/conformity

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C, 60% U.R.)

Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica [Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. ldentificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi
caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze
corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui é caricato ogni impianto (solo per mobili con
motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro 'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui e stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per 'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:

e il nome del prodotto (Rif. 2) - 2; il numero di matricola (Rif. 2) - 4; il numero di

commessa (RIif. 2) - 16.

7.1l Trasporto (Rif. 3) - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare i pesi, i punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia
per sicurezza che per portata.

| mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fissato alla base per la movimenta-
zione con carrelli a forca.

Utilizzare un carrello elevatore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in

05060135 00 28/09/2012 9
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guestione, con portata nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le forche di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
& ribaltamento, infilare sempre completamente le forche.

e NON devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.

e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del

carico.

NON utilizzare mezzi per il sollevamento:

e inferiori al peso del mobile

e con caratteristiche non idonee o alterate dall’'uso.

e con funi o cavi non regolamentari o usurati

Non sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

8.Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L'esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
deformazione permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambiente chiusi, asciutti e privi di umidita
con una temperatura compresa frai -25°C e + 55°C e un’umidita dell’aria
compresa tra 30% e 90%.

e Prima dellimmagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

9. Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -
Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all'operatore.
Il mobile pud essere fornito imballato come di seguito descritto:
e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (Rif. 5).
e Con involucro in cartone (a richiesta) (RIif. 6).
e Con gabbia in legno (a richiesta) (Rif. 7).
Al ricevimento del mobile:
e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;
Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;
Verificare I'integrita dei componenti del mobile;
Se si riscontrano danni chiamare subito la societa di fornitura;
Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che comunque possono essere tolti con solventi appropriati.
e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;
Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell'imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati per 'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

e Questi oggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi
di raccolta.

10.Installazione e condizioni ambientali - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.

Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza, utilizzare gli -
strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o dalle leggi
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vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipaggiamento e
un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di protezione,
livella a bolla.

Il mobile é stato progettato per funzionare esclusivamente in ambienti chiusi.
Per linstallazione attenersi a quanto segue:
e esaminare con cura l'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'operatore;
Non posizionare il mobile:
e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;
e all’aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;
e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a
incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.
1 - togliere i supporti in legno alla base (utilizzati per il trasporto)
2 - montare i piedini regolabili (Rif. 8)
3 - posizionare i piedini in modo da portare il mobile in orizzontale
4 - utilizzare una livella a bolla (Rif. 9) per controllare I'assetto.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente

non devono superare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco e stato testato.

e Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento, un
livellamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.

e |l mobile deve essere livellato sia davanti che dietro.

e Installare al massimo 3 mobili in canale sulla medesima linea di alimentazione
elettrica e frigorifera (1 master + 2 slave)

11.Collegamento elettrico (Rif. 15) - tecnico specializzato -

e PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE L'ALIMENTAZIONE
& ELETTRICA!

@ e L’'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, I'installazione, I'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.

E cura del Cliente la predisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto
di collegamento del mobile.

Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’energia elettrica deve essere ese-
guito secondo la potenza assorbita del mobile (vedi Dati Tecnici).

Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.
Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.
Istruire I'operatore sulla posizione dell’interruttore generale in modo tale che possa
essere raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.

e Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima
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di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \Verificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e Se l'alimentazione elettrica si interrompe, verificare che tutte le apparecchiature
elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza provocare l'intervento delle
protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto in modo da
differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.

e |l cavo di alimentazione, se guasto o rovinato deve essere sostituito dal costruttore
0 da un ente scelto dallo stesso.

Ia’irllstallbaitore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
el mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
& elettriche che possano provocare lesioni o morte.

e \erificare che gli attacchi delle varie illuminazioni (piani, tetto, sovrastruttra)
siano regolarmente inseriti e bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare
scollegamenti durante le operazioni di pulizia @ manutenzione che possono
provocare scosse elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul

neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

12.Posizionamento sonde (Rif. 16) - tecnico specializzato -
Le sonde sono gia montate nel mobile e sono:

Sout| Sonda di controllo della mandata dell’aria, colore verde
Sdef| Sonda di controllo del termostato di fine sbrinamento, colore bianco
Sin | Sonda di controllo dell’aria di aspirazione, colore giallo

e Sonda di temperatura: NTC IP67 .

e Le sonde Sin-Sout devono essere bloccate con morsetti Betterman 6-17
c0d.04355001 e non devono essere isolate.

e La sonda Sdef deve essere fissata a contatto con le alette di alluminio usando la
molla inox ferma bulbo cod.02230134.

13. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura

Il controllo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso il termometro mec-
canico (Rif. 14) posizionato sulla lamiera di aspirazione o sul display del controllore
elettronico (OPTIONAL) (Rif. 13). Normalmente il controllore viene impostato in fab-
brica in fase di collaudo; in caso di modifica della programmazione, fare riferimento alle
istruzioni della ditta di costruzione del controllore.

14.1l caricamento del mobile - operatore qualificato -
Per il rifornimento del mobile & necessario osservare alcune regole importanti:
e usare uno strato di ghiaccio di tipo granulare
e disporre la merce in modo da non ostacolare la corretta circolazione dell’aria
refrigerata (Rif. 15).
e la disposizione uniforme delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior
funzionamento del mobile.
14 1.Laconservazione del pesce nei punti vendita

Per una corretta conservazione del pesce osservare queste regole importanti:
e |l pesce fresco va tenuto sempre refrigerato:
1 - quando si riceve
2 - quando si deposita in magazzino
3 - quando si espone.
e Permettere di respirare alle ostriche e agli altri crostacei vivi.
e | prodotti ittici privati della pelle, del guscio o delle squame non devono mai venire
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a contatto con il ghiaccio o con elementi ornamentali non lavati.
Il ghiaccio, sciogliendosi, puo rilasciare aromi solubili rendendo I'acqua impura.

e | filetti vanno disposti su fogli di carta, su buste di plastica o in vaschette di metallo
e incorporati nel ghiaccio.

Per garantire un adeguato raffreddamento, gli strati di filetto devono essere sattili,
in modo che nessuna parte del filetto si trovi a piu di 40mm dal ghiaccio,

° |6e \éaschette, se utilizzate, vanno inserite nel ghiaccio completamente fino al

ordo.

e Se il pesce e senza visceri o con la testa, sistemarlo con la coda piu alta della testa

per facilitare lo sgocciolamento dalla zona della cavita.

L'umidita residua all'interno della cavita, favorisce una rapida proliferazione

batterica e accelera il processo di deterioramento del prodotto.

Sciacquare il pesce sotto acqua fredda prima di esporlo.

Rimpiazzare costantemente la merce venduta.

Esibire solo il quantitativo di pesce necessario per allestire la vetrina.

Il pesce e un cattivo conduttore di calore, non disporlo uno sopra I'altro in quantita

eccessiva per evitare un raffreddamento insufficiente.

Per mantenere il pesce al fresco utilizzare abbondante ghiaccio anche fra i vari

strati di prodotto.

e Non infilare mai i cartellini segnaprezzi direttamente nel pesce perché sono causa
di proliferazione batterica.

e Frequenti nebulizzazioni di acqua ghiacciata contribuiranno a farlo sembrare piu
fresco. | minuscoli cristalli di ghiaccio cosparsi sul pesce esercitano un’azione
deterger)lte che garantisce la salvaguardia e la durata dei pesci interi (MAI SUI
FILETTI).

e Non permettere mai che un prodotto sgoccioli, trasudi, o spurghi su un altro

Il mobile refrigerato € atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e
& non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia raf-
freddati alle loro rispettive temperature di conservazione.
e NON introdurre prodotti che hanno subito un riscaldamento.
e NON ostruire I'ingresso dell’aria refrigerata (merci, etichette di prezzo,
portaprezzi ecc.)

e Esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile rispetto a
quella nuova in entrata (rotazione delle derrate alimentari);

15.Sbrinamento e scarico acqua (Rif. 18)

La linea di mobili refrigerati Natal & dotata di un sistema di sbrinamento a fermata
semplice (mediante I'arresto del ciclo di refrigerazione).

E’ possibile richiedere come optional lo sbrinamento elettrico (lo sbrinamento avviene
mediante l'arresto del ciclo di refrigerazione e I'impiego di una resistenza elettrica
corazzata nell’'evaporatore).

15 1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di shrinamento € necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza;
e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e I'allacciamento
a pavimento.
e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento in modo da evitare cattivi
odori all'interno del mobile, la dispersione di aria refrigerata e il possibile
malfunzionamento del mobile dovuto all’'umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

16.Anticondensa e antiappannamento

Per impedire appannamenti dovuti alla condensa sono previste delle resistenze elettri-
che di bassa potenza sulle parti piu soggette al fenomeno come: vetrate termoisolanti
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delle porte, telai e cornici, vetri laterali ecc.
17.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -

e Prima di qualsiasi operazione attendere che le parti in vetro abbiano
& raggiunto la temperatura ambiente.
Proteggere le mani con guanti da lavoro.
e NON usare acqua calda sulle superfici in vetro fredde, il vetro potrebbe
frantumarsi e ferire I'operatore.
° NOtl)\_II_usare prodotti abrasivi e solventi che possono alterare le superfici dei
mobili

Notl)\'ll spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del

mobile.

NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi

NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

NON usare troppa forza durante le operazioni di pulizia

NON usare prodotti detergenti a base di cloro come la candeggina che

possono corrodere le superfici

evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini o ammoniaca

contenuti nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere

I'acciaio inox.

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 10), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi
residuo presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.

e NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate

e mantenere una distanza minima di 30 cm dalle superfici da pulire (Rif. 10).

e dirigere il getto troppo vicino allo sporco puo provocare danno all’'operatore e
contaminare parti gia pulite e I'ambiente (Rif. 12).

e evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le apparecchiature
elettriche in genere vengano bagnate durante le operazioni di pulizia.

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri.
Rispettare le norme igieniche e la catena del freddo € indispensabile per garantire la
tutela della salute del consumatore..
Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1 - LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

2 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi

patogeni rimasti dopo il lavaggio).

3 - RISCIACQUO

4 - ASCIUGATURA
La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:
17 _1.La pulizia delle parti esterne (Giornaliera / Settimanale)

e Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile
e Utilizzare detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire
0 acqua tiepida e sapone eliminando ogni residuo di detergente.
e Risciacquare con acqua pulita e asciugare con uno straccio morbido.
17 2.La pulizia delle parti interne (Mensile)
La pulizia delle parti interne del mobile ha il compito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.
Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, & necessario:
e Svuotarlo completamente dalla merce che contiene;
Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (>40°C)
Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico;
Asciugare accuratamente con un panno morbido;
Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
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dello scarico dell’acqua.
e Eliminare tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia di aspirazione sollevando,
dove necessario, la lamiera ventilatori.
e Se vi sono formazioni di ghiaccio richiedere I'intervento di un tecnico frigorista
gualificato.
17 3.La pulizia del nido d’ape

e Pulire il nido d'ape ogni 6-8 mesi, a seconda delle condizioni di vendita.

e Utilzzare un aspirapolvere oppure puo essere rimosso per essere lavato con acqua
e sapone.

e Deve essere completamente asciutto prima di essere rimontato.

e |l nido d'ape deve essere rimontato con la stessa angolatura.

17_4.La pulizia delle parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:
e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residui secchi di liquidi evaporati.
Macchie e ruggine recenti:
e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio.
Al termine eliminare ogni residuo di detergente, risciaquare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.
Macchie e ruggine vecchie:
e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o
sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:
e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento pud comunque
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

e Esegquire con attenzione tutte le operazioni di pulizia compresa la
disinfezione, il risciacquo e I'asciugatura eliminando ogni residuo d’acqua o
detergente in modo da evitare la proliferazione dei batteri nocivi alla salute.

e Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante possono
danneggiarsi.

. Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
ié\ detergente 0 acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

17 5.Ispezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all’occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento e possibile ricaricare il
mobile con la merce.

18.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
Ccui viviamo.

Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto pericoloso e
quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato come rifiuto
domestico né venire conferito in discarica.

Prima di procedere allo smantellamento del mobile &€ necessario prevedere il recupero
del refrigerante e asportare I'olio lubrificante.

Questo prodotto e costituito per il 75% da materiali riciclabili.

Materiali impiegati nella costruzione:
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- Acciaio verniciato: montanti, mensole, piedi _ _
- Rame, Alluminio: circuito frigorifero, impianto elettrico e plafoniera
. . superiore = . _
- Lamiera zincata: pannelli inferiori, pannelli verniciati, struttura base,

_ ripiani, vassoi
- Poliuretano espanso (H20): isolamento termico

- Vetro temprato: fianchi in cristallo

- Legno: telai laterali vasca schiumata

- PVC Paracolpi e corrimano

- Polistirolo Spalle termoformate

- Policarbonato protezione lampade fluorescenti

e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo
& smaltimento, al centro di raccolta specificato dall'Autorita locale o indicato dal
Fabbricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.
e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e
autorizzato.
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1.Informational icons
Become familiar with the symbols before reading the manual:

This symbol signals dangers and behaviors that must absolutely be avoided
gurlnhg use, maintenance, and in any situation that could cause serious injuries or
eath.

This symbol signals provisions, rules, references, and communications that each
person appointed to use the cabinet (each accordingly to his responsibility) must
comply with during the entire lifetime of the cabinet (installation, use,
maintenance, dismantling, etc.).

2. Prohibitions and provisions
Carefully read the Installation and use Manual so that the operator, in case a fault

occurs, can supply precise information over the phone toTechnical assistance. Before
contacting Customer Service, check the following points:

e Before performing any task on the refrigerated cabinet, disconnect its
power supply.

e These units are designed for use only in closed environments.

e Perform all the work maneuvers with utmost attention (loading,
unloading, cleaning, counter service, maintenance, etc.) and always
apply the maximum diligence and the necessary protection devices.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the
product exposed and not to lower it, therefore the food produce must be
introduced only if already cooled down to their respective temperatures
of preservation. Therefore, products that have been heated must NOT be
introduced in the cabinet.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve
and display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-
cooked food products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce
any other type of goods that differs from the ones indicated, such as
pharmaceutical products, bait for fishing, etc.

e Check that the room temperature and humidity are not higher than those
specified; be sure to always maintain the conditioning, ventilation and heating
systems in the sales outlet as efficient as possible.

e Limit the speed of the room air near the openings of the cabinets to values
lower than 0.2 m/s; avoid that the air currents and the inlet grilles of the air-
conditioning system be aimed toward the openings of the cabinets.

e Only place goods into the cabinet that have already been cooled to the
temperature normally applicable to the cold chain and check that the cabinet
is always able to maintain that temperature.

e Comply with the loading limit, avoiding to overload the cabinet.

e Rotate the food produce, loading the cabinet so that the goods that have been
on display longer are sold before the goods newly added.

e With the intervention of a specialized technician, eliminate any inconvenience
detected (loosened screws, burnt out lamps, etc.).

e Check the outflow of water that ensues to the defrost (free the drips, clean any
filters, check the syphons, etc.).

e Dispose of the defrosted water or the water used for cleaning purposes
through the sewage system or the water purification system compliant to the
laws in force, since the water can come into contact with pollutant substances
due to the nature of the product, to possible residues, to accidental breakages
of the casings that contain liquids, as well as to detergents not allowed.

e If unusual condensation forms, immediately inform the refrigeration
technician. _ _ _
e Perform all the preventive maintenance operations regularly
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e DO NOT use the cabinet barefoot
& e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be

removed. In particular, do not remove the cover of the electrical panel; these
operations must always be performed by specialized technicians.

e DO NOT obstruct the air inlet passages.

e Prevent solar irradiation from hitting directly on the goods displayed. Danger:
alteration of the goods.

e Limit the temperature of the irradiating surfaces that are present in the sales
area, for example, by insulating the ceilings.

e DO NOT use spotlights with incandescence lamps aimed directly on the
cabinet. Danger: overheating of the goods

e DO NOT introduce explosive substances (i.e. spray cans) with flammable
propellent in the cabinet. Danger: explosion, fire.

e IN CASE OF A GAS LEAK OR FIRE OUTBREAK
Do not station with your head in the compartment where the cabinet is
positioned if it is not appropriately ventilated. Disconnect the cabinet by
acting on the main switch upstream of the device.
DO NOT USE WATER TO EXTINGUISH THE FLAMES, BUT DRY
EXTINGUISHERS ONLY.

ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY POINTED OUT IN THIS MANUAL MUST BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER CANNOT BE DEEMED
RESPONSIBLE FOR POSSIBLE DAMAGES STEMMING FROM AN IMPROPER,
INCORRECT, AND UNREASONABLE USE.

gggguzlsnumbers: Switchboard +39 0499699333 - Fax +39 9699444 - Call Center 848

3. Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned

This instructions manual contains the description of the line of refrigerated
cabinetsNatal manufactured by ARNEG Spa.
The information that follow have the purpose of providing indications with regards to:
e use of the cabinet
technical characteristics
installation and assembly
information for the personnel appointed to its use
maintenance interventions
e safety indications
The manual must be considered a part of the cabinet and must be stored during
its entire lifetime.
The manufacturer deems itself absolved of any responsibility in the following
cases:
e improper use of the cabinet
incorrect installation not performed in accordance to the norms indicated
defects in the electrical power supply
serious deficiencies in the foreseen maintenance
unauthorized modifications and interventions
use of non-original spare parts
e partial or total inobservance of the instructions.
The manual must be stored by a person chosen for the purpose in a suitable place
known to all the operators and to the personnel appointed to maintenance, for it to be
consulted at any time.
In case of transfer to third parties, it must be handed over to the new user or owner,
roviding due and prompt communication thereof to the supplier. In case of damage or
0SS, request a copy from the supplier.
The present manual addresses the following subjects:
QUALIFIED OPERATOR: qualified person instructed to perform operation,
adjustment, cleaning, and maintenance of the cabinet.

SPECIALIZED TECHNICIAN: technician trained and authorized to perform
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extraordinary maintenance interventions, repairs, replacements, revisions, conscious
of the risks he exposes himself to in performing the various interventions and capable
of adopting the measures that ensure protection for himself and for other persons,
minimizing the damage compared to the risks that the operations entail.

Unless otherwise specified, the paragraph refers to both the subjects described
The contents of the present manual represent the state of the art and technology used
to manufacture the cabinet that were valid at the time the cabinet described was placed
on the market; it therefore cannot be considered outdated if subsequent updates are
made tied to new norms or know-how.

Any person who makes use of this cabinet will have to read this manual.

4. Presentation - Intended use (Rif. 1)
The Natal cabinet is a display cabinet for the sale and display of any type of fresh fish
and has been designed in two main versions:

e A) with non-refrigerated "ice bed" for cheaper service.

e B) refrigerated with evaporator and stainless steel trays.

The two versions are available in lengths of 1250 - 2500 mm and always require the
connection of water drain to ground.

e The electrical devices may be dangerous to health. The norms and laws in
& force must be complied with during installation and use.

Use of the cabinet IS PROHIBITED to:

e children

persons who are not capable of using the cabinet safely without supervision
or instructions.
handicapped persons
unsober personnel or personnel under the influence of drugs

e Carefully read the manual before use and instruct the persons appointed to
the various operations (transloort, installation, maintenance, etc.), each in
accordance to his responsibility based on the indications reported.

e The Client or the employer takes on responsibility concerning the qualification
and mental or physical condition of the professional figures it appoints to use
and maintenance of the machine.

e The present documentation CANNOT in any way make up for cultural or
intellectual deficiencies of the personnel that interacts with the device.

5.Norms and certifications

All the models of refrigerated cabinets described in this manual for use of the series
Natal meet the essential safety, hygiene, and protection requisites established by the
following European directives and laws:
e Machines Directive 2006/42 CE;
harmonized norms applied: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN ISO
12100-2:2003
e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE;
harmonized norms applied: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997;
e Low Voltage Directive 2006/95/CE;
harmonized norms applied: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
European Regulation EC-1935/2004 on materials intended to come into contact with
food products — norm applied: EN 1672-2

They are excluded from the field of application of Directive CEE 97/23 (PED) based on
what established by Article 3, paragraph 3 of the same directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following website: http://www.arneg.it/conformity

The performances of these refrigerated cabinets have been determined by means of a
test conducted in compliance to norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 in the environmental
conditions that correspond to climatic class 3 (25 °C, 60% R.U.)
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Environmental climatic classes as per UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic Class Dry bulb temp. |Relative Humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identification - Rating Plate (Rif. 2)

The serial plate with all the characteristic data is placed on the back of the cabinet:

1) Name and address of the manufacturer

2) Name and length of the cabinet

3) Code of the cabinet

4) Serial number of the cabinet

5) Power supply voltage

6) Power supply frequency

7) Absorbed operating current

8) Operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot
wires+lighting)

9) Operating electrical power absorbed in the defrosting phase (armored heaters+hot
wires+ fans+lighting)

10) Lighting power (where included)

11) Usable display surface

12) Type of refrigerant fluid used by the system to operate

13) Mass )of refrigerant gas loaded in every system (only for cabinets with a built-in
motor

14) Environmental climatic class and temperature of reference

15) Class of protection against humidity

16) Number of the job order based on which the cabinet has been manufactured

17) Number of purchase order based on which the cabinet has been put in production

18) Year of manufacture of the cabinet

To identify the cabinet in the case technical assistance is requested, communicate:

e the product name (2); the serial number (4); the job order number (Rif. 2) - 16.

7. Transport (Rif. 3) - specialized technician -

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel capable of
checking the weights, the exact lifting points, and the means most suitable both in
terms of safety and load-bearing capacity.

The cabinets come with a frame-platform in wood fixed to the base for their
displacement with forklifts.

Use a manual or electrical forklift suitable to lift the cabinet in question, with a nominal
capacity greater or equal to 1000 kg.

e Always position the loading forks in the points indicated to avoid the risk of
& tipping over, always insert the forks all the way through.

e NO persons foreign to operations must be present near the lifting area.

e Evenly distribute the cabinet weight so as to keep the center of mass of the

load in balance.

DO NOT use lifting means that have:

e |ower weight than the cabinet

e unsuitable characteristics or ones altered by use.

e invalid or worn out ropes or wires

Transport procedures different than those pointed out are not allowed

8. Storage

e DO NOT store the cabinets in uncovered areas and therefore subjected to
atmospheric agents and to direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays causes
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permanent deformation of the plastic materials and damages cabinet components.
e The cabinets must be stored in indoor environments that are dry and humidity-free
and that have a temperature ranging between -25°C and + 55°C and a humidity
between 30% and 90%.
e Before storing the cabinets, check that the packing is intact and that it does not
display defect that may compromise preservation of the cabinets.

9. Receiving, unpacking, first cleaning - qualified operator -

Before any unpacking operation, adopt all the precautions possible to avoid injuries to
the operator.
The cabinet can be supplied packed as described below:

° \(/éi_tfh gr)ame in wood fixed to the base and nylon casing blocked by straps (standard)

if. 5).

e With a cardboard casing (on request) (Rif. 6).

e With cage in wood (on request) (Rif. 7).
When receiving the cabinet:

e Make sure the packing is intact and that it does not display readily apparent
damages;
Carefully perform the unpacking operation in order not to damage the cabinet;
Check the integrity of the cabinet components;

If any damage is found, immediately contact your supplier;
Slowly remove the protective films without tearing them, to avoid glue residues; the
residues can at any rate be removed with appropriate solvents.

e Proceed with a first cleaning using neutral products and dry with a soft cloth; do not

use abrasive substances or metallic sponges;

To correctly dispose of the packing, bear in mind that it is made up of: Woood -
Polystyrene - Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the parts in methacrylate (plexiglass).
& e During the unpacking operations, do not leave elements of the packing
unattended such as nails, wood, gripper rods, nylon, etc. and tools used for
the operation such as pliers, scissors, pincers, in the work area, which could
cause wounds and injuries.
e These objects must be removed with appropriate means and brought to their
respective collection places.

10.Installation and environmental conditions - specialized technician -

Any modification to the installation described herein must be authorized by
ARNEG Spa

To ensure that the technicians appointed to installation may operate safely, use the
instruments and protection clothing required by the safety norms or by the laws in force
in the country of installation. At any rate, always use adequate equipment and clothing,
such as: anti-injury boots, protection gloves, spirit level.
The cabinet has been designed to exclusively operate in indoor environments.
For the installation, adhere to the following:

e carefully examine the installation area, eliminating any danger to the operator;

Do not position the cabinet:

e in environments where explosive gaseous substances are present;

e in open air and therefore subjected to atmospheric agents;

e near heat sources (direct sunlight, heating systems, incadescence lamps, etc.)

e near air currents (near doors, windows, air-conditioning systems, etc.) that exceed

a speed of 0.2 m/sec.

1 - remove the wooden supports on the base (used for transport)

2 - assemble the adjustable feet (Rif. 8)

3 - place the feet so that the cabinet is horizontally positioned

4 - use a spirit level (Rif. 9) to check machine set-up.
Before connecting the cabinet to the electrical line, make sure that the rating plate data

22 05060135 00 28/09/2012



arnec Natal

English

matcﬂegI the characteristics of the electrical system to which the cabinet must be
attached.

For a correct operation of the cabinet, the room temperature and relative humidity must
not exceed the limits relative to climatic class 3 (+25°C; R.U. 60%) established by
standard EN-ISO 23953 - 2 with which the counter has been tested.

e If the cabinet is displaced, re-check its leveling; an incorrect leveling
& compromises operation of the cabinet.
e The cabinet must be leveled both at the front and at the back.
e Install a maximum of 3 cabinets in channel on the same electrical and
refrigerant power supply line (1 master + 2 slaves)

11.Electrical connection (Rif. 15) - specialized technician -

e BEFORE PERFORMING ANY TASK OR OPERATION, CUT OFF
& ELECTRICAL POWER!

@ e The electrical system must have a grounding connection!

e The systems must be set up in accordance to the norms that regulate
manuracture, installation, use, and maintenance foreseen by the norms in
force in the country where the cabinet is installed.

e ARNEG Spa rejects any responsibility toward the user and third parties for
damages caused by breakdowns or malfunctions of the systems arranged
upstream of the cabinet and for damages to the cabinet that stem from causes
directly ascribable to an electrical system malfunction.

e The cabinet must be protected upstream with an automatic, omnipolar
magneto-thermal switch having adequate characteristics and which will serve
as the main line disconnecting switch.

It is the Client's responsibility to arrange the electrical power supply line up to the point
of connection to the cabinet.

Sizing of the electrical power supply line must be performed in accordance to the
power absorbed by the cabinet (see Technical Data).

e Remove all metallic objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

e Consult the wiring diagrams before performing the connection.

e Check that power supply voltage is the one reported on the rating plate.

e Instruct the operator on the position of the main switch so that it may be timely

reached in case of an EMERGENCY.
To ensure normal OEeration, the maximum variation of the voltage must range
between +/- 6% of the nominal value.

e Check that the power supply line has wires with an appropriate diameter, that it is
protected against overcurrents, and that the leakages to ground are in compliance
to the norms in force.

e |If the electrical power supply is interrupted, check that all the electrical devices of
the store can restart without triggering the intervention of the overload protections;
g otherwise, modify the system so as to differentiate activation of the various

evices.

e If the power cable is faulty or ruined, it must be replaced by the Manufacturer or by
its chosen agency.

The installer must provide the anchoring devices for all the wires in input and outpout
to/from the cabinet.

e Prevent the casing from making contact with the electrical panel to avoid
& electrical shocks that can cause injuries or death.
e Check that the connections of the various lighting devices (floors, roof,
superstructure) are properly inserted and locked into their respective sockets,
SO as to prevent disconnections during cleaning and maintenance operations
that may cause electrical shocks harmful to the operator.

The automatic magneto-thermal switch must be such that it does not open the circuit
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on the neutral, without simultaneously opening on the phases and, at any rate, the
distance between the opening of the contacts must be at leat 3 mm.

12.Position of the probes (Rif. 16) - specialized technician -
The probes are already assembled in the cabinet and are:

Sout| Air inlet control probe, green
Sdef| Defrost end thermal switch control probe, white
Sin | Suction air control probe, yellow

e Temperature probe: NTC IP67 .

e The Sin-Sout probes must be blocked with Betterman 6-17 terminals code
04355001 and must not be insulated.

e The Sdef probe must be fastened in contact with the aluminum fins, using the
stainless steel bulb stopper spring, code 02230134.

13. Start, control, and adjustment of the temperature

Refrigeration temperature can be monitored with the aid of the mechanical
thermometer (Rif. 14) positioned on the suction sheet metal or on the electronic display
(OPTIONAL) (Rif. 13). Normally, the controller is programmed in the factory during the
testing phase; in case the programmed setting is changed, refer to the instructions
provided by the manufacturer of the controller.

14.Loading the cabinet - qualified operator -

To stock up the cabinet, certain important rules must be followed:
e use a layer of granular ice
° arr?n?e th)e goods so that they do not obstruct proper circulation of the refrigerated
air(Rit. 15).
° ArLangement of the goods without empty spots ensures better operation of the
cabinet.

14 1.Fish preservation in the stores

To properly preserve fish, follow these important rules:
e Fresh fish must always be refrigerated:
1 - when receiving its delivery
2 - when stocking it in warehouse
3 - when displaying it in the cabinet.
e Allow oysters and other live crustaceans to breathe.
e Fish whose skin has been peeled, or shell and scales removed must never make
contact with the ice or decorative elements if not washed.
The ice may release soluble aromas when it melts, making the water impure.
e Fish fillet must be arranged in the cabinet on paper sheets, on plastic bags or in
metal trays, and embedded in the ice.
To ensure sufficient cooling, fillet slices must be thin, so that no part of them is
more than 40 mm from the ice,
e The trays (if any are used) must be sunk into the ice all the way to the edge.
e If the fish has no entrails or its head is not chopped, place it with the tail higher than
the head, to facilitate dripping from the cavity area.
The residual humidity inside the cavity favors rapid bacterial propagation and
accelerates product decay.
Rinse the fish under cold water before displaying it.
Always replace sold fish.
Only display the quantity of fish needed to fill the cabinet.
Fish is a poor heat conductor, do not stack large quantities, which would make for
insufficient cooling.
To keep the fish fresh, use plenty of ice, even between fish stack layers.
Never punch the price tags directly in the fish, as this may cause bacterial
propagation.
e Spraying the fish often with iced water will contribute to make it seem fresher. The
tiny ice crystals spread on the fish have a cleansing action that ensures protection
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and edibility of whole fish (NEVER ON FILLET).
e Never allow that the fish may drip, exude, or purge on another

The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the product
& displayed and not to lower it. The food products must be introduced into the
cabinet only if already cooled down to their respective preservation
temperatures.
e DO NOT introduce products that have been heated.
e DO NOT obstruct the refrigerated air entry in an way (merchandise, price
labels, price holders, etc.)

e Use up the goods that have been stored in the unit the longest before adding
newly delivered fish (food stock rotation);

15.Defrosting and water drainage (Rif. 18)

The line of Natal refrigerated cabinets comes with a standard defrosting system with
simple stop (by stopping the refrigeration cycle).

It is possible to request the optional featue of an electrical defrosting system (the
defrosting takes place via stop of the refrigeration cycle and the use of an armored
electrical heater In the evaporator).

15 1.Water drainage:

To evacuate the defrost water you must:
e provide a drain to ground with a slight slope;
e install the syphon suoi)plied between the drain pipe of the cabinet and the
connection to ground.
e Hermetically seal the drainage area on the floor so as to prevent bad odors inside
the cabinet, dispersion of refrigerated air and the possible malfunction of the
cabinet due to humidity.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, contacting a
gualified installer.

16.Anti-condensation and demisting
To prevent mistin%_due to condensation, low power electrical heaters are foreseen on
J

the parts most subjected to this phenomenon, such as: heat insulating glass panels of
the doors, frames and framings, side glass panels, etc.

17.Maintenance and cleaing - qualified operator -

e Before any maintenance or cleaning task, wait for the glass parts to have
& reached room temperature.
e Protect your hands with work gloves.
e DO NOT use hot water on cold glass surfaces; the glass could crack and
injure the operator.
° DOb NOT use abrasive products and solvents that may alter the surfaces of the
cabinets
e DO NOT spray water or detergent directly on the electrical parts of the cabinet.
e DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.DO NOT use
alcohol or similar products to clean the parts in methacyrlate (plexiglas).
e DO NOT exert too much strength during the cleaning operations
e DO NOT use chlorine-based detergent products such as bleach, that may
corrode the surfaces
e avoid contact with or the steams released from acidic products, alkalines, or
ammonia contained in the pavement detergents that can rust or corrode the
stainless steel.
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e if you perform internal cleaning with pressurized water jet cleaners (Rif. 10),
& use LOW PRESSURE systems (max. 30 bar) with a capaci&/ suitable to

remove any present residue; pressure that is too high may damage the
surfaces.

e DO NOT aim the jet directly on the varnished or plastified surfaces

° IIS§:p at a minimum distance of 30 cm from the surfaces to be cleaned (Rif.

e aiming the jet too near to the dirt can cause harm o the operator and
contaminate parts that are already clean and the environment (Rif. 12).

e avoid that fans, overhead lights, electrical wires, and all the electrical devices
in general get wet during the cleaning operations.

The food products can rotten due to microbes and bacteria.
Following the safety standards and the cold chain is essential to ensure protection of
the consumer's health.
The cleaning operations must include:
1 - WASH (roughing, removal of approximately 97% of the dirt)
2 - DISINFECTION (deterge the surfaces to eliminate pathogenic micro-organisms
that have remained after the wash).
3 - RINSE
4 - DRYING
Cleaning of the refrigerated cabinets is divided as follows:

17_1.Cleaning of the outer parts (Daily / Weekly)

e Clean all the outer parts of the cabinet at least once a week

e Use domestic netural detergents that are compatible with the surfaces you are
cleaning or lukewarm water and soap, getting rid of any left-over detergent.

e Rinse with clean water and dry with a soft rag.

17_2.Cleaning the internal parts (Monthly)

The purpose of cleaning the internal parts of the cabinet is to destroy the pathogenic
micro-organisms so as to ensure protection of the goods.
Before proceeding with the internal cleaning of a cabinet, you must:
e Completely empty it out of any goods it contains;
Remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.
Wash with lukewarm water (>40°C)
Disinfect with a detergent that contains an antibacterial;
Accurately dry with a soft cloth;
Carefully clean the bottom tank, the drip and the grille that protects the water drain.
Get rid of any foreign objects that have fallen through the suction grille, lifting the
fan sheet metal if necessary.
e If any ice has formed, contact a qualified refrigeration technician for assistance.

17_3.Cleaning the honeycomb structure

e The honeycomb must be cleaned every 6-8 months, depending on the conditions
in which it was sold.

e Use a vacuum cleaner, or you can remove it altogether to wash it with soap and
water.

e It must be thoroughly dried before it is reassembled.

e The honeycomb must be reassembled at the same angle.

17 _4.Cleaning the parts in stainless steel

Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel:

e iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based
detergents not rinsed properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions,
dry residues of evaporated liquids.

Recent stains and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a rag.

When finished, eliminate any detergent residue, rinsing abundantly and thoroughly
drying the surfaces.
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Old stains and rust:
e use chemical substances on the stianless steel that contain 25% of nitric acid or
similar substances.
Die-hard stains and rust:
e sandpaper or polish with a stainless steel brush. After this operation, wash with
detergents and carefully dry. This intervention may however cause scratches to the
surfaces due to the abrasive cleaning method.

e Perform all cleaning tasks, including disinfection, rinse and drying, getting rid
& of any water or left-over detergent, so as to avoid the spread of bacteria
harmful to health.
e Parts left to dry with detergent or disinfectant residues may get damaged.

M. Remove any element from the pavement such as: sponges, rags, detergent or
72\ water residues that may cause accidental slipping and falls.

17 _5.Inspection of the parts

Once you've finished the cleaning, disinfection, rinse, and d(rjying operations,
accurateéy check that all the parts arew perfectly clean and dry and that they are not
damaged or excessively worn out and, if need be, replace them.

Reassemble the completely dry elements and restore electrical power supply. Once
the internal operating temperature has been reached, the products to be displayed can
be placed in the cabinet.

18.Dismantling the cabinet - specialized technician -

The cabinet must be dismantled in compliance to the norms that concern the handling
of wastes foreseen in the individual countries, and in respect of the environment in
which we live in.

This product is considered by the Legislature in force to be a dangerous waste and
therefore its separate waste collection is obligatory and it cannot be treated as
domestic waste nor assigned to a waste dump.

Before dismantling the cabinet, it is necessary to provide for the recovery of the
refrigerant and to remove the lubricant oil.

This product is made up by 75% of recyclable materials.

Materials used in the manufacture:

- Varnished steel: risers, shelves, feet

- Copper, Aluminum: refrigeration circuit, electrical system and upper
overhead lights

- Galvanized steel sheet: lower panels, varnished panels, base structure, decks,
trays

- Expaned polyurethane (H20): heat insulation

- Tempered glass: crystal sides

- Wood: foamed tank side frames

- PVC Bumper pads and hand rails

- Polystyrene: Heat formed shoulders

- Polycarbonate fluorescent lamps protection

e ltis the user's responsibility to deliver the product intended to be dismantled to
& the collection center specified by the local Authority or indicated by the
Manufacturer for the materials to be recovered and recylced.
e All these operations as also transport and waste treatment must be
exclusively performed by specialized and authorized personnel.
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1. Informationszeichen
Machen Sie sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut:

A\ e

ieses Symbol weist auf Gefahren sowie Verhaltensweisen hin, die wahrend des
ebrauchs, der Wartung und jeder Situation, die zu schweren Verletzungen und

zum Tod fuhren kénnte, unbedingt zu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Verweise und _
Benachrichtigungen hin, die jede der das Mdbel benutzenden Personen (je nach
Zustandigkeit) wahrend der Lebensdauer desselben zu respektieren hat

(Installation, Gebrauch, Wartung, Demontage usw.).

2.Verbote und Vorschriften

Lesen Sie das Bedienungs- und Wartungshandbuch aufmerksam, damit der Bediener
bei einem Defekt in der Lage ist, dem Kundendienst telefonisch detaillierte
Informationen zu liefern. Prifen Sie, bevor Sie sich an den Kundendienst wenden,
folgende Punkte:

Vor jedem Eingriff auf ein Kiihlgerat muss die Stromversorgung
ausgeschaltet werden.

Die Kuhlgerate wurden ausschliel3lich zum Gebrauch in geschlossenen
Raumen entwickelt.

Fuhren Sie alle Arbeiten aul3erst vorsichtig durch (Auffillen, Entnahme,
Reinigung, Thekenservice, Wartung usw.), wobei immer sorgfaltig
vorgegangen und alle erforderlichen Schutzvorrichtungen eingesetzt
werden mussen.

Das Kuhlgerét dient dazu, die Temperatur des ausgestellten Produkts
aufrecht zu erhalten. Es dient nicht dazu, dieses abzukiihlen. Somit
durfen nur Lebensmittel darin aufbewahrt werden, die bereits auf die
jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen gekihlt sind. Produkte, die
erwarmt wurden, dirfen NICHT im Gerat aufbewahrt werden.

Die M6bel wurden fur die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Darum
iIst es verboten, dort andere Waren als die angegebenen aufzubewahren,
wie z. B. pharmazeutische Produkte, Fischkdder usw..

Kontrollieren, dass Temperatur und Umgebungsfeuchtigkeit nicht Gber den
angegeben Werten liegen. Danach muss die Leistungsfahigkeit der Klima-
und BellUftungsanlage sowie der Heizung der Verkaufsstelle immer maximal
gehalten wird.

Begrenzen Sie die Geschwindigkeit der Umgebungsluft in der N&he der
Offnungen des Geréts auf 0,2 m/s. Zugluft muss vermieden werden und die
Zuluftdtsen der Klimaanlage durfen nicht direkt auf die Offnungen des Gerats
gerichtet sein.

In das Kihlgerat nur bereits gekihlte Ware einsortieren. Ihre Temperatur
muss dabei derjenigen der Kuhlkette entsprechen. Uberprifen, dass das
Kihlgerat diese Temperatur jederzeit halten kann.

Berilicksichtigen Sie die Lastgrenze und tberladen Sie das Mobel nicht
Berlcksichtigen Sie die Rotation der Lebensmittel, indem Sie das Mobel so
auffullen, dass die seit langerer Zeit ausgestellte Ware vor der hinzugefuigten
verkauft wird.

Beseitigen Sie mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Stérungen
(gelockerte Schrauben, durchgebrannte Lampen usw.).

Stellen Sie den Ablauf des beim Abtauen entstehenden Wassers sicher
(Rinnen sauber halten, etwaige Filter reinigen, Siphons prtfen usw.).
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e Entsorgen Sie das Abtauwasser oder das Waschwasser tber die Kanalisation
oder Uber Klaranlagen, die den geltenden Gesetzen entsprechen, da dieses
aufgrund der Beschaffenheit des Produkts, etwaiger Riickstande oder eines
ungewollten zu Bruch Gehens der Flissigkeitsbehélter sowie aufgrund der
Verwendung nicht zulassiger Reinigungsmittel mit umweltverschmutzenden
Stoffen in Beriihrung treten kann.

e Sollte eine abnorme Kondenswasserbildung beobachtet werden, muss sofort
das Fachpersonal fur Kuhlanlagen verstandigt werden.

e Fuhren Sie die vorbeugenden Wartungseingriffe unbedingt regelmaliig aus

e Das Mobel NICHT barful3 benutzen
& e Entfernen Sie KEINE Schutzvorrichtungen oder Verkleidung, wenn dazu der

Einsatz von Werkzeugen notwendig ist. Entfernen Sie insbesondere nicht die
Abdeckung des Schaltkastens; dies muss immer durch einen Fachtechniker
geschehen.

e Verdecken Sie NICHT die Lufteinlasse.

e Verhindern Sie direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware. Gefahr:
Verderben der Waren.

e Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlenden Flachen in der
Verkaufsstelle, z.B. durch Isolierung der Decken.

e Verwenden Sie KEINE Strahler mit Gluhlampen, die direkt auf das Mdébel
gerichtet sind. Gefahr: Zu starke Erhitzung der Ware

e Es diurfen KEINE explosionsgefahrliche Substanzen (Bsp. Spruhflaschen) mit
brenr&bares Treibmittel im Geréat gelagert werden. Gefahr: Explosion und
Brand.

e BEI EINEM AUSTRITT VON GAS ODER IM BRANDFALL:
Halten Sie sich nicht im Raum auf, in dem das Mo6bel steht, wenn dieser
nicht entsprechend beliftet wird. Trennen Sie das Mobel vom
Hauptschalter, der dem Gerat vorgeschaltet ist.
ZUM LOSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER, SONDERN NUR
TROCKENFEUERLOSCHER VERWENDEN.

JEDER ANDERE, NICHT IM HANDBUCH ANGEGEBENE GEBRAUCH, IST ALS

GEFAHRLICH ZU BETRACHTEN. DER HERSTELLER KANN NICHT HAFTBAR

GEMACHT WERDEN FUR SCHADEN, DIE DURCH UNSACHGEMASSEN,

FALSCHEN ODER UNUBERLEGTEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.

lglgct)zzlizche Rufnummern: Zentrale +39 0499699333 - Fax +39 9699444 - Callcenter 848
5

3.Zweck des Handbuchs/Anwendungsfeld - Betroffene
Dieses Bedienungshandbuch enthalt die Beschreibung der Kiihimdbel-Baureihe Natal
der Firma ARNEG Spa.
Die folgenden Informationen sollen Anweisungen geben zu:
e Gebrauch des Md6bels
Technischen Eigenschaften
Installation und Montage
Informationen fur die Benutzer
Wartungseingriffe
Sicherheitshinweise
Das Handbuch ist als Bestandteil des Kiihimdbels zu betrachten und muss fur
dessen Lebensdauer aufbewahrt werden.
Der Hersteller ist in folgenden Fallen einer etwaigen Haftung enthoben:
Unsachgemaler Gebrauch des Mobels
Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Vorschriften
Defekte der Stromversorgung
Schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung
Unbefugte Anderungen und Eingriffe

30 05060135 00 28/09/2012



arnec Natal

Deutsch

e Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen

e \ollstandige oder teilweise Nichtbeachtung der Anweisungen.
Das Handbuch muss von einer eigens gewahlten Person an einem geeigneten Ort
aufbewahrt werden, der allen Bedienern und dem Wartungspersonal bekannt sein
muss, um es jederzeit konsultieren zu kénnen.
Bei einer Weitergabe muss es jedem neuen Benutzer oder Besitzer ausgehandigt und
der Handler rechtzeitig informiert werden. Bei einer Beschadigung oder einem Verlust
ein neues Exemplar beim Handler anfordern.

Das vorliegende Handbuch richtet sich an:

FACHARBEITER: Qualifizierte Person, die fur den Betrieb, die Einstellung, Regelung,
Reinigung und Wartung des Mdbels geschult wurde.

FACHTECHNIKER: Techniker, der fur die Ausfiihrung von auf3erordentlichen
Wartungsarbeiten, Reparaturen, Auswechseln und Revisionen geschult und befugt ist
und sich der Risiken bei der Ausfiihrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist. Er
muss in der Lage sein, alle Mal3Bnahmen fur den eigenen und den Schutz anderer
Personen zu ergreifen und den Schaden im Verhéltnis zu den Risiken der Eingriffe auf
ein Minimum einzuschranken.

Ohne spezielle Angabe gilt der Absatz fur beide Berufsgruppen

Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der
Herstellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mdbels gtiltig ist.
Es kann somit im Falle von spateren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen
oder Kenntnisse nicht als Uberholt betrachtet werden.

Jeder Benutzer dieses Mobels muss dieses Handbuch lesen.

4. Ausstellen - Vorgesehener Gebrauch (Rif. 1)

Das Gerat Natal wurde fur das Ausstellen und den Verkauf von frischem Frisch
konzipiert und in zwei Hauptausfuhrungen erhéltlich:

e A) ,in Eis gebettet” nicht gekuhlt, fur die Dienstleistungstkonomie.

e B) dampfgekihlt in Edelstahlbehaltern.

Die verschiedenen Ausfiihrungen sind erhéltlich mit einer Lange von 1250 - 2500 mm
und verfuigen in jedem Fall tGber einen Bodenwasserablass.

e Elektrogerate kbnnen gesundheitsgefahrdend sein. Die Verordnungen und
& geltgnden Gesetze mussen bei der Installation und dem Einsatz eingehalten
werden.
Das Mobel darf NICHT verwendet werden:
e von Kindern ;
e von Personen, die das Mobel ohne Uberwachung oder Anweisungen nicht
verwenden konnen.
e von Behinderten
e Personal, dessen Zustand durch Rauschmittel eingeschrénkt ist

e Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch aufmerksam und weisen Sie das
Personal je nach Zustandigkeit laut der Anweisungen in die verschiedenen
Arbeiten ein (Transport, Installation, Wartung usw.).

e Der Kunde oder Arbeitgeber haftet fur die fachliche Kompetenz sowie den
geistigen oder korperlichen Zustand des fur Gebrauch und Wartung
zustandigen Personals.

e Diese Unterlage kann in KEINSTER Weise fur kulturelle oder geistige Mangel
des Personals aufkommen, das mit dieses Geréat zu tun hat.

5.Normen und Zertifizierungen
Alle in diesem Handbuch beschriebenen Modelle der Kiihimdbel-Baureihe Natal
entsprechen den wesentlichen Anforderungen an Sicherheit, Gesundheit und Schutz,
die von den folgenden europdaischen Richtlinien und Gesetzen verlangt werden:
e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN ISO 14121:2007; EN 1SO 12100-1:2005;
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EN ISO 12100-2:2003
e Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
Europdaische Verordnung EC-1935/2004 zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen — angewandte Norm: EN 1672-2
Sie sind vom Anwendungsfeld der Richtlinie EWG 97/23 (PED) gemal3 der Vorgaben
von Art. 3 Abs. 3 dieser Richtlinie ausgenommen.

Im Fall des Verlusts des Originals der Konformitatserklarung, die zusammen mit

dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem

das Formular auf folgender Internetadresse ausgefullt wird: http://www.arneg.it/
conformity

Die Leistungen dieser Kiihimébel wurden mit Tests bestimmt, die in Ubereinstimmung
mit der Norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 zu Umgebungsbedingungen der Klimaklasse
3 (25 °C, 60% U.R.) erfolgten

Raumklimaklassen gemaf UNI EN ISO 23953 - 2

Klimaklasse Troc1I§eerrr1]I;ugel- Rel. Luftfeuchte Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Kennung - Typenschild (Rif. 2)

An der Mobelrtickseite befindet sich das Maschinenschild mit allen Merkmalen:

1) Name und Anschrift Hersteller

2) Name und Lange Mobel

3) Code Mdbel

4) Seriennummer Mdbel

5) Versorgungsspannung

6) Versorgungsfrequenz

7) Max. Stromaufnahme

8) Max. elektr. Leistungsaufnahme wahrend Kiuhlphase (Geblase+warme
Kabel+Beleuchtung)

9) Elektrische Leistungsaufnahme im Normalbetrieb wahrend Abtauphase (Heizstébe
+ warme Kabel + Geblase + Beleuchtung)

10) Leistung der Beleuchtung (wo vorgesehen)

11) Nutz-Ausstellungsflache

12) In Anlage verwendete Art von Kéltemittel

13) Masse des Kuhlgases jeder Anlage (nur fir Mobel mit eingebautem Motor)

14) Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur

15) Feuchtigkeitsschutzklasse

16) Kommissionsnummer des Moébels

17) Auftragsnummer fir die Fertigung des Mdbels

18) Baujahr des Mdbels

Zur Identifizierung des Mdobels bei Anfrage des technischen Kundendiensts folgende

Angaben machen:

e Produktname (2); Seriennummer (4); Kommissionsnumme (16).

7. Der Transport (Rif. 3) - Fachtechniker -
Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die
32 05060135 00 28/09/2012



arnec Natal

Deutsch

Gewichte, die genauen Hebepunkte sowie das beztiglich Sicherheit und Tragkraft
optimale Fahrzeug zu ermitteln.

Die Md6bel sind mit einem FulRrahmen aus Holz ausgestattet, der zum Handling mit
einem Gabenstapler am Unterbau befestigt ist.

Verwenden Sie einen manuell oder elektrisch betriebenen Hubwagen, der zum Heben
dieses Mdbels geeignet ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt.

e Positionieren Sie immer die Lastgabeln an den angegebenen Punkten, um ein
& Kipp-Risiko zu vermeiden; die Gabeln immer komplett einfiihren.

e Es dirfen sich KEINE Unbefugten im Hebebereich aufhalten.

e Verteilen Sie das Mobelgewicht so, dass das Baryzentrum der Last im

Gleichgewicht ist.

KEINE Hubmittel verwenden, die:

e weniger als das Mobel wiegen

e ungeeignet oder abgenutzt sind.

e keine ordnungsgemalien oder abgenutzte Seile oder Kabel besitzen

Andere als die angegebenen Transportverfahren sind unzulassig

8. Einlagerung

e Die MoObel NICHT in ungeschutzten Bereichen einlagern, wo sie
Witterungseinfliissen und direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Durch UV-
Strahlung wird eine dauerhafte Deformation der Kunststoffmaterialien verursacht,
die die Bauteile des Mdbels beschadigt.

e Die Mobel miussen in einem geschlossenen, trockenen Raum ohne Feuchtigkeit,
bei einer Temperatur zwischen -25°C und + 55°C und einer Luftfeuchte
zwischen30% und 90% gelagert werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Einlagern, dass die Verpackung unversehrt ist und keine
Mangel aufweist, die die Aufbewahrung negativ beeinflussen kénnten.

9. Empfang, Auspacken, erste Reinigung - Facharbeiter -
Vor jedem mit dem Auspacken im Zusammenhang stehenden Eingriff alle Mal3hahmen
ergreifen, um Unfélle des Bedieners zu vermeiden.

Das Mobel kann folgendermal3en verpackt geliefert werden:

e Mit einem am Unterbau befestigten Holzrahmen und einer mit Umreifungsband

gehaltenen Nylonplane (Standard) (Rif. 5).

e Mit Kartonschachtel (auf Anfrage) (Rif. 6).

e Mit Holzkiste (auf Anfrage) (RIif. 7).

Bei Empfang des Mobels:

o Si(]z\t\\/er_stellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine sichtbaren Schaden
aufweist;
Vorsichtig auspacken, um das Mobel nicht zu beschadigen;

Die Unversehrtheit der Mdbelbauteile kontrollieren;
Werden Schaden festgestellt, muss sofort die Lieferfirma benachrichtigt werden.
Um Kleberrickstande zu verhindern langsam die Schutzfolien abziehen, ohne
diese zu zerrei3en. Eventuelle Kleberriickstdnde kdnnen mit geeigneten
Losungsmitteln entfernt werden.

e Mit Neutralreinigern ein erstes Mal reinigen, mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Keine Scheuermittel oder Metallschwamme verwenden;

Fur eine korrekte Entsorgung der Verpackung die Materialien bertcksichtigen: Holz -
Polystyrol - Polyethylen - PVC - Karton.

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol
& verwenden.

e \Wahrend des Auspackens keine Verpackungselemente wie Nagel, Holz,
Klammern, Nylon usw. sowie Werkzeuge wie Zange, Schere und Klemmen im
Arbeitsbereich zuriicklassen, da diese Verletzungen verursachen kdnnten.

e Diese Gegenstande miussen mit geeigneten Mitteln entfernt und den
entsprechenden Sammelstellen zugefuhrt werden.
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10.Installation und Umgebungsbedingungen - Fachtechniker -

Jede Anderung der hier beschriebenen Installation muss von der Firma ARNEG
Spa genehmigt werden.

Um fir das Installationspersonal ein sicheres Arbeiten zu gewdahrleisten, muss
Schutzkleidung und -ausristung verwendet werden, die von den
Sicherheitsvorschriften und den geltenden Gesetzes des Aufstellungslands gefordert
werden. Verwenden Sie in jedem Fall die geeignete Ausrustung und Kleidung wie:
Unfallschutzschuhe, Schutzhandschuhe, Wasserwaage.
Das Mobel wurde fur den ausschlief3lichen Betrieb in geschlossenen Raumen
entwickelt.
Fur die Installation folgendermalien vorgehen:
e Prifen Sie den Installationsbereich genau und beseitigen Sie alle Gefahren flr den
Bediener;
Das Mobel nicht positionieren:
e in Umgebungen mit explosiven gasformigen Stoffen;
e im Freien und somit den Witterungseinflissen ausgesetzt;
e in der Nahe von Warmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanlage,
Glahlampen usw.)
e in der Nahe von Luftzug (bei Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.), der eine
Geschwindigkeit von 0,2 m/sec Uberschreitet.
1 - Die Stutzen (verwendet fur Transport) vom Unterbau entfernen
2 - die regulierbaren FufRe montieren(Rif. 8)
3 - die FURRe so positionieren, dass sich das Gerat in der Horizontalen befindet
4 - mit einer Wasserwaage (Rif. 9) die Ausrichtung kontrollieren.
Prifen Sie, bevor das Mobel mit der elektrischen Leitung verbunden wird, dass die
Kenndaten auf dem Schild mit den Merkmalen der elektrischen Anlage
ubereinstimmen, an die es angeschlossen werden muss.
Fur einen ordnungsgemalfen Betrieb des Mobels diurfen die Temperatur und die
relative Luftfeuchtigkeit der Umgebung die Grenzen der Klimaklasse 3 (+25°C, r.F.
60%) , die von der Norm EN-ISO 23953 - 2 gefordert werden, mit der das Kiihimoébel
getestet wurde, nicht tGberschreiten.

e Beim einem Verstellen des Mobels erneut die Nivellierung kontrollieren. Eine
& falsche Nivellierung beeintrachtigt des Betrieb des Mobels.
e Es muss sowohl vorn als auch hinten nivelliert werden.
e Hochstens 3 Mdbel in einem Kanal an derselben Versorgungsleitung fur
Strom und Kaélte installieren (1 Master + 2 Slave)

11.Elektrischer Anschluss (Rif. 15) - Fachpersonal -

e VOR JEDEM EINGRIFF MUSS DIE STROMZUFUHR UNTERBROCHEN
WERDEN!

@ e Die Elektroanlage muss geerdet sein!
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e Die Anlagen mussen gemal der Normen gefertigt werden, die deren
Herstellung, Installation, die Bedienung sowie die Wartung entsprechend der
geltenden Verordnungen im Aufstellungsland des Mdbels regulieren.

e ARNEG Spa weist jede Haftung gegeniiber dem Benutzer und Dritten fur
Schaden zuriick, die durch Ausfélle oder Betriebsstérungen der dem Mobel
vorgeschalteten Anlagen verursacht wurden, sowie fur Schaden des
Kuhlmobels aufgrund von Ursachen, die direkt auf eine Betriebsstorung der
Elektroanlage zurtickzufiihren sind.

e Das Mobel muss durch einen vorgeschalteten allpoligen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geeigneten Merkmalen geschutzt sein, der
auch als Haupttrennschalter der Leitung dient.

Der Kunde hat die elektrische Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt an das
Mdobel vorzubereiten.

Die Bemessung der Versorgungsleitung fur elektrische Energie muss der
Leistungsaufnahme des Mobels entsprechen (siehe technische Daten).

e Legen Sie alle Metallteile ab: Ringe, Uhren, Armbander, Ohrringe usw.

e Betrachten Sie vor dem Anschliel3en die Schaltplane

° Kontrqlliﬁren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds
entspricht.

e Weisen Sie den Bediener auf die Position des Hauptschalters hin, so dass dieser
im NOTFALL rechtzeitig erreicht werden kann.

e Um eine regularen Betrieb zu gewahrleisten, muss die maximale
Spannungsabweichung +/- 6% des Nennwerts betragen.

e Prifen Sie, dass die Versorgungsleitung einen geeigneten Kabelquerschnitt
besitzt, gegen Uberstrom geschutzt ist und der Erdschluss den geltenden
Vorschriften entspricht.

e Sollte die Stromversorgung unterbrochen werden, kontrollieren, dass alle
Elektrogerate des Ladengeschéfts sich wieder einschalten kbnnen, ohne dass der
Uberlastschutz eingreifen muss. Andern Sie anderenfalls die Anlage so, dass das
Einschalten der verschiedenen Geréte versetzt wird.

e Das Versorgungskabel, wenn defekt oder beschadigt, muss von der Herstellerfirma
oder einer von dieser gewahlten Einrichtung ausgetauscht werden.

Der Installateur muss die Befestigungsmittel fir alle ein- und ausgehenden Kabel zum
Mobel liefern.

e Es muss vermieden werden, dass das Schutzgehause mit dem Schaltkasten
& in Kontakt tritt, um Stromschlage zu vermeiden, die zu schweren
Verletzungen oder zum Tod fiihren konnten.

e Prifen Sie, dass die Anschlisse der verschiedenen Beleuchtungen (Ablagen,
Dach, Aufbau) richtig in die jeweiligen Steckdosen eingesetzt und blockiert
sind, damit sie wahrend des Reinigens und Wartens nicht herausgezogen
werden und fur den Bediener gefahrliche Stromschlage verursachen.

Der automatische Fehlerstrom-Schutzschalter darf nicht den Kreis am Neutralleiter
offnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu 6ffnen. Der Offnungsabstand der
Kontakte muss bei mindestens 3 mm liegen.

12.Positionierung der Messkopfe (Rif. 16) - Fachpersonal -

Die Messkopfe wurden bereits auf dem Mobel montiert und sind:

Sout| Messkopf der Zuluftkontrolle, grtin

Sdef| Messkopf der Thermostatkontrolle fiir Ende des Abtauvorgang, weif3
Sin | Messkopf der Kontrolle der Ansaugluft, gelb

e Temperatur-Messkopf: Heil3leiter IP67.

e Die Messkdpfe Sout-Sin mussen mit Klemmen Betterman 6-17 Cod. 04355001
eingespannt werden und dirfen nicht isoliert werden.
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e Der Messkopf Sdef muss mit Kontakt zu den Aluminiumlamellen befestigt werden,
wofur ein Fluhlerhalterung Cod. 02230134 aus Edelstahl verwendet wird.

13. Anlauf, Kontrolle und Regelung der Temperatur

Die Kontrolle der Kuihltemperatur erfolgt mithilfe des mechanischen Thermometer (Rif.
14), das auf dem Ansaugblech oder auf dem Display der elektronischen Steuereinheit
(OPTIONAL) (Rif. 13) positioniert ist. Ublicherweise wird der Controller im Werk bei der
Abnahmephase eingestellt; siehe Anweisungen des Controller-Herstellers.

14.Fullen des Mobels - Facharbeiter -

Zum Auffullen des Mo6bels sind einige wichtige Regeln zu beachten:
e eine Schicht Eisgranulat verwenden
e die Ware so ausstellen, das die Zirkulation der gekuhlten Luft (Rif. 15) nicht
behindert wird.
e damit der optimale Funtkionsweise des Gerats garantiert werden kann, die Waren
gleichmafig und ohne leere Flachen anordnen.

14 1.Die Konservierung von Fisch in den Verkaufsstellen

Um Fisch ordnungsgemal aufzubewahren, folgende Regeln beachten:

e Frischer Fisch muss immer kihl gehalten werden:

1 - bei Lieferung

2 - bei Lagerung

3 - bei Auslage.

e Austern und andere lebende Krebstieren muss das Atmen ermoglicht werden.

e Fischprodukte ohne Haut, Schalte oder Schuppen dirfen niemals mit Eis oder
anderen ungewaschenen ornamentalen Elementen in Kontakt kommen.
Geschmolzendes Eis kann |ésliche Aromen hinterlassen und so das Wasser
verunreinigen.

e Filetstiicken missen auf Papier, Plastiktliten oder in Metallbehaltern, die mit Eis
umgeben sind, ausgelegt werden.

Um eine angemessene Kihlung gewéhrleisten zu kbnnen, miussen die
Filetsticken duinn sein, damit kein Teil des Filets weiter als 40 mm vom Eis entfernt
ISt.

e Werden Behélter verwendet, missen diese bis zum Rand von Eis umgeben sein.

e Sollte der Fisch ausgeweidet sein oder noch seinen Kopf haben, muss dieser mit

dem Schwanz hoher als der Kopf positioniert werden, damit Flissigkeit aus den

Hohlr&umen besser ablaufen kann.

In den Hohlraumen verbleibende Feuchtigkeit beglnstigt eine schnelle

Vermehrung von Bakterien und somit den Verderb des Produkts.

Vor der Auslage muss der Fisch unter kaltem Wasser gereinigt werden.

Verkaufte Ware muss standig ersetzt werden.

Nur die zum Fillen der Theke notwendige Menge an Fische auslegen.

Fisch ist ein schlechter Warmeleiter. Damit dieser ausreichend gekuhlt wird, darf

Fisch daher nicht zu sehr tGbereinander gestapelt werden.

Um den Fisch frisch zu halten, muss ausreichend Eis auch zwischen gestapeltem

Produkten verwendet werden.

e Beschreibungsschilder durfen niemals direkt in den Fisch eingesteckt werden, da
diese die Vermehrung von Bakterien begunstigt.

e Eine haufige Benebelung des gefrorenen Wassers lasst diesen frischer wirken. Die
winzigen Eiskristallen haben eine reinigende Wirkung auf den Fisch und
garantieren dessen Konservierung (NIEMALS FUR FILETS VERWENDEN).

e Ein Produkt darf niemals auf ein Anderes tropfen oder in anderer Form
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Feuchtigkeit abgeben.

Das gekuhlte Mobel dient dem Erhalt der Temperatur des ausgestellten
& Produkts, und nicht deren Senkung. Die Lebensmittel durfen nur hineingegeben
werden, wenn sie bereits auf die jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen
abgekihlt sind.
e KEINE Produkte hineingeben, die erhitzt worden sind.
e Der Eintritt der Kthlluft darf NICHT behindert werden (Ware,
Preisschilder, Preishalter usw.)

e Es wird empfohlen, zuerst die altere Ware und danach die neu eingetroffene
Ware zu verkaufen (Rotationsprinzip von Lebensmitteln).

15.Abtauen und Wasserablass (Rif. 18)

Die Baureihe der Kiihimébel Natal verfugt tber eine Reihe von Abtausystemen mit
einfachem Halt (durch Ausschalten des Kuhlzyklus).

Optional kann die elektrische Abtaufunktion angefordert werden (das Abtauen erfolgt
durch das Ausschalten des Kuhlzyklus und ein Heizelement im Verdampfer).

15 1.Wasserablass:

Zum Beseitigen des Abtauwassers Folgendes veranlassen:
e Einen etwas geneigten Ablauf am Boden anbringen;
e Den beigefiigten Siphon zwischen dem Ablassrohr des Mdbels und dem
Anschluss am Boden installieren.
e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln, damit unangenehme
Gerlche im Kuhlgerat, der Verlust von gekuhlter Luft und eine mogliche
Betriebsstérung des Gerats aufgrund der Feuchtigkeit vermieden wird.

Prifen Sie regelmaRig die Funktionstiichtigkeit der Wasseranschllsse mit der
Unterstitzung eines Fachinstallateurs.

16.Kondensations- und Beschlagschutz

Um ein Beschlagen durch Kondenswasser zu vermeiden, sind Heizwiderstande mit
geringer Leistung an den Teilen angebracht, die davon am stéarksten betroffen sind:
Warmeisolierte Glaseinsatze der Turen, Gestelle und Rahmen, Seitenfenster usw.

17.Wartung und Reinigung - qualifizierte Arbeitskraft -

e \or jeder Arbeit warten bis die Glaskomponenten sich auf
& Raumtemperatur erwarmt haben.

e Die Hande durch Arbeitshandschuhe schutzen.

e Auf den Glasflachen KEIN warmes Wasser verwenden; das Glas kénnte
brechen und den Bediener verletzen.

e KEINE Scheuermittel und Losungsmittel verwenden, die die Oberflache des
Mobels beschadigen kdnnen

° WaSﬁer oder Reinigungsmittel NICHT direkt auf Elektroteile des Mdbels
spruhen.

e Das Mobel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. Fil3en berlhren

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol o.a.
verwenden.

e Beim Reinigen NICHT gewaltsam vorgehen

e KEINE Reinigungsmittel auf Chlorbasis, wie z.B. Bleiche, verwenden; diese
konnen die Oberflachen angreifen

e Einen Kontakt mit sdurehaltigen, alkalischen oder Ammoniak enthaltenden
Stoffen aus Bodenreinigungsmitteln sowie mit deren Dampfen vermeiden;
diese kdnnen Edelstahl angreifen.

e Bei einer Innenreinigung mit Druckreinigern (Rif. 10) NIEDERDRUCK-
Systeme (max. 30 bar) mit einem geeigneten Durchsatz verwenden, um jeden
vorha_r%denen Ruckstand zu entfernen. Zu starker Druck kann die Oberflachen
angreifen.
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e Den Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete
& Flachen richten
° (Einfen I\;Iindestabstand von 30 cm zu den zu reinigenden Flachen einhalten
Rif. 10).
e \Wenn der Strahl zu dicht auf den Schmutz gerichtet wird, kann der Bediener
verletzt werden und bereits gereinigte Teile sowie die Umgebung verunreinigt
werden (Rif. 12).
e Ein Befeuchten der Geblase, Deckenlampen, Elektrokabel und aller
Elektrogerate allgemein wéahrend der Reinigung ist zu vermeiden.

Nahrungsmittel kbnnen aufgrund von Mikroben und Bakterien verderben.
Die Hygienevorschriften sowie die Kuhlkette missen eingehalten werden, damit die
Gesundheit der Verbrauchenden geschutzt wird.
Unverzichtbare Reinigungsmaflinahmen:
1 - WASCHEN (Vorbearbeitung; Entfernung von 97% des Schmutzes)
2 - DESINFEKTION (Reinigung der Oberflachen zur Beseitigung von nach dem
Waschen gebliebenen krankheiterregenden Mikroorganismen).
3 - NACHSPULEN
4 - ABTROCKNEN
Die Reinigung der Kiihimobel wird folgendermal3en unterteilt:
17 _1.Reinigung der &ul3eren Teile (Taglich / Wochentlich)

e Alle AuRenkomponenten der Kihlmébel missen wdchentlich gereinigt werden

e Neutrale Haushaltsreinigungsmittel, die den zu reinigenden Oberflachen
entsprechend, oder lauwarmes Wasser und Seife ohne Reinigungsmittel
verwenden.

e Mit sauberem Wasser spilen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

17_2.Reinigung der Innenteile (Monatlich)

Die Reinigung der Innenteile soll die krankheiterregenden Mikroorganismen zerstoren,
um den Schutz der Waren sicherzustellen.
Vor dem Reinigen des Mobelinnenraums:
e Alle Waren aus diesem entfernen;
e Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsflachen, Gitterroste usw. entfernen;
e Mit lauwarmem Wasser waschen (>40°C)
e Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren;
e Sorgfaltig mit einem weichen Tuch abtrocknen;
e Den Bodenwanne, das Tropfblech und das Schutzgitter vom Wasserablass
grandlich reinigen.
e Alle Fremdkorper beseitigen, die durch das Ansauggitter gefallen sind, und falls
notwendig das Blech des Geblases anheben.
e Falls es zu Eisbildung gekommen ist, einen qualifizierten Kiuhltechniker
kontaktieren.
17_3.Reinigung des Wabeneinsatzes
° DerdWabeneinsatz muss je nach Verkaufsbedingungen alle 6-8 Monate gereinigt
werden.
e Es kann ein Staubsauger verwendet werden oder diesen entfernen, um mit Wasser
und Seife zu reinigen.
e \or dem Wiedereinbau muss er vollkommen trocken sein.
e Der Wabeneinsatz muss mit demselben winkel wieder eingesetzt werden.

17_4.Reinigung der Edelstahlteile

Einige Situationen kdnnen die Bildung von Oxid auf Stahlflachen verursachen:
e Auf feuchten Flachen zuriickgelassene Eisenteile, Kalk, nicht angemessen
ausgespulte Reinigungsmittel auf Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und
Speiserickstande, Salz und Salzlésungen, Trockenrtickstande von verdampften
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Flissigkeiten.
Neuere Flecken und Rost:
e Mit Shampoo oder Neutralreinigern sdubern; Schwamm oder Lappen verwenden.
Abschliel3end alle Riuckstande des Reinigungsmittels entfernen, grindlich spilen
_und die Oberflachen gut abtrocknen.
Altere Flecken und Rost:
e Chemische Mittel fir Edelstahl verwenden, die 25% Salpetersaure o.a. enthalten.
Hartnackige Flecken und Rost:
e Mit einer Edelstahlblrste schmirgeln oder polieren. Danach mit Reinigungsmittel
waschen und sorgfaltig abtrocknen. Bei diesem Eingriff konnen durch das
Scheuern Kratzer auf der Oberflache entstehen.

2 e Jede Reinigung sowie die Desinfektion, das Spulen und Trocknen missen mit

groiter Sorgfalt erfolgen. Dabei alle Wasser- oder
Reinigungsmittelriickstdnde entfernen, um die Vermehrung der
gesundheitsschadigenden Bakterien zu verhindern.

e Teile, bei denen vor dem Trocknen nicht alle Reinigungs- oder
Desinfektionsmittel entfernt wurden, kdnnen beschadigt werden.

Beseitigen Sie Schwamme, Laﬁper_], Ruckstande von Reinigungsmittel oder
Wasser usw. vom Boden, welche ein Ausrutschen oder Stiirze verursachen
=5 konnten.

17_5.Kontrolle der Bauteile

Nach dem Reinigen, Desinfizieren, Spulen, Trocknen und der Kontrolle genau prufen,
dass alle Teile einwandfrei sauber und trocken sind und keines der Teile beschadigt
wurde oder sehr abgenutzt ist. Falls notwendig, auswechseln.

Die vollig trockenen Elemente wieder einbauen und den Stromversorgung wieder
einschalten. Nachdem die Innentemperatur flr den Betrieb erreicht wurde, kann das
Gerat mit der Ware bestickt werden.

18.Demontage des Mdbels - Fachtechniker -

Die Zerlegung des Mobels muss in Ubereinstimmung mit den Verordnungen der
einzelnen Lander und unter Beriicksichtigung der Umweltschutzvorschriften zur
Verwaltung von Abféllen vorgenommen werden.

Dieses Produkt wird von der geltenden Gesetzgebung als geféahrlicher Abfall
betrachtet und muss somit getrennt entsorgt werden. Es kann nicht als Hausmull
behandelt oder auf einer Mullhalde abgelegt werden.

Vor der Demontage des Mdbels miussen das Kaltemittel und das Schmierol
abgelassen und aufgefangen werden.

Dieses Produkt besteht zu 75% aus recycelbarem Material.

Bei der Herstellung verwendete Materialien:

- Lackierter Stahl: Pfosten, Regale, FulRe

- Kupfer, Aluminium: Kaltekreis, Elektroanlage und obere Deckenlampe

- Zinkblech: Untere und lackierte Verkleidungen, Tragwerk,
Ablagen, Tabletts

- PU-Schaum (H20): Warmeisolierung

- Hartglas: Kristallwande

- Holz: Seitenrahmen geschaumte Wanne

- PVC StoRdampfer und Handlauf

- Polystyrol warmgeformte Seitenteile

- Polykarbonat Schutz fluoreszierende Lampen

Ruckgewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten
Sammelstellen zuzufuhren, die von den ortlichen Behdrden bestimmt oder
vom Hersteller angegeben wurden.

e All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Abfallen
durfen ausschlie3lich von autorisiertem Fachpersonal ausgeftihrt werden.

,_\ e Der Benutzer ist dafur verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fr die
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1.lcénes d'information
Avant de lire le manuel se familiariser avec les symboles:
Ce symbole signale des dangers et comportements a éviter absolument

pendant ['utilisation, I'entretien et dans toutes les situations pouvant causer de
graves lésions ou la mort.

Ce symbole signale les prescriptions, regles, rappels et comunications que
chaque personne préposée a l'utilisation du comptoir frigorifique (chacun pour sa
compeétence) doit respecter pendant toute la durée de ce dernier (installation,

utilisation, entretien, démantelement etc.).

2. Interdictions et prescriptions

Lire attentivement le Manuel d'installation et utilisation afin que | opérateur, en cas de
panne, puisse fournir par téléphone des informations précises a |'Assistance
technique. Avant de contacter le Service Assistance, vérifier les points suivants:

Avant toute intervention sur un comptoir frigorifique, couper
I'alimentation électrique.

Les meubles ont été spécialement concus pour étre utilisés en milieux
clos.

Effectuer tres attentivement toutes les opérations de travail
(chargement, déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien,
etc.) en utilisant toujours le plus grand soin et les dispositifs de
protection nécessaires.

Le comptoir frigorifique est congu pour conserver latempérature du
produit exposé et ne pas la baisser, car les denrées alimentaires doivent
étre introduites uniquement si elles sont déja refroidies a leurs
températures respectives de conservation, par conséquent il NE faut
PAS introduire dans le comptoir frigorifique les produits qui ont subi un
réchauffement.

Les groupes frigoriférigues amovibles sont congus et fabriqués pour la
conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés,
surgelés, cremes glacées, aliments cuits et précuits (cafétéria). Il est
interdit d'introduire tout autre type de marchandises différente de celle
indiqguée comme les produits pharmaceutiques, les appats pour la
péche etc.

Vérifier que les valeurs de la température et de I'humidité ambiante ne
dépassent pas celles spécifiées, maintenir toujours au maximum le
fonctionnement des installations de climatisation, de ventilation et de
chauffage du point de vente.

Limiter & des valeurs inférieures a 0,2 m/s la vitesse de I'air ambiant en
proximité des ouvertures des comptoirs frigorifigues; empécher que les
courants d'air et les entrées de climatisation soient dirigés vers les ouvertures
des comptoirs frigorifiques.

N'introduire dans le comptoir frigorifigue que de la marchandise déja refroidie
a la température qui caractérise normalement la chaine du froid, verifier que
le comptoir frigorifique soit toujours en mesure de maintenir cette
température.

Respecter la limite de charge sans surcharger le comptoir frigorifique
Respecter la rotation des denrées alimentaires en chargeant le groupe
frigoriférique mobile de fagon a ce que la marchandise exposée le plus
longtemps est vendue avant que celle qui est en entrée.

Supprimer avec l'intervention d'un technicien spécialisé tous les
inconvénients relevés (vis desserrées, lampe, etc).

Controler le débit des eaux résultant de la décongélation (libérer les orifice
d'égouttage, nettoyer les filtres éventuels, contrdler les siphons, etc.).
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e Jetez I'eau de dégivrage ou utilisée pour le lavage a travers le réseau
d égouts ou l'installation de dépuration conformes aux lois applicables, étant
donné que cette ci peut entrer en contact avec des substances polluantes
dues a la nature du produit, a des résidus éventuels, a des ruptures
accidentelles d enveloppes contenant des liquides ainsi qua I'utilisation de
détergents qui ne sont pas autorisés.

e Sjl'on constate des condensations anormales, alerter immédiatement le
technicien frigoriste.

e Effectuer avec une régularité absolue tout I'entretien de maintenance
préventive

e NE PAS utiliser le comptoir frigorifique avec les pieds nus
& e NE PAS enlever les protections ou panneaux qui nécessitent I'utilisation
d'outils pour étre enlevés. En particulier, ne pas enlever le couvercle du
tableau électrique, ces opérations doivent toujours étre effectuées par des
techniciens qualifiés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée de l'air

e Ne laissez pas les rayons du soleil briller directement sur la marchandise
exposée. Danger: altération des marchandises.

e Limiter la température des surfaces rayonnantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e NE PAS utiliser de petites lampes avec des ampoules a incandescence
orientées directement sur le groupe frigorifiqgue amovible. Danger:
surchauffage de la marchandise

e NE PAS introduire des substances explosives (ex. bombes spray) avec du
propergol inflammable dans le comptoir. Danger: explosion, incendie.

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE :

Ne pas rester a l'intérieur du compartiment ou est placé le comptoir
frigorifique si ce dernier n'est pas convenablement aéré. Débranchez le
comptoir frigorifique en agissant sur l'interrupteur général en amont de
I'appareil. ;

NE PAS UTILISER D'EAU POUR ETEINDRE LE FEU, MAIS UNIQUEMENT
DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE AUTRE UTILISATION QUI N'EST PAS EXPLICITEMENT DANS CE
MANUEL EST A CONSIDERER COMME DANGEREUSE. LE CONSTRUCTEUR NE
PEUT ETRE RETENU RESPONSABLE DES DOMMAGES EVENTUELS DERIVANT
D'UN USAGE IMPROPRE, ERRONNE ET DERAISONNABLE.

Numeéros utiles: Standard téléphonique +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - centre
d'appels 848 800225

3. Objectif du manuel/Champ d'application/- Sujets interessés
Ce manuel d'instructions contient une description de la ligne des réfrigérateurs
amovibles Natal réalisée par ARNEG Spa.
Les informations qui suivent ont pour but de fournir des indications relatives:
e utilisation du meuble
caractéristiques techniques
installation et montage
informations pour le personnel impliqué
interventions de manutention
indications pour la sécurité
Il faut considérer le manuel comme faisant partie du groupe frigorifique
amovible et le coserver pendant toute la durée de ce dernier.
Le constructeur est dégagé de toute responsabilité dans les cas suivants :
e mauvaise utilisation de l'appareil
e installation incorrecte, non effectuée selon les normes indiquées
e défauts d'alimentation électrique
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graves négligences dans I'entretien prévu

modification et interventions non autorisées

utilisatuion de piéces de rechanges non originales

inobservation partielle ou totale des instructions.

Le manuel doit étre surveillé par une personne preposeée a cette fin dans un endroit
approprié et connus par tous les opérateurs et le personnel de maintenance, pour étre
consulté a tout moment.

En cas de cession a des tiers, il faut le remettre a tout nouveau utilisateur ou
propriétaire en le communiquant immédiatement a la société de fourniture. En cas
d'endommagement ou de perte, en faire la demande a la société de fourniture.

Le présent manuel s'adresse a :

OPERATEUR QUALIFIE: personne qualifiée, instruite pour le fonctionnement, le
réglage et le nettoyage du groupe frigorifique amovible.

TECHNICIEN SPECIALISE: technicien formé et autorisé a effectuer les interventions
d'entretien extraordinaires, réparations, substitutions, révisions conscient des risques
auxquels il s'expose au cours de son intervention et apte a adopter toutes les mesures
nécessaires pour protéger les autres et lui-méme, en minimisant les dommages par
rapport aux risques que comportent les opérations.

Sauf indication contraire, le paragraphe se réfere aux deux sujets décrits

Le contenu du présent manuel représente I'état de la technique et de la technologie,
utilisés dans la production du groupe frigorifique mobile valide au moment de la
commercialisation du groupe frigorifique décrit, ne peut donc pas étre considérée
comme obsoléte dans le cas de mises a jour successives relatives a de nouvelles
réglementations ou connaissances.

Toute personne utilisant ce groupe frigorifique mobile devra lire ce manuel.

4. Présentation - Utilisation prévue (Rif. 1)

Le comptoir Natal, est un présentoir approprié pour la présentation et la vente de tout
type de poisson frais et il a été concu en deux versions principales:

e A) a“lit de glace” non réfrigére, pour I'économie de service.

e B) réfrigéré avec évaporateur et plateaux en inox.
Les différentes versions sont disponibles dans les longueurs: 1250 - 2500 mm et
prévoient toujours le raccordement de I'eau au plancher.

e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les
& reglements et les les lois en vigueur doivent étre respectés lors de
I'installation et I'utilisation.
L' utlllsatlon du groupe frigorifique N'EST PAS permise :
aux enfants
e aux personnes incapables d'utiliser le comptoir frigorifique en sécurité sans
supervision ou instructions.
e personnes handicapées
e au personnel non sobre ou sous l'effet de stupéfiants

e Lire attentivement le manuel avant de I'utiliser et d'instruire les employés aux
différentes opérations (transport, installation, entretien, etc.), chacun pour sa
compétence selon les indications indiquées.

e Le Client ou employeur s'assume les responsabilités des qualifications et de
I'état mental ou physique des figures professionnelles préposées a I'utilisation
et a I'entretien de la machine.

e La présente documentation NE peut en aucune fagcon compenser les
carences culturelles ou intellectuelles des membres du personnel
interagissant avec I'équipement.

5.Normes et certifications

Tous les modeles de comptoirs frigorifiques décrits dans ce manuel d'usage de la série
Natal satisfont les exigences essentielles de sécurité, santé et protection selon les
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directives suivantes et les lois européennes:
e Directive Machine 2006/42 CE;
Normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005;
EN ISO 12100-2:2003
e Directive sur la compatibilité electromagnétique 2004/108/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directive sur la basse tension 2006/95/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/
A2:2007
Réglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a venir en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
lls sont exclus du domaine d'application de la directive CEE 97/23 (PED) selon ce qui
est prévu a l'article 3 paragraphe 3 de la directive méme.

En cas de perte de la copie originale de la déclaration de conformité fournie avec
le produit, il est possible de télecharger une copie en remplissant le formulaire
disponible a I'adresse Internet: http://www.arneg.it/conformity

Les performances de ces groupes frigorifigues amovibles ont été déterminées par des
tests effectués en conformité a la norme UNI EN ISO 23953-2: 2006 aux conditions
environnementales correspondantes a la classe climatique 3 (25 °C, 60% U.R.)
Classes climatiques environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe climatique | Temp. bulbe sec | Humidité relative | Point de rosée
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identification - Données de plaque d'identification (Rif. 2)

La plaque signalétique est présente sur l'arriere avec toutes les données

caracteristiques:

1) Nom et adresse du constructeur

2) Nom et longueur du groupe frigorifique mobile

3) Code du groupe frigorifique mobile

4) Numéro de matricule du groupe frigorifique mobile

5) Tension d'alimentation

6) Fréquence d'alimentation

7) Courant a régime absorbé

8) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de réfrigération
(ventilateurs+cables chaud+éclairage)

9) Reégime puissance électrique absorbée dans la phase de dégivrage (résistances
blindées+cables chauds+ventilateurs+éclairage)

10) Puissance d'éclairage (si prévu)

11) Superficies d'exposition utiles

12) Type de fluide frigorigene avec lequel fontionne I'installation

13) Masse de gaz frigorigene avec laquelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs frigorifiques avec moteur incorporé)

14) Classe climatique ambientale et température de référence

15) Classe de protection contre I"humidité

16) Numeéro de commande avec lequel le comptoir frigorifique a été produit

17) Numeéro de commande avec laquelle le comptoir frigorifique a été mis en
production

18) Année de production du groupe frigorigéne mobile

Pour I'identification du comptoir frigorifique, en cas de demande d'assistance
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technique, comuniquer:
e le nom du produit (Rif. 2) - 2; le numéro de série ((Rif. 2) - 4; le numéro de
commande (Rif. 2) - 16.

7.Le Transport (Rif. 3) - technicien spécialisé -

Les opérations de chargement et de déchargement doivent étre effectuées par un
personnel qualifié en mesure de vérifier les poids, les points précis pour le levage et le
moyen le plus adapté pour parvenir a la sécurité et a la portee.

Les comptoirs mobiles sont pourvus d'un bati-plateforme en bois fixé pour la
manutention avec chariots a fourche.

Utiliser un chariot élévateur manuel ou électrique approprié pour soulever les comptoir
frigori{(ique en question, avec une capacité de charge nominale supérieure ou égale a
1000 kg.

e Toujours placer les fourches de chargement aux endroits indiqués pour éviter
& les risques de basculement, enfiler toujours complétement les fourches.

e |l NE faut pas que des étrangers soient présents dans le voisinage du
soulevement.

e Partager le poids du comptoir frigorifique de facon de maintenir en équilibre le
centrage de la charge.

NE pas utiliser de moyens de levage:

e inférieurs aux poids du comptoir frigorifique

e avec des caratéristiques non adaptées ou altérées par I'utilisation.

e avec des cables ou cordes non réglementaires ou usés

Les procédures de transport autres que celles énumérées ne sont pas
autorisées

8. Entreposage

e NE pas entreposer les comptoirs frigorifiques dans des zones découvertes et
sujettes aux agents atmosphériques et a la lumiere directe du soleil. L'exposition
aux rayons ultraviolets cause la déformation permanente des matieres plastiques
et endommage les composants du comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques doivent étre entreposés a l'intérieur, a une température
comprise entre -25°C et + 55°C et une humidité de I"air comprise entre 30% et
90%.

e Avant I'entreposage contréler si 'emballage est bien integre et sans défauts car ils
pourraient compromettre le conservation des comptoirs frigorifiques.

9. Réception, désemballage , premier nettoyage - opérateur qualififié -
Avant toute forme d'opération de désemballage utiliser toutes les précautions
possibles pour éviter des accidents a I'opérateur.

Le comptoir frigorifique peut étre fourni emballé comme suit:

e Avec un cadre en bois fixé a la base et un emballage en nylon bloqué par des
sangles (standard) (Rif. 5).

e Avec emballage en carton (sur demande) (RIif. 6).

@ Avec cage en bois (sur demande) (Rif. 7).

A la réception du comptoir frigorifique:

e S'assurer que I'emballage est intégre et ne présente pas de dommages évidents;

e Soigner l'opération de désemballage pour ne pas endommager le comptoir
frigorifique;

e \Vérifier l'intégrité des composants du comptoir frigorifique;

e En cas de dommages constates, interpeller tout de suite le fournisseur;

e Enlever lentement les pellicules protectives sans les arracher pour éviter les
résidus de collant qui cependant peuvent étre enlevés avec des solvants
appropriés.

e Procéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
linge humide, ne pas utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques;

Pour une bonne élimination de I'emballage tenir présent qu'il est composé de: Bois -
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Polystyrol - Polithéne - PVC - Carton.

e NE pas utiliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
& (plexiglas).

e Pendant les opérations de déballage ne pas abandonner d'éléments de
déballage comme clous, bois, trombones, nylon etc. et les outils utilisés pour
I'opération comme pinces, ciseaux, tenailles, sur la zone de travail pouvant
causer des blessures.

e || faut enlever ces objets avec des moyens opportuns et les porter dans les
différents endroits de ramassage.

10.Installation et conditions ambiantes - technicien spécialisé -

Toute modification de l'installation décrite aux présentes doit étre autorisée par
ARNEG Spa.

Pour veiller a ce que les techniciens préposés a l'installation travaillent en sécurité,
utiliser les outils et les vétements de protection requis par les regles de sécurité ou des
lois en vigueur dans le pays d'installation. En toutes les occasions utiliser toujours un
équipement et habillement adéquat comme : chaussures de protection, gants de
protection, niveau a bulle.
Le comptoir frigorifique a été projeté pour fonctionner exclusivement dans des
environnements clos.
Pour installer procédez comme suit:
e examiner avec soin la zone d'installation, en éliminant chaque danger pour
l'opérateur;
NE pas placer le comptoir frigorifique:
e dans des environnements avec présence de substances gaseuses explosives;
e a l'air ouvert et donc aux agents atmosphériques;
e pres de sources de chaleur (lumiére directe du soleil, installations de chauffage,
lumieres a incandescence etc.)
e pres des courants d'air (& c6té des portes, fenétres, installations de climatisation
etc.) qui dépassent la vitesse de 0,2 m/sec.
1 - enlever les supports en bois a la base (utilisés pour le transport)
2 - monter les pieds réglables (Rif. 8)
3 - positionner les pieds de fagon a porter le comptoir a I'horizontal
4 - utiliser un niveau a bulle (Rif. 9) pour contréler la position.
Avant de relier le comptoir frigorifique a la ligne électrique s'assurer que les données
de la plague signalétique correspondent aux caractéristiques de l'installation électrique
auquel il doit étre branché.
Pour un fonctionnement correct du comptoir la température et I'numidité relative
ambiantes ne doivent pas dépasser les limites concernant la classe climatique 3
(+25°C; H.R. 60 %) établies par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été
testé.

e Sile comptoir frigorifique est déplacé répéter le controle de nivellement, un
& nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir.
e Le comptoir frigorifique doit &tre mis a niveau autant en avant qu'en arriére.
e Installer au maximum 3 comptoirs frigorifiques dans le canal sur la méme
ligne d'alimentation électrique et frigorifique (1 maitre + 2 esclaves)

11.Connexion électrique (Rif. 15) - technicien spécialisé -

& e AVANT TOUTE OPERATION COUPER L'ALIMENTATION ELECTRIQUE!

@ e L’installation électrique doit étre pourvue de mise a la terre!
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e Les installations doivent étre réalisées selon les normes qui en reglent la
construction, l'installation, I'usage et I'entretien prévus par les normes en
vigueur de la nation d'installation du comptoir frigorifique.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité relativement a I'utilisateur et aux
tiers pour les dommages causés par des pannes ou mauvais fonctionnement
des installations placees en amont du comptoir frigorifique et pour les
dommages causés a ce dernier dus a des causes directement imputables au
mauvais fonctionnement de l'installation électrique.

e Le comptoir frigorifique doit étre protégé au moyen d'un interrupteur
automatique magnétothermique omnipolaire avec des caractéristiques
adéquates et qui aura aussi la fonction d'interrupteur général de
sectionnement de la ligne.

L'apprétage de la ligne électrique d'alimentation est aux soins du client jusqu'au point
de branchement du comptoir frigorifique.

Le dimensionnement de la ligne d'alimentation de I'énergie électrique doit s'effectuer
selon la puissance absorbée par le comptoir (voir les données techniques).

e Enlever tous les objets métalliques portés: anneaux, montres, bracelets, boucles
d oreilles etc.

e Consulter les schémas électriques avant d effectuer la connexion

° Clontréler gue la tension d alimentation soit celle indiquée sur les donnés de la
plagque.

e Renseigner I'opérateur sur la position de l'interrupteur général de sorte qu'il puisse
donc étre accessible rapidement en cas d'URGENCE.

e Pour assurer un bon fonctionnement, il est nécessaire que la variation maximale
de tension soit située entre + / - 6% de la valeur nominale.

e \Vérifier si la ligne d alimentation a les cables de section appropri€s, est protégée
contre les surtensions et les dispersions vers la masse en conformité aux normes
en vigueur.

e Dans le cas de panne d'alimentation électrique, s'assurer que tous les appareils
électriques du magasin peuvent étre redémarrés sans causer l'intervention des
protections de surcharge, dans le cas contraire modifier le systéme pour
différencier le démarrage des différents dispositifs.

e Sile cable d'alimentation est défectueux ou abimé, il doit &tre remplacé par le
fabricant ou par une personne choisie par ce dernier.

L'installateur doit fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée et
sortie du comptoir frigorifique.

secousses électriques pouvant provoguer des Iésions ou la mort.

e \érifier si les attaches des différents éclairages (plans, toit, superstructure)
sont diment insérées et enfermées dans leurs prises de courant pour éviter
les débranchement pendant les opérations de nettoyage et I'entretien pouvant
provoquer des chocs électriques nocifs pour I'opérateur.

L'interrupteur automatique magnétotermique doit étre tel qu'il n'ouvre pas le circuit sur
le neutre sans I'ouvrir simultanément sur les phases et la distance d'ouverture des
contacts doit étre toujours d'au moins 3mm.

12.Positionnement de la sonde (Rif. 16) - technicien spécialisé -

Les sondes sont déja montées et sont:

2 e Eviter que le carter entre en contact avec I'armoire électrique pour éviter les

Sout| Sonde de contrdle du refoulement de I'air, verte

Sdef| Sonde de contrble du thermostat de fin dégivrage, blanche
Sin | Sonde de contrdle de l'air d'aspiration, jaune

e Sonde de température: CTN IP67 .

e Les sondes Sin-Sout doivent étre bloquées avec des étaux Betterman 6-17 code
04355001 et ne doivent pas étre isolées.
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e La sonde Sdef doit étre fixée en contact avec les ailettes d'aluminium en utilisant le
ressort en inox bloque-bulbe code 02230134.

13. Démarrage, controle et réglage de la température

Le contrble de la température de réfrigération s'effectue a travers le thermometre
mécanique (Rif. 14) positionné sur la tdle d'aspiration ou sur I'écran d'affichage
electronique (EN OPTION) (Rif. 13). Normalement le contrdleur est programmeé en
usine dans la phase d essai; en cas de modification de la programmation, se référer
aux instructions de I'entreprise de construction du contréleur.

14.Le chargement du comptoir frigorifique - opérateur qualifié -

Pour la fourniture du meuble il faut suivre certaines regles importantes:
e utiliser une couche de glace du type granulaire
e disposer la marchandise de fagon a ne pas empécher la bonne circulation de I'air
réfrigéré (Rif. 15).
e |a disposition uniforme de la marchandise, sans zones vides, garantit le meilleur
fonctionnement du comptoir frigorifique.

14 1.La conservation du poisson dans les points de vente

Pour une conservation correcte du poisson suivre ces regles importantes:

e Le poisson frais doit toujours étre maintenu réfrigéré:

1 - lorsqu'on le recoit

2 - lorsque on le dépose dans le magasin

3 - lorsqu'on l'expose.

e Permettre de respirer aux huitres et aux autres crustacés vivants.

e Les produits de poissons sans la peau, coquille ou écailles ne doivent jamais venir

en contact avec la glace ou avec les éléments ornementaux non laveés.
La glace, en fondant peut relacher des arémes solubles en redant I'eau impure.

e Les filets doivent étre disposés sur des feuilles de papier, sur des sachets en

plastique ou dans des bacs en métal et enfoncés dans la glace.
Pour garantir un refroidissement adéquat, les couches de filets doivent étre fines,
de sorte qu'aucune partie du filet ne se trouve a plus de 40mm de la glace,

e Les bacs, s'ils sont utilisés, doivent étre complétement insérés dans la glace

jusqu'au bord.

e Sile poisson est sans entrailles ou avec la téte, le disposer avec la queue plus
haute de la téte pour faciliter le dégoulinement de la zone de la cavite.
L’humidité résiduelle a l'intérieur de la cavité, favorise une prolifération bactérienne
rapide et accélere le processus de détérioration du produit.

Rincer le poisson sous I'eau froide avant de I'exposer.

Remplacer constamment la marchandise vendue.

Exposer seulement la quantité de poisson nécessaire pour composer la vitrine.

Le poisson est un mauvais conducteur de chaleur, ne pas le disposer I'un sur

I'autre en quantité excessive afin d'éviter un refroidissement insuffisant.

Pour maintenir le poisson au frais utiliser beaucoup de glace méme entre les

différentes couches de produit.

e Ne jamais enfiler les étiquettes des prix directement dans le poisson car elles
facilitent prolifération bactérienne.

e Des nébulisation fréquentes d'eau glacée contribueront a le faire sembler plus
frais. Les cristaux minuscules de glace parsemeés sur le poisson exercent une
action détergente qui garantit la sauvegarde et la durée des poissons entiers
(JAMAIS SUR LES FILETS).
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e Ne jamais permettre qu'un produit dégouline, transsude ou dégorge sur un autre

Le comptoir frigorifique est destiné a la préservation de la température du produit
& expose et non a la baisser. Les produits alimentaires doivent étre introduits
seulement si déja réfroidis a leurs températures respectives de conservation.
e NE PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.
e NE PAS obstruer I'entrée de l'air réfrigéré (marchandise, étiquettes des
prix, support des prix, etc.)

e Ecouler d'abord la marchandise qui se trouve depuis plus longtemps ndans le
meuble avant celle qui vient d'y étre introduite (rotation des denrées
alimentaires) ;

15.Dégivrage et évacuation de I'eau (Rif. 18)

La ligne des comptoirs réfrigérés Natal est dotée d'un systeme de dégivrage a arrét
simple (au moyen de I'arrét du cycle de réfrigération).

Il est possible de demander comme optionnel le dégivrage électrique(le dégivrage
advient au moyen d'une résistance électrique cuirassée dans I'évaporateur).

15 1.Ecoulement de |'eau:

Pour I'évacuation de I'eau de dégivrage il faut:
e prévoir un rejet sous plancher avec une légére pente;
e installer le siphon en dotation entre le tuyau d échappement du comptoir
frigorifique et le raccordement au plancher.
e Sceller hermétiguement la zone d'écoulement au plancher de facon a éviter les
odeurs désagréables a l'intérieur du comptoir, la dispersion de I'air réfrigéré et le
possible dysfonctionnement du comptoir frigorifique di a I'humidité.

Veérifier périodiquement la parfaite efficicacité des connexions hydrauliques en
s adressant a un installateur qualifie.

16.Anticondensation et antibuée
Pour éviter la buée due a la condensation on a prévu des résistances électriques de

faible puissance sur les parties les plus sujettes a ce phénomene comme: des portes
en verre d'isolation thermique, batis et encadrements, fenétres latérales, etc.

17.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -

e Avant toute opération attendre que les parties en verre aient atteint la
& température ambiante.
e Protéger les mains avec des gants de travail.
e NE PAS utiliser d'eau chaude sur des surfaces de verre froides, le verre peut
se briser et blesser I'opérateur.
e NE PAS utiliser de nettoyants abrasifs ou des solvants qui peuvent altérer la
surface des comptoirs frigorifiques
e NE PAS vaporiser de I'eau ou du détergent directement sur les parties
électriques du comptoir frigorifique.
e NE PAS toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés
ou humides
e NE PAS utiliser d alcool ou produits similaires pour nettoyer les parties en
meéthacrylate (plexiglas).
e NE PAS utiliser une force excessive pendant les opérations de nettoyage
e NE PAS utiliser de produits détergents utiliser des nettoyants contenant du
javellisant qui peut dévorer les surfaces
e Eviter le contact ou vapeurs qui se dégagent de produits acides, alcalines ou
ammoniac contenus dans les nettoyants pour planchers qui peuvent s'oxyder
ou dévorer l'acier inox.
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e dans le cas de nettoyage avec hydronettoyeuses (Rif. 10), utiliser des
& systemes a BASSE PRESSION (max 30 bars) avec portée adaptée a enlever

tous les résidus présents, des pressions trop élevées peuvent endommager
les surfaces.

e NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique

e maintenir une distance minimale de 30 cm des surfaces a nettoyer (Rif. 10).

e diriger le jet trop prés de la saleté peut causer des dommages a l'opérateur et
contaminer des parties déja nettoyées et I'environnement (Rif. 12).

e Eviter que les ventilateurs, plafonniers, cables électriques et tous les
equipements électriques en général se mouillent pendant les opérations de
nettoyage.

Les aliments peuvent se détériorer a cause des germes et des bactéries.
Respecter les normes hygiéniques et la chaine du froid est indispensable pour garantir
la protection de la santé du consommateur.
Les opérations de nettoyage doivent comprendre:

1 - LAVAGE (nettoyage, suppression d'environ 97% de la saleté)

2 - DESINFECTION (détersion des surfaces pour éliminer les microorganismes

pathogene restés apres le lavage).

3 - RINCAGE

4 - SECHAGE
Le nettoyage des comptoirs frigorifiques se distingue comme suit:
17_1.Le nettoyage des parties externes (Journaliére/Hebdomadaire)

e Nettoyer avec une fois par semaine toutes les parties externes du comptoir
e Utiliser des détergents neutres pour l'usage domestique compatibles avec les
surfaces a nettoyer ou de I'eau tiede et du savon en éliminant toute trace de
détergent.
e Rincer avec de I'eau propre et essuyer avec un chiffon doux.
17_2.Le nettoyage des parties internes (Mensuel)
Le nettoyage des piéces internes du comptoir frigorifique a comme but celui de
détruire les micro-organismes pathogenes, afin d'assurer la protection des
marchandises.
Avant de nettoyer l'intérieur du comptoir frigorifique, il faut:
e Le vider completement de la marchandise qu'il contient;
Retirez toutes les pieces amovibles, comme les plats d'exposition, grilles, etc.
Laver avec de l'eau tiede (>40°C)
Désinfecter avec un détergent qui contient un antibactérien;
Essuyer soigneusement avec un chiffon doux;
Nettoyer attentivement la cuve de fond, la gouttiere d'eau et la grille de protection
d'évacuation de I'eau.
Eliminer tous les corps étrangers tombés a travers de la grille d'aspiration en
levant, ou cela est necessaire, la lamiére des ventilateurs.
e En présence de formation de glace, faire intervenir un technicien frigoriste qualifié.
17_3.Le nettoyage du nid d'abeille
e Nettoyer le nid d'abeille tous les 6-8 mois, en fonction des conditions de vente.
e Ultiliser un aspirateur ou bien I'enlever pour le laver avec de I'eau et du savon.
e |l doit étre complétement sec avant d étre remonte.
e Le nid d abeille doit étre remonté dans le méme angle.
17_4.Le nettoyage des parties en acier inox

Certaines situations peuvent provoquer la formation d oxyde sur les surfaces en acier:
e restes de fer laissés sur des surfaces mouillées, calcaire, les détergents a base de
chlore ou ammoniac non rincés correctement, incrustations ou résidu de
nourriture, sel-solutions saline, résidus secs de liquides évaporés.
Taches et rouille récentes:
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e nettoyer avec des produits shampooing ou détergents neutres en utilisant une
éponge ou un chiffon.
A la fin enlever tout résidu de détergent, puis rincer abondamment et essuyer
soigneusement les surfaces.
Vieilles taches et rouille:
e utiliser des produits chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%
d'acide nitrique ou substances similaires.
Taches et rouille persistantes:
e sabler ou polir avec une brosse en acier inox. Aprés cette opération laver avec des
détergents et essuyer avec attention. Cette procédure peut de toute facon
provoquer des rayures sur la surface dues a la méthode de nettoyage abrasif.

e Effectuer toutes les opérations de nettoyage, y compris la désinfection, le
rincage et le séchage, en éliminant tout résidu d'eau ou de détergent de
maniere a éviter la prolifération de bactéries nocives pour la santé.

e Les parties laissées a sécher avec des résidus de détergent ou de
désinfectant peuvent s’endommager.

Enlever tous les éléments du plancher comme les éponges, chiffons, résidus de
détergent ou d'eau qui pourraient causer des glissades et des chutes
=3 accidentelles.

17 5.Inspection des pieces

Une fois terminées les opérations de nettoyage, désinfection, rincage et séchage
vérifier soigneusement si toutes les parties sont parfaitement propres et seches,
gu'elles ne sont pas endommagées ou successivement usées et le cas échéant, les
substituer. Remonter les éléments complétement secs et remettre |"alimentation
électrique. Une fois la température de fonctionnement atteinte il est possible de
recharger le comptoir avec la marchandise.

18.Union des comptoirs frigorifiques - technicien specialise -

Le démantélement du comptoir frigorifique doit s effectuer en conformité aux normes
en vigueur concernant la gestion des déchets prévue dans les pays individuels et dans
le respect de |'ambiance de ceux-ci.

Ce produit est considéré par la Iégisation en vigueur comme un déchet dangereux et
reléve de I'obligation de la collecte sélective et donc ne peut étre traité comme un
déchet domestique ni conféré a un site de décharge.

Avant de procéder au démantelement du comptoir frigorifique il est nécessaire de
prévoir la récupération du réfrigérant et d enlever I"huile lubrifiante.

Ce produit est constitué de 75% de matériaux recyclables.

Matériaux employés dans la construction:

- Acier vernis: montants, traverses, pieds

- Cuivre, aluminium: circuit frigorifique installationélectrique et plafonnier
supérieur

- Tole zinguée: panneaux inférieurs, panneaux vernis, structure de

base, étagere, plateaux
- Polyuréthane expansé (H20): isolement thermique

- Verre trempé: cOtés en cristal

- Bois: batis latéraux cuve d écumage
- PVC Butoir et main courante

- Polystyréne Montants thermoformés

- Polycarbonate protection lampes fluorescentes

e La livraison du produit, destiné a I"élimination, au centre de récolte spécifié
& par les autorités locales ou indiqué par le fabricant pour la récupération et le
recyclage des matériaux est sous la responsabilité du client.
e Toutes ces opérations ainsi que celles du transport et du traitement des
dechets doivent étre effectuées exclusivement par un personnel spécialisé et
autorisé.
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1.lconos informativos
Antes de leer el manual, familiarizarse con los simbolos:

los medios durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacién que podria

/_\ Este simbolo indica peligros y comportamientos que deben evitarse por todos

provocar graves lesiones o la muerte.

Este simbolo indica prescripciones, normas, avisos y comunicaciones que todas
las personas encargadas del uso del mueble (cada una en sus competencias)
deben respetar durante toda la duracion del mismo (instalacion, uso,

mantenimiento, desguazado, etc.).

2.Prohibiciones y prescripciones

Leer atentamente el Manual de instalacién y uso para que el operador, para que en
caso de averia sea capaz de proporcionar telefonicamente informacién precisa al
Servicio Asistencia técnica. Antes de contactar con el Servicio de Asistencia,
comprobar los siguientes puntos:

Antes de realizar cualquier intervencion en un mueble frigorifico quite la
alimentacion eléctrica.

Los muebles estan disefiados exclusivamente para el uso en ambientes
cerrados.

Llevar a cabo con extrema atencidon todas las maniobras de trabajo
(carga, descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento,
etc.) y en la ejecucion de las diferentes operaciones tener la maxima
precaucion y utilizar los dispositivos de proteccion necesarios.

El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del
producto expuesto pero no para reducirla, por lo que los productos
alimenticios s6lo deben introducirse si ya se han refrigerado a sus
correspondientes temperaturas de conservacion, por lo tanto, los
productos que hayan sufrido un calentamiento NO deben introducirse
en el mueble.

Los muebles se han disefiado y fabricado para la conservaciony
exposicion exclusivamente de productos alimenticios frescos,
congelados, ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias).
Por lo tanto, esta prohibido introducir otro tipo de género distinto del
indicado, como productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, etc.
Verifique que los valores de la temperatura y de la humedad ambiental no
sean superiores a los especificados, asi pues, mantenga siempre al maximo
de la eficacia los equipos de climatizacion, de ventilacion y de calefaccion del
punto de venta.

Limite a valores inferiores a 0,2 m/s la velocidad del aire del ambiente cerca
de las aberturas de los muebles; en particular, es necesario evitar que las
corrientes de aire y los difusores de la instalacion de climatizacion estén
dirigidos hacia las aberturas de los muebles.

Introduzca en el mueble solamente la mercancia ya enfriada a la temperatura
gue normalmente caracteriza la cadena del frio y comprobar que el mueble
sea siempre capaz de mantener dicha temperatura.

Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble

Respetar la rotacion de los productos alimenticios cargando el mueble de
manera gue la mercancia expuesta desde hace mas tiempo se venda antes
gue la que acaba de entrar.

Eliminar con la intervencion de un técnico especializado todos los
inconvenientes detectados (tornillos flojos, bombillas fundidas, etc.).
Comprobar la salida del agua resultante de la descongelacion (vaciar los
escurridores, limpiar los filtros que pueda haber, comprobar los sifones, etc.).
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e Eliminar el agua de la descongelacion o utilizada para el lavado en la red de
alcantarillado o en una instalacion depuradora conformes a las leyes
vigentes, ya que el agua puede entrar en contacto con sustancias quimicas
debidas a las caracteristicas del producto, a posibles residuos, a roturas
accidentales de envoltorios que contienen liquidos asi como al uso de
detergentes no permitidos.

e Sj se verifican condensaciones andmalas, alerte de inmediato al técnico
frigorifico.

e Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

e NO utilizar el mueble con los pies descalzos.

& e NO quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de herramientas
para ser retirados. En especial, no retirar la tapa del cuadro eléctrico, estas
operaciones las deben efectuar siempre técnicos especializados.

e NO obstruir las vias de entrada del aire.

e Evitar que la radiacion solar toque directamente la mercancia expuesta.
Peligro: alteracion de la mercancia.

e Limitar la temperatura de las superficies irradiantes que haya en el punto de
venta, por ejemplo, aislando los techos.

e NO utilizar focos con lamparas incandescentes orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

e NO introducir sustancias explosivas (por ej. botellas pulverizadoras) con
propelente inflamable en el mueble. Peligro: explosion, incendio.

e EN CASO DE ESCAPE DE GAS O DE INCENDIO:
No permanecer con la cabeza en el hueco donde esta colocado el
mueble si éste no esta ventilado adecuadamente. Desconectar el
mueble actuando en el interruptor general situado antes del aparato.
NO UTILIZAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES EN SECO.

CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL
DEBERA CONSIDERARSE PELIGROSO. EL FABRICANTE NO PODRA
CONSIDERARSE RESPONSABLE DE LOS POSIBLES DANOS DERIVADOS DE
USOS INADECUADOS, ERRONEOS E IRRAZONABLES.

TELEFONOS UTILES: CENTRALITA +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL
CENTER 848 800225

3. Objetivo del manual/Campo de aplicaciéon - Personas interesadas

Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles

refrigerados Natal realizada por ARNEG Spa.

La siguiente informacién tiene el objetivo de proporcionar indicaciones relativas a:
e uso del mueble

caracteristicas técnicas

instalacion y montaje

informacion para las personas encargadas del uso

intervenciones de mantenimiento
e indicaciones para la seguridad

EI manual debe considerarse parte del mueble y debe conservarse durante su
uracion.

El fabricante se exime de posibles responsabilidades en los siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble

instalacion incorrecta, no efectuada de acuerdo con las normas indicadas

defectos de alimentacion eléctrica

graves carencias en el mantenimiento previsto

modificaciones e intervenciones no autorizadas

uso de recambios no originales
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e incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
El manual debe guardarlo una persona elegida para este fin en un lugar adecuado y
conocido por todos los operadores y por el personal encargado del mantenimiento
para poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de que se ceda a terceras personas, se entregara a cada nuevo usuario o
propietario, comunicandolo inmediatamente a la empresa de suministro. En caso de
pérdida o dafio, solicitar uno nuevo a la empresa proveedora.

El presente manual se dirige a:

OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento,
regulacion, limpieza y mantenimiento del muebile.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones consciente de los riesgos a los que esta expuesto al efectuar las distintas
intervenciones y capaz de tomar todas las medidas adecuadas para protegerse él
mismo y otras personas reduciendo al minimo los dafios respecto a los riesgos que
implican las operaciones.

Donde no se especifique lo contrario, el apartado hace referencia a los dos
temas descritos.

El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y de la tecnologia,
utilizadas en la fabricacion del mueble, validas en el momento de su comercializacion,
por lo tanto, no puede considerarse obsoleto en caso de actualizaciones posteriores
relacionadas con nuevas normativas y conocimientos.

Todas las personas que utilicen este mueble deberan leer este manual.

4. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble Natal, es un expositor adecuado para la presentacion y venta de cualquier
tipo de pescado fresco y ha sido proyectado en dos versiones principales:

e A) con "lecho de hielo" no refrigerado, para la economia de servicio.

e B) refrigerado con evaporador y bandejas de acero inoxidable.
Las diferentes versiones estan disponibles en las siguientes longitudes: 1250 - 2500
mm, y prevén en todo caso la conexion de la descarga del agua en el suelo.

e Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Se deben
respetar las normativas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.

NO esta permitido el uso del mueble:

por parte de nifos

por personas que no sean capaces de utilizar el mueble de manera segura

sin supervision o instrucciones

personas con minusvalias

persona ebrias o bajo los efectos de estupefacientes.

e Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las
diferentes operaciones (transporte, instalacion, mantenimiento, etc.), cada
uno en su competencia y segun las indicaciones.

e El cliente o el contratista asumen la responsabilidad sobre la formacion vy el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y del
mantenimiento de la maquina.

e La presente documentacion NO puede bajo ningun concepto cubrir las
carencias culturales o intelectuales del personal que interactua con el
aparato.

5.Normas y certificaciones

Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
serie Natal cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, higiene y proteccion
requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de maquinas 2006/42/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121:2007; EN I1SO 12100-1:2005; EN
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ISO 12100-2:2003
e Directiva sobre compatibilidad electromagnética 2004/108/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN
55014-1:2006; EN 55014-2:1997;
e Directiva de baja tensién 2006/95/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
Reglamento Europeo EC-1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los alimentos — norma aplicada: EN 1672-2
Queda excluido del campo de aplicacion de la Directiva CEE 97/23 (PED) en funcién
de lo previsto por el Articulo 3, apartado 3, de dicha Directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracion de Conformidad que
se proporciona en dotacion con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en: http://www.arneg.it/conformity

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante test
llevado a cabo en conformidad con la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las
condiciones ambientales correspondientes a la clase climatica 3 (25 °C, 60% H.R.).
Clases climaticas ambientales segin UNI EN ISO 23953 - 2

Clase climéatica | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. Identificacion - Datos de identificacion (Rif. 2)

En la parte trasera del mueble hay una placa con todos los datos caracteristicos:

1) Nombre y direccion del fabricante

2) Nombre y longitud del mueble

3) Cadigo del mueble

4) Numero de serie del mueble

5) Tension de alimentacion

6) Frecuencia de alimentacion

7) Corriente en funcionamiento absorbida

8) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

9) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias blindadas+cables calientes+ventiladores+iluminacion)

10) Potencia de iluminacion (donde esté prevista)

11) Superficie de exposicion util

12) Tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacion

13) Masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacion (sélo para
muebles con motor incorporado)

14) Clase climatica ambiental y temperatura de referencia

15) Clase de proteccion contra la humedad

16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble

17) Numero del pedido con el que se ha puesto en produccion el mueble

18) Afio de fabricacion del mueble

Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica,

comunicar:

e el nombre del producto ((Rif. 2) - 2); el numero de serie ((Rif. 2) - 4); el nimero de

pedido ((Rif. 2) - 16).

7.El Transporte ((Rif. 3)) - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga debe llevarlas a cabo personal cualificado capaz
de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion y el medio mas adecuado para la
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seguridad y la capacidad.

Los muebles disponen de un armazon-tarima de madera fijado a la base para su
desplazamiento con carretilla con horquillas.

Utilizar una carretilla elevadora de mano o eléctrica adecuada para la elevacion del
mueble, con una capacidad nominal superior o igual a 1.000 kg.

e Colocar siempre las horquillas de carga en los puntos indicados para evitar el
& riesgo de vuelco, introducir siempre completamente las horquillas.

e NO debe haber personas ajenas cerca en el momento de la elevacion.

e Repartir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de la

carga.

NO utilizar medios para la elevacion:

e inferiores al peso del mueble

e con caracteristicas no adecuadas o alteradas por el uso

e con cables no reglamentarios o desgastados

No estan permitidos procedimientos de transporte distintos de los indicados

8. Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas al aire libre y, por lo tanto, sometidas a los
agentes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos
ultravioletas provoca la deformacién permanente de los materiales plasticos y
dafa los componentes del mueble.

e Los muebles deben almacenarse en ambientes cerrados, secos y sin humedad
con una temperatura comprendida ente -25°C y + 55°C y una humedad del aire
comprendida entre el 30% y el 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y que no
presente defectos que pueden afectar la conservacion de los muebles.

9. Recepcidn, desembalaje, primera limpieza - operador cualificado -
Antes de cualquier operacion de desembalaje tomar todas la precauciones posibles
para evitar que el operador sufra accidentes.
El mueble puede entregarse embalado de la siguiente manera:

e Con armazon de madera fijado en la base y con envoltorio de nylon fijado con

flejes (estandar) (Rif. 5).

e Con envoltorio de carton (bajo pedido) (Rif. 6).

e Con jaula de madera (bajo pedido) (Rif. 7).
Al recibir el mueble:

e Asegurarse de que el embalaje esté integro y que no presente dafios evidentes;

e Efectuar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no dafiar el
mueble;

e Comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado;
e Sise encuentran dafos, llamar inmediatamente a la empresa proveedora;
e Retirar lentamente las pelicula protectora sin rasgarla para evitar restos de cola
que podrian retirarse con disolventes adecuados.
e Efectuar una primera limpieza utilizando productos neutros, secar con un pafio
suave, no utilizar sustancias abrasivas o esponjas metalicas;
Para una correcta eliminacion del embalaje tener presente que esta compuesto por:
Madera - Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes de metacrilato (plexiglas).
& e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar elementos del embajale
como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y herramientas utilizadas para la
operacion como pinzas, tijeras, tenazas en la zona de trabajo, ya que podria
provocar heridas y lesiones.
e Estos objetos se deberan retirar con medios adecuados y llevarse a los
correspondientes lugares de recogida.
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10.Instalacion y condiciones ambientales - técnico especializado -

Cualquier modificacion de la instalacion descrita en este manual debe estar
autorizada por ARNEG Spa.

Para garantizar el trabajo seguro a los técnicos encargados de la instalacion, se
recomienda utilizar las herramientas y los equipos de proteccion requeridos por las
normas de seguridad o las leyes vigentes en el pais de instalacién. En todos los casos,
utilizar siempre equipos o ropa adecuada como: calzado de seguridad, guantes de
proteccién y nivel de burbuja.
El mueble se ha disefiado para funcionar exclusivamente en ambientes cerrados.
Para la instalacion respetar lo siguiente:
e examinar con atencion el area de la instalacion, eliminando todos los peligros para
el operador;
No colocar el mueble:
e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;
e al aire libre y, por lo tanto, expuesto a agentes atmosféricos;
e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.);
e cerca de corrientes de aire (cerca de puertas, ventanas, sistemas de climatizacion,
etc.) que superen una velocidad de 0,2 m/s.
1 - quitar los soportes de madera de la base (usados para el transporte)
2 - montar los pies regulables (Rif. 8)
3 - colocar los pies de forma que el mueble quede en horizontal
4 - utilizar un nivelador (Rif. 9) para controlar la disposicion.
Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de que los datos de la

placa se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que debe
conectarse.

Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del
ambiente no deben superar los limites relativos a la clase climética 3 (+25°C; U.R.
60%) egtablecidos por la normativa EN-ISO 23953 - 2 con la que se ha probado el
mostrador.

e Si el mueble se mueve, repetir el control de la nivelacién, una nivelacion
& incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.
e El mueble debe nivelarse tanto por delante como por detras.
e Instalar como maximo 3 muebles en canal en la misma linea de alimentacién
eléctrica y frigorifica (1 master + 2 slave)

11.Conexion eléctrica - (Rif. 15) - técnico especializado -

e ANTES DE REALIZAR CUALQUIER OPERACION QUITAR LA
& ALIMENTACION ELECTRICA!

@ e iLainstalacion eléctrica debe estar provista de toma de tierra!

e Las instalaciones deben realizarse de acuerdo con las normas que regulan su
fabricacion, instalacion, uso y mantenimiento previstos por las normas
vigentes en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa declina cualquier responsabilidad ante el usuario o terceras
personas por dafios provocados por averias o funcionamientos incorrectos de
las instalaciones preparadas antes del mueble y por dafios provocados a éste
debidos a causas directamente imputables al funcionamiento incorrecto de la
instalacion eléctrica.

e El mueble debe protegerse antes mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas y que tendra
también la funcion de interruptor general de corte de la linea.
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Correra a cargo del cliente la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion hasta el
punto de conexion del mueble.

Las dimensiones de la linea de alimentacion de la energia eléctrica deben realizarse
de acuerdo con la potencia absorbida del mueble (ver Datos técnicos).

e Quitarse todos los objetos metalicos que se lleven puestos: anillos, relojes,
pulseras, pendientes, etc.

e Consultar los esquemas eléctricos antes de efectuar la conexion.

e Comprobar que la tensidon de alimentacion sea la indicada en los datos de la placa.

e Formar al operador sobre la posicion del interruptor de manera que pueda llegar
hasta él inmediatamente en caso de EMERGENCIA.

e Para garantizar un funcionamiento regular, es necesario que la variacion maxima
de tension esté comprendida entre +/- 6% del valor nominal.

e Comprobar que la linea de alimentacion tenga los cables de seccion adecuada,
esté protegida contra sobrecorrientes y las dispersiones hacia la masa sean
conformes a las normas vigentes.

e En caso de interrupcion de la alimentacién eléctrica, comprobar que todos los
aparatos eléctricos del local puedan volverse a poner en marcha sin provocar la
intervencion de las protecciones de sobrecarga, de lo contrario, modificar la
instalacion para diferenciar el arranque de los distintos dispositivos.

e En caso de que el cable de alimentacion esté averiado o estropeado debera ser
sustituido por el fabricante o por un ente elegido por el mismo.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de fijacién para todos los cables en
entrada y salida del mueble.

descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las conexiones de las iluminaciones (estanterias, techo,
superestructura) estén adecuadamente conectadas y fijadas en las
correspondientes tomas para evitar desconexiones durante las operaciones
de limpieza y mantenimiento que podrian provocar descargas eléctricas
perjudiciales para el operador.

El interruptor automatico magnetotérmico debe permitir no abrir el circuito en el neutro
sin tener que abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

12.Colocacion sondas (Rif. 16) - técnico especializado -

Las sondas ya estan montadas en el mueble y son:

Sout| Sonda de control de la alimentacion del aire, color verde
Sdef| Sonda de control del termostato de fin de descongelacion, color blanco
Sin | Sonda de control del aire de aspiracion, color amarillo

e Sonda de temperatura: NTC IP67 .

e Las sondas Sin - Sout deben estar bloqueadas con bornes Betterman 6-17
c0d.04355001 y no deben estar aisladas.

e La sonda Sdef debe ser fijada en contacto con las aletas de aluminio usando el
resorte de acero inoxidable fija bulbo cod.02230134.

13. Puesta en marcha, control y regulacién de la temperatura

El control de la temperatura de refrigeracion se realiza a través del termémetro
mecanico (Rif. 14) que esta colocado en la plancha de aspiracion o en el display del
controlador electronico (OPCIONAL) (Rif. 13). Normalmente, el controlador se
configura en fabrica en la fase de prueba, en caso de modificacién de la programacion,
consultar las instrucciones de la empresa de fabricacion del controlador.

14.La carga del mueble - técnico especializado -
Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:
e usar una capa de hielo de tipo granulado
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e colocar la mercancia de forma que no obstaculice la correcta circulacion del aire
refrigerado(Rif. 15).

e La colocacion de los productos sin dejar zonas vacias garantiza un funcionamiento
mejor del mueble.

14 1.Laconservacion del pescado en los puntos de venta

Para una correcta conservacion del pescado observar estas reglas importantes:

e El pescado fresco debe conservarse siempre refrigerado:

1 - cuando se recibe

2 - cuando se deposita en el almacén

3 - cuando se expone.

e Permita respirar a las ostras y a los restantes crustaceos vivos.

e Los productos pesqueros privados de la piel, del caparazén o de las escamas
nunca deben entrar en contacto con el hielo o con los elementos ornamentales no
lavados.

El hielo, al deshelarse, puede emanar aromas solubles que ensucian el agua.

e Los filetes deben colocarse en hojas de papel, en bolsas de plastico o en
bandejas de metal antes de ser incorporados al hielo.

A fin de garantizar un adecuado enfriamiento los estratos de filete deberan ser
sutiles, de forma que ninguna parte de los mismos esté a mas de 40mm del hielo.

e En caso de que se utilicen bandejas estas deberan ser totalmente introducidas en
el hielo, hasta el borde.

e Si el pescado no tiene ni las entrafias ni la cabeza, colocarlo con la cola mas alta

que la cabeza para facilitar el goteo de la zona de la cavidad.

La humedad residual del interior de la cavidad favorece una rapida proliferacion de

bacterias y acelera el proceso de deterioro del producto.

Enjuagar el pescado bajo agua fria antes de exponerlo.

Reemplazar constantemente la mercancia vendida.

Exhibir tan sélo la cantidad de pescado necesaria para montar el escaparate.

El pescado es un mal conductor de calor, no se debe colocar apilado en cantidad

excesiva para evitar que no se enfrie lo suficiente.

Para mantener el pescado fresco utilice abundante hielo incluso entre los

diferentes estratos de producto.

e No meta nunca los carteles con el precio directamente en el pescado, porque
causan la proliferacién de bacterias.

e Para mantenerlo mas fresco pulvericelo de agua helada con frecuencia. Los
minusculos cristales de hielo esparcidos por el pescado ejercen una accion
detergente que garantiza la salvaguardia y la duracién de los pescados enteros
(NUNCA SOBRE LOS FILETES).

e No permita nunca que un producto gotee, rezume o expurgue encima de otro

2 El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto

expuesto pero no para reducirla. Los productos alimenticios solo deben

introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes temperaturas de

conservacion.

e NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.

e NO obstruir de ninguna manera la entrada de aire refrigerado
(mercancias, etiquetas de precio, porta-precios, etc.)

e Agotar primero la mercancia que lleva mas tiempo en el mueble respecto a la
mercancia nueva (rotacion de comestibles).

15.Descongelacién y descarga del agua (Rif. 18)

La linea de muebles refrigerados Santiago dispone de serie de un sistema de
descongelacion con parada simple (mediante la parada del ciclo de refrigeracion).
Se puede solicitar como opcional la descongelacion eléctrica (la descongelacion se
efectia mediante la parada del ciclo de refrigeracion y el uso de una resistencia
eléctrica blindada en el evaporador).
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15 1.Descarga del agua:

Para la evacuacion del agua de descongelacion es necesario:
e preparar un desague en el suelo con una pendiente ligera;
e instalar el siféon suministrado entre el conducto de descarga del mueble y la
conexion en el suelo;
e De esta manera se pueden evitar los malos olores dentro del mueble, la dispersion
ﬂe airg rgfrigerado y el posible funcionamiento incorrecto del mueble debido a la
umedad.

Comprobar periodicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.

16.Anticondensacion y desempafiamiento

Para impedir empafiamientos debidos a la condensacion se han previsto resistencias
eléctricas de baja potencia en las partes sometidas a este fenébmeno como: cristales
termoaislantes de las puertas, armazones y marcos, cristales laterales, etc.

17.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -

e Antes de efectuar cualquier operacion espere a que las partes de cristal
& hayan alcanzado la temperatura ambiente.

e Protéjase las manos con guantes de trabajo.

e NO utilizar agua caliente es las superficies de cristal frias, el cristal podria
romperse y herir al operador.

e NO utilizar productos abrasivos y disolventes que pueden alterar las
superficies de los muebles.

e NO %lljlverizar agua o detergente directamente en las partes eléctricas del
mueble.

e NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o himedos.

e NO utilizar alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato
(plexiglas).

e NO aplicar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza.

e NO utilizar productos detergentes a base de cloro como la lejia, podrian
corroer las superficies.

e Evitar el contacto o los vapores desprendidos por productos acidos, alcalinos
0 amoniaco contenidos en los detergentes para suelos que pueden oxidar o
corroer el acero inoxidable.

e Si se procede a la limpieza interna con hidrolavadoras (Rif. 10), utilizar
sistemas de BAJA PRESION (méax. 30 bar) con potencia adecuada para
eliminar todos los residuos presentes, presiones demasiado elevadas pueden
dafar las superficies.

e NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas.

e Mantener una distancia minima de 30 cm de las superficies que se desean
limpiar (Rif. 10).

e Dirigir el chorro demasiado cerca de la suciedad puede provocar dafnos en el
operador y contaminar las partes ya limpias y el ambiente (Rif. 12).

e Evitar que, ventiladores, plafones, cables eléctricos y todos los aparatos
eléctricos en general se mojen durante las operaciones de limpieza.

Los productos alimenticios pueden deteriorarse a causa de microbios y bacterias.
El respeto de las normas higiénicas y de la cadena del frio es indispensable para
garantizar la tutela de la salud del consumidor.
Las operaciones de limpieza deben comprender:
1 - LAVADO (desbaste, eliminacion de aproximadamente el 97% de la suciedad).
2 - DESINFECCION (lavado de las superficies para eliminar los microorganismos
patdgenos que quedan después del lavado).
3 - ENJUAGUE
4 - SECADO
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La limpieza de los muebles frigorificos se detalla de la siguiente manera:
17 _1.Lalimpieza de las partes externas (Diaria/Semanal)

e Limpie semanalmente todas las partes exteriores del mueble

e Use detergentes neutros para uso doméstico compatibles con las superficies a
limpiar, o agua tibia y jabon eliminando todos los residuos de detergente.

e Aclarar con agua limpia y secar con un pafio suave.

17_2.Lalimpieza de las partes internas (Mensual)

La limpieza de las partes internas del mueble se lleva a cabo para destruir los
microorganismos patdégenos y asegurar la proteccion de los productos.
Antes de proceder a la limpieza interna de un mueble es necesario:
e Vaciarlo completamente de los productos que contiene;
e Retirar todas las partes extraibles, como platos de exposicion, rejillas, etc.;
e Lavar con agua templada (>40°C);
e Desinfectar con un detergente que contenga antibacterianos;
e Secar cuidadosamente con un pafio suave;
e Limpie con cuidado la pila de fondo, el goteador y la rejilla de proteccion de la
descarga de agua.
e Elimine todos los cuerpos extrafios que hayan caido a través de la rejilla de
aspiracion levantando, donde sea necesario, la plancha ventiladores.
e En caso de formaciones de hielo, solicitar la intervencion de un técnico frigorista
cualificado.
17 3.Lalimpieza del nido de abeja

e El nido de abeja debe limpiarse cada 6-8 meses, en funcion de las condiciones de
venta.

e Utilice un aspirador o retirelo para lavarlo con agua y jabon.

e Debe estar completamente seco antes de volverlo a montar.

e El nido de abeja debe montarse con el mismo angulo.

17 _4.Lalimpieza de las partes de acero inox.

Algunas situaciones pueden provocar la formacion de oxido en las superficies de
acero:

e restos de hierro dejados en superficies himedas, cal, detergentes a base de cloro
0 amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-
soluciones salinas, residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con champu o detergentes neutros utilizando una esponja o un trapo.

Al finalizar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar abundantemente y
secar muy bien las superficies.
Manchas y oxido antiguos:

e utilizar productos quimicos para acero inox. que contengan el 25% de &cido nitrico

0 sustancias similares.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o abrillantar con un cepillo de acero inox. Después de esta operacion, lavar
con detergentes y secar con cuidado. Esta intervencién puede provocar arafiazos
en las superficie debidos al método de limpieza abrasiva.

e Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccion, el aclarado y el
& secado se deben realizar minuciosamente, eliminando todos los residuos de
agua o limpiador para evitar la proliferacion de bacterias perjudiciales para la
salud.
e Las partes que se dejen secar con restos de detergente o desinfectante
pueden dafnarse.

. Retirar del suelo cualquier elemento como esponjas, trapos, restos de
72\ detergente o agua que podrian provocar deslizamientos y caidas accidentales.
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17 5.Inspeccion de las partes

Una vez finalizadas las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado,
comprobar cuidadosamente que las partes estén perfectamente limpias y secas y que
no estén dafiadas o excesivamente gastadas vy, si fuera necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento se puede
volver a carga el mueble con los productos que se desean exponer.

18.Desguazado del mueble - técnico especializado -

El desguazado del mueble debe efectuarse en conformidad con la normativa referida a
la manipulacién de residuos prevista en cada pais y respetando el espacio en el que
vivimos.

Este producto esta considerado por la legislacion vigente como residuo peligroso y,
por lo tanto, entra en la obligacion de la recogida selectiva y no puede tratarse como
residuo domestico ni llevarlo al vertedero.

Antes de proceder al desguazado del mueble, es necesario proceder a la recuperacion
del refrigerante y eliminar el aceite lubricante.

Este producto esta fabricado en un 75% con materiales reciclables.

Materiales utilizados en la fabricacion:

- Acero pintado: montantes, estantes, pies

- Cobre, aluminio: circuito frigorifico, instalacion eléctrica y plafon
superior

- Chapa galvanizada: paneles inferiores, paneles pintados, estructura base,

. estantes, bandejas
- Espuma de poliuretano (H20): aislamiento térmico

- Vidrio templado: laterales de cristal

- Madera: armazones laterales depdsito de espuma
- PVC: paragolpes y pasamanos

- Poliestireno: Estribos termoformados

- Policarbonato: proteccion lamparas fluorescentes

e Es responsabilidad del usuario entregar el producto, destinado al
& desguazado, en el centro de recogida especificado por las autoridades
locales o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los
materiales.
e Todas estas operaciones, asi como el transporte y el tratamiento de los
residuos, debe efectuarlas exclusivamente personal especializado y
autorizado.
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1. MHcpopmaLMOHHBbIE NUKTOrpaMMblI
I'Iepeq YTeHNEM PyKOBOACTBA O3HAKOMbTECH C 0603Ha‘-IeHI/IFIMI/I, npmBegeHHbIMU HUXE!

D,aﬂHbIIZ 3HaK rnpeagynpexaaet 06 onacHocTsIX, KOTOPbIX crieayet n3berartb, n
& OENCTBUAX, OT KOTOPbIX HeobxoamMmo BO3AEPAKMBATLCA BO BpEMA SKCIIlyatauum,
TEXHNYECKOIo OGCJ'Iy)KI/IBaHI/IFI n B nrobon Apyron cutyauunun, rnoCKoJibKY OHU

[aHHbI 3HaK ykasblBaeT Ha TpeboBaHus, npaBuna, HaNnOMUHaHUS U
yBeJOMIIeHUs1, KOTopble AOMKHO cobntogaTb Noboe nuuo, paboTatoLlee ¢
XONOANINBbHOWN TEXHNKOW (M MCMOMb3YIOLLIEE €€ CTPOro MO HA3HAYEHUI0), Ha
NPOTSKEHUN BCEro Cpoka cry6bl 06opyaoBaHus (YCTaHOBKM, SKCMyaTaLmm,
TEXHMYECKOro 0B6CNyXnBaHUs, AEMOHTaXa, 1 T.4.)

2. 3anpeTtbl U TpeboBaHuUA

HeobxoamMmo BHMMaTENbHO NpoYecTb PykoBOACTBO MO yCTAaHOBKE W 3KCMyaTauuu,
4yTOObI ONepaTop B criyyae NofoMKM MOT NPeAoCTaBUTb TOYHbIE AaHHble Cnyx6e
TEXHMYECKONM NoaaepXxku no TenedoHy. MNpexae Yyem obpaTntbcs B Cnyxoy
TEXHUYECKON NOAAEPXKKN, CNeayeT NpOBEPUTL CNeayoLee:

e [lepen BbInonHeHWEM NOOLIX paboT Ha XoNnoAUNbLHOU BUTPUHE
OTKINIOYNTb €€ OT INEeKTPUYECKOro NUTaHus.

e [laHHas mebenb npeaHa3Ha4YeHa TONbKO ANA 3KCnnyaTauuu B
nomMeLeHnn.

e BHumaTenbHO BbINOSHATL BCe paboune onepauun (3arpysKy, BbIFpy3Ky,
MOMKY, OOCIy>KMBaHMe 3a NpUIIaBKkoOM, TeEXHUYECKOe OOCIyXnBaHue u
T.A.) C MAaKCUManbHOW TLATEeNbHOCTbLIO U UCNOSNb30BaTb
COOTBETCTBYHOLWME CPeAcTBa 3alUThbl.

e Oxnaxpaembii NpUNaBoOK NpeaHa3Ha4YeH Ansa noaaepXXaHus
HeoGxoaAuMOW TeMnepaTypbl BbICTaBlIEHHON NPOAYKLUN,
cnepoBaTesibHO, B HEro MOXHO KflacTb TOSNMbKO NULLEBbIE NPOAYKTbI,
yXXe oxJsiaxaeHHble A0 COOTBETCTBYHOLLEN TeMnepaTypbl XpaHeHUs. ATo
3HA4YUT, YTO Ha BUTPUHY HeSb3A KNacTb HarpeTble NPOAYKThI.

e BuTpuHbI pa3paboTaHbl U N3roTOBMEHbI ANS XPaHEHUA U IKCNO3NLIUK
TONMbKO CBEXUX, CBEXEMOPOXEHbIX, 3aMOPOXXEHHbIX MPOAYKTOB U
MOpPOXEHOro, a TakKe npeaBapuTesibHO OTBapeHHbIX U rOTOBLIX 6ntoA
(ropsiume BUTPUHBI). 3anpeLwaeTca KnacTb Ha BUTPUHBI fNoOble
NPOAYKTbI 3a UCKITIOYEHUEM NEPEYUNCIIEHHbIX, B YaCTHOCTMH,
dapmaLeBTUYECKYIO NPOAYKLMIO, HAXXUBKY ANS pblidoanku 1 T.4.

e YbBeauTbCs, YTO 3HAYEHUNA TemnepaTypbl U BAAXXHOCTU OKpyXKatoLlen cpeabl
He NpeBbILatoT yKa3aHHbIX. Bcerga nogaepxmeatb Ha MakCUMaribHOM
ypoBHE 3(h(EKTMBHOCTb CUCTEM KNUMaTU3aLMn, BEHTUNALMKN 1 oborpeBsa
TOProBOW TOYKMW.

e BOnu3um otBepcTmin obopyaoBaHus criedyeT OrpaHNYNTb CKOPOCTb BO3OYLLUHbIX
notokoB Ao 0,2 m/c. He HanpaBnsATb BO3AYLUHbIE MOTOKN U NPUTOYHbIE
peLLeTKN KOHOULMOHEPOB Ha OTBEPCTUA JaHHON Mebernu.

e Pasmewiatb Ha BUTPUHE TOSMbKO TOBAp, Y)XXe OXJaXXOEHHbIN 0O TeMnepaTypsl,
06bI4YHO XapaKTepHOW OMA «XONOAUMBHON Leni», N NOCTOAHHO
KOHTPONMpoOBaTb Noagep)KaHne Takon TemnepaTypbl.

e CobniogaTtb NpeaenbHyto 3arpy3ky, He neperpyxasa obopygoBaHume.

e [lpu 3arpyske BUTPUHbI HEOBXOAUMO COBnAaTb NPUHLMMN poTaumm
NPOAYKTOB NUTaHMs, 4Tobbl NPOAYKUUS, KoTopasi Obina BbiCTaBneHa B
TeueHue 6onbLuero BpemeHu, Obina npogaHa paHblue, YeM BHOBb
3arpy>xeHHag.

e [Ipy NoMOLLM TEXHMYECKOTO crieumnanmcTa HeobxoauMo yCTpaHATb Jtobble
Henonagkn (ocrnabneHHble BUHTLI, MeperopeBLUme STaMmnoYvki 1 T.4.).

e HeobxooMMo NPOKOHTPONMPOBaTL CIMB BoAbl, 0Obpa3oBaBLUENCS B
pesynsrare pasMmopaxmnsaHus (0cBoboaUTb CTOKWU, OYUCTUTL OUMBTPLI B
crny4yae nx Hanumyus, NPoBepuTb CUMOHBI U T.A4.).

05060135 00 28/09/2012 65



Natal arnec

Pycckun

e CnyckaTtb Bogy, 06pa3oBaBLUyOCS B pe3ynbrate pa3mopaXnuBaHus Unm
NCMNOSMb30BaHHYO A9 MOWKKU, CreayeT Yepes KaHanmsaumoHHYy Cuctemy
NN CUCTEMY OYUCTKKM, OTBEeYaoLmne TpedboBaHnaM AENCTBYOLLENO
3aKoHoZaTenbCTBa, NOCKOMbKY BOA4Aa MOXET B3aUMOLENCTBOBATL C
3arpsisHALWNMM BellecTBaMmn, 06pas3oBaBLUMMNCS NOA4 AENCTBUEM CBONCTB
npoaykTta, B pesynsrate Hannimsa BO3MOXHbIX OCTaTKOB, CITyYanHbIX
NOBPEXAEHNN 0DONOYEK, COAEPKALLMX XNOKOCTN, a TaKKe B pesynbrare
NCNONb30BaHNA 3arnpeLleHHbIX MOKLLNX CPEACTB.

e [lpn obpasoBaHnK CrMLLKOM BONbLUOIO KONM4ecTBa KoHA4eHcaTa obpallaTbces
K TEXHUKY MO XOroausibHoMy ob6opyaoBaHuto.

e Bce onepauun no npodunnakTM4eCKOMY TEXHUYECKOMY OBCIYKMBAHUIO
HeobXoAMMO NPOBOANTL C OCODOM TLATENBHOCTLIO U PErYNSPHOCTLIO.

e HE cHnmaTb 3almTHbIE NOKPLITUA UM NaHeNn, ANa yaaneHust KOTopbIX
TpebyeTcsa npMMeHeHne crneunarnbHbIX UHCTPYMEHTOB. B YacTHOCTH, He
AEMOHTMPOBATL KPbILLKY 3MTEKTPMYECKOrO LWWTa, 3Ty onepauuio AoMmKeH
OCYLLECTBNATb TONbKO Crneumnanm3vpoBaHHbIA NepcoHarn.

e HE nepekpbiBaTh KaHarbl NOCTYNNeHUa Bo3ayxa.

e He nogeeprartb BbICTABMNEHHYIO NMPOOYKLUNIO MPSAMOMY BO34EUCTBUIO
COMHeYHbIX Nyven. OnacHO: USMEHEHNEe CBONCTB NPOOYKLMN.

e OrpaHnuuTb TemnepaTypy nsnyyarLmx NnoBepXHOCTEN, KOTOpbIE
NPUCYTCTBYIOT B TOProBbIX TOYKAX, HAaNnpumep, nyteMm n3onsaumm noTosnkos.

e HE ncnonb3oBaTtb NOACBETKY C flaMnamMu HakanvMBaHuUs, HanpasneHHbIMN
npsaAMO Ha BUTpUHY. OnacHo: neperpes NpoayKLUN.

e HE pasmelatb B BUTpMHE B3pbIBOOMNACHbIE BeLLecTBa (Hanpumep,
pacnbinTenbHble 6annoHYNKN) C NErKOBOCMNIAMEHSIOLLMMCS COCTaBOM.
OnacHo: B3pbIB, BO3ropaHue.

e B CITYHAE YTEYKU F'A3A UM NMOXKAPA:

He HaxoauTbCA B OTCEKe, rae pacnosioXXeHo XonoaurbHoe
obopyaoBaHue, ecnv OH AOMKHbIM OOpPa3oM He BEHTUNUPYETCA.
OTKNHOYNTb XONOAUSbHYO BUTPUHY OT 3SIEKTPUYECKOro NUTaHus
nocpeacTBOM BbIKIIHOYaTEsA, PacrnonoXeHHOro B BEpXHEU 4YacTu
ob6opyaoBaHuA.

AOnAa TYLWEHUA NNAMEHW HE UCTMOJIb3OBATb BOAY,
MUCMNOJIb3OBATb TOJIbKO NOPOLWUKOBbIA OTHETYLUUTEIb.

NMIOBOE APYIOE UCIMNMOJIb3OBAHUE OBOPYOOBAHUA, CMELUUAJIBHO HE
OroBOPEHHOE B JAHHOM PYKOBOACTBE, CJIEQAYET CHUTATb OMNACHbIM.
NMPON3BOAUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTWU 3A YLWWEPBH,
NMOHECEHHbIU B PE3YJbTATE UCINOJIb3OBAHUA OBOPYOOBAHUA HE MO
HA3HAYEHUIO, A TAKXXE EMO OLLUIMBOYHOIO U HELUEJIECOOBPA3HOIO
MCMNOJIb3OBAHUA.

[Nones3Hble HoMepa: MHorokaHanbHbIN TenedoH +39 0499699333, hakc +39 9699444,
rops4as nmHma 848 800225

3. lenb pykoBoacTtBa/O6nactb NnpMmeHeHUA. 3auHTepecoBaHHble
CyOBLEeKTbI

[laHHOEe pyKOBOLCTBO COAEPXKUT ONMcaHne NMHUM oxnaxgaembix npunaskoB Natal,
Bbinyckaemoun komnaHmen ARNEG Spa.

MHdopmauus, pacnonoXxeHHasa HUXe, KacaeTcs:

akcnnyaTtaumm obopyaoBaHus,

TEXHUYECKNX XapaKTEPUCTUK,

YCTaHOBKM M MOHTaxa,

CBEeAEHUN AN nepcoHana, akcnnyatmpyrouwero obopynosaHume,

onepaunn No TeEXHNYECKoMy 06CnyXnBaHuo,

WMHCTPYKUMI No 6e3onacHoCTM.

PykoBoACTBO siBNsieTCA HEOTHEeMNeMOU YacTbio 060pyaoBaHUA U JOSMKHO
XPaHUTLCA Ha NPOTSAXKEHUM BCEro CpoKa cnyxobl XonoannbHON BUTPUHDI.

,_\ e HE npukacatbcs kK 060pyaoBaHuio, CTOA Ha 3emrie 60CbiMM HOramum.
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MpousBoguTenb CHUMaeT ¢ ce6 OTBETCTBEHHOCTb B CrneayroLWwmx cnyvasx:
® Py MCNOMb30BaAHNN XONTOAMUNBHOr0 000PYAOBaHMS HE MO HAa3HAYEHMIO,

® [PV HENPaBUbHOW YCTAHOBKE, BbIMONIHEHHOW B HApYyLLEHME YKa3aHHbIX

TpeboBaHun,

e B Criyvae Hannumsa oedEeKTOB ANEKTPONUTaHNS,

® PV XPOHNYECKOM HEBbIMOMHEHUN NPEAYCMOTPEHHOIO TEXHNYECKOrO

obcnyxmBaHus,

e B Clly4yae HepaspeLLeHHbIX MognduKaLmi Unm peMoHTa,

® [PV UCNONb30BaHUN HEOPUTMHANbHbBIX 3aMacHbIX YacTen,

e B Clly4ae 4aCTUYHOro MM NOMHOro HeCobNIAEHUS UHCTPYKLNIA.
CneumanbHO Ha3HaA4YEHHOEe NNLUO OOMKHO XPaHUTb PYKOBOACTBO B NPUrogHOM A ero
XpaHeHus1 MecTe, N3BECTHOM BCEM paboymm 1 nepcoHany, OTBETCTBEHHOMY 3a
TeXHMYeckoe o0bcnyXxuneaHue: pyKoBOLACTBO AOMKHO OblTb AOCTYMHbBIM 4115
KOHCynbTaumm B Nto60n MOMEHT.

B cny4ae nepexoga ob6opynoBaHus K TpeTbUM Nnuam Heobxoanmo nepenatb
PYKOBOACTBO HOBOMY NONb30BaTENO UK BriagenbLy 1 noctaButb 06 3Tom B
N3BECTHOCTb KOMMaHUIO-NOCTaBLUMKa. B cnyyae noBpexaeHns nnmn ytepu
PYKOBOACTBA CreayeT 3arnpoCuTb HOBbLIN 3K3eMNNAP y KOMMaHMM-NOCTaBLLUMKa.

[laHHOe pykoBOACTBO NpeAHa3Ha4YeHo anisi:

KBAITMOPULMNPOBAHHOIO OMNEPATOPA: kBanndpuunpoBaHHOIo cneunanucra,
3HaAKOMOrO C NpUHUMNamm paboThbl, perynmpoBaHusi, OYUCTKN N TEXHUYECKOTO
obcnyxmBaHus obopyaoBaHuS.

CNEUMATIMSUPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUMANIUCTA: cneumanucTa,
00Oy4EHHOro 1 YNONHOMOYEHHOIO OCYLLECTBATL paboTbl MO BHEOYEPEAHOMY
TEXHMYECKOMY 0OCNYXXMBaHMIO, PEMOHTY, 3aMeHe 3anacHbIX YacTen, TEXHUYECKOMY
OCMOTpY, YETKO OCO3HaIOLLEMY PUCK, KOTOPOMY OH NOoABEPraeTcs BO BpeEMS
OCYLLIECTBNEHNSA TaknxX paboT, n CNOCOBHOMY NPUHATL BCE HEOBXOAMMbIE Mepbl A1
3awmTbl camoro cebsi n gpyrnx nuu, U CBECTU K MUHUMYMY BO3MOXHbIM yLiepb B
pesynbraTte BbIMOMHEHUS BbllLEHA3BaHHbIX paborT.

MyHKTbI, B KOTOPbIX CNeuuanbHO He OrOBOPEHO, AJ1sl KOro OHU NMpeAHa3Ha4YeHbl,
KacarTcs 060MX Ha3BaHHbIX Bbile CYyOHLEKTOB.

CopaeprkaHne HacTosILLEro pykoBoACTBa OTOOpaXkaeT COCTOSAHNE TEXHUKN U
TEXHOIOrMM, akTyanbHOe B MOMEHT NPOM3BOACTBa 060pyaOBaHUSA U OENCTBUTENbHOE
B MOMEHT ero cbbiTa, NOSTOMY PyKOBOACTBO HEMNb3HA CYUMTaTb YCTAPEBLLUMM B Crnyyae
BbIMyCKa nocneaywmx 06HOBNEHUI, CBA3AHHbIX C HOBbIMW CTaHAapTamMu Unu
HOBbIMW 3HAHUSAMMW.

JTlo60e nnuo, KOTOpOE HamMmepeHOo UCNOoNb30BaTh AaHHOe o6opyaoBaHue,
006513aHO Npo4YeCcTb HacTosLWee PyKOBOACTBO.

4. OnucaHue - lNpeaycmoTtpeHHoe npumeHeHue (Rif. 1)

Mpunaeok Natal npegcrasnser cobon BUTPUHY ONS LEMOHCTPaLMN U NPOLAXN
noboro Buaa ceexen pbldbl. [1prnaBoK BbIMOMHEH B ABYX OCHOBHbIX UCMOSTHEHUSIX:
e A) no npuHumMny "pbiba Ha nbay"”, 6e3 oxnaxaeHnsa 4ng 9KOHOMUK PECYPCOB;
e B) c oxnaxgeHunem, ucnaputenem v nogaoHaMn U3 HepXkaBeroLLen cTanu.
MmetoTcs B HanMummn pasnuyHblie ncnonHeHnsa anuHon: 1250 - 2500 mm, Bcerga
npegycmaTtpuBaeTcs HarnosnbHOe NoAcoeanHEHWE CrivBa BOAb!.

e OnekTpuyeckoe 0bopynoBaHME MOXET NPEACTABMATb ONACHOCTb AJs
& 300poBbA. Bo Bpemsi ycTaHOBKM 1 3KCcnnyaTaumm obopyaoBaHus Heobxoaumo
cobntogatb TpeboBaHNA OENCTBYHOLLENO 3aKOHO4ATENbLCTRA.
3AMNPELWWEHO vcnonb3oBatb 06opyaoBaHue:
® [EeTAaM,
e nMuam, He cnocobHbIM 6e30nacHoO Ncnonb30BaTh NPUaBokK 6e3
HabngeHnsa NN NHCTPYKLNNA,
e VHBanuaaw,
e IMUaM B COCTOSIHUW arikOrofibHOro ONMbAHEHNSA N NOA, BO3AENCTBUEM
HaPKOTMYECKMX BELLECTB.
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e [lepepn akcnnyartaumen HeobXxoANMO BHUMATENbHO NPOYECTb JaHHOe
PYKOBOACTBO M COOTBETCTBEHHbLIM 06pa30M NMPONHCTPYKTMPOBaTb NepcoHarn,
OTBETCTBEHHbIN 3a BbIMOSIHEHME Pa3fIMYHbIX PaboT (TPaHCNOPTUPOBKY,
YCTaHOBKY, TEXHUYECKOe 0bCnyXnBaHue 1 T.4.), B 3aBUCUMOCTH OT
cneundukm NpeaycMoTPEeHHbIX 4ENCTBUMN.

e 3akasunk unm pabortogarenb 6epeT Ha cebs BCO OTBETCTBEHHOCTD 3a
KBanudmkaumo n yMCTBEHHOE 1 (bn3nyeckoe COCTOsIHME CNeLnanmncToB,
OTBETCTBEHHbIX 3a 3KCNIyaTaumo n TeXxHM4eckoe obenyxmBaHune
obopynosaHus.

e HacTtoswasa gokymeHTauns HE MOXeT NONHOCTBLIO KOMMEHCUPOBATb
HeAO0CTaTOMHOCTb KyNbTYpbl UM 3HAHWI NepcoHana, KoTopbin byaeT
pabotatb ¢ 06opygoBaHNEM.

5. Hopmbl u ceptudumkaTbl
Bce mogenn xonoauneHbix BUTPUH cepumn Natal, onncaHHble B JaHHOM pPyKOBOLCTBE,
OTBEYalT OCHOBHbLIM TpeboBaHMsAM 6e30nacHOCTU, OXpaHbl 340POBbS U 3aLUUTHI,
YCTaHOBMNEHHbLIM B NEePEeYNCIIEHHbIX HUXE €BPONENCKNX 3aKOHax U OUPEKTUBAX:
e [NupektuBa 2006/42 EC Ha MalIMHbI N MEXAHU3MBbI;
npumeHsemble ctaHgapTtel: EN ISO 14121:2007; EN ISO 12100-1:2005; EN I1SO
12100-2:2003
e [lupekTuBa No anekTpomMarHnTHom coBmectumocTn 2004/108/CE;
npumeHsaemble ctaHgapTbl: EN 61000-3-2:2006; EN 61000-3-12:2005; EN 55014-
1:2006; EN 55014-2:1997
e [lunpektnBa o HM3KOM HanpskeHun 2006/95/CE;
npumMmeHsaemble ctaHgapTtbl: EN 60335-1:2008; EN 60335-2-89 :2002/A2:2007
EBponenckoe perynupyrouiee nonoxeHme EC-1935/2004 no matepmnanam,
conpuKacarmLwmMMcsa ¢ NpoayKTamMu nNuTaHus, npuMmeHsemoln ctaHgapt: EN 1672-2
[aHHoe obopyaoBaHme ncknyaeTes 3 obnactu npumeHeHnsa anpektmebl CEE 97/23
(PED) Ha ocHOBaHWK TOro, YTO NpeaycMoTpeHo B nyHkTe 3 CtaTbn 3 gaHHOM
AVNPEKTUBBI.

B cny4ae notepu opurnHana [leknapaumn COOTBETCTBUSA, NpunaraemMon K
N30enuio, MOXXHO CKavaTb €€ KOMuIo, 3arosHMB BnaHxk no crnegyowemy agpecy B
NHTepHeTe: http://www.arneg.it/conformity

OKcnnyatauMoHHbIe nokasaTenu AaHHbIX XONOANUNbHbBIX NPUIaBKoB Bblnn
onpeneneHsbl B pesynsrare UCMNbITaHUM, MPOBEAEHHbIX B COOTBETCTBMU CO CTaHO4APTOM
UNI EN I1SO 23953-2: 2006 npwu ycnosusix okpyxatoLlen cpebl, COOTBETCTBYHOLLMUX
Knumatudeckomy knaccy 3 (25 °C , oTHocuTenbHas BnaxHoCTb Bo3gyxa 60 %)
KnumaTtuyeckuni knacc okpyxatrowien cpeabl no craHgaapty UNI EN ISO 23953 - 2

Knumatuyeckuin knacc | Temn. no cyxomy TepmMometpy | OTHOCWTENbHasi BNaXHOCTb | ToYka pochbl
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

6. UpeHTUdMKaumsa - [laHHble 3aBoackoun Tabnuyku (Rif. 2)

Ha 3agHen 4acTu BUTpMHbI pacnosioXXeHa 3aBofackast Tabnmyka ¢ cepuimHbiM HOMEPOM,
cogeprkaLlas cooTBETCTBYOLWME UOAEHTU(PUKALNOHHbIE AAHHbIE:

1) HaseaHwue v agpec npousBoanTens

2) HasBaHue 1 anvHa npunaska

3) Kopa npunaska

4) CepunHbIN HOMEpP Npunaska

5) HanpsikeHue nutaHus

6) Yactota nutaHus

7) [lornowaemMbln TOK
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8) [lornowaemas anekTpnyeckas MOLHOCTb NpU oxnaxgeHun (BeHTUNATopbl +
M3HbI + ocBeleHme)

9) [lornowaemas anekTpuyeckas MOLLHOCTb Npu OTTanke (HarpesaTeSibHble
anemMeHTbl + [MOHbI + BEHTUNATOPLI + OCBELLEHME)

10) MowHocTb ocBeleHna (rae NpeaycMoTpeHO)

11) MNones3Has nnowanb 3KCNo3numm

12) Tun xnagareHTa, Ha KOTopoun paboTaeTt cuctema

13) Macca xnagareHTa B cucteme (Tonbko Ans o6opyaoBaHNsa CO BCTPOEHHbIM
arperaTom)

14) KnumaTtnyecknin Kracc OKpy><atoLen cpebl U ucxogHas temneparypa

15) Knacc 3awmTbl OT BfIaXHOCTU

16) Homep 3akasa, N0 KOTOPOMY OblST U3rOTOBIEH MPUABOK

17) CepuiHbii HOMep nponsBoacTea 6oHeTa

18) 'og npomnsBoacTBa npunaska

B cny4ae HanpasreHus 3anpoca TEXHUYECKOW NOAAEPKKN B Lenax naeHtudpukaumm

obopynoBaHus HE0H6X04MMO COOBLUTD:

e HasBaHue nsgenvs ((Rif. 2) - 2); cepunHbin Homep nsgenusa ((Rif. 2) - 4); Homep

3akasa ((Rif. 2) - 16).

7. TpaHncnopTtupoBka - (Rif. 3) - cmeyuanu3supogaHHbIU MexHU4YecKul
cneyuasnucm -

Bce norpy3o4Ho-pasrpy3oyHbie onepauum OMmMKHbI OCYLLECTBIIATLCA
KBanndu1umpoBaHHbIM NEPCOHaNoM, KOTopbI cnocobeH onpenennTb BEC, TOYKM
nogbema n Hambornee nogxogsiLliee ¢ TOUKN 3peHnst 6e30NacHOCTU U MOLLIHOCTH
CpeacTBO pasrpyskul.

Mpunaeku o6opyaoBaHbl cneumanbHblM AepeBAHHbIM MOA40HOM, 3aKpPEneHHbIM K
OCHOBaHWI0, ANs NepemeLeHnst BUNOYHbIMU MOrpy3vymKamum.

[ns nogbema gaHHoro obopyaoBaHns HEOBX0ANMO MCMNOMbL30BaTb MEXAHUYECKUIA UNK
3ANEKTPUYECKNA NOOABEMHNK C HOMUHANbHOW MOLLHOCTLI0, 6onbLuen nnm pasHon 1000
Kr.

e Bunbl norpysunka HeobxoanmMo Bcerga pacnonaraTb B yKa3aHHbIX TOYKaX,
& 4TOOLI M30EeXaTb pycka ONpoKNAbIBaHUS, BUMbl CeayeT Bcerga BBOAUTb

MONMHOCTbIO.

e 3AINPELUAETCSH npucyTtcTBMe NOCTOPOHHUX NUL, B 30HE NoAbeMa
obopynosaHus.

e Bec obopynoBaHna HeobxoanMo pacnpenenuTtb Takum ob6pasom, YTobbI
COXpPaHNTb paBHOBECKE LIEHTPa TSHXKECTMW.

HE ncnonb3oBaTtb NnogbeMHble CpeacTBa:

® [pPy30NO4BLEMHOCTb KOTOPLIX MEHbLUE Beca 060pyaoBaHUS,

® C HECOOTBETCTBYHOLLMMU UMM NUBMEHEHHBLIMW B pe3yrikTaTe n3Hoca
XapakTepucTukamu,

® C M3HOLUEHHbIMW MU HECOOTBETCTBYHOLWMMUN TpebOBaHNAM TPOCaMUN Un
kabensamu.

[Mpoueaypbl TPAHCNOPTUPOBKM, OTNINYHBIE OT YKa3aHHbIX, 3anpeLLeHbl.

8. XpaHeHune Ha cknage

e 3AIMNPELWLEHO xpaHuTtb 060pyaoBaHne Ha OTKPLITOM BO34yXe B MecTax,
NoABEPXKEHHbIX BO34ENCTBUIO aTMOCHEPHbIX 0CaAKOB U MPSAMbIX COSTHEYHbIX
ny4yeun. Npsamoe Bo3gencTBmne ynsTpadunosrieToBoro narnyyYeHns Bbi3biBaeT
HeobpaTnmyto gedopMaLmio NNacTUYeCcKMX maTepuarnos U nosBpexgaeTt
KOMMNOHEHTbI 060pyaoBaHuS.

e [lpunaekn HEO6XOOMMO XPaHUTL B KPbITOM, CYXOM, 3aLLMULLEHHOM OT BNaXXHOCTU
HOMS(BU'OG/HMM npu Temneparype ot -25 °C go + 55 °C u BnaxHocTtu Bo3gyxa ot 30 %
Ao 0.

e [lepen NPUHATUEM Ha XpaHeHWe Heobxoanmo yoeanTbCs B LLENOCTHOCTU YNaKOBKU
obopyaoBaHMA M OTCYTCTBUM AedeKTOB, KOTOPbIE MOrYT OTpULUaTeNbHO NOBIUATb
Ha NpoLuecc XxpaHeHUs Ha cknage.

9. Mpuemka, pacnakoBkKa, nepBasi OMMCTKa - KeasiuguyupoeaHHbIl
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ornepamop -
Mpexae Yem HavaTb pacnakoBKy, HEOBXOANMO MPUHATL BCe HeOOXxoanMble Mepbl AJ1s
obecrnevyeHns 6esonacHOCTN oneparopa.
Ob6opynoBaHMe MOXET MOCTaBMATLCH B TAKOW yNakoBKe:
® Ha JepeBSAHHOM MOAAOHE, NMPUKPENTIEHHOM K OCHOBaHWUIO, B HENITOHOBOW NIIEHKE,
3aKpensieHHoM MeTannm4eckon nonocon (ctangaptHas ynakoska) (Rif. 5);
e B KapTOHHOW yrnakoBske (no 3akasy) ((Rif. 6);
® B [lepeBAHHON KneTtu (rno 3akasy) (Rif. 7).
Mpn npuemke obopyaoBaHus Heob6xogMmo:
ybeanTbcsa B LENOCTHOCTU YNAaKOBKM U OTCYTCTBUN BUOUMbBIX NOBPEXOEHUN;
OCTOPOXHO MPOBECTU pacnakoBKy, YTOObI He NoBpeAnTb 06opyaoBaHuUE;
y6eanTbCcsa B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHMI KOMMIOHEHTOB 000PYAOBaHMS;
npy 06HapyXeHN NOBPEXAEHNA HE3aMeaIUTENbHO CBA3ATbCS C NOCTaBLLMKOM;
MEeONEeHHO, He CpbiBas, yaanuTb 3alMUTHYIO MMEHKY Tak, YToObl He OCTaBnATb
OCTaTKOB KresLiero BellecTsa. B cnyyae Hanmuus cnenos Knesa yaanuTb UX npu
MOMOLLM COOTBETCTBYIOLLNX pacTBOpUTENEN;
® BbLIMNOMHUTL NEPBYD OYNCTKY, UCMNONb3Ysl HEWTParbHble CPeacTBa, N NpoTepeTb
MSAKOW TKaHblO, He NCNonb3oBaTb abpasnBHbIE BELLECTBA N MeTanmyeckme
MOYarkKu.
[na npaBuNbHOM yTUNM3aUnMn yNnakoBKK cregyeT 3HaTb, YTO OHa COCTOUT U3 AepeBsa -
neHonnacra - nonmatuneHa - NBX - kapToHa.

,_\ e HE ucnonb3oBaThb BelyecTBa, coaepallime CnupT, ANA OYNCTKU AeTanemn

M3 nnekcurnaca.

e Bo Bpemsa pacnakoBkuM BHMMATENLHO cneguTb 3a TeM, YTOObI Takme
3NEeMeHTbl, Kak rBo3aun, JepeBsAHHbIE AeTanun, CKPenkn, HEUrnoH U T.4., a Takke
WHCTPYMEHTbI, NPUMEHAEMbIe ONA PacrnakoBKW, TaKMe KaK LmMMubl, HOXHULbI,
Knewm, He octaBanucb Ha pabovyem mecTte, MOCKOSbKY OHU MOTYT CTaTb
NPUYMHOWN TEreCHbIX MOBPEXAEHUN.

e Bce ykasaHHble npeaMeTbl 4OMMKHbI ObITb yaaneHbl Npy NOMOLLN
COOTBETCTBYIOLUNX CPEACTB U NOMELLEHbI B COOTBETCTBYIOLLME MecTa cbopa.

10.YcTaHOBKa U YCINIOBUSI OKpYXKaloLlen cpeabl - creyuanu3uposaHHbIl

JTo6oe nameHeHne B onncaHHOM B 4aHHOM PYyKOBOACTBE Mnpoueaype YCTaHOBKM
AOMMKHO ObITb paspelwieHo ARNEG Spa.

mexHu4eckuu cneyuasnucm -
YT100bI 00ecneuynTb De3onacHbie yCIioBuA pa6OTbI a4 crneudnarnimctoB Nno yCtaHOBKE,
pekoMeHayeTCA NCnosrb3oBaTh 3aLLIUTHbIE MHCTPYMEHTbI N 04eXAYy B COOTBETCTBUU C
TpGGOBaHI/IFIMVI npasun ©e3onacHoCTU " JJ,eVICTByPOLLI,GFO B CTPpaHe YCTaHOBKM
3aKoOHOAaTes1bCTBa. B nobom cny4yae HGO6XOD,VIMO BCerga ncnosb3oBaTb
COOTBETCTBYHOLWMNE UHCTPYMEHTbI U ogexay, TakKne Kak: cneqube, 3aUlNUTHbIe
nep4yaTKu, I1y3blpbKOBblﬁ YPOBEHb.
[aHHoe obopynoBaHme paspaboTaHo Ansa aKCcnnyaTtaunmn UCKNYNTENBHO B YCITOBUSIX
KPbITOIO NoOMeLleHnA.
[ns ycTaHOBKM HEOBXOOMMO NPUAEPXKMBATLCS CreayLWmMX pekoMeHaaumn:
® BHUWMATENIbHO OCMOTPETb MECTO YCTAaHOBKN N UCKITHOYNTb BCE NCTOYHUKN
OMnacHOCTK On4d onepartopa.

HE pacnonaratb npunasok:
e B NOMeELLEHUSs, rae NPUCYTCTBYIOT B3PbIBOOMACHbIE rasbl;
® Ha OTKpPbITOM BO3gyxe nop AencTBneM atMocepHbIX OCaaKOB;

e BONM3M NCTOYHUKOB Tenna (I'IO,EI, NnpAMbIM COJTHEYHbLIM U3JTY4YEHNEM, B
HeﬂOCpe,D,CTBeHHOVI OGrM3ocTn OT CUCTEM OTOMJIEHUS], NAaMN HakanMBaHUs n T.,El,.)

e Ha NyTM NOTOKOB Bo3ayxa (BO6NM3n gBepemn, OKOH, CUCTEM KNuMaTtm3aumm 1 T.4.) co
ckopocTbto Bonbuwe 0,2 m/sec.

1 - CHSATb AepeBsiHHbIE OMOpPbl C OCHOBaHMS (MCMONb3YHTCA ANs TPAHCNOPTUPOBKM)
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2 - YCTAHOBUTb perynupyemble onopHble HOXKN (RIif. 8)
3 - pacnonoXumTb HOXKN TakuM 06pa3omM, 4TOBbI NPUBECTUN NPUABOK B
rOpM30oHTanbHOE NOSIOXKeHNe

4 - ons npoBepku BoipaBHUBaHMS (Rif. 9) BOCNoONb30BaTbCA My3blPbKOBbLIM YPOBHEM.
Mpexae Yem NoaKNIYNTb NPUaBoK K 3NeKTPUYecKoMy NuTaHuoo, yoeanTbes, Y4To
AaHHble Ha 3aBOACKOW Tabrmyke COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTukam anekTpu4eckon
ceTu, B KOTOPYIO noakniovaeTcs obopyaoBaHue.
Ansa npaBunbHoM paboTbl NpunaBka Temnepartypa n OTHOCUTENbHAs BIIAXHOCTb
NOMeLLEHNA He OOSMKHbI NPeBbIaTh NPeaenoB Ang KnuMmaTtmuyeckoro knacca 3 (+25
°C; oTHOCUTernbHas BraXXHocTb 60%) onpeaeneHHbix ctaHaapTom EN-ISO 23953 - 2
B COOTBETCTBUM C KOTOPbIM Oblnin NpoBefeHbl UCMNbITaHMA 060pyaAOBaHMUS .

e [locne nepemelleHns npunaeska He06xo4MMO NOBTOPHO NPOBEPUTL YPOBEHb
& YyCTaHOBKMW. YCTAHOBKa HE MO YPOBHIO MOXET OTpMLUaTENbHO CKa3aTbCH Ha
paboTte obopynoBaHus.
e BuipaBHMBaHMe npunaBka HeOOX0OMMO BbIMOMHUTL Kak cnepeaun, Tak u
c3agmw.
e YcTaHaBnvBaTb MakCMMyM 3 BUTPUHbI B PS4, NOAKMHOYEHHbIV K OOHOW NNHUK
anekTponuTaHma n oxnaxageHus (1 "master” + 2 "slave”)

11.9nekTpunyeckoe noakntoveHue (Rif. 15) - cneyuanusupoeaHHbIlU MeXHUK

e MEPE[ BbINOJIHEHMEM NIOBEbIX ONEPALIUA OTKNMIOYUTDL
& ANEKTPUYECKOE NMUTAHUE!

@ e JnekTpu4yeckasa npoBoAKa AOMMKHA UMeTb 3a3emrieHue!

e DJneKkTpu4eckMe NPOBOLKN OOIMKHbI ObiTb peann3oBaHbl B COOTBETCTBMM CO
CTaHgapTaMu, perynmpyoLwmMmn Nx N3roToBreHne, yCTaHoOBKY, 3KCnyaTaumio
N TEXHMYECKOE 0BCNyXMBaHNe, NpenyCMOTPEHHbIE 4ENCTBYOLLNM
3aKOHOAATENBbCTBOM CTPaHbl YCTAHOBKU NpunaBka.

e KomnaHua ARNEG Spa cHumaet ¢ cebs nobyto 0TBETCTBEHHOCTb MO
OTHOLLIEHUMIO K 3KCNIyaTaHTy 1 TPETbUM CTOPOHaM 3a yLiep6, MOHECEHHbIN B
pesynbrate aBapun UnNu HENCNPaBHOCTEN ANEKTPUYECKON NPOBOAKM, K
KOTOPOM NogKnoyeHo obopynoBaHue, 1 3a yuepd, HaHeCEeHHbI CaMoMy
obopyaoBaHu1Io B pesyrnbrate HEUCNPaBHOCTEN SMEKTPUYECKON MPOBOOKM.

e [lpunaBok JormKeH 6bITb 3aLULLEH NPWY MOMOLLM MHOTFOMOSTKOCHOMO
aBTOMATUYECKOrO MarHUTOTEPMNYECKOTO BbIKITHOYATENS C
COOTBETCTBYIOLLUNMM XapaKTepUCTUKamMm, KOTOpbI obnagaer Takke
dyHKUMEeN obLuero pybunsHuka nuHuN.

Ob6ecneveHne HannUNsa SNEKTPUYECKON NUHUM B MECTE NOAKMIYEHNS NpUaBka
aBnsieTcs 06sa3aHHOCTbIO 3akasynka.

PacuyeTt paamepoB NUHMM NNTAHUSA SNEKTPOSHEpPrmen HeobxoanMmo NPon3BoANTbL Ha
OCHOBaHMN MOLLIHOCTH, nornowaemon obopyaosaHnem (CM. TEXHUYECKME OaHHbIE).

e [lepen nogkntovyeHnem obopynoBaHna HEOOXOANMO CHATL C cebs Bce
MeTannuyeckme NnpeaMeThl: KornbLla, Yackl, bpacneTbl, Cepexkm n 1.4.

e [lpexae yem nogknoyaTb COEAUHEHUS, CNEAYET U3YUnUTb ANEKTPUYECKNE CXEMDI.

e Y0eamTbCs, UTO HaNpPsPKEHNE NUTAHMUS COOTBETCTBYET AaHHbLIM, YKa3aHHbIM Ha
3aBofCcKon Tabnunuyke.

e [lokasaTb onepaTopy pacnofoXeHne rnaBHOro BbIKtoYaTens, 4Tobbl OH Mor
HemMeasleHHO HanTu nocneaHuin B cnydyae ABAPUI.

e [Ins 6ecnepebonHon paboTbl 06opyaoBaHUA HEO6XoaMMO, YTOOLI MakcMMmarnbHoe
HanpsikeHne konebanock B npegenax +/- 6 % OT HOMUHANbHOIO 3HAYEHUS.

e Y6eauTbCs, 4TO NPOBOAA JIMHUN 3NEKTPONUTAHUS UMEIOT HeEOBXoaAMMOe cevyeHne n
3aLUMTY OT YPE3MEPHOTO HanpsXKeHNs U OTCYTCTBUSA 3a3eMIIeHus,
COOTBETCTBYIOLLYIO LENCTBYIOLLEMY 3aKOHOL4ATENbCTBY.

e B cnyyae oTkno4YeHNSA SNeKTpUYECcKoro nutaHna yéeanTbcs, 4To Bce
anekTpuyeckme Nnpnbopbl B MarasnHe CrnocobHbl CHOBA BKIOUMUTLCA 6e3
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cpabaTbiBaHMS YCTPOWCTB 3aLLMTbl N0 TOKY. B NnpoTuBHOM criy4ae HeobxoamMmo
BHECTU N3MEHEHWS B 3NEKTPUYECKYHO NMPOBOAKY, YTOObI AnddepeHUMpoBaThb
BKITHOYEHME pasnnYHbIX NPUBOpPOoB.

e [lpu HeucnpaBHOCTU UMY NOBPEXAEHUN Kabens NMTaHMsa HeoOGXOAMMO BbINOMHUTL
€ro 3amMeHy cunamu npou3BoaNTENS UMK YNONHOMOYEHHON NPOU3BOAUTENEM
opraHusaumm.

MoHTa)XHMK 060pyaoBaHNS AOMKEH 06ecneyunTb KpenneHne Bcex BXoasLimx B
NPUNaBoOK N BbIXOAALLNX U3 HErO NPOBO/OB.

Nopa)KeHUs ANEKTPUYECKMM TOKOM, KOTOPbIE MOTYT MPMBECTM K TpaBMam Unm
CMEpTW.

e Y6eamnTbCsl, YTO KOHTaKTbl pa3nuyHbIX NOACBETOK (MOMOK, KO3blpbKa,
Ha[CTPOWNKM) NpaBUibHO BCTaBIEHbl U 3aKpensieHbl B COOTBETCTBYHOLLMX
po3eTkax U He OTKMYaTCs B MOMEHT paboT MO OYMCTKE U TEXHUYECKOMY
o6cnyXnBaHuio, CNpoBOLMPOBAaB yaap TOKOM.

ABTOMaTUYECKUIA MAarHUTOTEPMUYECKNIA BbIKITHOYaTENb A0MKeH paboTaTtb Tak, YToObl
He OTKPbITb LieMb B HEATPaNbHOM NOMoXeHUN 6e3 0 AHOBPEMEHHOTO NEPEKITHYEHNS
das, 1 B NtoboM cryyae paccTosiHNe MeXAY OTKPbITUSIMUA KOHTAKTOB AOMKHO
COCTaBMATb MUHUMYM 3 MM.

12.PacnonoxeHue gatuymkoB (Rif. 16) - cmeyuasnu3upoeaHHbIU
mexHu4eckuli cneyuasucm -
Cnen,yrou.l,vle OaT4HUKN yXKe YCTaHOBJIEHbI B BUTPUHE!

2 e He pgonyckaTtb KOHTaKTa kapTepa C 3feKTPOLUUTOM, YTOObI UCKIOYNTD

Sout| [JaTymK KOHTPOSA NPUTOKAa BO34yXa, 3eNeHOro LBeTa
Sdef| [JaTymK KOHTpONsS TepMocTaTa No OKOHYaHWUIO OTTanku, 6enoro ueeta
Sin | [JaT4ymK KOHTPONS BCcacbiBaeMOro Bo3ayxa, XXenToro uBeTa

e [latunk Temnepatypbl NTC IP67 .

e [laTtumkm Sin-Sout OMKHbI KpenuTbCs C NOMOLLbIO Kriemm Betterman 6-17 kof
04355001 n He JomMKHblI UMETb U3ONALUN.

e [latumk Sdef oormkeH KpennuTbCs B KOHTaKTE C antOMUHMEBBIMU filonaTkamm ¢
NMOMOLLIbIO HEPXKaBEKOLLEN NPYXUHbI-CTONopa Konbbl, kog 02230134.

13. MNMycK, KOHTPOSIb U HAaCTPOUKa TemMnepaTypbl

KoHTpornb 3a Temnepartypoun oxsiaxgeHus BbIMOMHAETCA C MOMOLLbI0 MEXaHMYeCKOro
TepmomeTpa, (Rif. 14) Haxogswerocs Ha BbIBOAHOW NaHENn Unu Ha gucnnee
anekTpoHHoro koHTponnepa (ONMUMNOHAJIBHO) (Rif. 13). Kak npaBuso, perynsitop
yCTaHaBIIMBaETCS U3roTOBUTENEM Ha aTane KOHTposis obopygoBaHus. [na nameHeHus
nporpamMmmMbl HEOBXOANMO 0BPaTUTBLCS K MHCTPYKLMSM KOMNaHUU-NPOU3BOaMTENS
perynstopa.

14.3arpy3Kka BUTPUHbI - KeasiughuyupoeaHHbIU orepamop -

Mpwn 3arpyske BUTPUHBbI HEOBXO0ANUMO cobntogaTb HECKOMNBbKO BaXKHbIX MpaBui.
e 1CMNOMNb30BaTh CNOW fbAa B rpaHynax;
e pacnonaraTtb ToBap Takum obpasom, 4TOObl HE NPENATCTBOBaTL NPaBUIbHOM
LUMpKynauum oxnaxgeHHoro sosgyxa (Rif. 15).
e paBHOMepHOe, 6e3 NyCTbIX 30H, pacrnosioXXeHne NPOAYKTOB rapaHTUPYET NyyLLyto
paboTy obopyaoBaHus.

14 1.XpaHeHue pbiObl B TOProBbIX TOYKaX
UToObl NpaBunbHO XpaHUTb pbIBy, HYXXHO CriefoBaTh HXKeNpUBELEHHLIM BaXXHbIM
npasunam:

e CBexas pblba gomkHa Bcerga oxnaxnaTbcs:

1 - npu npnemke

2 - Npv OTnpaBKe Ha cknajg

3 - Npuv BbIKNagKke Ha BUTPUHE.

e [laBaTb BO3MOXHOCTb AbllaTb yCTpULaM 1 APYrMM XNBbIM pakoobpasHbIM.
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e JINWEHHbIE KOXM, paKOBUHbI UK YeLLyn pbiBONpoAYKTbl HA B KOEM Crlyvae He
OOIMKHbI cornpukacaTbCs CO fIbAOM UM C HEMbITBIMU OEKOPATUBHbLIMU
arieMeHTamu.

Bo Bpems TasgHUA nea MOXET BbIAENSATb paCTBOPUMbIE apoMaThbl, YTO 3arpsi3HAET
BOOY.

e ®dune cneayet BblKNagbiBaTb Ha ByMaXkHbIX NNCTax, NIIaCTUKOBLIX MAKeTax unu B
MeTannn4ecknx nogaoHax, NOMeLeHHbIX B nea.

YTobbl 06ecneunTs NpaBunbHoOe oxnaxaeHue, cnov dvne gormkHbl ObiTb TOHKUMM.
Hwn oguH cnon dounne He gomkeH HaxoanTbea ganblie 40 MM OT cros nbaa.

e Ecnn npumeHsa0TCS NOAAOHbI, TO OHM OOSMKHbI NOrpyXaTtbcs B fieq Ao 60pToB.

e Ecnun pbiba BbINOTPOLLUEHA MK C TOMIOBOW, TO ee crieayeTt pa3MeLlaTtb Tak, YToObl
XBOCT Obin BblILLE rOMNOBbl. OTO NO3BONSET CTEKATb BOAE M3 BbIMOTPOLLEHHOWN
NOnocCTM.

OcTaTto4yHast BNaXHOCTb B BbIMOTPOLLUEHHOW NOMOCTN BraronpusaTHO BNUSIET Ha
ObiCTpoe pacnpocTpaHeHne 6akTepun 1 yCKOpPSIET NPOLIECC NOPYM NPOAYKTA.

e [lepen Bblknagkon pbiby criegyeT NPOMbITb MO XONO4HOW BOLOW.

e [loCTOSAHHO BbIKNaabIBaTh HOBbIM NPOAYKT HA MECTO NPOLAAHHOIO.

e BbiknagbiBaTb Takoe KONMMYECTBO Pbibbl, KOTOPOE 4OCTATOMHO ANnd 0OPMIEHNS
BUTPUHBbI.

e Pbiba nnoxo npoBoguT TENMO, NO3TOMY HE BbIKNaablBaTh €€ Apyr Ha gpyra B
OonbLMX KONMYecTBax BO N3beXaHNe HeJoCTaTOYHOrO OXNaXKaeHUS.

e licnonb3oBaTtb 60MbLLIOE KONMMYECTBO NbAa U MeXAQy CroaAMM NPoAyKTa, YToObI
nogaepXxueatb pblby B OXNaXxaeHHOM COCTOSIHUM.

e Hwu B KOEM cnyyae He BCTaBNATb LEHHUKN NPAMO B Pbiby, MOCKOMbKY OHU SIBIISIOTCA
NPUYMHON pPa3MHOXeHNsa BakTepun.

e Puiba kaxeTcsa 6onee ceexen 3a CHET YACTOro pacnblneHnsa neagsaHon Boapl.
[MocbinaHHbIe CBEPXY Ha pblOY MUKPOCKONUYECKUE KPUCTan bl fib4a BbIMNOMHAKT
ouunwarollee gencteme n obecnevmBatoT COXPaHHOCTb U ANNTENbHOE XpaHeHne
uenbHbiX Tyw (HXA B KOEM CITYYAE HE HA ®UTIE).

e Hwu B KOeM criyvyae He gonyckaTb CTEKaHUS, NpocavymBaHns unm Boelbpoca ot
OLHOro NpoAayKTa Ha apyrown.

XonogunbHas BUTPUHA NpefHasHadeHa ans nogaepxaHus TeMreparypbl
& BbICTaBIIAEMOro NnpoaykKTa, a He OJ1d €€ CHUXKXEeHUA. np0ﬂ,yKTbI NMATaHUA MOTyT

ObITb NONOXEHbI BHYTPb TOJIbKO MOCJIE€ UX OXJaXAeHUnd 00 COOTBeTCTByI-OLIJ,eVI

TeMneparypbl XpaHEHUA.

e HE knactb BHYTPb NMpujiaBkKka Harpetblie NPOAYKTbI.

e HE nperpaxpnatb HUKOUM 0Opa3oM NOCTYyMNNeHne oxnaxaeHHoro
Bo3Ayxa (ToBapamMu, 3TUKeTKaMM1, UeHHUKaMM U T. 4.)

e PekomeHayeTcs cHayana peannsoBbiBaTb TOBap, KOTOPLIN Aorblue
HaxoguTcs Ha BUTPUHE, a 3aTeM Gornee No3aHero NocTynneHus (potaums
MULLEBbIX NPOOYKTOB);

15.PasmopaxuBaHue n cnmse Boabl (Rif. 18)

JInnna oxnaxgaembix npunaekoB Natal o6opyooBaHa cMCTEMON M@XaHUYeCKOMN
oTTaukmn (NoCpeacTBOM OCTAHOBKU LMKIA OXNaXaeHus).

B ka4yecTBa 4ONONHUTENBHOM YCNYrY MOXHO 3anpoCuTb YCTAaHOBUTb CUCTEMY
ANEKTPUYECKOU OTTamKM (OCYLLECTBNAETCS NyTEM OCTAHOBKU LIMKNA OXNaXaeHus u
NPUMEHEHUNS ANEKTPUYECKOro HarpesaTtens B ucnapurtene).

15 1.CnuB BOAbI

[ns cnuea Bogbl, 06pa3oBaBLLENCS B pe3yrbTaTe OTTankm, Heobxoanmo:
e npeaycMOTpeTb CMMB B MOy Nog HEBOMbLUIMM HaKITOHOM;
® YCTaAHOBUTb BXOLALLMI B KOMMAEKT NOCTaBKN CUCOH MeXAy CrMBHON Tpy6own n
NOAKIOYEeHMEM B NOSy;
e repmMeTM4HO obpaboTaTb 30HY CnvBa B Nory, YTOObI N3bexaTb MNOXoro 3anaxa
BHYTPU BUTPUHBI, NOTEPb OXMaXXAEHHOIO BO34yXa U BO3MOXHbIX HEUCNPABHOCTEN
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obopynoBaHus U3-3a BIIAXHOCTW.

KeanuguumpoBaHHbIN MOHTaXHUK 060pYyA0BaHMS OOMHKEH NepUoanYecKku
NpOBEPATb NCNPABHOCTb MAPaBINYECKUX COEOUHEHUNA.

16.I'Ipep,0TBpau.|e|-w|e KOHAeHCcauuun Briarm n sanoreBaHus

ns npenorspalleHna 3anotTeBaHnA B pedyribrate KoHAeHCaUunn Bnarun
npegycMoTpeHbl MaJIOMOLLHbIE ANEKTPUYECKNUE HarpesaTtesii Ha y4dacTKax, KOTopble
Hanbonee noaBepXeHbl 3anoTeBaHUo. TEPMOU3OJTMPOBAHHbIX CTEKITAHHbLIX CTBOPKaX
,D,Bepeﬁ, pamMax, OOKOBbIX CTEKMNSAHHbIX MaHENsX u T.0.

17.TexobcnyxuBaHue U oYMCTKa - KBanudmumMpoBaHHbIN onepaTop -

e [lepen BbiNONHEHVEM NOObLIX OMepaumnit 4OXOATLCA, NMOKa CTEKMAHHbIE
& aetanun JOCTUIHYT KOMHaTHOM TeMnepaTypbl.
3awumwatb pyku pabouymmm nepyaTtkamu.

e HE vcnonb3oBaTtb ropsvyto Boay Ans MbiTbsi XONOAHBIX CTEKNSAHHbIX
NOBEPXHOCTEWN, MOCKOSbKY CTEKINO MOXET TPECHYTb W MNOpaHUTL oneparopa.

e HE ncnonb3oBatb abpasnBHbIE BELLECTBA U PACTBOPUTENMN, KOTOPbIE MOTYT
aAedopMmnpoBaTb NOBEPXHOCTN 0OOPYAOBaHUS.

e HE pa3bpbidrmBatb Bogy MM MoKOLLEE CPEACTBO HENOCPEACTBEHHO Ha
3NEeKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI 060PYAOBaHUS.

e HE npukacatbcsa kK 000pyaoBaHUO MOKPLIMW WU BAAXHLIMW PyKamu 1
Horamu.

e HE vcnonb3osath BellecTsa, cogepallme cnvpT, U UM NoaobHble Ans
OYUCTKM OeTanen n3 nnekcurnaca.

e HE npuknagbiBatb Ype3MepHbIX YCUNUKW MPY BbIMOAHEHUN paboT MO OYnUCTKE.

e HE vcnonb3oBaTtb xnopocoaepxaline MowLLne cpeacTaa, Takme Kak
oTbenuBatesib, NOCKOMNbKY OHM MOTyT NOBpPeauTb MOBEPXHOCTMW.

e |136eratb KOHTaAKTa NN UCNAPEHUM OT KUCMOTHbIX, LWENTOYHbIX UMK
aMMMa4YHbIX BELLECTB, CoAepXKallUMXcs B CpeacTBax ANs MbiTbs nona,
NMOCKOJSTbKY OHU CTAHOBATCS MPUYNHON KOPPO3UKM HEPXKaBEKOLLEN CTasW.

e Ecnun gnga BHyTpeHHEeN OYUCTKM NCMONb3YTCA FVILI,BOOHVICTVITeﬂbeIe MaLUWHbI
((Rif. 10)), ncnonessosatb cuctemol HA3KOIO OABJIEHUA (make. 30 6ap) ¢
MOLLHOCTbH, AOCTAaTOMHON ANS yaaneHust niodbix 3arpsa3HeHnn. MawwunHbl ¢
BbICOKMM [aBfieHMEeM MOryT NOBpPeauTb NOBEPXHOCTH.

e HE HanpaenaTb cpyto HeNnocpeacTBEHHO Ha OKpaLUEeHHbIe UK NNacTUKoBbIE
NOBEPXHOCTH.

e HaxoguTtbca Ha paccTosiHUM Kak MMHUMYM 30 CM OT NOBEPXHOCTEN, KOTOPbIE
nognexart ounctke ((Rif. 10)).

e CTpys, HanpasreHHada Ha 3arpsa3HeHne ¢ O4eHb BNN3KOro PacCToAHUS, MOXeT
NPUYNHUTL YLLepb onepaTopy 1 ncnadvkaTtb YXKe OYULLEHHbIE YHACTKN U
okpyxatowyto cpeay ((Rif. 12)).

e Cneautb 3a TeM, YTOObLI B MPOLIECCE MbITbS U OYUCTKM HA BEHTUNATOPbI,
nnagoHbl, ANEKTPUYECKYIO MPOBOAKY U N0ObIe aNeKTpuyeckme yCcTpomucTea He
nonana Boaa.

[MpoAyKTbl MUTAHNA MOTYT UCNOPTUTBLCS NOL BO34ENCTBMEM MUKPOBOB 1 BakTepuia.
[1nsa oxpaHbl 300pOBbS NOTPeEbUTENSA BaXXHO cObMoaaTe CAHUTAPHO-TUIMEHNYECcKne
HOPMbI U CUCTEMY OXNaXOeHUS.
Onepauunmn No OYNCTKN OOMKHbI BKHOYaTb:

1 - MOUKY (obesxumpuaHune, yoaneHme okono 97 % sarpasHeHnn)

2 - BEBUH®EKLIUIO (o6paboTky obopyaoBaHus cneumanbHbIM MOKLUMM CPeacTBOM

AnNa yoaneHus natoreHHbIX MUKPOOPraHNM3MoB, OCTaBLUMXCH NOCNE MOWMKN)

3 - ONONACKUBAHUE

4 - CYLWIKY.
OuuncTKka xonogunbHbIX NPUNABKOB NOApa3nenseTcs Ha cregyoLwmne onepauuu.

17 1.04yncTKka BHEWHUX NOBepxXHocTen U petanenm (exegHeBHasa  /
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exeHeaenbHas)

e [EXeHegenbHO ouumwaTb BCe Hapy>XHble 4aCTu BUTPUHDbI.

e lcnonb3oBaTb HeVITpaﬂbele Yyncrdawme cpencrtsa aJjid AgoMallHero npuMeHeHun4,
COBMECTUMbIE C O4HMLLaeMbIMU NMOBEPXHOCTAMMU, UK TEMNIYIO BOAY U MbIJO.
YnanaTtb BCe OCTaTKM MOKOLLMX cpeacTB.

e [locne aToro He0BXo0AMMO BbINOMHUTL OMNOSlackuBaHMe O60py,D,OBaHVIﬂ 4mucTom
BOOOW U HaCyXo0 BbITEPETb €ro MSAKOM TKaHbHO.

17_2.0uyncTKa BHYTPEHHUX YacTen (exxemecsyHas)

OuncTtka BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTEN Npunaeska Heobxogmma Onisi YHUHTOXEHMS
NaToOreHHbIX MUKPOOPraHN3MOB C Lienblo o6ecneyeHns COXpaHHOCTU TOBApOB.
lMepen BbINONIHEHMEM BHYTPEHHEN OYMCTKM NpunaBka HeOBXxoanmo:

® [O/IHOCTbK OCBODOANTL €r0 OT TOBAPOB, KOTOPbIE B HEM XPaHATCS;

® Yy[anuTb BCE CbEMHbIE KOMMOHEHTbI, TakKne Kak 4eMOHCTPaLNOHHbIE MOAHOCHI,
peLeTkn n T.4.

npombITb Tennoun sogon (>40 °C);

npoAe3vHUUMPOBaTb MOKOLUM CPeaCcTBOM C aHTUbakTepuunaHbIM AENCTBUEM,;
BbITEPETb HACYXO MArKOWN TKaHbIO;
TwarenbHO OYNUCTUTb HUXXHUI JTOTOK, CTOYHBLIN XKerob 1 3alNTHYIO PEeLLETKY CrivBa
BOAbI.

Ypanutb Bce MHOPOAHbIE NpeaMeThl, ynasLune Yepes peLleTKy BbITSXKKA. [pn
HeoOXOANMOCTU NPUNOAHATL NAHENN BEHTUNATOPOB.
e B cnyyae obpasoBaHusa nbaa TpebyeTcs BMeLaTenbCcTBO KBanmguunpoBaHHOro

crneumanuncTa no XornoAannbHOMY 0b60pyaoBaHMIo.

17_3.0uncTKa A4eUCTbIX KOHCTPYKLUN

® £4enCTyio KOHCTPYKLIMIO HEOBXOAMMO OuUMLLaTE Kaxble 6-8 MecsLeB B
3aBMCUMOCTM OT YCMOBUIN NPOAAXMN.

e [lonb3oBaTbCH MbIIECOCOM UMW CHUMAaTb KOHCTPYKLMIO ANsi €€ MblTbsi BOAOW U
MbIFTOM.

e [locne MbiTbsi ee HE0OX0AMMO TLLATENBHO BbICYLLUUTb, MPEXAE YEM YCTAHOBUTL Ha
MECTO.

e S4encTyio KOHCTPYKUMIO crieqyeT YCTaHOBUTb Ha MEeCTO Mof TEM XKe YrIoM.

17 _4.04ncTKa KOMMOHEHTOB U3 HepXKaBelLlen cTanm

B HekoTopbIX cUTyaumsix cTanbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCASATBLCA:

e MeTannuyeckne npeameTbl, OCTaBNeHHbIE Ha BIIaXHbIX MOBEPXHOCTAX, HAKUMb,
HeCMbITble MOKLLIME CpeacTBa Ha OCHOBE Xflopa UM ammMmuaka, U3BecTKOBbIe
OTNOXEHUS UM OCTaTKMN NULLEBbLIX NPOAYKTOB, COMb COMSAHbIX PACTBOPOB, CyXue
OCTaTKM UCNapuBLLUNXCS XUOKOCTEN.

CBexue nsaTHa 1 pXxaByvHa:

® OYMCTUTb MPX MNOMOLLM LLAMMYHSA NN HENTParibHbIX MOKOLLMX CPEeLCTB rybKon unm
TKaHbIO.

[Mocne oKoHYaHWA MOMKM yaanuTk BCE OCTaTKM MOIOLLErO CPeacTsa, 0OUMbHO
NponosiockaTb BOAOW U TLLATESTbHO BbITEPETb HACYyXO NMOBEPXHOCTN.
3acTtapernble N9THa U pXXaBynHa:

® 1ICMNOMb30BaTh XMMUYECKNE CPEeACTBA A4S OYUCTKN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBetoLLen cTanu, cogepxawue 25 % pactBop a3oTHOM KUCNOTbI Un
aHarnornyHbIX BeLecTB.

CTorKMe nAaTHa U pXxaB4ymHa:

® 3a4YNCTUTb UMK OTMONMPOBATh LLETKOW U3 HepXasetoLen ctanu. lNocne atoro
NPOMbITb MOIOLLUM CPeACTBOM U TLLATENbHO BbICYLWNTb. B pesynstaTe JaHHON
onepawuu Ha NOBEPXHOCTU MOTYT MOSBUTLCA LapanuHbl N3-3a NPUMEHEHNS
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a6pa3VIBHOI'O MeToada OYUCTKN.
[_\ e Bce onepauum no o4nCTKe, B TOM Ynucne ge3vH@EKUMI0, ononackuBaHne n

CYLLIKY, He0DOXOANMO BbINOMNHATh, TLLATENBHO YOanss BCe OCTaTKU BOAbl UMK
MOHOLLLEro cpeacTaa, YToObl BOCNPENATCTBOBAaTb PAa3MHOXEHWIO BPpeAHbIX Ans
300POBbS MMKPOOPraHM3MOB.

e KOMMOHEHTbI C 3aCOXLLUMMW OCTaTKaMy MOILLETO UM Ae3VHMULNPYHOLLETO
cpencTsa MOryT NOMNyYnTb NOBPEXAEHUS.

\o YOanuTb ¢ nona rybku, Tpsinku, ocTaTki MOKLLEro CPEACTBa UK BOAbI, Ha

L3
72)\ KOTOPbIX MOXHO MOCKOJIb3HYThCSA U yNacTb.

17 _5.0cMOTp KOMNOHEHTOB

[Mocne 3aBepLlUeHUs onepaunin No MbiTbo, Ae3MHMEKLNIN, ONOMNaCcKMBaHUIO, CYLLKE
HeobxoauMo ybeauTbCs, YTO HU OOUH KOMMOHEHT He NOBPEeXAEH U HE CIULLKOM
N3HOLLIEH, B NPOTUBHOM Cry4Yae TakoW KOMMOHEHT criedyeT 3aMeHUTb.

YCTaHOBUTb Ha MECTO MOSIHOCTLIO CyXMe KOMMOHEHTbI U MNOAKMYNTL 06opyaoBaHme K
3NEeKTPMYECKOMY NuUTaHuto. lNocne JOCTMXEHNA BHYTPEHHEN paboyern TemnepaTtypsbl
MOXHO CHOBa 3arpy3uTb NPOAYKTbl B BUTPUHY.

18.JeMOHTaX npunaeka - cne4mManmn3MpoBaHHbIA TEXHUYECKNN
cneuunarnucr -

[JeMoHTupoBaThb 1 yTUNN3MpPOBaTb NPUNaBOK HEOHOXOAMMO B COOTBETCTBUN C

AENCTBYIOWMM B KQXXO0OW OTAENbHOW CTpaHe 3aKOHO4ATEeNbCTBOM MO yrpaBneHuto

oTXo4amu 1 nNpu cobnogeHnn HOPM OXpPaHbl OKpYyXXatoLen cpeabl.

[aHHbIN NPOAYKT NO AENCTBYIOLWEMY 3aKOHOAATENBCTBY OTHOCUTCS K OMaCHbIM

OTX04aM, a 3Ha4YNT OH HEe BXOOUT B KaTeropmio AOMalLUHUX OTXOA0B U HE MOXET ObITb

BbIBE3EH Ha CBarsky, a NnognexunT ocobon ytunmsaumm.

[Mepen oemoHTaXom npunaeka HeobxoamMmo cobpaTtb xnagareHT 1 yaoanuTb

CMa304HOE Macro.

[aHHbIN NPoAYKT Ha 75 % COCTOUT U3 MaTepuarnos, KOTOPblE MOXHO MCMNOSMb30BaTb

NOBTOPHO.

MaTepuarnbl, UCNONb30BaHHbIE B KOHCTPYKLIMK:

- OKpalleHHas cTanb: CTOWIKMN, NOSKKN, HOXKMN

- Meab, antoMUHUI: cucTeEMa OXNaXaeHUs, anekTpuyeckaa NnpoBogka u
BEepPXHU nnadoH

- OunHKoBaHHas cTans: HWKHWEe naHenun, okpalleHHble naHenu, basosas
KOHCTPYKLMS, NONKN, NOAHOCHI

- MeHononunypetaH (H20): TepmMmyeckasa n3onsauus

- 3aKkaneHHoe CTekIo: CTeKrnsiHHble BOKoBble NaHenu

- depeBo: BGOKOBMHbI 3aNEeHEHHOro Moaynsa

- MNBX: OTOOMHMK N NOPYYEHDb

- MNonucTtupon TepMoopMnpoBaHHbIe BOKOBUHbI

- NonnkapboHaTbl: nradgoH onyopecueHTHbIX namn

e 3a gocTaBky npoaykTa B YNOrHOMOYEHHbIA MECTHBIMW BRACTAMU UMK
& yKasaHHbIV [1pon3BogMTeENEeM LEeHTp, cneunannanpytolmincs Ha cbope
[AaHHOro BMAaa OTXOAOB, ANS pekynepaumn n BTOPUYHOIO UCMONb30BaHUS
mMaTepuarnoB HECET OTBETCTBEHHOCTb NOSb30BaTEb.
e Bce onepauun no ytunusauum , Takme Kak TpaHCropTUpoBKa 1 obpaboTka
OTXOA0B, AOMKHbI BbIMNOMHATLCS TONbKO CreumManv3npoBaHHbIM U
YNONMHOMOYEHHbIM NEepPCoHarnom.
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TSTTE

Oeknapauusa o coorBectBun POCTECT

Hwxenognucaswasnca dpupma Arneg Spa, pacnonoxeHHas no agpecy Via Venezia, 58 -
35010 Campo San Martino (PD), nog cBoto OTBETCTBEHHOOCTb 3asiBMSIET YTO 000pyaoBaHMeE,
OonucaHue KOTOPOro MPUBOAWUTCH B HACTOSLLUMX WMHCTPYKUMSX cepTuduumnposaHo OpraHom
Ceptndukauyun POCTECT, Mocksa, POCC RU. 000110 AA 46.
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non puo essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed é stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’
s consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschure darf ohne usere ausdriickliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an
Dritte weitergegeben werden und sie ist ausschliellich fur unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et
aux caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de
notre part. Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée a des tiers sans
autorisation préalable. Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las
especificaciones y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacion de aiso
anticipado.La presente publicacion no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin
la previa autorizacion y ha sido aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros
clientes.

Mbl octaBndgem 3a cobov npaBO BHOCUTb B nobon MOMeHT u 6e3 npegynpexnoeHus
N3MeHeHMs B cneumdukaumm 1 gaHHble NpuBeeHHbIe B HACTOSILLEM NOCobuN.

3anpeLyaeTca BOCNpoM3BOAUTL M/MNn nepefaBatb TPETbMM nvuam 6e3 Halwero cornacus
HaCTOSILLYO NyOnuKaumio KoTopas NOAroTOBNEHA UCKMYUTENBHO A5 HALLWX KITMEHTOB.



