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1.Ilcone informative
Prima di leggere il manuale prendere confidenza con i simboli:

Questo simbolo segnala pericoli e comportamenti da evitare assolutamente
durante I'uso, la manutenzione e in qualsiasi situazione che potrebbe causare
gravi lesioni o morte.

Questo simbolo segnala prescrizioni, regole, richiami e comunicazioni che ogni
persona addetta all'uso del mobile (ognuna per la sua competenza) deve rispet-
tare durante tutta la durata dello stesso (installazione, uso, manutenzione, sman-
tellamento ecc.).

2.Simboli di sicurezza

Sui mobili sono presenti i simboli di sicurezza utili a richiamare I'attenzione degli opera-
tori e tecnici sui pericoli e le precauzioni.

simbolo che segnala pericolo di tensione elettrica con rischio di folgorazione

simbolo che segnala la presenza di organi in movimento (ventilatori)

simbolo che segnala la presenza di superfici calde con rischio di scottature

Questo simbolo segnala anche i paragrafi dedicati alla parte calda del mobile
simbolo che indica i punti esatti di inserimento delle staffe del carrello elevatore

FORX UP HERE

IMFORCARE O
| FORK. UP HERE

N

3. Divieti e prescrizioni
Leggere attentamente il Manuale di Installazione ed uso affinché I'operatore, in caso di

guasto sia in grado di fornire telefonicamente informazioni precise all’Assistenza
tecnica. Prima di contattare il Servizio Assistenza, verificati i seguenti punti:

e Prima di effettuare una qualsiasi operazione di manutenzione su un
mobile frigorifero, assicurarsi che I'alimentazione elettrica sia staccata.

e | mobili sono progettatti esclusivamente per uso in ambienti chiusi

e Svolgere con estrema attenzione tutte le manovre di lavoro (carico, sca-
rico, pulizia, servizio al banco, manutenzione, ecc.) e nell'esecuzione
delle varie operazioni usare sempre la massimadiligenza ed i dispositivi
di protezione necessari.

e Il mobile refrigerato e atto a conservare la temperatura del prodotto
esposto e non ad abbatterla, quindi le derrate alimentari devono essere
introdotte solo se gia raffreddate alle loro rispettive temperature di con-
servazione, Per cui prodotti che abbiano subito un riscaldamento non
devono essere introdotti nel mobile.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione
esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati,
cotti e precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipo-
logia di merce diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici,
esche per la pesca, sostanze esplosive con propellente infiammabile,
(es. bombolette spray) ecc.

05060153 00 24/10/2013 7
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Verificare che i valori della temperatura e dell’'umidita ambiente non siano
superiori a quelli specificati. Per questo motivo e indispensabile mantenere
sempre al massimo dell’efficienza gli impianti di climatizzazione, di
ventilazione e di riscaldamento del punto vendita.

Limitare a valori inferiori agli 0,2 m/s la velocita dell’aria ambiente in
prossimita delle aperture dei mobili; in particolare € necessario evitare che le
correnti d’aria e le bocchette di mandata dell'impianto di climatizzazione siano
dirette verso le aperture dei mobili.

Introdurre nel mobile solamente merce gia raffreddata alla temperatura che
normalmente caratterizza la catena del freddo.

Verificare che il mobile sia sempre in grado di mantenere tale temperatura.
Rispettare il limite di carico evitando di sovraccaricare il mobile

Rispettare la rotazione delle derrate alimentari caricando il mobile in modo
che la merce esposta da piu tempo sia venduta per prima rispetto a quella in
entrata.

Eliminare con l'intervento di un tecnico specializzato ogni inconveniente
rilevato (viti allentate, lampade fulminate, ecc.).

Verificare il deflusso delle acque risultanti dallo sbrinamento (liberare gli
scolatoi, pulire eventuali filtri, controllare i sifoni, ecc.).

Smaltire I'acqua di sbrinamento, o del lavaggio, attraverso la rete fognaria o
impianto di depurazione conformi alle leggi vigenti, perche puo entrare in
contatto con sostanze inquinanti dovute alla natura del prodotto, a residui, a
rotture accidentali di involucri contenenti liquidi o all'uso di detergenti non
consentiti.

Controllare se si verificano condensazioni anomale, se cio succedesse
allertare immediatamente il tecnico frigorista.

Effettuare con assoluta regolarita tutte le operazioni di manutenzione
preventiva

NON togliere protezioni o pannellature che richiedono I'utilizzo di utensili per
essere rimossi. In particolare non rimuovere la copertura del quadro elettrico,
gueste operazioni devono sempre essere fatte da tecnici specializzati.

NON ostruire le vie di ingresso dell’aria.

Evitare che I'irraggiamento solare colpisca direttamente le merci esposte.
Pericolo: alterazione delle merci.

Limitare la temperatura delle superfici irraggianti che sono presenti nel punto
vendita, per esempio isolando i soffitti.

NON usare faretti con lampade ad incandescenza orientati direttamente sul
mobile. Pericolo: surriscaldamento della merce

IN CASO DI FUGA DI GAS O DI INCENDIO:

Non sostare con la testa nel vano dove e posizionato il mobile se questo
non é opportunatamente arieggiato. Scollegare il mobile agendo
sull’interruttore generale a monte dell’apparecchiatura.

NON USARE ACQUA PER SPEGNERE LE FIAMME MA SOLO ESTINTORI
A SECCO.

OGNI ALTRO USO NON ESPLICITAMENTE INDICATO IN QUESTO MANUALE E DA
CONSIDERARSI PERICOLOSO. IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE RITENUTO
RESPONSABILE PER EVENTUALI DANNI DERIVANTI DA USO IMPROPRIO, ERRONEO

E IRRAGI

ONEVOLE.

NUMERI UTILI: CENTRALINO +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848 800225

4.Scopo del manuale/Campo di applicazione - Soggetti interessati
Questo manuale d’istruzioni contiene la descrizione della linea di mobili refrigerati
Cairns realizzata da ARNEG Spa.
Le informazioni che seguono hanno lo scopo di fornire indicazioni relative a:

e uso del mobile

e caratteristiche tecniche

e instal

lazione e montaggio
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e informazioni per il personale addetto all'uso

e interventi di manutenzione

e indicazioni per la sicurezza
Il manuale e da considerarsi parte del mobile e deve essere conservato per tutta
la durata dello stesso.
Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:
uso improprio del mobile
installazione non corretta, non eseguita secondo le norme indicate
difetti di alimentazione elettrica
gravi mancanze nella manutenzione prevista
modifiche ed interventi non autorizzati
utilizzo di ricambi non originali
inosservanza parziale o totale delle istruzioni.

I manuale deve essere custodito da una persona scelta per lo scopo in un luogo ido-
neo e noto a tutti gli operatori e al personale addetto alla manutenzione, per essere
consultato in qualsiasi momento.

In caso di cessione a terzi, va consegnato ad ogni nuovo utente o proprietario, dan-
done opportuna e sollecita comunicazione alla societa di fornitura. In caso di danneg-
giamento o smarrimento, farne richiesta alla societa di fornitura.

Il presente manuale e rivolto a:
OPERATORE QUALIFICATO: persona qualificata, istruita per il funzionamento, per la
regolazione, per la pulizia e la manutenzione del mobile.

TECNICO SPECIALIZZATO: tecnico addestrato e autorizzato a eseguire interventi di
manutenzione straordinaria, riparazioni, sostituzioni, revisioni consapevole dei rischi a
cui e esposto nell’eseguire i vari interventi e in grado di adottare tutte le misure atte a

proteggere se stesso e le altre persone rendendo minimo il danno rispetto ai rischi che
le operazioni comportano.

Dove non specificato, il paragrafo fa riferimento a entrambi i soggetti descritti

Il contenuto del presente manuale raBpresenta lo stato della tecnica e della tecnologia,
im‘oiegate nella realizzazione del mobile valide al momento della commercializzazione
del mobile descritto, non puo quindi essere considerato obsoleto in caso di aggiorna-

menti successivi legati a nuove normative o conoscenze.

Qualsiasi persona usi questo mobile dovra leggere questo manuale.

5. Presentazione - Uso previsto (Rif. 1)

Il mobile & destinato all'uso di personale qualificato che sia quindi istruito e for-
mato da parte del datore di lavoro all’'uso e ai rischi che puo comportare.

La linea di mobili refrigerati Cairns, predisposto per I'alimentazione con unita conden-
satrice remota riunisce in un’unica vetrina le funzioni di servizio assistito e self service,
e formato da una parte inferiore aperta (vasca) e una parte superiore (vetrina), rientra
pertanto nella categoria dei mobili “combinati”.
E adatto alla conservazione e vendita di:
e Versione refrigerata (VD) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
salumi, latticini, gastronomia e carni
e \ersione refrigerata (PIZZA) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
vetrina superiore: prodotti per pizza, piano di lavoro DRY con vaschette refrigerate
porta ingredienti.
vasca refrigerata: salumi, latticini, gastronomia e carni

° &Versione tavola calda secca (TCPW)

vetrina superiore (+65°C): piano in cristallo temperato riscaldato da resistenze
elettriche, cibi cotti pronti da consumare

05060153 00 24/10/2013 9
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vasca refrigerata (0°C/+2°C +2°C/+4°C): salumi, latticini, gastronomia e carni

L’interruttore generale Per la vetrina superiore riscaldata si trova nella parte
inferiore posteriore (Rif. 17).

Le due parti del mobile hanno controlli termostatici, collegamenti gas/elettrici e scarichi
acqua indipendenti.

e Lavetrina TCPW é progettata per mantenere per breve termine cibi pre-
& cotti esclusivamente durante la distribuzione.
NON é consentito nessun altro uso come la cottura o la conservazione a
lungo termine.
@ e ATTENZIONE superfici calde!
e AVVERTIMENTO: Incendio. Ustioni. Soffocamento
NON installare il mobile vicino a parti inflammabili.
AVVISO: Se necessario, proteggere le parti secondo le norme antincendio
previste
e Gli apparecchi elettrici possono essere pericolosi per la salute. Le normative e
le leggi vigenti devono essere rispettate durante l'installazione e I'impiego.
e E vietato rimuovere protezioni o pannelli che richiedano I'utilizzo di utensili per
essere rimossi.
NON é consentito 'uso del mobile:
e da parte di bambini
e da persone che non siano in grado di usare il mobile in sicurezza senza
supervisione o istruzioni.
e portatori di handicap
e personale non sobrio o sotto I'effetto di sostanze stupefacenti

Leggere attentamente il manuale prima dell’'uso e istruire gli addetti alle varie
operazioni (trasporto, installazione, manutenzione ecc.), ognuno per la
propria competenza secondo le indicazioni riportate.

e |l Cliente o il datore di lavoro si assume la responsabilita sulla qualifica e sullo
stato mentale o fisico delle figure professionali addette all'uso e alla
manutenzione della macchina.

e La presente documentazione NON puo in alcun modo sopperire a carenze
culturali o intellettive del personale che interagisce con I'apparecchiatura.

e | mobili sono progettati e realizzati per la conservazione ed esposizione

esclusivamente di generi alimentari freschi, congelati, surgelati, gelati, cotti e

precotti (tavole calde). E’ vietato quindi introdurre ogni altra tipologia di merce

diversa da quella indicata come prodotti farmaceutici, esche per la pesca ecc.

6. Norme e certificazioni
Tutti i modelli di mobili refrigerati descritti in questo manuale d’uso della serie Cairns
rispondono ai requisiti essenziali di sicurezza, salute e protezione richiesti dalle
seguenti direttive e leggi europee:
e Direttiva Macchine 2006/42 CE;
norme armonizzate applicate: EN ISO 14121; EN ISO 12100-1; EN ISO 12100-2
e Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2004/108/CE;
norme armonizzate applicate: EN 61000-3-2; EN 61000-3-12; EN 55014-1; EN
55014-2;
e Direttiva Bassa Tensione 2006/95/CE;
norme armonizzate applicate: EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1
e Direttiva RoHs 2011/65/CE
(Restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche);
norme armonizzate applicate: EN 50581
Regolamento Europeo EC-1935/2004 sui materiali destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari — norma applicata: EN 1672-2
Rimangono esclusi dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in base
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a quanto previsto dall’Articolo 3 paragrafo 3 della direttiva medesima.

In caso di smarrimento della copia originale della Dichiarazione di Conformita
che viene fornita assieme al prodotto, & possibile scaricare una copia compi-
lando il form presente agli indirizzi internet:

e per I'ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e per I'estero: http://www.arneg.it/conformita/en

Le prestazioni di questi mobili refrigerati sono state determinate mediante test condotto
in conformita alla norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 alle condizioni ambientali corri-
spondenti alla classe climatica 3 (25 °C, 60% U.R.)

Classi climatiche ambientali secondo UNI EN ISO 23953 - 2

Clase Climatica |Temp. bulbo secco| Umidita Relativa | Punto di rugiada
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.ldentificazione - Dati di targa (Rif. 2)

Sul retro del mobile é presente la targa matricolare con tutti i dati caratteristici:

1) Nome ed indirizzo del costruttore

2) Nome e lunghezza del mobile

3) Codice del mobile

4) Numero di matricola del mobile

5) Tensione di alimentazione

6) Frequenza di alimentazione

7) Corrente a regime assorbita

8) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di refrigerazione (ventilatori+cavi
caldi+illuminazione)

9) Potenza elettrica a regime assorbita nella fase di sbrinamento (resistenze
corazzate+cavi caldi+ ventilatori+illuminazione)

10) Potenza di illuminazione (ove prevista)

11) Superficie di esposizione utile

12) Tipo di fluido frigorigeno con cui funziona I'impianto

13) Massa di gas frigorigeno con cui € caricato ogni impianto (solo per mobili con
motore incorporato)

14) Classe climatica ambientale e temperatura di riferimento

15) Classe di protezione contro 'umidita

16) Numero della commessa con cui e stato prodotto il mobile

17) Numero d’ordine con cui & stato messo in produzione il mobile

18) Anno di produzione del mobile

Per l'identificazione del mobile, in caso di richiesta di assistenza tecnica, comunicare:

e il nome del prodotto (2); il numero di matricola (4); il numero di commessa (16).

8.1l Trasporto - tecnico specializzato -

Le operazioni di carico-scarico devono essere condotte da personale qualificato che
sia in grado di verificare pesi, punti esatti per il sollevamento e il mezzo piu adatto sia
per sicurezza che per portata. | mobili sono provvisti di un telaio-pedana in legno fis-
sato alla base per la movimentazione con carrelli a forca. Utilizzare un carrello eleva-
tore a mano o elettrico idoneo al sollevamento del mobile in questione, con portata
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nominale maggiore o uguale a 1000 kg.

e Posizionare sempre le staffe di carico nei punti indicati per evitare il rischio di
& ribaltamento.
e Infilare sempre completamente le staffe.
e Non devono essere presenti estranei nelle vicinanze del sollevamento.
e Ripartire il peso del mobile in modo da mantenere in equilibrio il baricentro del
carico.

NON utilizzare mezzi per il sollevamento:
e con portata inferiore a 1000 kg
e con caratteristiche non idonee o alterate dall’'uso.
e con funi o cavi non regolamentari o usurati

& Non sono consentite procedure di trasporto diverse da quelle indicate

9. Immagazzinamento

e NON immagazzinare i mobili in aree scoperte e quindi soggetti agli agenti
atmosferici e alla luce del sole diretta. L'esposizione ai raggi ultravioletti provoca la
deformazione permananente dei materiali plastici e danneggia i componenti del
mobile.

e | mobili devono essere immagazzinati in ambienti chiusi, con una temperatura
compresa fra i -25°C e +55°C e un’'umidita dell’aria compresa tra 30% e 90%.

e Prima dellimmagazzinamento controllare che I'imballo sia integro e non presenti
difetti che possono compromettere la conservazione dei mobili.

10.Ricezione, disimballo, prima pulizia - operatore qualificato -

Prima di qualsiasi operazione di disimballo utilizzare tutte le precauzioni possibili per
evitare infortuni all'operatore.
Il mobile pud essere fornito imballato come in e precisamente:
e Con telaio in legno fissato alla base e involucro in nylon bloccato da reggette
(standard) (Rif. 5).
e Con involucro in cartone (a richiesta) (Rif. 6).
e Con gabbia in legno (a richiesta) (Rif. 7)
Al ricevimento del mobile:
e Assicurarsi che I'imballo sia integro e non presenti danni evidenti;
e Curare I'operazione di disimballo per non danneggiare il mobile;
e \erificare I'integrita dei componenti del mobile;
° lln caso si riscontrino dei danneggiamenti chiamare immediatamente la societa di
ornitura,;
e Rimuovere lentamente le pellicole protettive senza strapparle per evitare residui di
collante che possono eventualmente essere tolti con solventi appropriati.
e Procedere ad una prima pulizia utilizzando prodotti neutri, asciugare con un panno
morbido, non usare sostanze abrasive o spugne metalliche;
Per un corretto smaltimento dell'imballo tenere presente che € composto da: Legno -
Polistirolo - Politene - PVC - Cartone.

e NON usare alcol per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).

e Durante le operazioni di disimballo non abbandonare elementi dell’'imballo
come chiodi, legno, graffette, nylon ecc. e utensili utilizzati Ber I'operazione
come pinze, forbici, tenaglie, sulla zona di lavoro che potrebbero causare
ferite e lesioni.

° guesti olggetti vanno rimossi con mezzi opportuni e portati nei rispettivi luoghi

| raccolta.

11.Installazione e condizioni ambientali - tecnico specializzato -

Qualsiasi modifica dell'installazione qui descritta deve essere autorizzata da
ARNEG Spa.

Per garantire ai tecnici addetti all'installazione di lavorare in sicurezza si consiglia di
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utilizzare gli strumenti e gli indumenti di protezione richiesti dalle norme di sicurezza o
dalle leggi vigenti nel paese di installazione. In ogni caso utilizzare sempre un equipag-
giamento e un abbigliamento adeguati come: scarpe antinfortunistiche, guanti di
protezione, livella a bolla.
Per l'installazione attenersi a quanto segue:

e esaminare con cura l'area di installazione, eliminando ogni pericolo per I'operatore;
Non posizionare il mobile:

e in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive;

e all'aria aperta e quindi agli agenti atmosferici;

e vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lampade a

incandescenza ecc.)
e in prossimita di correnti d’aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
ecc.) che superino la velocita di 0,2 m/sec.

Togliere i supporti in legno alla base (utilizzati per il trasporto) e montare i piedini rego-
labili (Rif. 9) Posmonandoll in modo tale da portare il mobile in orizzontale aiutandosi
con una livella (Rif. 10) per controllarne I'assetto.
Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispon-
dano alle caratteristiche dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e I'umidita relativa ambiente
non devonosuperare i limiti relativi alla classe climatica 3 (+25°C; U.R. 60%) stabiliti
dalla normativa EN-ISO 23953 - 2 con cui il banco e stato testato.

e Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento, un livel-
lamento sbagliato compromette il funzionamento del mobile.
e Il mobile deve essere livellato sia davanti che dietro.

12.Collegamento elettrico - tecnico specializzato -

PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE TOGLIERE TENSIONE ALLIMPIANTO!
L'impianto elettrico deve essere provvisto di messa a terra!l

e Gli impianti devono essere realizzati secondo le norme che ne regolano la
costruzione, l'installazione, l'uso e la manutenzione previsti dalle norme
vigenti nella nazione di installazione del mobile.

e ARNEG Spa declina ogni responsabilita nei confronti dell’utilizzatore e di terzi
per danni causati da avarie o malfunzionamenti degli impianti predisposti a
monte del mobile e per danni causati allo stesso dovuti a cause direttamente
imputabili al malfunzionamento dell'impianto elettrico.

e |l mobile deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico
magnetotermico onnipolare con caratteristiche adeguate e che avra anche la
funzione di interruttore generale di sezionamento della linea.

E cura del Cliente la Bredisposizione della linea elettrica di alimentazione fino al punto di
collegamento del mobile. Il dimensionamento della linea di alimentazione dell’energia elet-
trica deve essere eseguito secondo la potenza assorbita del mobile (vedi Dati Tecnici).

e Togliere tutti gli oggetti metallici indossati:anelli, orologi, braccialetti, orecchini ecc.

e Consultare gli schemi elettrici prima di effettuare il collegamento

e Controllare che la tensione di alimentazione sia quella indicata sui dati di targa.

e |[struire I'operatore sulla posizione dell'interruttore in modo tale che possa essere
raggiunto tempestivamente in caso di EMERGENZA.

Per garantire un funzionamento regolare, € necessario che la variazione massima

di tensione sia compresa tra +/- 6% del valore nominale.

e \Verificare che la linea di alimentazione abbia i cavi di sezione adeguata, sia
protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle
norme vigenti.

e La sostituzione del cavo di alimentazione difettoso o rotto e a carico del costruttore
o di un ente da esso preposto.

e Nel caso di interruzione dell’alimentazione elettrica, verificare che tutte le
apparecchiature elettriche del negozio siano in grado di riavviarsi senza provocare
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I'intervento delle protezioni di sovraccarico, in caso contrario modificare I'impianto
in modo da differenziare I'avviamento dei vari dispositivi.
L'installatore deve fornire i dispositivi di ancoraggio per tutti i cavi in entrata ed uscita
del mobile.

e Evitare che il carter entri in contatto con il quadro elettrico per evitare scosse
elettriche che possano provocare lesioni o0 morte.

e Verificare che gli attacchi delle varie illuminazioni siano regolarmente inseriti e
bloccati nelle rispettive prese in modo da evitare scollegamenti durante le
operazioni di pulizia e manutenzione che possono provocare scosse
elettriche dannose per I'operatore.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul
neutro senza contemporaneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di
apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

13. Avviamento, controllo e regolazione della temperatura - tecnico specializzato -

I(I c?ntrc))llo della temperatura di refrigerazione si esegue attraverso il termometro digitale
Rif. 12).

Normalmente il controllore viene impostato durante I'installazione in base ai dati del costrut-
tore; in caso di riprogrammazione, fare riferimento alla ditta di costruzione del mobile.

14.11 caricamento del mobile - operatore qualificato -

Per il rifornimento del mobile € necessario osservare alcune regole importanti:

e disporre la merce in modo da non superare mai la linea di carico massimo,
superare questo limite significa disturbare la corretta circolazione dell’aria
provocando I'innalzamento della temperatura della merce e la formazione di
ghiaccio sull’evaporatore;

e la disposizione delle merci, senza zone vuote, garantisce il miglior funzionamento
del mobile;

e disporre la merce in modo da non disturbare il flusso dell’aria refrigerata

Il carico massimo ammissibile uniformemente distribuito sulla vasca e di 200 kg/m2 (Rif. 15).
e versione PIZZA i contenitori Gastro Norm rispondono alla normativa EN 631,
modello 1/3 H= 65 mm.

e NON caricare il piano superiore in vetro (Rif. 16)
& e Esaurire per prima la merce che risiede da piu tempo nel mobile rispetto a
guella nuova in entrata (rotazione delle derrate alimentari);
e Carico massimo ammissibile uniformemente distribuito sui ripiani e di 160 kg/

m? e sulla vasca ¢ di 200 kg/m? (Rif. 15).

e Per evitare lo scivolamento della merce sui ripiani inclinati utilizzare sempre le
spondine di contenimento.

e Il mobile refrigerato e atto a conservare la temperatura del prodotto esposto e
non ad abbatterla. | prodotti alimentari devono essere introdotti solo se gia
raffreddati alle loro rispettive temperature di conservazione. NON introdurre
prodotti che hanno subito un riscaldamento.

15.&” caricamento del mobile (versione TCPW)

Per il rifornimento del mobile & necessario osservare alcune regole importanti:

e Far riscaldare il mobile per almeno 2 ore in modo di raggiungere una temperatura
interna adeguata.

e Gli alimenti caldi vanno caricati nel mobile immediatamente dopo la cottura ed in
ogni caso ad una temperatura non inferiore a 65°.

e Le tavole calde NON sono progettate ne per riscaldare ne per cuocere i cibi ma
sono adatte esclusivamente alla conservazione del prodotto esposto.

e Controllare piu volte il giorno che la temperatura interna corrisponda alla giusta
condizione di mantenimento. La temperatura di conservazione, per la maggior
parte dei prodotti, &€ di 65°C.
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e Questa temperatura tende a far continuare la cottura d'alcuni cibi; tenere quindi
nella tavola calda piccole quantita di prodotto nei periodi di scarsa vendita.

e Disporre i prodotti su un solo strato in modo tale che siano a contatto diretto con la
superficie riscaldante.

° géggotti liquidi quali sughi e salse si possono mantenere fino a temperatura di

e Controllare con l'ausilio di un termometro la temperatura interna dei prodotti
esposti.

16.Sbrinamento e scarico acqua (Rif. 19)
La linea di mobili refrigerati Cairns e dotata di uno sbrinamento a fermata semplice.
16 _1.Scarico dell’acqua:

Per I'evacuazione dell’acqua di sbrinamento & necessario:
e prevedere uno scarico a pavimento con leggera pendenza;
e installare il sifone in dotazione tra il condotto di scarico del mobile e I'allacciamento
a pavimento.
e sigillare ermeticamente la zona dello scarico a pavimento.
In questo modo si possono evitare cattivi odori all’interno del mobile, la dispersione di
aria refrigerata e il possibile malfunzionamento del mobile dovuto all’'umidita.

Verificare periodicamente la perfetta efficienza dei collegamenti idraulici rivolgen-
dosi ad un installatore qualificato.

17.llluminazione
Per un maggior risparmio energetico il mobile & provvisto di luci a basso consumo a
LED che consentono:
e consumo di illuminazione ridotto
ridotto carico frigorifero
durata delle luci superiore a 6 anni
intensita e colore di illuminazione uniforme
miglioramento dell'illuminazione con il decrescere della temperatura

L'interruttore si trova nella parte inferiore posteriore (Rif. 17).

18. &Lampade riscaldanti (versione TCPW)

Per garantire il mantenimento della temperatura dei prodotti esposti il mobile e fornito
di lampade riscaldanti a infrarosso. L'interruttore delle lampade riscaldanti si trova sul
pannello di controllo.

e Le lampade riscaldanti e le superfici esterne che sono irraggiate direttamente
& raggiungono temperature elevate.
e Usare i dispositivi di protezione adeguati a proteggere gli arti superiori dal
calore e dal contatto accidentale con le parti calde.
@ e Adottare tutte le misure preventive atte ad evitare il contatto con queste
superfici da parte di persone inesperte.
e NON esporre mai la pelle per periodi di tempo prolungati all'irraggiamento
diretto della lampada,;
e NON esporre mai gli occhi, anche per periodi di tempo brevi al raggio diretto
delle lampade, questo nuoce alla vista.
e Lo schermo della lampada € progettato per proteggere la vista dell'operatore
dall'irraggiamento diretto.

19.Anticondensa e antiappannamento

Per imBedire appannamenti dovuti alla condensa sono previste delle resistenze elettri-
che di bassa potenza sulle parti pitu soggette al fenomeno come: vetrate frontali, telai e
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cornici, vetri laterali ecc.

20.Manutenzione e pulizia - operatore qualificato -

| prodotti alimentari possono deteriorarsi a causa di microbi e batteri. Il rispetto delle

norme igieniche e indispensabile per garantire la tutela della salute del consumatore,

oltre al rispetto della catena del freddo della quale il punto vendita costituisce I'ultimo

anello controllabile.

Le operazioni di pulizia devono comprendere:

1 - LAVAGGIO (sgrossatura, rimozione di circa il 97% dello sporco)

2 - DISINFEZIONE (detergenza delle superfici per eliminare i microorganismi patogeni
rimasti dopo il lavaggio).

3 - RISCIACQUO

4 - ASCIUGATURA

La pulizia dei mobili frigoriferi viene distinta come segue:

20 _1.Indicazioni generali

e PRIMA DI PROCEDERE CON LA PULIZIA DEL MOBILE STACCARE
& L’ALIMENTAZIONE ELETTRICA TRAMITE L'INTERRUTTORE
GENERALE.
@ e Prima di qualsiasi operazione attendere che le parti in vetro abbiano
raggiunto la temperatura ambiente.
e Proteggere le mani con guanti da lavoro.
& e Le superfici da pulire, I'acqua e i detergenti utilizzati per la pulizia
devono avere una temperatura massima di 30°C.
e usare prodotti detergenti solo di tipo neutro (Rif. 11)
e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
le superfici (Rif. 11).
e NON usare prodotti abrasivi, solventi chimici/organici o utensili appuntiti che
possono danneggiare le superfici dei mobili.
e NON usare detergenti di composizione chimica sconosciuta
NON spruzzare acqua o detergente direttamente sulle parti elettriche del
mobile e evitare che, ventilatori, plafoniere, cavi elettrici e tutte le
Sppalr_e_cchiature elettriche in genere vengano bagnate durante le operazioni
| pulizia.
NON toccare il mobile con le mani e i piedi bagnati o umidi
NON usare alcol o prodotti simili per pulire le parti in metacrilato (plexiglas).
NON dirigere il getto direttamente sulle superfici verniciate o plastificate
NON applicare i prodotti direttamente sulle superfici da pulire
NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore
NON usare troppa forza durante le operazioni di pulizia
mantenere una distanza minima di 30 cm dalle superfici da pulire (Rif. 8),
quindi NON dirigere il getto troppo vicino allo sporco, puo provocare danno
all’operatore e contaminare parti gia pulite e 'ambiente (Rif. 13).
e evitare il contatto o i vapori sprigionati da prodotti acidi, alcalini 0 ammoniaca
Icont(_an_uti nei detergenti per pavimenti che possono ossidare o corrodere
‘accialo inox.

SOLO VERSIONE REFRIGERATA

e se si procede alla pulizia interna con idropulitrici (Rif. 8), utilizzare sistemi a
BASSA PRESSIONE (max 30 bar) con portata adatta a togliere qualsiasi
residuo presente, pressioni troppo elevate possono danneggiare le superfici.

20 2.La pulizia delle parti esterne (Giornaliera / Settimanale)

e Pulire con cadenza settimanale tutte le parti esterne del mobile utilizzando
detergenti neutri per uso domestico compatibili con le superfici da pulire o0 acqua
tiepida (max 30°C) e sapone eliminando ogni residuo di detergente.
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e Risciacquare con acqua pulita e asciugare con un panno morbido.
20_3.La pulizia delle parti interne (Mensile)
La pulizia delle parti interne del mobile ha il compito di distruggere i microrganismi
patogeni in modo da assicurare la protezione delle merci.
Prima di procedere alla pulizia interna di un mobile, & necessario:

e Togliere I'alimentazione
Svuotarlo completamente dalla merce che contiene.

Rimuovere tutte le parti amovibili, come piatti da esposizione, grigliati, ecc.
Lavare con acqua tiepida (max 30°C).

Disinfettare con un detergente contenente un antibatterico.

Pulire con attenzione la vasca di fondo, il gocciolatoio e la griglia di protezione
dello scarico dell’acqua eliminando tutti i corpi estranei caduti attraverso la griglia
di aspirazione sollevando, dove necessario, la lamiera ventilatori.
e Asciugare accuratamente con un panno morbido.

20 _4.La pulizia delle parti in vetro
,_\ e NON usare acqua sulle superfici in vetro fredde o calde, il vetro potrebbe

frantumarsi e ferire I'operatore (Rif. 18).

e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in vetro

e NON usare panni sporchi

e Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie e per evitare che il liquido
raggiunga le guarnizioni, il telaio o le cerniere (porte a vetro).

20 5.La pulizia delle parti in acciaio inox

Alcune situazioni possono provocare la formazione di ossido sulle superfici in acciaio:

e resti di ferro lasciati su superfici umide, calcare, detergenti a base di cloro o
ammoniaca non risciaquati adeguatamente, incrostazioni o residui di cibo, sale-
soluzioni saline, residul secchi di liquidi evaporati.

Macchie e ruggine recenti:

e pulire con shampo o detergenti neutri utilizzando una spugna o uno straccio. Al
termine eliminare ogni residuo di detergente, risciaquare abbondantemente e
asciugare molto bene le superfici.

Macchie e ruggine vecchie:

e usare sostanze chimiche per acciai inox che contengono il 25% di acido nitrico o

sostanze analoghe.
Macchie e ruggine persistenti:

e carteggiare o lucidare con una spazzola di acciaio inox. Dopo questa operazione
lavare con detegenti e asciugare con attenzione. Questo intervento pudo comunque
provocare graffi sulla superficie dovuti al metodo di pulizia abrasiva.

20 _6.La pulizia delle parti in alluminio

e NON usare detergenti acidi e alcalini (es. candeggina) che possono corrodere
& le superfici
e NON usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici che possono
graffiare le superfici in alluminio
e NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore
e NON usare panni sporchi

e Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d'acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.
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20 _7.La pulizia delle parti in legno

e NON usare spray, detergenti acidi e alcalini (es. candeggina), soda e solventi
& che possono corrodere le superfici

NON usare materiali ruvidi, abrasivi che possono graffiare le superfici

NON usare apparecchiature a spruzzo di vapore

NON usare panni con superfici ruvide

Moderare I'uso del liquido detergente: un uso eccessivo puo causare
infiltrazioni tra il pannello e il bordo, con possibili rigonfiamenti del pannello.

e Usare un panno morbido con detergente neutro o acqua tiepida (max 30°C) e
sapone.

e Togliere immediatamente con un panno asciutto ogni residuo d’acqua o
detergente per impedire la formazione di macchie.

e In caso di necessita, prima di procedere al trattamento di tutta la superficie,
eseguire una prova preliminare su una zona limitata e nascosta,
assicurandosi che il prodotto in questione non danneggi la finitura dei
manufatti e non ne alteri il colore e I'opacita.

Tutte le operazioni di pulizia compresa la disinfezione, il risciacquo e
I’asciugatura devono essere eseguiti scrupolosamente eliminando ogni residuo
d’acqua o detergente in modo da evitare la proliferazione dei batteri nocivi alla
salute. Parti lasciate ad asciugare con residui di detergente o disinfettante
possono danneggiarsi.

Togliere dal pavimento qualsiasi elemento come, spugne, stracci, residui di
é\ detergente 0 acqua che potrebbero causare scivolamenti e cadute accidentali.

20 _8.Ispezione delle parti

Terminate le operazioni di pulizia, disinfenzione, risciacquo e asciugatura verificare
accuratamente che tutte le parti siano perfettamente pulite e asciutte e non siano dan-
neggiate o eccessivamente usurate, all’occorrenza, sostituirle.

Rimontare gli elementi completamente asciutti e ripristinare I'alimentazione elettrica.
Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento € possibile ricaricare il
mobile con i prodotti da esporre.

21.Smantellamento del mobile - tecnico specializzato -

Lo smantellamento del mobile deve essere eseguito in conformita alla normativa che
riguarda la gestione dei rifiuti prevista nei singoli paesi e nel rispetto dell'ambiente in
cui viviamo. Questo prodotto e considerato dalla Legislazione in vigore come rifiuto
pericoloso e quindi rientra nell'obbligo di raccolta separata e non puo essere trattato
come rifiuto domestico né venire conferito in discarica. Prima di procedere allo sman-
tellamento del mobile & necessario prevedere il recupero del refrigerante e asportare
I'olio lubrificante. Questo prodotto e costituito per il 75% da materiali riciclabili. Material
impiegati nella costruzione:

- Tubo in ferro: telaio inferiore o _ _
- Rame, Alluminio: circuito frigorifero, impianto elettrico e telaio porte
- Lamiera zincata: basamento motore, pannelli inferiori e verniciati,

_ struttura base
- Poliuretano espanso (H20): isolamento termico

- Vetro temprato: chiusure

- Legno: telai laterali vasca schiumata
- PVC: paracolpi

- Laminato plastico: spalle

e E'responsabilita dell'utilizzatore la consegna del prodotto, destinato allo
smaltimento, al centro di raccolta specificato dall'Autorita locale o indicato dal
& Fabbricante per il recupero e riciclaggio dei materiali.
e Tutte queste operazioni cosi come il trasporto ed il trattamento dei rifiuti
devono essere eseguite esclusivamente da personale specializzato e
autorizzato.
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1.Informational icons
Become familiar with the symbols before reading the manual:

This symbol signals dangers and behaviour that must absolutely be avoided
during use, maintenance, and in any situation that could cause serious injuries or
death.

This symbol signals provisions, rules, references, and communications that each
person appointed to use the cabinet (each accordingly to his responsibility) must
comply with during the entire lifetime of the cabinet (installation, use,
maintenance, dismantling, etc.).

2. Safety symbols

There are safety symbols on the cabinets bring the hazards and precautions to the
attention of the operators and technicians.

/\ symbol indicating voltage hazard with risk of electric shock

symbol indicating the presence of parts in motion (fans)

f symbol indicating the presence of hot surfaces with burn hazard

mwrnereon] | Symbol indicating the exact location for inserting the forklift brackets

3. Prohibitions and provisions

Carefully read the Installation and use Manual so that the operator, in case a fault
occurs, can supply precise information over the phone toTechnical assistance. Before
contacting Customer Service, check the following points:

e Before performing any maintenance operation on the refrigerated
cabinet, make sure that electrical power supply is cut off.

e The cabinets are exclusively designed to be used indoors

e Perform all the work manoeuvres with utmost attention (loading,
unloading, cleaning, counter service, maintenance, etc.) and when
performing the various operations, always apply the maximum diligence
and the necessary protection devices.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the
product exposed and not to lower it, therefore the food produce must be
introduced only if already cooled down to their respective temperatures
of preservation. Therefore, products that have been heated must not be
introduced in the cabinet.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve
and display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-
cooked food products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce
any other type of goods that differs from the ones indicated, such as
pharmaceutical products, bait for fishing, explosive substances with
flammable propellent, (e.g. spray cans), etc.
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e Check that the room temperature and humidity values do not exceed those
specified. For this reason it is essential to always maintain the air-
conditioning, ventilation, and heating systems of the sales area at their
maximum efficiency.

e Limit the speed of the room air near the openings of the cabinets to values
lower than 0.2 m/s; in particular, avoid that the air currents and the inlet grilles
of the air-conditioning system be aimed toward the openings of the cabinets.

e Only introduce goods already cooled down to the temperature that normally
characterizes the cold chain inside the cabinet.

e Check that the cabinet is capable of maintaining this temperature at all times.

e Comply with the loading limit, avoiding to overload the cabinet.

e Rotate the food produce, loading the cabinet so that the goods that have been
on display longer are sold before the goods newly added.

e \With the intervention of a specialized technician, eliminate any inconvenience
detected (loosened screws, burnt out lamps, etc.).

e Check the outflow of water that ensues to the defrost (free the drips, clean any
filters, check the siphons, etc.).

e Dispose of defrosting water or water used for washing through the drains or
purification system in compliance with current legislation as it may come into
contact with Pollutants due to the nature of the product, residues, accidental
breakages of casing containing liquids and the use of non-permitted
detergents.

e Check to see if anomalous condensation occurs; if it does, immediately inform
the refrigeration technician.

e Perform all the preventive maintenance operations regularly

e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
& removed. In particular, do not remove the cover of the electrical panel; these

operations must always be performed by specialized technicians.

e DO NOT obstruct the air inlet passages.

e Prevent solar irradiation from hitting directly on the goods displayed. Danger:
alteration of the goods.

e Limit the temperature of the irradiating surfaces that are present in the sales
area, for example, by insulating the ceilings.

e DO NOT use spotlights with incandescence lamps aimed directly on the
cabinet. Danger: overheating of the goods

e IN CASE OF A GAS LEAK OR FIRE OUTBREAK
Do not station with your head in the compartment where the cabinet is
positioned if it is not appropriately ventilated. Disconnect the cabinet by
acting on the main switch upstream of the device.
DO NOT USE WATER TO EXTINGUISH THE FLAMES, BUT DRY
EXTINGUISHERS ONLY.

ANY OTHER USE NOT EXPLICITLY POINTED OUT IN THIS MANUAL MUST BE
CONSIDERED DANGEROUS. THE MANUFACTURER CANNOT BE DEEMED
RESPONSIBLE FOR POSSIBLE DAMAGES STEMMING FROM AN IMPROPER,
INCORRECT, AND UNREASONABLE USE.

USEFUL NUMBERS: SWITCHBOARD +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALL CENTER 848
800225

4.Purpose of the manual/Field of application - Subjects concerned

This instruction manual contains the description of the Cairns line of refrigerated

cabinets manufactured by ARNEG Spa.

The information that follow have the purpose of providing indications with regards to:
e use of the cabinet

technical characteristics

installation and assembly

information for the personnel appointed to its use

maintenance interventions
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e safety indications
The manual must be considered a part of the cabinet and must be stored during
its entire lifetime.
The manufacturer deems itself absolved of any responsibility in the following
cases:
e improper use of the cabinet
incorrect installation not performed in accordance to the norms indicated
defects in the electrical power supply
serious deficiencies in the foreseen maintenance
unauthorized modifications and interventions
use of non-original spare parts
e partial or total non-observance of the instructions.
The manual must be stored by a person chosen for the purpose in a suitable place
known to all the operators and to the personnel appointed to maintenance, for it to be
consulted at any time.
In case of transfer to third parties, it must be handed over to the new user or owner,
roviding due and prompt communication thereof to the supplier. In case of damage or
0ss, request a copy from the supplier.
The present manual addresses the following subjects:
QUALIFIED OPERATOR: qualified person instructed to perform operation,
adjustment, cleaning, and maintenance of the cabinet.

SPECIALIZED TECHNICIAN: technician trained and authorized to perform
extraordinary maintenance interventions, repairs, replacements, revisions, conscious
of the risks he exposes himself to in performing the various interventions and capable
of adopting the measures that ensure protection for himself and for other persons,
minimizing the damage compared to the risks that the operations entalil.

Unless otherwise specified, the paragraph refers to both the subjects described
The contents of the present manual represent the state of the art and technology used
to manufacture the cabinet that were valid at the time the cabinet described was placed
on the market; it therefore cannot be considered outdated if subsequent updates are
made tied to new norms or know-how.

Any person who makes use of this cabinet will have to read this manual.

5. Presentation - Intended use (Rif. 1)

The cabinet is intended to be used by qualified personnel that is therefore _
mstructeq and trained by the employer to its use and concerning the risks that it
can entail.

The Cairns line of refrigerated cabinets, with a remote condensing using, combines full
service and self-service functions in a single display cabinet. It is comprised of an open
|0V¥)¢r part (tank) and a top part (cabinet) and is therefore classified as a "combined"
cabinet.
It is suitable for the storage and sale of:
e Refrigerated version (VD) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
cold cuts, dairy products, pre-cooked foodstuffs and meat
e Refrigerated version (PIZZA) (0°C/+2°C +2°C/+4°C) _
_uppe{j_cabmet: products for pizza, DRY work surface with refrigerated trays to hold
ingredients.
re?riqerated tray: cold cuts, dairy products, pre-cooked foodstuffs and meat

° &Dry hot case version (TCPW)

upper cabinet (+65°C): tempered glass surface heated by electrical elements,
cooked, ready-to-eat food _
refrigerated tray (0°C/+2°C +2°C/+4°C): cold cuts, dairy products, pre-cooked
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foodstuffs and meat

'{%e main switch for the upper heated cabinet is in the lower bottom part. (RIf.

The two parts of the cabinet feature thermostatic controls, gas/electric connections and
independent water drains.

e The TCPW cabinet is designed to store pre-cooked foods for a short
& time, exclusively during distribution.
No other use such as cooking or long-term storage is allowed.
e ATTENTION hot surfaces!CAUTION: Fire Burn Choking Hazard
@ DO NOT install the cabinet near flammable parts.

NOTICE: If necessary, protect the parts in accordance with the fire regulations
in force

e The electrical devices may be dangerous to health. The norms and laws in
force must be complied with during installation and use.

e DO NOT remove protections or panels that require the use of tools to be
removed.

Use of the cabinet IS PROHIBITED to:
e children
e persons who are not capable of using the cabinet safely without supervision

or instructions.
handicapped persons
inebriated personnel or personnel under the influence of drugs

e Carefully read the manual before use and instruct the persons appointed to
the various operations (transport, installation, maintenance, etc.), each in
accordance to his responsibility based on the indications reported.

e The Client or the employer takes on responsibility concerning the qualification
and mental or physical condition of the professional figures it appoints to use
and maintenance of the machine.

e The present documentation CANNOT in any way make up for cultural or
intellectual deficiencies of the personnel that interacts with the device.

e The cabinets are designed and manufactured to exclusively preserve and
display fresh, frozen, deep-frozen, ice creams, cooked and pre-cooked food
products (hot cases). It is therefore prohibited to introduce any other type of

goods that differs from the ones indicated, such as pharmaceutical products,
ait for fishing, etc.

6. Norms and certifications

All models of the refrigerated cabinets described in this user manual for the Cairns

series meet the essential safety, hygiene, and protection requisites established by the
following European directives and laws:

e Machines Directive 2006/42 CE;
harmonized norms applied: EN ISO 14121; EN ISO 12100-1; EN ISO 12100-2
e Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/CE;
harmonized norms applied: EN 61000-3-2; EN 61000-3-12; EN 55014-1; EN 55014-2
e Low Voltage Directive 2006/95/CE;
harmonized norms applied: EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1;
e 2011/65/CE RoHs Directive
(Restriction of Hazardous Substances in electric and electronic equipment);
harmonized norms applied: EN 50581

European Regulation EC-1935/2004 on materials intended to come into contact with
food products — norm applied: EN 1672-2

They are excluded from the field of application of Directive CEE 97/23 (PED) based on
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what established by Article 3, paragraph 3 of the same directive.

In the case that the original copy of the Declaration of Product Conformity
provided with the product is lost, it is possible to download a copy by completing
the form found at the following websites:

e for Italy: http://www.arneg.it/conformita/it

e overseas: http://www.arneg.it/conformita/en

The performances of these refrigerated cabinets have been determined by means of a
test conducted in compliance to norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 in the environmental
conditions that correspond to climatic class 3 (25 °C, 60% R.H.)
Environmental climatic classes as per UNI EN ISO 23953 - 2

Climatic Class Dry bulb temp. | Relative Humidity Dew point
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7. ldentification - Rating Plate (Rif. 2)

The serial plate with all the characteristic data is placed on the back of the cabinet:

1) Name and address of the manufacturer

2) Name and length of the cabinet

3) Code of the cabinet

4) Serial number of the cabinet

5) Power supply voltage

6) Power supply frequency

7) Absorbed operating current

8) Operating electrical power absorbed in the refrigeration phase (fans+hot
wires+lighting)

9) Operating electrical power absorbed in the defrosting phase (armoured
heaters+hot wires+ fans+lighting)

10) Lighting power (where included)

11) Usable display surface

12) Type of refrigerant fluid used by the system to operate

13) Mass )of refrigerant gas loaded in every system (only for cabinets with a built-in
motor

14) Environmental climatic class and temperature of reference

15) Class of protection against humidity

16) Number of the job order based on which the cabinet has been manufactured

17) Number of purchase order based on which the cabinet has been put in production

18) Year of manufacture of the cabinet

To identify the cabinet in the case technical assistance is requested, communicate:

e the product name (2); the serial number (4); the job order number (16).

8. Transport - specialized technician -

The loading-unloading operations must be performed by qualified personnel capable of
checkin? the weights, the exact lifting points, and the means most suitable both in

terms of safety and load-bearing capacity. The cabinets come with a frame-platform in
wood fixed to the base for their displacement with forklifts. Use a manual or electrical
forklift suitable to lift the cabinet in question, with a nominal capacity greater or equal to
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1000 kg.

e Always position the load brackets in the indicated points to avoid the risk of
ZSS tip-over.
e Always thread in the brackets fully.
e NO persons foreign to operations must be present near the lifting area.
e Evenly distribute the cabinet weight so as to keep the centre of mass of the
load in balance.

DO NOT use lifting means that have:
e with a capacity of less than 1,000 kg
e unsuitable characteristics or ones altered by use.
e invalid or worn out ropes or wires

& Transport procedures different than those pointed out are not allowed

9. Storage

e DO NOT store the cabinets in uncovered areas and therefore subjected to
atmospheric agents and to direct sunlight. Exposure to ultraviolet rays causes
permanent deformation of the plastic materials and damages cabinet components.

e The cabinets must be stored indoors, with a temperature ranging between-25°C
and +55°C and a humidity between 30% and 90%.

e Before storing the cabinets, check that the packing is intact and that it does not
display defect that may compromise preservation of the cabinets.

10.Receiving, unpacking, first cleaning - qualified operator -

Before any unpacking operation, adopt all the precautions possible to avoid injuries to
the operator.
The cabinet can be supplied packed as described below:

° \(Alg'tfh Efsr)ame in wood fixed to the base and nylon casing blocked by straps (standard)

if. 5).

e With a cardboard casing (on request) (Rif. 6).

e With cage in wood (on request) (RIif. 7).
When receiving the cabinet:

e Make sure the packing is intact and that it does not display readily apparent
damages;
Carefully perform the unpacking operation in order not to damage the cabinet;
Check the integrity of the cabinet components;

In case you detect damages, immediately call the supplier;
Slowly remove the protective films without tearing them, to avoid glue residues; the
residues can be removed with appropriate solvents.

e Proceed with a first cleaning using neutral products and dry with a soft cloth; do not

use abrasive substances or metallic sponges;

To correctly dispose of the packing, bear in mind that it is made up of: Wood -
Polystyrene - Polythene - PVC - Cardboard.

e DO NOT use alcohol to clean the parts in methacrylate (Plexiglas).

& e During the unpacking operations, do not leave elements of the packing
unattended such as nails, wood, gripper rods, nylon, etc. and tools used for
the operation such as pliers, scissors, pincers, in the work area, which could
cause wounds and injuries.

e These objects must be removed with appropriate means and brought to their
respective collection places.

11.Installation and environmental conditions - specialized technician -

Any modification to the installation described herein must be authorized by
ARNEG Spa

To ensure that the technicians appointed to installation may operate safely, we
recommend to use the instruments and protection clothing required by the safety
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norms or by the laws in force in the country of installation. At any rate, always use
ad_equlate (?qument and clothing, such as: anti-injury boots, protection gloves,
spirit level.
For the installation, adhere to the following:

e carefully examine the installation area, eliminating any danger to the operator;

Do not position the cabinet: _
in environments where explosive gaseous substances are present;

in open air and therefore subjected to atmospheric agents;
near heat sources (direct sunlight, heating systems, incandescence lamps, etc.)

near air currents (near doors, windows, air-conditioning systems, etc.) that exceed
a speed of 0.2 m/sec.

Remove the supports in wood at the base (used for transport) and assemble the
adjustable feet (RIif. 9f) positioning them so as to place the cabinet horizontally, aiding
yourself of a level (Rit. 10) to check proper alignment .

Before connecting the cabinet to the electrical line, make sure that the rating plate data
matcﬂea the characteristics of the electrical system to which the cabinet must be
attached.

For the cabinet to operate correctly, the room temperature and relative humidity must
not exceed the limits relative to climatic class 3 (+25°C; R.U. 60%) established by the
norms EN-ISO 23953 - 2 with which the counter has been tested.

e If the cabinet is displaced, re-check its levelling; an incorrect levelling
compromises operation of the cabinet.
e The cabinet must be levelled both at the front and at the back.

12.Electrical connection - specialized technician -

BEFORE ANY OPERATION REMOVE VOLTAGE TO THE SYSTEM! The electrical
system must have a grounding connection!

e The systems must be set up in accordance to the norms that regulate
manutfacture, installation, use, and maintenance foreseen by the norms in
force in the country where the cabinet is installed.

e ARNEG Spa rejects any responsibility toward the user and third parties for
damages caused by breakdowns or malfunctions of the systems arranged
upstream of the cabinet and for damages to the cabinet that stem from causes
directly ascribable to an electrical system malfunction.

e The cabinet must be protected upstream with an automatic, omnipolar
magneto-thermal switch having adequate characteristics and which will serve
as the main line disconnecting switch.

It is the Client's responsibility to arranfge the electrical power supplly line up to the point
of connection to the cabinet. Sizing of the electrical power supply line must be
performed in accordance to the power absorbed by the cabinet {see Technical Data).
Remove all metallic objects worn: rings, watches, bracelets, earrings, etc.

e Consult the wiring diagrams before performing the connection.

e Check that power supply voltage is the one reported on the rating plate.

e Instruct the operator on the position of the switch so that it may be timely reached

in case of an EMERGENCY.

To ensure normal oEIeration, the maximum variation of the voltage must range

between +/- 6% of the nominal value.

e Check that the power supply line has wires with an appropriate diameter, that it is
protected against overcurrents, and that the leakages to ground are in compliance
to the norms in force.

e Replacement of a faulty or broken power cable is responsibility of the manufacturer
or of staff assigned by it for the task.

e |If the electrical power supply is interrupted, check that all the electrical devices of
the store can restart without triggering the intervention of the overload protections;
if otherwise, modify the system so as to differentiate activation of the various
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devices.
The installer must provide the anchoring devices for all the wires in input and output to/
from the cabinet.

e Prevent the casing from making contact with the electrical panel to avoid
& electrical shocks that can cause injuries or death.
e Check that the connections of the various lighting devices (floors, roof,
superstructure) are properly inserted and locked Into their respective sockets,
S0 as to prevent disconnections during cleaning and maintenance operations
that may cause electrical shocks harmful to the operator.

The automatic magneto-thermal switch must be such that it does not open the circuit
on the neutral, without simultaneously opening on the phases and, at any rate, the
distance between the opening of the contacts must be at least 3 mm.

13.Start-up, control and and temperature adjustment- specialized technician -

The refrigeration temperature is controlled by the digital thermometer (Rif. 12).

The controller is normally configured during installation, based on data supplied by the
manu;acturer; if you need to reprogram the controller, be sure to contact the cabinet
manufacturer.

14.Loading the cabinet - qualified operator -

When stocking the cabinet, certain important rules must be followed:

e arrange the goods so that the maximum load line is never exceeded. Exceeding
this limit interferes with proper air circulation, causing the temperature of the goods
to rise and the formation of ice on the evaporator;

° Ar[)engement of the goods without empty spots ensures better operation of the
cabinet.

e distribute the goods so as not to disturb flow of the refrigerated air

e The maximum admissible load uniformly distributed in the tank is 200 kg/m2 (Rif. 15).
e PIZZA version Gastro Norm containers are compliant with EN 631, model 1/3 H=
65 mm.

e DO NOT load the upper glass surface (Rif. 16)
& e First use up the goods that have been stored in the unit the longest before
adding new arrivals (food stock rotation);
e The maximum admissible load uniformly distributed on the shelves is 160 kg/

m?2 and on the tank it is 200 kg/m?(Rif. 15).

e To prevent goods from sliding off the tilted decks, always use the containment
side panels.

e The refrigerated cabinet is meant to preserve the temperature of the product
displayed and not to lower it. The food products must be introduced into the
cabinet only if already cooled down to their respective preservation
temperatures. DO NOT introduce products that have been heated.

15.&Loading the cabinet (version TCPW)

When stocking the cabinet, certain important rules must be followed:

e Heat the cabinet for at least 2 hours in order to reach an acceptable internal
temperature.

e The hot food products must be loaded into the cabinet immediately after cooking
and always at a temperature no lower than 65°.

e The hot cases are NOT designed to heat or cook foods but just to preserve the
product displayed.

e Check the internal temperature corresponds to the correct condition, several times
a day. The preservation temperature for most products is 65°C.

e This temperature tends to continue cooking some foods; therefore keep small
amounts of product in the hot case in periods when only small amounts are sold.
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e Position the products in a single layer in a way that they are in direct contact with
the heating surface.

e Liquid products such as sauces and condiments can be kept up to a temperature of
82°C.

e Use a thermometer to control the temperature inside the products displayed.

16.Defrosting and water drainage (Rif. 19)
The Cairns line of refrigerated cabinets feature a simple stop defrosting system.
16_1.Water drainage:

To evacuate the defrost water you must:
e provide a drain to ground with a slight slope;
e install th%siphon supplied between the drain pipe of the cabinet and the connection
to ground.
e hermetically seal the area of drainage to ground.
In this way, it is possible to avoid: bad odours inside the cabinet, dispersion of
refrigerated air, and the possible malfunction of the cabinet due to humidity.

Periodically check that hydraulic connections are perfectly efficient, contacting a
qualified installer.

17.Lighting
Tﬁ increase energetic saving, the cabinet features low consumption LED lights that
allow:
e reduced lighting consumption
reduced refrigerated load
duration of the lights for more than 6 years
uniform lighting intensity and colour
improvement of the lighting as temperature drops.

The switch is in the lower rear(Rif. 17).

18.&Heating lamps (version TCPW)

To guarantee the temperature of the products displayed in the cabinet is maintained,
infrared bulbs are provided. The heating bulbs switch is on the control panel.

e The heating bulbs and the external surfaces that are irradiated directly, reach
& very high temperatures.
e Use suitable protection devices for the upper limbs to protect against the heat
and accidental contact with the hot parts.
& e Adopt all preventive measures to prevent unskilled persons coming into
contact with these hot surfaces.
e NEVER expose the skin to direct radiation from the bulbs for prolonged
periods of time;
e NEVER expose the yes to the direct rays of the bulbs for short or long periods
of time as sight would be damaged.
° Thde_ screen on the bulbs is designed to protect the operator's sight from direct
radiation.

19.Anti-condensation and demisting

To prevent mistin%_due to condensation, low power electrical heaters are foreseen on
the parts most subjected to this phenomenon, such as: heat insulating glass panels of
the doors, frames and framings, side glass panels, etc.

20.Maintenance and cleaning - - qualified operator -
The food products can rotten due to microbes and bacteria. Compliance to the hygiene
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norms is essential to safeguard the health of the consumer, in addition to compliance to

the cold chain, of which the sales area represents the last ring that can be monitored.

The cleaning operations must include:

1 - WASH (roughing, removal of approximately 97% of the dirt)

2 - DISINFECTION (clean the surfaces to eliminate pathogenic micro-organisms that
have remained after the wash).

3 - RINSING

4 - DRYING

Cleaning of the refrigerated cabinets is divided as follows:
20 1.General instructions

e BEFORE STARTING TO CLEAN THE CABINET, DISCONNECT THE
& ELECTRIC POWER SUPPLY VIA THE MASTER SWITCH

e Before any operation, wait for the glass parts to have reached room
temperature.
e Protect the hands with work gloves.

e The surfaces to be cleaned and the detergents and water used for
& cleaning must not exceed a maximum temperature of 30°C.
e use only neutral type detergents (Rif. 11)
e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
surfaces.(Rif. 11)
e DO NOT use abrasive products, chemical/organic solvents or sharp
instruments which could damage the unit's surfaces.
e DO NOT use detergents with unknown chemical compositions
e DO NOT spray water or detergent directly onto the unit's electrical parts and
avoid wetting fans, light fixtures, electrical cables, and all electrical equipment
in general during cleaning operations.
e DO NOT touch the cabinet with wet or damp hands and feet.
DO NOT use alcohol or similar products to clean the parts in methacrylate
(Plexiglas).
DO NOT aim the jet directly on the varnished or plasticised surfaces
DO NOT apply the products directly onto the surfaces to be cleaned
DO NOT use steam cleaning equipment
DO NOT exert too much strength during the cleaning operations
keep at a minimum distance of 30 cm from the surfaces you are cleaning (RIif.
8), and do NOT aim the jet too close to the dirt, as it may harm the operator
?S? (:103r)1taminate parts that have already been cleaned and the environment
if. 13).
e avoid contact with or the steams released from acidic products, alkalines, or
ammonia contained in the pavement detergents that can rust or corrode the
stainless steel.

FOR REFRIGERATED VERSION ONLY

e if you perform internal cleaning with pressurized water jet cleaners (Rif. 8),
use LOW PRESSURE systems (max. 30 bar) with a capacity suitable to
remove any present residue; too high pressures may damage the surfaces.

20_2.Cleaning of the outer parts (Daily / Weekly)

e On a weekly basis, clean all the external parts of the unit using neutral detergents
for domestic use that are compatible with the surfaces to be cleaned, or using
warm soapy water (max 30°C), and removing all traces of detergent.

e Rinse with clean water and dry using a soft cloth.

20_3.Cleaning the internal parts (Monthly)

The purpose of cleaning the internal parts of the cabinet is to destroy the pathogenic
micro-organisms so as to ensure protection of the goods.
Before proceeding with the internal cleaning of a cabinet, you must:
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e Turn off the power supply

Completely remove all merchandise inside.

Remove all the removable parts, such as display dishes, grid trays, etc.

Wash with lukewarm water (max 30°C).

Disinfect using a detergent with an antibacterial component.

Carefully clean the bottom tank, the drip, and the grid that protects the water drain,
eliminating all foreign bodies that have fallen through the suction grid lifting, if
necessary, the sheet of the fans.

e Carefully dry using a soft cloth.
20_4.Cleaning glass parts

e DO NOT use water on hot or cold glass surfaces; the glass could crack and
& injure the operator(Rif. 18).
e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the glass surfaces
e DO NOT use dirty cloths

e Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water and detergent with a dry cloth in order
to prevent marks from forming and to prevent liquid from reaching the
gaskets, frame, or the glass door hinges.

20 _5.Cleaning the parts in stainless steel

Certain situations can cause the formation of rust on the surfaces in steel:

e iron remains left on damp surfaces, limestone, chlorine or ammonia based
detergents not rinsed properly, food incrustations or residues, salt-saline solutions,
dry residues of evaporated liquids.

Recent stains and rust:

e clean with shampoo or neutral detergents, using a sponge or a rag. When finished,
eliminate any detergent residue, rinsing abundantly and thoroughly drying the
surfaces.

Old stains and rust:

e use chemical substances on the stainless steel that contain 25% of nitric acid or

similar substances.
Die-hard stains and rust:

e sandpaper or polish with a stainless steel brush. After this operation, wash with
detergents and carefully dry. This intervention may however cause scratches to the
surfaces due to the abrasive cleaning method.

20_6.Cleaning aluminium parts

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach) which could corrode the
ZZS surfaces
e DO NOT use rough or abrasive materials or metal scrapers that could scratch
the aluminium surfaces
e DO NOT use steam cleaning equipment
e DO NOT use dirty cloths

e Use a soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to prevent marks from forming.
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20_7.Cleaning wooden parts

e DO NOT use acid or alkaline detergents (e.g. bleach), soda and solvents
& which could corrode the surfaces

DO NOT use rough, abrasive materials which can scratch the surfaces
DO NOT use steam cleaning equipment

DO NOT use rough cloths

Moderate the use of liquid detergent: excessive use can cause infiltrations
between the panel and the edge, with possible swelling of the panel.

e Use z;l soft cloth with a neutral detergent or soap and lukewarm water (max
30°C).

e Immediately remove all traces of water or detergent using a dry cloth in order
to prevent marks from forming.

e If necessary, before proceeding to clean the whole surface, perform a test
cleaning on a small and concealed area, making sure that the product in
guestion does not damage the finish of the artefacts and does not alter their
colour and gloss.

All the cleaning operations, including the disinfection, the rinse and the drying
must be performed diligently, eliminating any water or detergent residue so as to
avoid the spread of bacteria harmful to health. Parts left to dry with detergent or
disinfectant residues may get damaged.

o Remove any element from the pavement such as: sponges, rags, detergent or
é water residues that may cause accidental slipping and falls.

20 _8.Inspection of the parts

Once cleaning, disinfection, rinse, and drying operations have been completed,
accurately check that all the parts are perfectly clean and dry and that they are not
damaged or excessively worn out and, if need be, replace them.

Reassemble the completely dry elements and restore electrical power supply. Once
the internal operating temperature has been reached, it is possible to load the products
to be displayed in the cabinet.

21.Dismantling the cabinet - specialized technician -

The cabinet must be dismantled in compliance to the norms that concern the handling
of wastes foreseen in the individual countries, and in respect of the environment in
which we live in. This product is considered by the Legislature in force to be a
dangerous waste and therefore its separate waste collection is obligatory and it cannot
be treated as domestic waste nor assigned to a waste dump. Before dismantling the
cabinet, it is necessary to provide for the recovery of the refrigerant and to remove the
lubricant oil. This product is made up by 75% of recyclable materials. Materials used in
the manufacture:

- Iron pipe: bottom frame

- Copper, Aluminium: refrigeration circuit, electrical system, and doors frame
- Galvanized steel sheet: lower panels, varnished panels, base structure

- Expanded polyurethane (H20):heat insulation

- Tempered glass: closures

- Wood: foamed tank side frames

- PVC: bumper pads

- Plastic laminate: shoulders

e ltis the user's responsibility to deliver the product intended to be dismantled to
& the collection centre specified by the local Authority or indicated by the
Manufacturer for the materials to be recovered and recycled.
e All these operations as also transport and waste treatment must be
exclusively performed by specialized and authorized personnel.
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1. Informationszeichen
Machen Sie sich vor dem Lesen des Handbuchs mit den Symbolen vertraut:

Dieses Symbol weist auf Gefahren sowie Verhaltensweisen hin, die wahrend des

Ge

brauchs, der Wartung und jeder Situation, die zu schweren Verletzungen und

zum Tod fuhren kdnnte, unbedingt zu vermeiden sind.

Dieses Symbol weist auf Vorschriften, Regeln, Verweise und
Benachrichtigungen hin, die jede der das Mdbel benutzenden Personen (je nach
Zustandigkeit) wahrend der Lebensdauer desselben zu respektieren hat

(Installation, Gebrauch, Wartung, Demontage usw.).

2.Sicherheitszeichen
Auf den Mobeln sind Sicherheitszeichen vorhanden, die die Aufmerksamkeit der

Bediener

und Techniker auf Gefahren und VorsichtsmalRnahmen lenken.

Symbol zur Anzeige der Gefahr durch elektrische Spannung mit Stromschlagrisiko

Symbol zur Anzeige von Elementen in Bewegung (Lufter)

: Symbol zur Anzeige von heiRen Oberflachen mit Verbrennungsrisiko

Symbol zur Angabe der Einfligepunkte der Gabeln des Gabelstaplers

3. Verbo

te und Vorschriften

Lesen Sie das Bedienungs- und Wartungshandbuch aufmerksam, damit der Bediener
bei einem Defekt in der Lage ist, dem Kundendienst telefonisch detaillierte
Informationen zu liefern. Prufen Sie, bevor Sie sich an den Kundendienst wenden,

folgende
[ J

Punkte:

Vor jedem Wartungseingriff an einem Kihlmoébel ist sicherzustellen,
dass die elektrische Versorgung unterbrochen wurde.

Die Mobel wurden ausschlief3lich fir einen Gebrauch in geschlossenen
Raumen entwickelt.

Fuhren Sie alle Arbeitsmanéver aulRerst vorsichtig durch (Auffillen,
Entnahme, Reinigung, Thekenservice, Wartung usw.), gehen Sie bei den
verschiedenen Arbeiten immer sehr sorgfaltig vor und verwenden Sie
die erforderlichen Schutzvorrichtungen.

Das Kiuhimdbel dient dazu, die Temperatur des ausgestellten Produkts
zu erhalten. Es dient nicht dazu, dieses abzukihlen. Somit durfen die
Lebensmittel nur eingegeben werden, wenn sie bereits auf die
jeweiligen Aufbewahrungstemperaturen abgekihlt sind. Produkte, die
erhitzt wurden, durfen nicht in das M6bel gegeben werden.

Die Mobel wurden fiur die alleinige Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten und
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Es ist
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie
z.B. pharmazeutische Produkte, Fischktder, explosive Stoffe mit
entzindbaren Treibstoffen, (z.B. Spraydosen), usw.
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e Kontrollieren Sie, dass die Temperatur- und Feuchtigkeitswerte nicht Gber den
beschriebenen liegen. Es ist aus diesem Grund unerlasslich, dass die Klima-,
Belliftungs- sowie die Heizanlagen der Verkaufsstelle immer voll
funktionsttchtig sind.

e Begrenzen Sie die Geschwindigkeit der Umgebungsluft in der Nahe der
Mobel6ffnungen auf 0,2 m/s. Insbesondere ist es notwendig zu vermeiden,
dass der Luftzug und die Zuluftdiisen der Klimaanlage auf die Mdbel6ffnungen
gerichtet sind.

e Geben Sie in das Mobel ausschliel3lich Waren ein, die bereits auf die
Temperatur abgekuhlt sind, welche die Kihlkette auszeichnet.

e Stellen Sie sicher, dass das Moébel diese Temperatur immer beibehalten kann.

e Berucksichtigen Sie die Belastungsgrenze und tberladen Sie das Mébel nicht

e Beriicksichtigen Sie die Rotation der Lebensmittel, indem Sie das Mobel so
auffullen, dass die seit langerer Zeit ausgestellte Ware vor der hinzugefiigten
verkauft wird.

e Beseitigen Sie mithilfe eines Fachtechnikers alle festgestellten Stérungen
(gelockerte Schrauben, durchgebrannte Lampen usw.).

e Stellen Sie den Ablauf des beim Abtauen entstehenden Wassers sicher (Rinnen
sauber halten, etwaige Filter reinigen, Siphons prifen usw.).

e Tau- und Reinigungswasser Uber die Kanalisation oder tber eine gesetzlich
zugelassene Klaranlage entsorgen, da dieses Wasser aufgrund der
Produktbeschaffenheit, eventueller Rickstande, unfallbedingten Bruchs von
Flussigkeitsbehaltern sowie der Verwendung unzuldssiger Reinigungsmittel mit
verschmutzenden Substanzen in Kontakt kommen kann.

e Kontrollieren Sie das Auftreten von ungewohnlichen Kondensationen; in
diesem Fall sofort den Kéaltetechniker informieren.

e Fuhren Sie die vorbeugenden Wartungseingriffe unbedingt regelmafig aus

Einsatz von Werkzeugen notwendig ist. Entfernen Sie insbesondere nicht die
Abdeckung des Schaltkastens; dies muss immer durch einen Fachtechniker
geschehen.

e Verdecken Sie NICHT die Lufteinlasse.

e \erhindern Sie direkte Sonneneinstrahlung auf die ausgestellte Ware. Gefahr:
Verderben der Waren.

e Begrenzen Sie die Temperaturen der strahlenden Flachen in der Verkaufsstelle,
z.B. durch Isolierung der Decken.

e \erwenden Sie KEINE Strahler mit Gluhlampen, die direkt auf das Mébel
gerichtet sind. Gefahr: Zu starke Erhitzung der Ware

e BEI EINEM AUSTRITT VON GAS ODER IM BRANDFALL:
Halten Sie sich nicht im Raum auf, in dem das Mdbel steht, wenn dieser
nicht entsprechend beliftet wird. Trennen Sie das Mobel vom
Hauptschalter, der dem Geréat vorgeschaltet ist.
ZUM LOSCHEN DER FLAMMEN KEIN WASSER, SONDERN NUR
TROCKENFEUERLOSCHER VERWENDEN.

JEDER ANDERE, NICHT IM HANDBUCH ANGEGEBENE GEBRAUCH, IST ALS
GEFAHRLICH ZU BETRACHTEN. DER HERSTELLER KANN NICHT HAFTBAR
GEMACHT WERDEN FUR SCHADEN, DIE DURCH UNSACHGEMASSEN, FALSCHEN
ODER UNUBERLEGTEN GEBRAUCH ENTSTEHEN.

NUTZLICHE NUMMERN: ZENTRALE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 - CALLCENTER 848
800225

4.Zweck des Handbuchs/Anwendungsfeld - Betroffene

Dieses Bedienungshandbuch enthalt die Beschreibung der Kihimdbelbaureihe Cairns
der Firma ARNEG Spa.
Die folgenden Informationen sollen Anweisungen geben zu:

e Gebrauch des Mdbels

,: e Entfernen Sie KEINE Schutzvorrichtungen oder Verkleidung, wenn dazu der
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Technischen Eigenschaften

Installation und Montage

Informationen fur die Benutzer

Wartungseingriffe

Sicherheitshinweise

Das Handbuch ist als Bestandteil des KiihImdbels zu betrachten und muss fur
dessen Lebensdauer aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fallen einer etwaigen Haftung enthoben:
Unsachgemal3er Gebrauch des Mdbels

Falsche Installation ohne Einhaltung der angegebenen Vorschriften

Defekte der Stromversorgung

Schwere Mangel bei der vorgesehenen Wartung

Unbefugte Anderungen und Eingriffe

Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen

Vollstandige oder teilweise Nichtbeachtung der Anweisungen.

Das Handbuch muss von einer eigens gewahlten Person an einem geeigneten Ort
aufbewahrt werden, der allen Bedienern und dem Wartungspersonal bekannt sein
muss, um es jederzeit konsultieren zu kénnen.

Bei einer Weitergabe muss es jedem neuen Benutzer oder Besitzer ausgehandigt und
der Handler rechtzeitig informiert werden. Bei einer Beschadigung oder einem Verlust
ein neues Exemplar beim Handler anfordern.

Das vorliegende Handbuch richtet sich an:

FACHARBEITER: Qualifizierte Person, die fur den Betrieb, die Einstellung, Regelung,
Reinigung und Wartung des Mdbels geschult wurde.

FACHTECHNIKER: Techniker, der fur die Ausfihrung von auf3erordentlichen
Wartungsarbeiten, Reparaturen, Auswechseln und Revisionen geschult und befugt ist
und sich der Risiken bei der Ausfiihrung der verschiedenen Eingriffe bewusst ist. Er
muss in der Lage sein, alle Mal3nahmen flr den eigenen und den Schutz anderer
Personen zu ergreifen und den Schaden im Verhéltnis zu den Risiken der Eingriffe auf
ein Minimum einzuschranken.

Ohne spezielle Angabe gilt der Absatz fur beide Berufsgruppen

Der Inhalt dieses Handbuchs stellt den technischen und technologischen Stand bei der
Herstellung dar, der zum Zeitpunkt des Vertriebs des beschriebenen Mdbels guiltig ist.
Es kann somit im Falle von spéateren Aktualisierungen aufgrund neuer Verordnungen
oder Kenntnisse nicht als Uberholt betrachtet werden.

Jeder Benutzer dieses MObels muss dieses Handbuch lesen.

5. Prasentation - Vorgesehener Gebrauch (Rif. 1)

Das Kuhimobel muss von Fachpersonal verwendet werden, das vom _
Arbeitgeber flr den Gebrauch geschult und ausgebildet wurde, und tber die
damit verbundenen Risiken unterrichtet wurde.

Die Kuhlmobellinie Cairns ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Anschluss
einer Fernkondensateinheit ermoglicht, und verbindet in einer einzigen Vitrine die
Moglichkeit eines Service mit Bedienung und der Selbstbedienung. Die Vitrinen der
Kategorie ,Kombinationsmoébel“ bestehen aus einem offenen unteren Teil (Wanne) und
einen oberen Teil (Vitrine).
Sie sind fur die Lagerung und den Verkauf geeignet von:
e \ersion mit Kiihleinheit (VD) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
Wurstwaren, Milch-, Gastronomieprodukte und Fleisch
e Version mit Kiihleinheit (PIZZA) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
Obere Vitrine: Produkte fur Pizza, Arbeitsplatte DRY mit gekihlten Schalen fur die
Zutaten.
Kihlwanne: Wurstwaren, Milch-, Gastronomieprodukte und Fleisch

° &Version Trocken-Heilstheke (TCPW)
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Obere Vitrine (+65°C): Platte aus gehartetem Glas mit elektrischen Heizelementen,
fertig gegarte Lebensmittel fir den direkten Verzehr

Kihlwanne (0°C/+2°C +2°C/+4°C): Wurstwaren, Milch-, Gastronomieprodukte und
Fleisch

Der Hauptschalter der oberen beheizten Vitrine befindet sich unten auf der
Ruckseite (Rif. 17).

Die beiden Mobelteile verfligen tber Thermokontrollen, Gas/Elektroanschliissen und
unabhangiger Wasserentsorgung.

,_\ e Die Vitrine TCPW ist nur fur die kurzfristige Aufbewahrung von

gekochten Speisen wahrend der Ausgabe konzipiert.

Eine andere Verwendung, zum Beispiel zum Kochen oder langfristigen

Aufbewahrung, ist NICHT gestattet.

ACHTUNG Gefahr durch heif3e Oberflachen!

WARNUNG: Brand. Verbrennungen. Erstickungsgefahr

Installieren Sie das Gerat NICHT in der Nahe von entzindlichen

Komponenten.

HINWEIS: Wenn notwendig, die Komponenten gemal? den

Brandverhitungsregeln schitzen.

e Elektrogerate konnen gesundheitsgefahrdend sein. Die Verordnungen und
geltgnden Gesetze mussen bei der Installation und dem Einsatz eingehalten
werden.

e Das Entfernen von Schutzvorrichtungen oder Verkleidungen, fiir deren
Abnahme Werkzeug notwendig ist, ist verboten.

Das Mobel darf NICHT verwendet werden:

e von Kindern )

e von Personen, die das Mobel ohne Uberwachung oder Anweisungen nicht
verwenden kénnen.

e von Behinderten

e Personal, dessen Zustand durch Rauschmittel eingeschrankt ist

e Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch aufmerksam und weisen Sie das
Personal je nach Zustandigkeit laut der Anweisungen in die verschiedenen
Arbeiten ein (Transport, Installation, Wartung uswg.

e Der Kunde oder Arbeitgeber haftet fur die fachliche Kompetenz sowie den
geistigen oder korperlichen Zustand des fur Gebrauch und Wartung
zustandigen Personals.

e Diese Unterlage kann in KEINSTER Weise fur kulturelle oder geistige Mangel
des Personals aufkommen, das mit dieses Geréat zu tun hat.

e Die Mobel wurden fir die aIIeini%e Aufbewahrung und Ausstellung von
frischen, eingefrorenen, tiefgekuhlten, gefrorenen, gekochten un
vorgekochten Lebensmitteln entwickelt und hergestellt (Imbiss). Darum ist es
verboten, dort andere als die angegebenen Waren aufzubewahren, wie z.B.
pharmazeutische Produkte, Fischkoder usw.

6. Normen und Zertifizierungen

Alle in diesem Handbuch beschriebenen Modelle von Kiihimobeln der Baureihe
Cairns entsprechen den Wesentllchen.Anforderun?_en an Sicherheit, Gesundheit und
Sch(thtz, die von den folgenden europaischen Richtlinien und Gesetzen verlangt
werden:

e Maschinenrichtlinie 2006/42 EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN I1SO 14121; EN ISO 12100-1; EN ISO
12100-2

e Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 61000-3-2; EN 61000-3-12; EN 55014-1;
EN 55014-2

e Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG;
Harmonisierte angewandte Normen: EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1;
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e Richtlinie RoHs 2011/65/EG
(Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten) Harmonisierte angewandte Normen: EN 50581
Europdische Verordnung EC-1935/2004 zu Materialien, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen — angewandte Norm: EN 1672-2
Sie sind vom Anwendungsfeld der Richtlinie EWG 97/23 (PED) gemald der Vorgaben
von Art. 3 Abs. 3 dieser Richtlinie ausgenommen.

Im Fall des Verlusts des Originals der Konformitatserklarung, die zusammen mit
dem Produkt ausgeliefert wird, kann eine Kopie heruntergeladen werden, indem
das Formular auf folgenden Internetadressen ausgeftillt wird:

e Fur ltalien: http://www.arneg.it/conformita/it

e FUr das Ausland: http://www.arneg.it/conformita/en

Die Leistungen dieser Kuhlmdbel wurden mit Tests bestimmt, die in Ubereinstimmung
mit der Norm UNI EN ISO 23953-2: 2006 zu Umgebungsbedingungen der Klimaklasse
3 (25 °C, 60% U.R.) erfolgten

Raumklimaklassen gemal UNI EN ISO 23953 - 2

Klimaklasse Troc_llfeerglgugel- Rel. Luftfeuchte Taupunkt
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.Kennung - Angaben Typenschild (Rif. 2)

An der Mobelrtickseite befindet sich das Maschinenschild mit allen Merkmalen:

1) Name und Anschrift Hersteller

2) Name und Lange Mdbel

3) Code Mdbel

4) Seriennummer Mo6bel

5) Versorgungsspannung

6) Versorgungsfrequenz

7) Max. Stromaufnahme

8) Max. elektr. Leistungsaufnahme wéhrend Kihlphase (Geblase+warme
Kabel+Beleuchtung)

9) Max. elektr. Leistungsaufnahme wéhrend Abtauphase (Heizstdbe+warme
Kabel+Geblase+Beleuchtung)

10) Leistung Beleuchtung (wo vorgesehen)

11) Nutz-Ausstellungsflache

12) In Anlage verwendete Art von Kéltemittel

13) Masse des Kilhlgases jeder Anlage (nur fir Mobel mit eingebautem Motor)

14) Raumklimaklasse und die Bezugstemperatur

15) Feuchtigkeitsschutzklasse

16) Kommissionsnummer des Mobels

17) Auftragsnummer fur die Fertigung des Mobels

18) Baujahr des Mdbels

Zur Identifizierung des Mobels bei Anfrage des technischen Kundendiensts folgende

Angaben machen:

e Produktname (2); Seriennummer (4); Kommissionsnummer (16).

8. Der Transport - Fachtechniker -

Das Auf- und Abladen muss durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die
Gewichte, die genauen HebeFunkte sowie das bezuglich Sicherheit und Tragkraft
optimale Fahrzeug zu ermitteln. Die Mobel sind mit einem Fulsrahmen aus Holz

ausgestattet, der zum Handling mit einem Gabelstapler am Unterbau befestigt ist.
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Verwenden Sie einen manuell oder elektrisch betriebenen Hubwagen, der zum Heben
dieses Mdbels geeignet ist und eine Tragkraft von 1000 kg oder mehr besitzt.

e Die Lastgabeln immer an den angegebenen Punkten anlegen, um ein Kipp-
& Risiko zu vermeiden;
e Die Gabeln immer komplett einfiihren.
e Es dirfen sich keine Unbefugten im Hebebereich aufhalten.
e Verteilen Sie das Mobelgewicht so, dass der Schwerpunkt der Last
ausgeglichen ist.

KEINE Hubmittel verwenden, die:
e mit geringerer Tragkraft als 1000 kg
e ungeeignet oder abgenutzt sind.
e Kkeine ordnungsgemalen oder abgenutzte Seile oder Kabel besitzen

& Andere als die angegebenen Transportverfahren sind unzulassig

9. Einlagerung

e Die Mobel NICHT in ungeschitzten Bereichen einlagern, wo sie
Witterungseinflissen und direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Durch UV-
Strahlung wird eine dauerhafte Deformation der Kunststoffmaterialien verursacht, die
die Bauteile des Mdbels beschadigt.

e Die M6bel missen in einem geschlossenen, trockenen Raum ohne Feuchtigkeit, bei
einer Temperatur zwischen -25°C und +55°C und einer Luftfeuchtigkeit zwischen
30% und 90% gelagert werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Einlagern, dass die Verpackung unversehrt ist und keine
Méangel aufweist, die die Aufbewahrung negativ beeinflussen kdnnten.

10.Empfang, Auspacken, erste Reinigung - Facharbeiter -
Vor jedem mit dem Auspacken im Zusammenhang stehenden Eingriff alle Mal3hahmen
ergreifen, um Unfélle des Bedieners zu vermeiden.

Das Mobel kann folgendermal3en verpackt geliefert werden:

e Mit einem am Unterbau befestigten Holzrahmen und einer mit Umreifungsband

gehaltenen Nylonplane (Standard) (Rif. 5).

e Mit Kartonschachtel (auf Anfrage) (Rif. 6).

e Mit Holzkiste (auf Anfrage) (Rif. 7).

Bei Empfang des Mdbels:

° Si(]z\t\ller_stellen, dass die Verpackung unversehrt ist und keine sichtbaren Schaden
aufweist;
Vorsichtig auspacken, um das Mobel nicht zu beschéadigen;

Die Unversehrtheit der Mobelbauteile kontrollieren;
Wenn Beschadigungen festgestellt werden, sofort die Lieferfirma kontaktieren;
Langsam die Schutzfolien abziehen, ohne sie zu zerreil3en, um Kleberiickstande zu
verhindern. Diese konnen mit geeigneten Losungsmitteln entfernt werden.

e Mit Neutralreinigern ein erstes Mal reinigen, mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Keine Scheuermittel oder Metallschwdmme verwenden;

Fur eine korrekte Entsorgung der Verpackung die Materialien bertcksichtigen: Holz -
Polystyrol - Polyethylen - PVC - Karton.

e Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol
verwenden.

e Wahrend des Auspackens keine Verpackungselemente wie Nagel, Holz,
Klammern, NKIon usw. sowie Werkzeuge wie Zange, Schere und Klemmen im
Arbeitsbereich zuriicklassen, da diese Verletzungen verursachen kdnnten.

e Diese Gegenstande mussen mit geeigneten Mitteln entfernt und den
entsprechenden Sammelstellen zugetuhrt werden.
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11.Installation und Umgebungsbedingungen - Fachtechniker -

Jede Anderung der hier beschriebenen Installation muss von der Firma ARNEG
& Spa genehmigt werden.

Um fir die Installationstechniker ein sicheres Arbeiten zu gewahrleisten empfiehlt es
sich, die Instrumente sowie die Schutzkleidung anzulegen, die von den
Sicherheitsnormen und den geltenden Gesetzes des Aufstellungslands gefordert
werden. Verwenden Sie in jedem Fall die geeignete Ausrtstung und Kleidung wie:
Unfallschutzschuhe, Schutzhandschuhe, Wasserwaage.
Fur die Installation folgendermaf3en vorgehen:

e Prufen Sie den Installationsbereich genau und beseitigen Sie alle Gefahren fir den

Bediener;

Das Mobel nicht positionieren:

e in Umgebungen mit explosiven gasférmigen Stoffen;

e im Freien und somit den Witterungseinflissen ausgesetzt;

e in der Nahe von Warmequellen (direktes Sonnenlicht, Heizungsanlage,
Glahlampen usw.)
e in der Nahe von Luftzug (bei Turen, Fenstern, Klimaanlagen usw.), der eine
Geschwindigkeit von 0,2 m/sec Uberschreitet.
Entfernen Sie die (beim Transport verwendeten) Holztrager und montieren Sie die
verstellbaren Fuf3e (Rif. 9). Positionieren Sie diese so, dass das Mobel waagerecht
steht. Verwenden Sie (Rif. 10) zur Kontrolle der Position eine Wasserwaage.
Prifen Sie, bevor das Mobel mit der elektrischen Leitung verbunden wird, dass die
Kenndaten auf dem Schild mit den Merkmalen der elektrischen Anlage
Ubereinstimmen, an die es angeschlossen werden muss.
Fur einen einwandfreien Betrieb des Mo6bels durfen die Temperatur und Feuchtigkeit
nicht die Grenzwerte der Klimaklasse 3 Uberschreiten (+25°C; U.R. 60%? , die von der
Verordnung EN-ISO 23953 - 2, mit der die Theke getestet wurde, festgelegt sind.

e Beim Verstellen des Mdbels erneut die Nivellierung kontrollieren. Eine
falsche Nivellierung beeintrachtigt des Betrieb des Mobels.
e Es muss sowohl vorn als auch hinten nivelliert werden.

12.Elektrischer Anschluss - Fachtechniker -

UNTERBRECHEN SIE VOR JEDEM EINGRIFF DIE SPANNUNGSZUFUHR DER
ANLAGE! Die Elektroanlage muss geerdet sein!

e Die Anlagen miussen gemald der Normen gefertigt werden, die deren
Herstellung, Installation, die Bedienung sowie die Wartung entsprechend der
geltenden Verordnungen im Aufstellungsland des Mébels regulieren.

e ARNEG Spa weist jede Haftung gegentiber dem Benutzer und Dritten fur
Schaden zuriick, die durch Ausfalle oder Betriebsstérungen der dem Mobel
vorgeschalteten Anlagen verursacht wurden, sowie fir Schaden des
Kuhlmobels aufgrund von Ursachen, die direkt auf eine Betriebsstorung der
Elektroanlage zurtickzufiihren sind.

e Das Mobel muss durch einen vorgeschalteten allpoligen automatischen
Fehlerstrom-Schutzschalter mit geeigneten Merkmalen geschiitzt sein, der
auch als Haupttrennschalter der Leitung dient.

Der Kunde hat die elektrische Versorgungsleitung bis zum Anschlusspunkt an das
Mobel vorzubereiten. Die Bemessung der Versorgungsleitung fur elektrische Energie
muss der Leistungsaufnahme des Mobels entsprechen (siehe technische Daten).
e Legen Sie alle Metallteile ab: Ringe, Uhren, Armbander, Ohrringe usw.
e Betrachten Sie vor dem Anschliel3en die Schaltplane
° Kontro_lliﬁren Sie, dass die Versorgungsspannung der Angabe des Typenschilds
entspricht.
e \Weisen Sie den Bediener auf die Position des Schalters hin, so dass dieser im
NOTFALL rechtzeitig erreicht werden kann.
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e Um eine regularen Betrieb zu gewahrleisten, muss die maximale
Spannungsabweichung +/- 6% des Nennwerts betragen.

e Prifen Sie, dass die Versorgungsleitung einen geeigneten Kabelquerschnitt besitzt,
gegen Uberstrom geschutzt ist und der Erdschluss den geltenden Vorschriften
entspricht.

e Der Austausch des defekten oder kaputten Versorgungskabels muss durch den
Hersteller oder ein dafur zustandiges Amt erfolgen.

e Prufen Sie bei einer Unterbrechung der elektrischen Versorgung, dass alle
Elektrogeréate des Ladengeschéfts sich wieder einschalten kénnen, ohne dass der
Uberlastschutz eingreifen muss. Andern Sie anderenfalls die Anlage so, dass der
Start der verschiedenen Gerate versetzt wird.

Der Installateur muss die Befestigungsmittel flr alle ein- und ausgehenden Kabel zum
Mabel liefern.

e Es muss vermieden werden, dass das Schutzgehause mit dem Schaltkasten
& in Kontakt tritt, um Stromschlage zu vermeiden, die zu schweren
Verletzungen oder zum Tod fuhren kdnnten.

e Prifen Sie, dass die Anschliisse der verschiedenen Beleuchtungen richtig in
die jeweiligen Steckdosen eingesetzt und blockiert sind, damit sie wahrend
des Reinigens und Wartens nicht herausgezogen werden und fir den
Bediener gefahrliche Stromschlage verursachen.

Der automatische Fehlerstrom-Schutzschalter darf nicht den Kreis am Neutralleiter
6ffnen, ohne ihn gleichzeitig an den Phasen zu 6ffnen. Der Offnungsabstand der
Kontakte muss bei mindestens 3 mm liegen.

13. Inbetriebnahme, Kontrolle und Regulierung der Temperatur - Fachtechniker -
Die Kihltemperatur wird mit einem digitalen Thermometer Kkontrolliert (Rif. 12).

Normalerweise wird der Flhler wahrend des Einbaus, nach den Angaben des Herstellern,
eingestellt; bei einer erneuten Einstellung, sich auf den Mdbelhersteller beziehen.

14.Fillen des Mobels - Facharbeiter -

Zum Auffullen des Mdbels sind einige wichtige Regeln zu beachten:

e Ordnen Sie die Ware so an, dass die Linie fir maximale Fillung nie tUberschritten
wird. Ein Uberschreiten bedeutet eine Storung der einwandfreien Luftzirkulation,
wodurch die Temperatur der Ware steigt und sich Eis am Verdampfer bildet;

e Die Anordnung der Waren ohne Leerrdume gewahrleistet den optimalen Betrieb des
Kuhimobels;

e Ordnen Sie die Waren so an, dass der Kuhlluftfluss nicht behindert wird

° Dig zulassige Hochstlast fur die Wanne betragt bei gleichmalRiger Verteilung 200 kg/
m< (Rif. 15).

° Ver%ion P1ZZA die Behalter Gastro Norm entsprechen der Norm EN 631, Modell 1/3
H= 65 mm.

e Die obere Glasplatte NICHT belasten (Rif. 16)
& e \erbrauchen Sie die am langsten aufbewahrte Ware zuerst (Rotation der
Nahrungsmittel);
e Die zulassige Hochstlast der Ablagen betragt bei gleichmafiger Verteilung

160 kg/m? und die der Wanne 200 kg/m?(Rif. 15).

e Damit die Ware nicht auf den schragen Ablagen abrutscht, immer die
Stitzgelander benutzen.

e Das gekuhlte Mobel dient dem Erhalt der Temperatur des ausgestellten
Produkts, und nicht deren Senkung. Die Lebensmittel dtirfen nur
hineingegeben werden, wenn sie bereits auf die jeweiligen
Aufbewahrungstemperaturen abgekuhlt sind. KEINE Produkte hineingeben die
erhitzt worden sind.
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15.&Beladung des Mo6bels (Version TCPW)

Zum Auffiillen des Mobels sind einige wichtige Regeln zu beachten:

e Lassen Sie das Mobel fur mindestens 2 Stunden aufheizen, um eine angemessene
Innentemperatur zu erreichen.

e Die heil3en Speisen werden in das Mobel direkt nach der Zubereitung gegeben. Die
Temperatur darf nicht unter 65° fallen.

e Die Heildstheken sind NICHT zum Erwérmen oder Kochen von Speisen konzipiert,
sondern ausschlieR3lich zur Aufbewahrung des ausgestellten Produkts.

e Kontrollieren Sie mehrmals am Tag, ob die Innentemperatur mit den korrekten
Lagerbedingungen Ubereinstimmt. Die Lagertemperatur betragt fur die meisten
Produkte 65°C.

e Bei dieser Temperatur werden einige der Speisen weiter gegart. Deshalb sind in der
Heil3theke nur kleine Mengen des Produkts mit kurzen Zeiten bis zum Verkauf
aufzubewahren.

e Legen Sie die Produkte in nur einer Schicht ab, so dass sie in direktem Kontakt mit
den beheizten Oberflachen stehen.

° FIUsdsige Produkte, wie Saucen, kdnnen bei einer Temperatur bis zu 82°C gelagert
werden.

° Konérolilieren Sie mithilfe eines Thermometers die Innentemperatur der ausgestellten
Produkte.

16.Abtauen und Wasserablass (Rif. 19)

Die Kuhlmobellinie Cairns ist mit einem einfachen Abtausystem durch das Anhalten
des Kuhlzyklus ausgestattet.

16_1.Wasserablass:

Zum Beseitigen des Abtauwassers Folgendes veranlassen:
e Einen etwas geneigten Ablauf am Boden anbringen;
e Den beigefugten Siphon zwischen dem Ablassrohr des Mdbels und dem Anschluss
am Boden installieren.
e Den Ablassbereich am Boden hermetisch versiegeln.
So werden unangenehme Geriiche im Mo6bel, der Verlust von gekuhlter Luft und eine
maogliche Betriebsstérung des Mdébels aufgrund der Feuchtigkeit vermieden.

Prufen Sie regelmaRig die Funktionstlichtigkeit der Wasseranschliisse mit der
Unterstitzung eines Fachinstallateurs.

17.Beleuchtung

Fur eine hohere Energieersparnis verfligt das Mobel Giber LED-Lampen mit geringem
Verbrauch. Vorteile:

Geringerer Lichtverbrauch

Geringere Kuhllast

Lebensdauer der Lampen uber 6 Jahre

Gleichmallige Starke und Farbe des Lichts

Bessere Beleuchtung bei Sinken der Temperatur.

Der Hauptschalter befindet sich auf der Ruckseite unten (Rif. 17).

18.&Wérmelampen (Version TCPW).

Um die Aufrechterhaltung der Temperatur der ausgestellten Produkte sicherzustellen,
ist das Gerat mit einer Infrarot-Wéarmelampe ausgestattet. Der Schalter der
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Warmelampe befindet sich auf dem Bedienfeld.

e Die Warmelampen und die AuRenflachen, die direkt angestrahlt werden,
& erreichen eine erhéhte Temperatur.
e \erwenden Sie ausreichende Schutzvorrichtungen, um die oberen Gliedmalie
vor Hitze und dem versehentlichen Kontakt mit heiRen Kalten zu vermeiden.
& e Wenden Sie alle praventiven SchutzmalRnahmen an, um den Kontakt mit
diesen Flachen durch ungeschulte Personen zu verhindern.
e Setzen Sie die Haut NIEMALS uber einen langeren Zeitraum hinweg der
direkten Lampenstrahlung aus.
e Schauen Sie NIEMALS, auch nicht fiir nur kurze Zeitraume, direkt in die
Lampe; dies kann die Augen schadigen.
e Der Lampenschirm wurde so entwickelt, dass die Augen des Bedieners vor der
direkten Strahlung geschiitzt ist.

19.Kondensations- und Beschlagschutz

Um ein Beschlagen durch Kondenswasser zu vermeiden, sind Heizwiderstande mit
geringer Leistung an den Teilen angebracht, die davon am starksten betroffen sind:
Frontscheiben, Gestelle und Rahmen, Seitenfenster usw.

20.Wartung und Reinigung - Facharbeiter -

Nahrungsmittel kbnnen aufgrund von Mikroben und Bakterien verderben. Die

Einhaltung von Hygienevorschriften ist unerlasslich, um den Schutz der Gesundheit

des Verbrauchers zu gewéhrleisten und die Kiuhlkette einzuhalten, deren letztes

kontrollierbares Glied die Verkaufsstelle ist.

Unverzichtbare Reinigungsmaf3nahmen:

1 - WASCHEN (Vorbearbeitung; Entfernung von 97% des Schmutzes)

2 - DESINFEKTION (Reinigung der Oberflachen zur Beseitigung von nach dem
Waschen gebliebenen krankheiterregenden Mikroorganismen).

3 - ABSPULEN

4 - ABTROCKNEN

Die Reinigung der Kihimdbel wird folgendermal3en unterteilt:
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20_1.Allgemeine HinweiseNur
[ J

VOR DER REINIGUNG MUSS DAS MOBEL UBER DEN HAUPTSCHALTER

VON DER STROMVERSORGUNG GETRENNT WERDEN.

Vor Durchflhrung von Arbeiten warten Sie, bis die Glasteile auf

Umgebungstemperatur abgekiihlt sind.

Schitzen Sie Ihre Hande mit Arbeitshandschuhen.

Die zu reinigenden Oberflachen, das Wasser und die fur die Reinigung

verwendeten Reinigungsmittel dirfen eine Temperatur von 30° C nicht

uberschreiten.

e Nur neutrale Reinigungsmittel verwenden (Rif. 11)

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden, die
die Oberflachen veréatzen kénnten (Rif. 11)

e KEINE Scheuermittel, chemische bzw. organische Losemittel oder spitze
Werkzeuge benutzen, die die Oberflachen der M6bel beschadigen konnten.

e KEINE Reinigungsmittel mit unbekannter chemischer Zusammensetzung
benutzen

e KEIN Wasser oder Reinigungsmittel direkt auf die elektrischen Teile des
Mobels spritzen und vermeiden, dass Ventilatoren, Deckenleuchten,
Stromkabel und alle Elektrogerate im Allgemeinen wahrend der
Reinigungsarbeiten nass werden.

e Das Mo6bel NICHT mit nassen oder feuchten Handen bzw. Ful3en berthren

Zum Reinigen der Methacrylatteile (Plexiglas) KEINEN Alkohol 0.&. verwenden.

Dehn Strahl NICHT direkt auf lackierte oder mit Kunststoff beschichtete Flachen

richten

Die Mittel NICHT direkt auf die zu reinigenden Flachen auftragen

KEINE Dampfstrahlgerate verwenden

Beim Reinigen NICHT gewaltsam vorgehen

Halten Sie von den zu reinigenden Oberflachen einen Abstand von 30 cm ein

(Rif. 8). Den Wasserstrahl NICHT zu nah auf den Schmutz richten, dies kann

dem Bediener Schaden zufligen und bereits gereinigte Teile und die Umgebung

verunreinigen (Rif. 13).

e Einen Kontakt mit sdurehaltigen, alkalischen oder Ammoniak enthaltenden
Stoffen aus Bodenreinigungsmitteln sowie mit deren Dampfen vermeiden;
diese kdnnen Edelstahl angreifen.

FUR DIE VERSION MIT KUHLAGGREGAT

e Bei einer Innenreinigung mit Druckreinigern (Rif. 8) NIEDERDRUCK-Systeme
(max 30 bar) mit einem geeigneten Durchsatz verwenden, um jeden
vorhandenen Riickstand zu entfernen. Zu starker Druck kann die Oberflachen
angreifen.

20_2.Reinigung der aulReren Teile (Taglich / Wéchentlich)

e Wochentlich alle AulR3enteile des M6bels mithilfe von neutralen
Haushaltsreinigungsmitteln, die fur die zu reinigenden Oberflachen geeignet sind,
oder mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) und Seife sdubern. Dabei jede Spur von
Reinigungsmittel entfernen.

e Mit sauberem Wasser nachspulen und mit einem weichen Tuch abtrocknen.

20_3.Reinigung der Innenteile (Monatlich)

Die Reinigung der Innenteile soll die krankheitserregenden Mikroorganismen
zerstoren, um den Schutz der Waren sicherzustellen.

Vor dem Reinigen des Mobelinnenraums:

Den Versorgungsstrom trennen

Die im Mobel aufbewahrte Ware muss vollstdndig herausgenommen werden.
Alle abnehmbaren Teile wie Ausstellungsflachen, Gitterroste usw. entfernen;
Mit lauwarmem Wasser (max. 30°C) reinigen.

Mit einem antibakteriellen Reinigungsmittel desinfizieren.

>@p
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e Den Wannenboden, das Tropfblech und das Schutzgitter vom Wasserablass
grundlich reinigen; dabei alle Fremdkorper beseitigen, die durch das Ansauggitter
gefallen sind, und falls notwendig das Blech des Geblases anheben.

e Mit einem weichen Tuch sorgfaltig abtrocknen.

20_4.Reinigung der Glasteile

e Auf den heilRen oder kalten Glasflachen KEIN Wasser verwenden; das Glas
& kdnnte brechen und den Bediener verletzen (Rif. 18).
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Glasoberflache zerkratzen kdnnten
e KEINE schmutzigen Tucher verwenden.

e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- bzw.
Reinigungsmittelrickstand entfernen, um Fleckenbildung zu verhindern und zu
vermeiden, dass die Flissigkeit die Dichtungen, den Rahmen oder die
Scharniere (Glastiren) erreicht.

20_5.Reinigung der Edelstahlteile

Einige Situationen kdnnen die Bildung von Oxid auf Stahlflachen verursachen:

e Auf feuchten Flachen zuriickgelassene Eisenteile, Kalk, nicht angemessen
ausgespilte Reinigungsmittel auf Chlor- oder Ammoniakbasis, Verkrustungen und
Speiseriickstande, Salz und Salzldsungen, Trockenrtickstande von verdampften
Flussigkeiten.

Neuere Flecken und Rost:
e Mit Shampoo oder Neutralreinigern saubern; Schwamm oder Lappen verwenden.
AbschlieRend alle Ruckstande des Reinigungsmittels entfernen, grindlich spilen
~und die Oberflachen sehr genau abtrocknen.
Altere Flecken und Rost:
e Chemische Mittel fir Edelstahl verwenden, die 25% Salpetersaure o0.a. enthalten.
Hartnéckige Flecken und Rost:

e Mit einer Edelstahlbirste schmirgeln oder polieren. Danach mit Reinigungsmittel
waschen und sorgféltig abtrocknen. Bei diesem Eingriff kbnnen durch das Scheuern
Kratzer auf der Oberflache entstehen.

20 _6.Reinigung der Aluminiumteile

e KEINE sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche) verwenden, die
& die Oberflachen veratzen kdnnten
e KEIN raues, scheuerndes Material oder Metallkratzer verwenden, die die
Aluminiumoberflache zerkratzen kdnnten
e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden
e KEINE schmutzigen Tucher verwenden.

e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder
Reinigungsmittelriickstand beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

20 _7.Reinigung der Holzteile

e KEINE Sprays, sauren oder alkalischen Reinigungsmittel (z. B. Bleiche)
& verwenden, die die Oberflachen veratzen konnten
e KEIN raues, scheuerndes Material verwenden, das die Aluminiumoberflache
zerkratzen kénnten
e KEINE Dampfstrahlgerate verwenden
e KEINE Tucher mit rauen Oberflachen verwenden
e \erwenden Sie nicht zu viel Reinigungsmittel: Das Reinigungsmittel konnte zwischen
Platte und Kante eindringen und dazu fuhren, dass die Platte sich ausbeult.
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e Ein weiches Tuch mit neutralem Reinigungsmittel oder lauwarmes Wasser
(max. 30°C) und Seife benutzen.

e Sofort mit einem trockenen Tuch jeden Wasser- oder
Reinigungsmittelriickstand beseitigen, um Fleckenbildung zu vermeiden.

e Falls notwendig wird empfohlen, eine Probe auf einer kleinen und versteckten
Oberflache durchzufiihren, bevor die gesamte Flache damit gereinigt wird.
Dadurch wird sichergestellt, dass das zu verwendende Produkt die Oberflache
nicht beschadigt und auch Farbe und Tribung nicht verandert.

Alle Reinigungseingriffe sowie die Desinfektion, das Spulen und Trocknen
mussen mit grofdter Sorgfalt erfolgen und dabei alle Reste Wasser oder
Reinigungsmittel entfernt werden, um eine Vermehrung der
gesundheitsschadigenden Bakterien zu verhindern. Teile, bei denen vor dem
Trocknen nicht alle Reinigungs- oder Desinfektionsmittel entfernt wurden,
kdnnen beschadigt werden.

., Beseitigen Sie Schwamme, Laﬁpen, Ruckstande von Reinigungsmittel oder
ﬁ Wasser usw. vom Boden, welche ein Ausrutschen oder Stirze verursachen
konnten.

20_8.Kontrolle der Bauteile

Nach dem Reinigen, Desinfizieren, Spilen, Trocknen und der Kontrolle genau prufen,
dass alle Teile einwandfrei sauber und trocken sind und keines der Teile beschadigt
wurde oder sehr abgenutzt ist. Falls notwendig, auswechseln.

Die vollig trockenen Elemente wieder einbauen und den Stromversorgung wieder
einschalten. Nachdem die Innentemperatur fir den Betrieb erreicht wurde, kann das
Mobel mit den Ausstellungsprodukten aufgefillt werden.

21.Demontage des Mdbels - Fachtechniker -

Die Zerlegung des M6bels muss in Ubereinstimmung mit den Verordnungen der
einzelnen Lander und unter Berlcksichtigung der Umweltschutzvorschriften zur
Verwaltung von Abfallen vorgenommen werden. Dieses Produkt wird von der
geltenden Gesetzgebung als gefahrlicher Abfall betrachtet und muss somit getrennt
entsorgt werden. Es kann nicht als Hausmtill behandelt oder auf einer Mllhalde
ab%elegt werden. Vor der Demontage des Mdbels miussen das Kaltemittel und das
Schmierdl abgelassen und aufgefangen werden. Dieses Produkt besteht zu 75% aus
recycelbarem Material. Bei der Herstellung verwendete Materialien:

- Eisenrohr: Unterer Rahmen

- Kupfer, Aluminium: Kaltekreis, Elektroanlage und Turrahmen

- Zinkblech: Motorgestell, untere und lackierte Verkleidungen,
Tragwerk

- PU-Schaum (H20): Warmeisolierung

- Hartglas: Tdren

- Holz: Seitenrahmen geschaumte Wanne

- PVC: StoRdampfer

- Kunststofflaminat: Seitenwénde

e Der Benutzer ist dafur verantwortlich, das zu entsorgende Produkt fur die
Rickgewinnung und das Recycling der Materialien den spezialisierten
& Sammelstellen zuzufiihren, die von den ortlichen Behérden bestimmt oder
vom Hersteller angegeben wurden.
e All diese Arbeiten wie auch der Transport und die Behandlung von Abfallen
durfen ausschliel3lich von autorisiertem Fachpersonal ausgefuhrt werden.
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1.lcones d'information
Avant de lire le manuel, se familiariser avec les symboles:
Ce symbole signale les dangers et les comportements a éviter absolument

durant ['utilisation, la maintenance et dans n'importe quelle situation qui pourrait
causer de graves blessures, voire la mort.

Ce symbole signale les prescriptions, regles, rappels et comunications que
chaque personne préposée a l'utilisation du comptoir frigorifique (chacun pour sa
compétence) doit respecter pendant toute la durée de ce dernier (installation,

utilisation, entretien, démantelement etc.).

2. Symboles de sécurité

Sur les comptoirs frigorifiques sont présents les symboles de sécurité pour attirer
I'attention des opérateurs et des techniciens sur les dangers et les précautions.

A\

symbole qui signale le danger de tension électrique avec risque d’électrocution

ATTENZI

OVIN
uuuuuuuuuuuuuuuuu

ENTO

symbole qui signale la présence d'organes en mouvement (ventilateurs)

f symbole qui signale la présence de surfaces chaudes avec risque de brdlures

FORX UP HERE

IMFORCARE O
| FORK. UP HERE

N

symbole qui indique les points précis d'introduction des étriers du chariot
élévateur

3. Interdictions et prescriptions

Lire attentivement le Manuel d'installation et utilisation afin que I'opérateur, en cas de
panne, puisse fournir par téléphone des informations précises a | Assistance
technique. Avant de contacter le Service Assistance, vérifier les points suivants:

Avant d'effectuer toute opération d'entretien sur le comptoir frigorifique
s'assurer que l'alimentation électrique est débranchée.

Les comptoirs frigorifiques sont exclusivement congus a une utilisation
en intérieur

Effectuer tres attentivement toutes les opérations (chargement,
déchargement, nettoyage, service au comptoir, entretien, etc.) et dans
I'exécution des différentes opérations utiliser toujours le plus grand
soin et les dispositifs de protection nécessaires.

Le comptoir frigorifigue a la fonction de préserver la température du
produit exposé et de ne pas |'abattre, donc les produits alimentaires
doivent étre introduits seulement s’ils ont été déja refroidis a leurs
températures respectives de conservation, ainsi les produits qui ont ont
été réchauffés ne doivent pas étre introduits dans le comptoir
frigorifique.

Les groupes frigoriférigues amovibles sont congus et fabriqués pour la
conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés,
surgelés, cremes glacées, aliments cuits et précuits (cafétéria). Il est
interdit d'introduire tout autre type de marchandise différente de celle
indiquée tels que produits pharmaceutiques, appats pour la péche,
substances explosives avec propergol inflammable, (ex. bombes spray)
etc.
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e Verifier si les valeurs de température et d’humidité ne sont pas supérieures a
celles qui sont spécifiées. Pour cette raison, il est essentiel de maintenir au
maximum l'efficacité des systémes de climatisation, de ventilation et de
chauffage du point de vente.

e Limiter & des valeurs inférieures a 0,2 m/s la vitesse de I'air ambiant a
proximité des ouvertures des comptoirs frigorifiques; il faut surtout empécher
gue les courants d'air et les entrées de refoulement de l'installation de
climatisation soient dirigés vers les ouvertures des comptoirs frigorifiques.

e Introduire dans le comptoir frigorifique uniquement les marchandises deja
refroidies a la température qui normalement caractérise la chaine du froid.

e S'assurer que le comptoir frigorifique est toujours en mesure de maintenir
cette temperature.

e Respecter la limite de charge en évitant de surcharger le meuble

e Respecter la rotation des denrées alimentaires en chargeant le groupe
frigoriférigue mobile de facon a ce que la marchandise exposée le plus
longtemps est vendue avant que celle qui est en entrée.

e Supprimer avec l'intervention d'un technicien spécialisé tous les
inconvénients relevés (vis desserrées, lampe, etc).

e Contrbler le débit des eaux résultant de la décongélation (libérer les orifice
d'égouttage, nettoyer les filtres éventuels, controler les siphons, etc.).

e Eliminer I'eau de dégivrage ou du lavage a travers le réseau d'égouts ou
l'installation d'épuration conformes aux lois en vigueur, car elle peut entrer en
contact avec des substances polluantes en raison de la nature du produit, de
résidus, de ruptures accidentelles d'enveloppes contenant des liquides et de
I'emploi de détergents non autorisés.

e Vérifier s'il y a des condensations anormales, si cela se produit alerter
immédiatement le technicien frigoriste.

e Effectuer avec une régularité absolue tout I'entretien de maintenance
préventive

e NE PAS enlever les protections ou panneaux qui nécessitent l'utilisation
& d'outils pour étre enlevés. En particulier, ne pas enlever le couvercle du
tableau électrique, ces opérations doivent toujours étre effectuées par des
techniciens qualifiés.

e NE PAS obstruer les voies d'entrée de l'air

e Eviter que le rayonnement solaire ne frappe directement les marchandises
exposees. Danger: altération des marchandises.

e Limiter la température des surfaces irradiantes qui sont présentes dans le
point de vente, par exemple en isolant les plafonds.

e NE PAS utiliser de petites lampes avec des ampoules a incandescence
orientées directement sur le groupe frigorifique amovible. Danger:
surchauffage de la marchandise

e EN CAS DE FUITE DE GAZ OU D'INCENDIE :

Ne pas rester a l'intérieur du compartiment ou est placé le comptoir
frigorifiqgue si ce dernier n'est pas convenablement aéré. Débranchez le
comptoir frigorifique en agissant sur l'interrupteur général en amont de
I'appareil. )

NE PAS UTILISER D'EAU POUR ETEINDRE LE FEU, MAIS UNIQUEMENT
DES EXTINCTEURS A SEC.

TOUTE AUTRE UTILISATION QUI N'EST PAS EXPLICITEMENT DANS CE MANUEL EST
A CONSIDERER COMME DANGEREUSE. LE CONSTRUCTEUR NE PEUT ETRE RETENU
RESPONSABLE DES DOMMAGES EVENTUELS DERIVANT D'UN USAGE IMPROPRE,
ERRONNE ET DERAISONNABLE.

NUMEROS UTILES STANDARD TELEPHONIQUE +39 0499699333 - FAX +39 9699444 -
CENTRE D'APPELS 848 800225

4. Objectif du manuel/Champ d'application/- Sujets interessés

Ce manuel d'instructions contient la description de la ligne des comptoirs frigorifiques
Cairns realisée par ARNEG Spa.
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Les informations qui suivent ont pour but de fournir des indications concernant :
e utilisation du meuble
caractéristiques techniques
installation et montage
informations pour le personnel préposé a I'utilisation
interventions de manutention
indications pour la sécurité
Il faut considérer le manuel comme faisant partie du groupe frigorifique
amovible et le coserver pendant toute la durée de ce dernier.
Le constructeur est dégagé de toute responsabilité dans les cas suivants :
e mauvaise utilisation de I'appareil
installation incorrecte, non effectuée selon les normes indiquées
déefauts d’alimentation électrique
graves négligences dans l'entretien prévu
modification et interventions non autorisees
utilisatuion de piéces de rechanges non originales
e inobservation partielle ou totale des instructions.
Le manuel doit étre surveillé par une personne préposée a cette fin dans un endroit
approprié et connus par tous les opérateurs et le personnel de maintenance, pour étre
consulté a tout moment.
En cas de cession a des tiers, il faut le remettre a tout nouveau utilisateur ou
propriétaire en le communiquant immédiatement a la société de fourniture. En cas
d'endommagement ou de perte, en faire la demande a la société de fourniture.
Ce manuel est destiné a:
OPERATEUR QUALIFIE: personne qualifiee, instruite pour le fonctionnement, le
réglage et le nettoyage du groupe frigorifique amovible.

TECHNICIEN SPECIALISE: technicien formé et autorisé a effectuer les interventions

d'entretien extraordinaires, réparations, substitutions, révisions conscient des risques

auxquels il s'expose au cours de son intervention et apte a adopter toutes les mesures

nécessaires pour protéger les autres et lui-méme, en minimisant les dommages par

rapport aux risques que comportent les opérations.

Iaorsque cela n'est pas spécifié, le paragraphe se référe aux deux sujets décrit ci-
essus.

Le contenu du présent manuel représente |'état de la technique et de la technologie,

utilises dans la production du groupe frigorifique mobile valide au moment de la

commercialisation du groupe frigorifique deécrit, ne peut donc pas étre considerée

comme obsolete dans le cas de mises a jour successives relatives a de nouvelles

réglementations ou connaissances.

Toute personne utilisant ce groupe frigorifique mobile devra lire ce manuel.

5. Présentation - Utilisation prévue (Rif. 1)

Le comptoir frigorifique est destiné a étre utilisé par du personnel qualifié c'est-a-
dire formé et instruit par I'employeur aux usages et risques que cela peut
comporter.

La ligne des comptoirs frigorifiques Cairns, congu pour I'alimentation avec unité de
condensation a distance réuni en une seule vitrine les fonctions de service assisté et
de libre service, il est composé d'une Ipartie inférieure ouverte (cuve) et une partie
supérieure (vitrine), par consequent, il fait partie de la catégorie des comptoirs
“combinés”.
Il est congu pour la conservation et la vente de:
e \ersion réfrigérée (VD) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
charcuteries, laitages, gastronomie et viandes
e Version réfrigérée (P1ZZA) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
vitrine supérieure: produit pour pizza, plan de travail DRY avec bacs réfrigérés
porte-ingrédients
cuve réfrigérée: charcuteries, laitages, gastronomie et viandes
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° &Version table chaude seche (TCPW)

vitrine superieure (+65°C): plan en verre trempé chauffé par des résistances
electrigues, aliments cuits prét a consommer. _ _ _
cuvedrefrlqérée (0°C/+2°C +2°C/+4°C): charcuteries, laitages, gastronomie et
viandes

L'interrupteur général pour la vitrine supérieure chauffée se trouve dans la
partie inférieure postérieure (Rif. 17).

Les deux parties du comptoir frigorifiqgue ont des controles thermostatiques,
branchements gaz/électriques et évacuations de I'eau indépendants.

,_\ e Lavitrine TCPW est congue pour maintenir a court terme les aliments

précuits exclusivement durant la distribution.
AUCUNE autre utilisation, telle que la cuisson ou la conservation a long
terme n'est admise.

e ATTENTION surfaces chaudes! )
MISE EN GARDE: Incendie. Brllures. Etouffement
NE PAS installer le meuble & proximité des parties inflammables.
AVERTISSEMENT: Protéger, si nécessaire, les parties selon les normes
anti-incendie prévues

e Les appareils électriques peuvent étre dangereux pour la santé. Les
reglements et les les lois en vigueur doivent étre respectés lors de
I'installation et l'utilisation.

e |l est interdit d'enlever les protections ou les panneaux qui nécessitent
I'utilisation d'outils pour étre retirés.

L'utilisation du groupe frigorifigue N'EST PAS permise :
e aux enfants
e aux personnes incapables d'utiliser le comptoir frigorifique en sécurité sans

supervision ou instructions.

e personnes handicapées
e au personnel non sobre ou sous l'effet de stupéfiants

e Lire attentivement le manuel avant de I'utiliser et d'instruire les employés aux
différentes opérations (transport, installation, entretien, etc.), chacun pour sa
compétence selon les indications indiquées.

e Le Client ou employeur s'assume les responsabilités des qualifications et de
I'état mental ou hP/sique des figures professionnelles préposées a l'utilisation
et a I'entretien de [a machine.

e La présente documentation NE peut en aucune fagon compenser les
carences culturelles ou intellectuelles des membres du personnel
interagissant avec I'équipement.

e Les groupes frigoriférigues amovibles sont concus et fabriques pour la
conservation et I'exposition exclusives d'aliments frais, congelés, surgelés,
cremes glacées, aliments cuits et précuits (cafetéria). Il est interdit introduire
tout autre type de marchandises différente que celle indiquéee comme produits
pharmaceutiques, appats pour la péche etc.

6. Normes et certifications
Tous les modeles de comptoirs frigorifiques decrits dans ce manuel d'utilisation de la
serie Cairns satisfont les exigences essentielles de securité, santé et protection selon
les directives suivantes et les lois européennes:
e Directive Machines 2006/42 CE;
Normes harmonisées appliquées : EN ISO 14121; EN ISO 12100-1; EN ISO
12100-2
e Directive sur la compatibilité electromagnétique 2004/108/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 61000-3-2:; EN 61000-3-12; EN 55014-1; EN
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55014-2
e Directive sur la basse tension 2006/95/CE;
Normes harmonisées appliquées : EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1
e Directive RoHs 2011/65/UE
(Restriction de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
appareils électriques et électroniques);
Normes harmonisées appliquées : EN 50581
Reglement Européen EC-1935/2004 sur les matériaux destinés a venir en contact
avec les produits alimentaires — norme appliquée : EN 1672-2
lls sont exclus du domaine d'aﬁplication de la directive CEE 97/23 (PED) selon ce qui
est prévu a l'article 3 paragraphe 3 de la directive méme.

En cas de perte de la copie originale de la déclaration de conformité fournie avec
le produit, Il est possible de télecharger une copie en remplissant le formulaire
disponible aux adresses Internet:

e pour l'ltalie: http://www.arneg.it/conformita/it

e pour I'étranger: http://www.arneg.it/conformita/en

Les performances de ces groupes frigorifiques amovibles ont eté déterminées par des
tests effectués en conformité a la norme UNI EN ISO 23953-2: 2006 aux conditions
environnementales correspondantes a la classe climatique 3 (25 °C, 60% U.R.)
Classes climatiques environnementales selon UNI EN ISO 23953 - 2

Classe climatique | Temp. bulbe sec | Humidité relative | Point de rosée
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.ldentification - Données de plaque d'identification (Rif. 2)

La plague signalétique est présente sur l'arriere avec toutes les données

caractéristiques:

1) Nom et adresse du constructeur

2) Nom et longueur du groupe frigorifique mobile

3) Code du groupe frigorifique mobile

4) Numéro de matricule du groupe frigorifique mobile

5) Tension d'alimentation

6) Fréquence d'alimentation

7) Courant a régime absorbé

8) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de réfrigération
(ventilateurs+cables chaud+éclairage)

9) Puissance électrique a régime absorbé dans la phase de dégivrage (résistances
cuirassées+cables chauds+éclairage)

10) Puissance d'éclairage (ou prevu)

11) Superficies d'exposition utiles

12) Type de fluide frigorigéne avec lequel fontionne I'installation

13) Masse de gaz frigorigene avec laquelle est chargée chaque installation
(uniguement pour les comptoirs frigorifiques avec moteur incorpore)

14) Classe climatique ambientale et température de référence

15) Classe de protection contre |'humidité

16) Numéro de commande avec lequel le comptoir frigorifique a été produit

17) Numéro de commande avec laquelle le comptoir frigorifiqgue a été mis en
production

18) Année de production du groupe frigorigeéne mobile

Pour l'identification du comptoir frigorifique, en cas de demande d'assistance

technique, comuniquer:

e le nom du produit (2); le numéro de série (4); le numéro de commande (16).
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8.Le Transport - technicien spécialisé -
Les opérations de chargement et de déchargement doivent étre effectuées par un
personnel qualifié en mesure de verifier les poids, les points précis pour le levage et le
moyen le plus adapté pour parvenir a la sécurité et a la portée. Les groupes
frigorifiques mobiles sont pourvus d'un bati-plateforme en bois fixé pour la manutention
avec chariots a fourche. Utiliser un chariot élévateur manuel ou électrique approprié
our soulever les meubles en question, avec une nominale supérieure ou égale a 1000
g.
e Afin d'éviter le risque de basculement, positionner toujours les étriers de
& chargement dans les points indiqués.
e Enfiler toujours completement les étriers.
e |l NE faut pas que des étrangers soient présents dans le voisinage du
soulevement.
e Partager le poids du comptoir frigorifique de facon de maintenir en équilibre le
centrage de la charge.

NE pas utiliser de moyens de levage:
e avec une capacité inférieure & 1000 kg
e avec des caratéristiques non adaptées ou altérées par I'utilisation.
e avec des cables ou cordes non réglementaires ou usés

Les procédures de transport autres que celles énumérées ne sont pas
autorisées

9. Entreposage

e NE pas entreposer les comﬂtoirs frigorifiques dans des zones découvertes et
sujettes aux agents atmosphériques et a la lumiere directe du soleil. L'exposition
aux rayons ultraviolets cause la déformation permanente des matieres plastiques
et endommage les composants du comptoir frigorifique.

e Les comptoirs frigorifiques doivent étre entreposeés a | intérieur, a une température
ggg)prise entre -25°C et +55°C et une humidité de I'air comprise entre 30% et

0.

e Avant I'entreposage contrdler si 'emballage est bien intégre et sans défauts car ils

pourraient compromettre le conservation des comptoirs frigorifiques.

10.Réception, désemballage , premier nettoyage - opérateur qualififié -
Avant toute forme d'opération de désemballage utiliser toutes les précautions
possibles pour éviter des accidents a I'opérateur.

Le comptoir frigorifique peut étre fourni emballé et précisement:

e Avec un cadre en bois fixé a la base et un emballage en nylon bloqué par des
sangles (standard) (Rif. 5).

e Avec emballage en carton (sur demande) (RIif. 6).

e Avec cage en bois (sur demande) (Rif. 7)

A la réception du comptoir frigorifique:

e S'assurer que I'emballage est intégre et ne présente pas de dommages évidents;

e Soigner l'opération de désemballage pour ne pas endommager le comptoir
frigorifique;

e \Vérifier l'intégrité des composants du comptoir frigorifique;

e En cas de dommages appeler immédiatement la société de fourniture;

e Enlever lentement les pellicules protectives sans les arracher pour éviter les
résidus de collant pouvant éventuellement étre enlevés avec des solvants
appropriés.

e Procéder a un premier nettoyage en utilisant des produits neutres, sécher avec un
linge humide, ne pas utiliser de substances abrasives ou d'éponges métalliques;

Pour une bonne élimination de I'emballage tenir présent qu'il est composé de: Bois -
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Polystyrol - Polithéne - PVC - Carton.

e NE pas utiliser d'alcool pour nettoyer les pieces en méthacrylate
& (plexiglas).

e Pendant les opérations de déballage ne pas abandonner d'éléments de
déballage comme clous, bois, trombones, nylon etc. et les outils utilisés pour
I'opération comme pinces, ciseaux, tenailles, sur la zone de travail pouvant
causer des blessures.

e |l faut enlever ces objets avec des moyens opportuns et les porter dans les
différents endroits de ramassage.

11.Installation et conditions ambiantes -technicien spécialisé -

Toute modification de l'installation décrite aux présentes doit étre autorisée par
ARNEG Spa.

Pour veiller a ce que les techniciens préposés a l'installation travaillent en sécurité il
est conseillé d'utiliser des outils et des vétements de protection requis par les régles de
sécurité ou des lois en vigueur dans le pays d'installation. En toutes les occasions
utiliser toujours un équipement et habillement adéquat comme : chaussures de
protection, gants de protection, niveau a bulle.
Pour installer procédez comme suit:
e examiner avec soin la zone d'installation, en éliminant chaque danger pour
I'opérateur;
NE pas placer le comptoir frigorifique:
e dans des environnements avec présence de substances gaseuses explosives;
e a l'air ouvert et donc aux agents atmosphériques;

e pres de sources de chaleur (lumiére directe du soleil, installations de chauffage,
lumiéres a incandescence etc.)
e prés des courants d'air (& coté des portes, fenétres, installations de climatisation
etc.) qui dépassent la vitesse de 0,2 m/sec.
Enlever les supports en bois a la base (utilisés pour le transport) et monter les pieds
réglables ﬁRif. 9) en les placant de maniére a porter le comptoir frigorifique a
I'norizontal en s‘aidant avec un niveau (Rif. 10) pour en contrdler I'orientation.
Avant de relier le comptoir frigorifique a la ligne électrique s'assurer que les données
de la plague signalétique correspondent aux caractéristiques de l'installation electrique
a laquelle il doit étre branché.
Pour un bon fonctionnement, la température de la machine et I'humidité ambiante
relative ne doit pas dépasser les limites relatives a classe climatique 3 (+25°C; U.R.
60%) établies par la norme EN-ISO 23953 - 2 avec laquelle le banc a été testé. .

e Sile comptoir frigorifique est déplace répéter le contrdle de nivellement,
un nivellement erroné compromet le fonctionnement du comptoir.
e Le comptoir frigorifique doit étre mis a niveau autant en avant qu'en arriere.
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12.Connexion électrique - technicien spécialisé -

AVANT TOIUTE FORME D'OPERATION ENLEVER LA TENSION A L'INSTALLATION !
L'installation électrique doit étre pourvue de mise a la terre !

e Les installations doivent étre réalisees selon les normes qui en reglent la
construction, l'installation, l'usage et I'entretien prévus par les normes en
vigueur de la nation d'installation du comptoir frigorifique.

e ARNEG Spa décline toute responsabilité relativement a I'utilisateur et aux
tiers pour les dommages causés par des pannes ou mauvais fonctionnement
des installations placees en amont du comptoir frigorifique et pour les
dommages causes a ce dernier dus a des causes directement imputables au
mauvais fonctionnement de l'installation électrique.

e Le comptoir frigorifique doit étre protégé au moyen d'un interrupteur
automatique magnétothermique omnipolaire avec des caractéristiques
adéquates et qui aura aussi la fonction d'interrupteur général de
sectionnement de la ligne.

L'a%prétage de la ligne électrique d'alimentation est aux soins du client jusqu'au point
de branchement du comptoir frigorifique. Le dimensionnement de la ligne
d'alimentation de I'énergie électrique doit s'effectuer selon la puissance absorbée par
le comptoir (voir les données techniques).

e Enlever tous les objets métalliques portés:bagues, montres, bracelets, boucles
doreilles etc.

e Consulter les schémas électriques avant d effectuer la connexion

e Contréler que la tension d alimentation soit celle indiquée sur les données de la
plaque.

e Renseigner l'opérateur sur la position de l'interrupteur de sorte qu'il puisse donc
étre accessible rapidement en cas dURGENCE.

e Pour assurer un bon fonctionnement, il est nécessaire que la variation maximale
de tension soit située entre + / - 6% de la valeur nominale.

e Vérifier si la ligne d alimentation a les cables de section approprié€s, est protégée
contre les surtensions et les dispersions vers la masse en conformité aux normes
en vigueur.

e La substitution du cable d'alimentation défectueux ou cassé est a la charge du
fabricant ou d'un organisme prépose.

e Dans le cas de panne d alimentation €lectrique, s'assurer que tous les appareils
électriques du magasin peuvent étre redémarrés sans causer |'intervention des
protections de surcharge, en cas contraire modifier le systéme pour différencier le
démarrage des divers dispositifs.

L'installateur doit fournir les dispositifs d'ancrage pour tous les cables en entrée et
sortie du comptoir frigorifique.

e Eviter que le carter entre en contact avec I'armoire électrique pour éviter les
& secousses électriques pouvant provoquer des Iésions ou la mort.

e Vérifier si les attaches des différents éclairages sont ddment insérées et
enfermées dans leurs prises de courant pour éviter les débranchement
pendant les opérations de nettoyage et I'entretien pouvant provoquer des
chocs électriques nocifs pour I'opérateur.

L'interrupteur automatigue magnétotermique doit étre tel qu'il n‘ouvre pas le circuit sur
le neutre sans I'ouvrir simultanement sur les phases et la distance d'ouverture des
contacts doit étre toujours d'au moins 3mm.

13. Demarrage, contrdle et réglage de la température — technicien specialisé -

Le contréle de la température de réfrigération s'effectue a travers le thermometre
numérique (Rif. 12).

Normalement le contrdleur est configuré pendant l'installation en fonction des données
du fabricant; en cas de reprogrammation, se référer au fabricant du comptoir
frigorifique.
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14.Le chargement du comptoir frigorifique - opérateur qualifié -

Pour la fourniture du meuble il faut suivre certaines regles importantes:

e disposer la marchandise de facon a ce qu'elle ne dépasse jamais la ligne de
charge maximum, dépasser cette limite signifie perturber la bonne circulation de
I'air en provoquant une hausse de température de la marchandise et la formation
de glace sur I'évaporateur;

e la disposition de la marchandise, sans zones vides, garantit le meilleur
fonctionnement du comptoir frigorifique;

e disposer la marchandise de maniéere a ne pas perturber le flux de I'air réfrigéré

° E_efmax)imum de charge admissible uniformément distribuée sur la cuve est de 200 kg/m”
Rif. 15

e version PIZZA les bacs Gastro Norm répondent a la norme EN 631, modele 1/3
H= 65 mm.

e NE PAS charger le plan supérieur en verre (Rif. 16)

& e Ecouler d'abord la marchandise qui se trouve depuis plus longtemps dans le
meuble avant celle qui vient d'y étre introduite (rotation des denrées
alimentaires) ;

e La charge maximale admise uniformément distribuée sur les étageres est de

160 kg/m” et dans le bac est de 200 kg/m” (Rif. 15).

e Pour éviter le glissement de la marchandise sur les étageres inclinées utiliser
toujours les hausettes de confinement.

e Le comptoir frigorifique est destiné a la préservation de la température du
produit exposeé et non a la baisser. Les produits alimentaires doivent étre
Introduits seulement si déja réfroidis a leurs températures respectives de
conservation. NE PAS introduire de produits qui ont subi un chauffage.

15.&L'approvisionnement du comptoir (version TCPW)

Pour la fourniture du meuble il faut suivre certaines regles importantes:

e Faire chauffer le comptoir pendant au moins 2 heures de fagon a atteindre une
température interne adéquate.

e Les aliments chauds doivent étre placés dans le comptoir frigorifique
immédiatement aprés la cuisson et dans tous les cas a une température non
inférieure a 65°.

e Les tables chaudes NE sont PAS congues pour chauffer et encore moins pour
cuire les aliments mais elles sont congues exclusivement pour conserver le produit
expose.

e Controler plusieurs fois par jour que la température interne correspond a la juste
condition de maintien. La température de conservation, pour la plupart des
produits, est de 65°C.

e Cette température a tendance a faire continuer la cuisson de certains aliments;
garder donc dans la table chaude des petites quantités de produit en périodes de
vente serrées.

e Disposer les produits sur une seule couche de fagon a ce qu'ils soient en contact
avec la surface chauffante.

° Iég§c|:oroduits liquides (jus et sauces) peuvent étre maintenus a une température de

e Contréler a l'aide d'un thermostat la température interne des produits exposeés.

16.Dégivrage et rejet d'eau (Rif. 19)
La ligne des comptoirs frigorifiques Cairns est equipée d'un dégivrage a arrét simple.
16_1.Ecoulement de |'eau:

Pour I'évacuation de |'eau de dégivrage il faut:
e prévoir un rejet sous plancher avec une légére pente;
e installer le siphon en dotation entre le tuyau d échappement du comptoir
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frigorifique et le raccordement au plancher.
e sceller hermétiguement la zone d écoulement au plancher.
De cette facon il est possible d éviter les odeurs désagréables a I'intérieur du comptoir
frigorifique, la dispersion de I"air réfrigéré et le possible malfonctionnement du
comptoir frigorifique da a I"'humidité.

Vérifier périodiquement la parfaite efficicacité des connexions hydrauliques en
s adressant a un installateur qualifié.

17.Eclairage
Pour économiser davantage I'énergie le comptoir frigorifique est pourvu de lumiére a
faible consommation a LED permettant:
e une consommation d éclairage réduite
un chargement frigoriférique réduit
une duree des lumiere supérieure a 6 ans
une intensité et couleur d éclairage uniforme
une amélioration de I'éclairage avec la diminution de la température

L'interrupteur se trouve dans la partie inférieure postérieure (Rif. 17).

18.&Lampes chauffantes (version TCPW)

Pour garantir le maintien de la température des produits exposeés le comptoir est
equipé de lampes chauffantes infrarouge. L'interrupteur des lampes chauffantes se
trouve sur le panneau de contréle.

e Les lampes chauffantes et les surfaces externes directement éclairées
& atteignent des températures élevees.
e Utiliser les dispositifs de protection adéquats pour protéger les membres
supérieurs de la chaleur et du contact accidentel avec les parties chaudes.
& e Adopter toutes les mesures préventives appropriées pour éviter le contact des
personnes inexpérimentées avec ces surfaces.
e NE JAMAIS exposer longtemps la peau au rayonnement direct de la lampe;
e NE JAMAIS exposer les yeux, méme pendant peu de temps au rayon direct
des lampes, cela nuit a la vue.
e L'écran de la lampe est concu pour protéger la vue de I'opérateur du
rayonnement direct.

19.Anticondensation et antibuée

Pour éviter la buée due a la condensation on a prévu des résistances électriques de
faible puissance sur les parties les plus sujettes a ce phénomene comme: portes
frontales, batis et encadrements, fenétres latérales, etc.

20.Entretien et nettoyage - opérateur qualifié -

Les aliments peuvent se détériorer a cause des germes et des bactéries. le respect

des normes hygiéniques est essentiel pour assurer la protection de la santé du

consommateur, en plus de respecter la chaine du froid de laquelle le point de vente

constitue le dernier anneau controlable.

Les opérations de nettoyage doivent inclure:

1 - LAVAGE (nettoyage, suppression d'environ 97% de la saleté)

2 - DESINFECTION (détersion des surfaces pour éliminer les microorganismes
pathogene restés apres le lavage).

3 - RINCAGE

4 - SECHAGE

Le nettoyage des comptoirs frigorifiques se distingue comme suit:
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20 _1.Indications générales

e AVANT DE NETTOYER LE MEUBLE, DEBRANCHER L'ALIMENTATION
& ELECTRIQUE PAR L'INTERRUPTEUR GENERAL.
e Avant d'effectuer une quelconque opération, attendre que les parties en
verre aient atteint la température ambiante.
@ e Endosser des gants de travail.
e Les surfaces a nettoyer, I'eau et les détergents utilisés pour le nettoyage
& doivent étre a une température maximale de 30 °C.
e utiliser seulement des produits détergents de type neutre (Rif. 11)
e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.:eau de Javel)
susceptibles de corroder les surfaces (Rif. 11).
e NE PAS utiliser de produits abrasifs, de solvants chimiques/organiques ou
des outils pointus qui risquent d'abimer les surfaces des meubles.
e NE PAS utiliser de détergents ayant une composition chimique inconnue
e NE PAS vaporiser d'eau ou de détergent directement sur les parties
électriques du meuble et, pendant les opérations de nettoyage, éviter de
mouiller les ventilateurs, les plafonniers, les cables électriques et tous les
appareils électriques en géneral.
e NE PAS toucher le comptoir frigorifique avec les mains et les pieds mouillés
ou humides
NE PAS utiliser d alcool ou produits similaires pour nettoyer les parties en
méthacrylate (plexiglas).
NE PAS diriger le jet directement sur les surfaces peintes ou en plastique
NE PAS appliquer les produits directement sur les surfaces a nettoyer
NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
NE PAS utiliser une force excessive pendant les opérations de nettoyage
maintenir une distance minimum de 30 cm des surfaces a nettoyer (Rif. 8),
par conséquent NE PAS diriger le jet trop prés de la saleté, cela pourrait
provoquer un dommage a l'opérateur et contaminer les parties déja propres et
I'environement (Rif. 13).
e Eviter le contact ou vapeurs qui se dégagent de produits acides, alcalines ou
ammoniac contenus dans les nettoyants pour planchers qui peuvent s'‘oxyder
ou dévorer l'acier inox.

SEULEMENT POUR LA VERSION REFRIGEREE

e dans le cas de nettoyage avec hydronettoyeuses (Rif. 8), utiliser des
systéemes a BASSE PRESSION (max 30 bars) avec portée adaptée a enlever
tous les résidus présents, des pressions trop élevées peuvent endommager
les surfaces.

20_2.Le nettoyage des parties externes (Journaliére/Hebdomadaire)
e Nettoyer chaque semaine toutes les parties extérieures du meuble en utilisant des
détergents neutres pour usage domestique compatibles avec les surfaces a
nettoyer, ou de I'eau tiede (30 °C maxi) et du savon en éliminant tous les résidus
de détergent.
e Rincer a l'eau propre et sécher avec un chiffon doux.
20_3.Le nettoyage des parties internes (Mensuel)
Le nettoyage des piéces internes du comptoir frigorifique a comme but celui de
détruire les micro-organismes pathogenes, afin d'assurer la protection des
marchandises.
Avant de nettoyer l'intérieur du comptoir frigorifique, il faut:

e Couper l'alimentation
Retirer toute la marchandise que le meuble contient.
Retirez toutes les piéces amovibles, comme les plats d'exposition, grilles, etc.
Laver a I'eau tiede (30°C maxi).
Désinfecter avec un détergent contenant un agent antibactérien.
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e Nettoyer avec attention la cuve de fond, gouttiere d'eau et la grille de protection du
rejet de I'eau en éliminant tous les corps étrangers tombeés a travers de la grille
d aspiration en levant, ou cela est nécessaire, la lamiére des ventilateurs.

e Sécher soigneusement avec un chiffon doux.

20_4.Le nettoyage des pieces en verre

e NE PAS utiliser d'eau sur les surfaces de verre froides ou chaudes, le verre
& peut se briser et blesser I'opérateur (Rif. 18).
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en verre.
e NE PAS utiliser de chiffons sales

e Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immédiatement avec un chiffon sec toutes les traces d'eau ou de
détergent, de facon a empécher les taches de se former et a éviter que le
liquide n'atteigne les joints, le chassis ou les charniéres (portes a vitre).

20 _5.Le nettoyage des parties en acier inox

Certaines situations peuvent provoquer la formation d oxyde sur les surfaces en acier:

e restes de fer laissés sur des surfaces mouillées, calcaire, les détergents a base de
chlore ou ammoniac non rincés correctement, incrustations ou résidu de
nourriture, sel-solutions saline, résidus secs de liquides évaporeés.

Taches et rouille récentes:

e nettoyer avec des produits shampooing ou détergents neutres en utilisant une
éponge ou un chiffon. A la fin enlever tout résidu de détergent, puis rincer
abondamment et essuyer trés bien les surfaces.

Vieilles taches et rouille:

e utiliser des produits chimiques pour les aciers inoxydables qui contiennent 25%

d'acide nitrique ou substances similaires.
Taches et rouille persistantes:

e poncer ou polir avec une brosse en acier inoxydable. Apres cette opération, laver
avec des détergents et sécher avec attention. Cette procédure peut de toute fagon
provoquer des rayures sur la surface dues a la méthode de nettoyage abrasif.

20 _6.Le nettoyage des pieces en aluminium

e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex.: eau de Javel)
& susceptibles de corroder les surfaces
e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs ou de racles en métal
susceptibles de rayer les surfaces en aluminium
e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur
e NE PAS utiliser de chiffons sales

e Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immédiatement avec un chiffon sec toute trace d'eau ou de
détergent, de facon a empécher la formation de taches.

20 _7.Le nettoyage des pieces en bois
,_\ e NE PAS utiliser de produits détergents acides et alcalins (ex. eau de Javel)

susceptibles de corroder les surfaces.

e NE PAS utiliser de matériaux rugueux, abrasifs susceptibles de rayer les
surfaces

e NE PAS utiliser d'appareils a jet de vapeur

e NE PAS utiliser des chiffons a surfaces rugueuses

e Modérer |'utilisation du liquide détergent: une utilisation excessive peut causer
des infiltrations entre le panneau et le bord, avec des possibles gonflements
du panneau.
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e Utiliser un chiffon doux et un produit détergent neutre ou de I'eau tiede (30°C
maxi) et du savon.

e Eliminer immédiatement avec un chiffon sec toute trace d'eau ou de
déetergent, de fagcon a empécher la formation de taches.

e En cas de nécessité, avant de procéder au traitement de toute la surface,
effectuer un test préliminaire sur une zone limitée et cachée, afin de s'assurer
gue le produit en question n‘endommage pas la finition des produits
manufacturés et n'‘en altére pas la couleur et I'opacité.

Toutes les opérations de nettoyage y compris la désinfection, le rincage et le
séchage doivent étre faites soigneusement en éliminant toute I'eau ou le
détergent afin d'éviter la prolifération de bactéries nocives pour la santé. Les
parties laissées a sécher avec des résidus de détergent ou de désinfectant
peuvent s’endommager.

., Enlevertous les éléments du plancher comme les éponges, chiffons, résidus de
)

détergent ou d'eau qui pourraient causer des glissades et des chutes
accidentelles.

20 _8.Inspection des pieces

Une fois terminées les opérations de nettoyage, désinfection, rincage et séchage
vérifier soigneusement si toutes les parties sont parfaitement propres et seches,
gu'elles ne sont pas endommagées ou successivement usées et le cas échéant, les
substituer.

Remonter les éléments completement secs et rétablir I'alimentation électrique. Une
fois que la température de fonctionnement est atteinte a l'intérieur, il est possible de
recharger le meuble avec les produits a exposer.

21.Union des comptoirs frigorifiques - technicien spécialisé -

Le démantélement du meuble doit étre exécuté conformément a la réglementation
inhérente a la gestion des déchets en vigueur dans les différents pays et dans le
respect du milieu dans lequel nous vivons. Selon la réglementation en vigueur, ce
produit est un déchet dangereux et, en tant que tel, il doit obligatoirement étre traité
dans le cadre de la collecte sélective et il ne peut ni étre considéré comme étant un
déchet domestique, ni étre jeté a la décharge publique. Avant de procéder au
démantélement du meuble, il est nécessaire d’en récupérer le réfrigérant et d’en retirer
I'huile lubrifiante. Ce produit est constitué de 75% de matériaux recyclables. Matériaux
employés dans la construction:

- Tube en fer: bati inférieur

- Cuivre, aluminium: circuit frigorifique, installation électrique et bati portes
- Tole zinguée: panneaux inférieurs et peints, structure de base

- Polyuréthane expansé (H20): Isolement thermique

- Verre trempé: fermeture

- Bois: batis latéraux cuve d écumage

- PVC: butoir

- Laminé plastique: montants

e La livraison du produit, destiné a I élimination, au centre de récolte spécifie
par les autorités locales ou indiqué par le fabricant pour la récupération et le
& recyclage des matériaux est sous la responsabilité du client.
e Toutes ces opérations ainsi que celles du transport et du traitement des
déchets doivent étre effectuees exclusivement par un personnel spécialisé et
autorise.
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1.Iconos informativos

Antes de

leer el manual, familiarizarse con los simbolos:

medios durante el uso, el mantenimiento y en cualquier situacion que podria

Este simbolo indica peligros y comportamientos que deben evitarse por todos
ZSS los

provocar graves lesiones o la muerte.

las

Este simbolo indica prescripciones, normas, avisos y comunicaciones que todas

personas encargadas del uso del mueble (cada una en sus competencias)

deben respetar durante toda la duracion del mismo (instalacion, uso,

mantenimiento, desguazado, etc.).

2. Simbolos de seguridad
En los muebles hay simbolos de seguridad utiles para llamar la atencion de los

operador

es y técnicos sobre los peligros y las precauciones.

simbolo que indica peligro de tension eléctrica con riesgo de electrocucion

|| simbolo que indica la presencia de 6rganos en movimiento (ventiladores)

guemaduras

f simbolo que indica la presencia de superficies calientes con riesgo de
INFORCARE 0L

simbolo que indica los puntos exactos de colocacion de las placas de la carretilla
elevadora

3. Prohibiciones y prescripciones

Leer atentamente el el Manual de Instalacion y uso para que el operador, en caso de
averia, sea capaz de proporcionar telefénicamente informacion precisa alServicio
Asistencia Técnica. Antes de contactar con el Servicio de Asistencia, comprobar los
siguientes puntos:

Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento en el mueble
frigorifico, asegurarse de que la alimentacion eléctrica esté desconectada.
Los muebles se han disefiado exclusivamente para uso en espacios
cerrados.

Llevar a cabo con extrema atencion todas las maniobras de trabajo (carga,
descarga, limpieza, servicio en el mostrador, mantenimiento, etc.) y en la
ejecucion de las diferentes operaciones tener la maxima precaucion y
utilizar los dispositivos de proteccion necesarios.

El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto
expuesto pero no parareducirla, por lo que los productos alimenticios sélo
deben introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes
temperaturas de conservacion, por lo tanto, los productos que hayan
sufrido un calentamiento no deben introducirse en el mueble.

Los muebles se han disefiado y fabricado parala conservacion y exposicion
exclusivamente de productos alimenticios frescos, congelados,
ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias). Por lo tanto, esta
prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinta de la indicada como
productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, sustancias explosivas con
propelente inflamable, (ej. bombonas de spray) etc.
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Verifique que los valores de la temperatura y de la humedad ambiental no sean
superiores a los especificados. Por este motivo es indispensable mantener
siempre al maximo de eficiencia los equipos de climatizacion, de ventilaciéon y de
calentamiento del punto de venta.

Limitar a valores inferiores a 0,2 m/s la velocidad del aire del ambiente cerca de
las aberturas de los muebles; en particular, es necesario evitar que las corrientes
de aire y los difusores de la instalacion de climatizacion estén dirigidos hacia las
aberturas de los muebles.

Introducir en el mueble solamente productos ya refrigerados a la temperatura que
normalmente caracteriza la cadena del frio.

Comprobar que el mueble sea siempre capaz de mantener esa temperatura.
Respetar el limite de carga evitando sobrecargar el mueble

Respetar la rotacion de los productos alimenticios cargando el mueble de manera
gue la mercancia expuesta desde hace mas tiempo se venda antes que la que
acaba de entrar.

Eliminar con la intervencion de un técnico especializado todos los inconvenientes
detectados (tornillos flojos, bombillas fundidas, etc.).

Comprobar la salida del agua resultante de la descongelacion (vaciar los
escurridores, limpiar los filtros que pueda haber, comprobar los sifones, etc.).
Eliminar el agua de descongelacién o del lavado mediante la red de alcantarillado
o la instalacion de depuracion conformes con las leyes vigentes, puesto que
puede entrar en contacto con sustancias contaminantes debidas a la naturaleza
del producto, a residuos, a roturas accidentales de envoltorios que contengan
liguidos o al uso de limpiadores no permitidos.

Comprobar si se producen condensaciones andémalas, si esto sucediera avisar
inmediatamente al técnico frigorista.

Efectuar con total regularidad todas las operaciones de mantenimiento
preventivo.

NO quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de herramientas para
ser retirados. En especial, no retirar la tapa del cuadro eléctrico, estas
operaciones las deben efectuar siempre técnicos especializados.

NO obstruir las vias de entrada del aire.

Evitar que la radiacion solar toque directamente la mercancia expuesta. Peligro:
alteracion de la mercancia.

Limitar la temperatura de las superficies irradiantes que haya en el punto de
venta, por ejemplo, aislando los techos.

NO utilizar focos con lamparas incandescentes orientadas directamente al
mueble. Peligro: sobrecalentamiento de la mercancia.

EN CASO DE ESCAPE DE GAS O DE INCENDIO:

No permanecer con la cabeza en el hueco donde esta colocado el mueble si
éste no esta ventilado adecuadamente. Desconectar el mueble actuando en
el interruptor general situado antes del aparato.

NO UTILIZAR AGUA PARA APAGAR LAS LLAMAS, SINO SOLO
EXTINTORES EN SECO.

CUALQUIER OTRO USO NO INDICADO EXPLICITAMENTE EN ESTE MANUAL DEBERA
CONSIDERARSE PELIGROSO. EL FABRICANTE NO PODRA CONSIDERARSE
RESPONSABLE DE LOS POSIBLES DANOS DERIVADOS DE USOS INADECUADOS,
ERRONEOS E IRRAZONABLES.

TELEFONOS UTILES:CENTRALITA +39 0499699333-FAX +39 9699444-CALL CENTER 848
800225

4. Objetivo del manual/Campo de aplicacion - Personas interesadas

Este manual de instrucciones contiene la descripcion de la linea de muebles

refrigerados Cairns realizada por ARNEG Spa.

Las siguientes informaciones tienen el objetivo de proporcionar indicaciones relativas a:
e uso del mueble
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caracteristicas técnicas
instalacion y montaje
informacion para las personas encargadas del uso
intervenciones de mantenimiento
e indicaciones para la seguridad
El manual debe considerarse parte del mueble y debe conservarse durante su
duracion.
El fabricante se exime de posibles responsabilidades en los siguientes casos:
e uso inadecuado del mueble
instalacion incorrecta, no efectuada de acuerdo con las normas indicadas
defectos de alimentacion eléctrica
graves carencias en el mantenimiento previsto
modificaciones e intervenciones no autorizadas
uso de recambios no originales
e incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
El manual debe guardarlo una persona elegida para este fin en un lugar adecuado y
conocido por todos los operadores y por el personal encargado del mantenimiento
para poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de que se ceda a terceras personas, se entregara a cada nuevo usuario o
propietario, comunicandolo inmediatamente a la empresa de suministro. En caso de
pérdida o dafio, solicitar uno nuevo a la empresa proveedora.
El presente manual se dirige a:
OPERADOR CUALIFICADO: persona cualificada, formada para el funcionamiento,
regulacion, limpieza y mantenimiento del mueble.

TECNICO ESPECIALIZADO: técnico formado y autorizado para llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento extraordinario, reparaciones, sustituciones y
revisiones consciente de los riesgos a los que esta expuesto al efectuar las distintas
intervenciones y capaz de tomar todas las medidas adecuadas para protegerse él
mismo y otras personas reduciendo al minimo los dafios respecto a los riesgos que
implican las operaciones.

Donde no se especifique lo contrario, el apartado hace referencia a los dos
temas descritos.

El contenido del presente manual representa el estado de la técnica y de la tecnologia,
utilizadas en la fabricacion del mueble, validas en el momento de su comercializacion,
por lo tanto, no puede considerarse obsoleto en caso de actualizaciones posteriores
relacionadas con nuevas normativas y conocimientos.

Todas las personas que utilicen este mueble deberan leer este manual.

5. Presentacion - Uso previsto (Rif. 1)

El mueble esta destinado al uso por parte de personal cualificado que haya sido formado
por parte del contratista sobre el uso y los riesgos que puede comportar.

La linea de muebles refrigerados Cairns, dispuesto para la alimentacion con unidad
condensadora remota reune en un unico escaparate las funciones de servicio asistido
y self service, esta formado por una parte inferior abierta (pila ) y una parte superior
(escaparate), por lo tanto entra en la categoria de los muebles “combinados”.
Es adecuado para la conservacion y venta de:
e Version refrigerada (VD) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
fiambres, lacteos, gastronomia y carnes
e Versidn refrigerada (PIZZA) (0°C/+2°C +2°C/+4°C)
escaparate superior: productos para pizza, plano de trabajo DRY con recipientes
refrigerados porta-ingredientes.
pila refrigerada: flambres, lacteos, gastronomia y carnes

° &Versién cafeteria seca (TCPW)
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vitrina superior (+65°C): plano en cristal templado calentado por resistencias

eléctricas, alimentos cocidos listos para el consumo
pila refrigerada (0°C/+2°C +2°C/+4°C): fiambres, lacteos, gastronomia y carnes

El interruptor general para la vitrina superior calentada se encuentra en la
parte inferior posterior (Rif. 17).

Las dos partes del mueble tienen controles termostaticos, conexiones gases/eléctricos
y descargas de agua independientes.

A\
A\

La vitrina TCPW estéa disefiada para mantener durante un breve tiempo
comidas precocinadas exclusivamente durante la distribucion.

NO se permite ningun otro uso como la coccién o la conservacion a largo
plazo.

ATENCION superficies calientes!

ADVERTENCIA: Incendio. Quemaduras. Asfixia

NO instalar el mueble en cercanias de partes inflamables.

AVISO: Si es necesario, proteger las partes en conformidad con las normas
antiincendio previstas

Los aparatos eléctricos pueden ser peligrosos para la salud. Se deben respetar
las normativas y las leyes vigentes durante la instalacion y el uso.

Esta prohibido quitar las protecciones o paneles que requieren el uso de
herramientas para ser retirados.

NO esta permitido el uso del mueble:

e por parte de nifios

® por personas que no sean capaces de utilizar el mueble de manera segura
sin supervision o instrucciones

e personas con minusvalias

e persona ebrias o bajo los efectos de estupefacientes.

Leer atentamente el manual antes del uso y formar a los encargados en las
diferentes operaciones (transporte, instalacion, mantenimiento, etc.), cada
uno en su competencia y segun las indicaciones.

El cliente o el contratista asumen la responsabilidad sobre la formacion y el
estado mental o fisico de los profesionales encargados del uso y del
mantenimiento de la maquina.

La presente documentacion NO puede bajo ningin concepto cubrir las carencias
culturales o intelectuales del personal que interactiia con el aparato.

Los muebles se han disefiado y fabricado Para la conservacion y exposicion
exclusivamente de productos alimenticios frescos, congelados,
ultracongelados, cocinados y precocinados (cafeterias). Por lo tanto, esta
prohibido introducir otro tipo de mercaderia distinto del indicado, como
productos farmacéuticos, anzuelos de pesca, etc.

6. Normas y certificaciones
Todos los modelos de muebles refrigerados descritos en este manual de uso de la
serie Cairns cumplen con los requisitos esenciales de seguridad, higiene y proteccion
requeridos por las siguientes directivas y leyes europeas:
e Directiva de Maquinas 2006/42/CE;
normas armonizadas aplicadas: EN ISO 14121; EN ISO 12100-1; EN I1SO 12100-2
e Directiva sobre compatibilidad electromagnética 2004/108/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 61000-3-2:; EN 61000-3-12; EN 55014-1; EN
55014-2
e Directiva de baja tension 2006/95/CE:
normas armonizadas aplicadas: EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1; EN 60335-2-50/A1
e Directiva RoHs 2011/65/CE
(Restriccion del uso de determinadas sustancias peligrosas en los equipos eléctricos y
electrénicos);
normas armonizadas aplicadas: EN 50581:2012
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Reglamento Europeo EC-1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los alimentos — norma aplicada: EN 1672-2

Queda excluido del campo de aplicacion de la Directiva CEE 97/23 (PED) en funcion
de lo previsto por el Articulo 3, apartado 3, de dicha Directiva.

En caso de extravio de la copia original de la Declaracion de Conformidad que
se proporciona en dotacion con el producto, se puede descargar una copia
rellenando el formulario presente en las direcciones de Internet:

e para ltalia: http://www.arneg.it/conformita/it

e para el extranjero: http://www.arneg.it/conformita/en

Las prestaciones de estos muebles refrigerados se han determinado mediante test
llevado a cabo en conformidad con la norma UNI EN ISO 23953-2: 2006 en las
condiciones ambientales correspondientes a la clase climatica 3 (25 °C, 60% H.R.).
Clases climaticas ambientales segun UNI EN ISO 23953 - 2

Clase climética | Temp. bulbo seco | Humedad relativa| Punto de rocio
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7.1dentificacion - Datos de la placa (Rif. 2)

En la parte trasera del mueble hay una placa con todos los datos caracteristicos:

1) Nombre y direccion del fabricante

2) Nombre y longitud del mueble

3) Cadigo del mueble

4) Numero de matricula del mueble

5) Tension de alimentacion

6) Frecuencia de alimentacion

7) Corriente en funcionamiento absorbida

8) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de refrigeracion
(ventiladores+cables calientes+iluminacion)

9) Potencia eléctrica en funcionamiento absorbida en la fase de descongelacion
(resistencias blindadas+cables calientes+ventiladores+iluminacion)

10) Potencia de iluminacion (donde esté prevista)

11) Superficie de exposicion til

12) Tipo de liquido frigorifico con el que funciona la instalacion

13) Masa de gas frigorifico con el que esta cargada cada instalacion (sélo para
muebles con motor incorporado)

14) Clase climética ambiental y temperatura de referencia

15) Clase de proteccion contra la humedad

16) Numero del pedido con el que se ha fabricado el mueble

17) Namero del pedido con el que se ha puesto en produccion el mueble

18) Afio de fabricacion del mueble

Para la identificacion del mueble, en caso de solicitud de asistencia técnica, comunicar:

e el nombre del producto (2); el numero de serie (4); el nimero de pedido (16).

8. El Transporte - técnico especializado -

Las operaciones de carga-descarga debe llevarlas a cabo personal cualificado capaz
de comprobar pesos, puntos exactos de elevacion y el medio mas adecuado para la
seguridad y la capacidad. Los muebles disponen de un armazon-tarima de madera
fijado a la base para su desplazamiento con carretilla con horquillas. Utilizar una
carretilla elevadora de mano o eléctrica adecuada para la elevacion del mueble, con
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una capacidad nominal superior o igual a 1.000 kg.

e Colocar siempre las placas de carga en los puntos indicados para evitar el
& riesgo de vuelco.
e Siempre poner completamente las placas.
e NO debe haber personas ajenas cerca en el momento de la elevacion.
e Repartir el peso del mueble para mantener en equilibrio el baricentro de la
carga.
NO utilizar medios para la elevacion:
e con capacidad de carga inferior a 1000 kg
e con caracteristicas no adecuadas o alteradas por el uso.
e con cables no reglamentarios o desgastados

& No estan permitidos procedimientos de transporte distintos de los indicados

9. Almacenamiento

e NO almacenar los muebles en zonas al aire libre y, por lo tanto, sometidas a los
agentes atmosféricos y a la luz directa del sol. La exposicion a los rayos ultravioletas
provoca la deformacion permanente de los materiales plasticos y dafha los
componentes del mueble.

e Los muebles deben almacenarse en ambientes cerrados, con una temperatura
comprendida ente -25°C y +55°C y una humedad del aire comprendida entre el 30% y 90%.

e Antes del almacenamiento, comprobar que el embalaje esté integro y que no presente
defectos que pueden afectar la conservacion de los muebles.

10.Recepcidn, desembalaje, primera limpieza - operador cualificado -
Antes de cualquier operacion de desembalaje tomar todas las precauciones posibles
para evitar que el operador sufra accidentes.
El mueble puede entregarse embalado de la siguiente manera:

e Con armazén de madera fijado en la base y con envoltorio de nylon fijado con flejes

(estandar) (Rif. 5).

e Con envoltorio de cartdn (bajo pedido) (RIif. 6).

e Con jaula de madera (bajo pedido) (Rif. 7)
Al recibir el mueble:

e Asegurarse de que el embalaje esté integro y que no presente dafios evidentes;
Efectuar con mucho cuidado la operacion de desembalaje para no dafiar el mueble;
Comprobar que los componentes del mueble estén en buen estado;

En caso de que se observen dafos, contactar inmediatamente con el proveedor;

Retirar lentamente las pelicula protectora sin rasgarla para evitar restos de cola que

podrian retirarse con disolventes adecuados.

e FEfectuar una primera limpieza utilizando productos neutros, secar con un pafio suave,
no utilizar sustancias abrasivas o esponjas metélicas;

Para una correcta eliminacion del embalaje tener presente que esta compuesto por:
Madera - Poliestireno - Politeno - PVC - Carton.

e NO utilizar alcohol para limpiar las partes de metacrilato (plexiglas).
& e Durante las operaciones de desembalaje, no dejar elementos del embalaje
como clavos, madera, grapas, nylon, etc. y herramientas utilizadas para la
operacion como pinzas, tijeras, tenazas en la zona de trabajo, ya que podria
provocar heridas y lesiones.
e Estos objetos se deberan retirar con medios adecuados y llevarse a los
correspondientes lugares de recogida.

11.Instalacién y condiciones ambientales -técnico especializado -

Cualquier modificacion de la instalacion descrita en este manual debe estar
autorizada por ARNEG Spa.

Para garantizar el trabajo seguro a los técnicos encargados de la instalacion, se
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recomienda utilizar las herramientas y los equipos de proteccion requeridos por las
normas de seguridad o las leyes vigentes en el pais de instalacion. En todos los casos,
utilizar siempre equipos o ropa adecuada como: calzado de seguridad, guantes de
proteccién y nivel de burbuja.
Para la instalacion respetar lo siguiente:
e examinar con atencion el area de la instalacion, eliminando todos los peligros para
el operador;

No colocar el mueble:
e en ambientes con presencia de sustancias gaseosas explosivas;

e al aire libre y, por lo tanto, expuesto a agentes atmosféricos;

e cerca de fuentes de calor (luz solar directa, sistemas de calefaccion, lamparas
incandescentes, etc.);

e cerca de corrientes de aire (cerca de puertas, ventanas, sistemas de climatizacion,
etc.) que superen una velocidad de 0,2 m/s.
Retirar los soportes de madera de la base (utilizados para el transporte{)?/ montar los
ﬁies regulables (Rif. 9) colocandolos de manera que se coloque el mueble en
orizontal ayudandose con un nivel (Rif. 10) para comprobar su alineacion.
Antes de conectar el mueble a la linea eléctrica, asegurarse de que los datos de la
placa se correspondan con las caracteristicas de la instalacion eléctrica a la que debe
conectarse.
Para un funcionamiento correcto del mueble, la temperatura y la humedad relativa del ambiente
no deben superar los limites relativos a la clase climatica 3 (+25°C; H.R. 60%) establecidos por
la normativa EN-ISO 23953 - 2 con la que se ha probado el mostrador.

e Siel mueble se mueve, repetir el control de la nivelacion, una nivelacion
incorrecta afecta al funcionamiento del mueble.
e El mueble debe nivelarse tanto por delante como por detras.

12.Conexion eléctrica - técnico especializado -

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DESCONECTAR LA CORRIENTE DE LA
INSTALACION! jLa instalacion eléctrica debe estar provista de puesta a tierra!

e Las instalaciones deben realizarse de acuerdo con las normas que regulan su
fabricacion, instalacion, uso y mantenimiento previstos por las normas
vigentes en el pais de instalacion del mueble.

e ARNEG Spa declina cualquier responsabilidad ante el usuario o terceras

ersonas por dafios provocados por averias o funcionamientos incorrectos de
as instalaciones preparadas antes del mueble y por dafios provocados a éste
debidos a causas directamente imputables al funcionamiento incorrecto de la
instalacién eléctrica.

e El mueble debe protegerse antes mediante un interruptor automatico
magnetotérmico omnipolar con caracteristicas adecuadas y que tendra
también la funcion de interruptor general de corte de la linea.

Correra a cargo del cliente la preparacion de la linea eléctrica de alimentacion hasta el
punto de conexién del mueble. Las dimensiones de la linea de alimentacién de la
energia eléctrica deben realizarse de acuerdo con la potencia absorbida del mueble
(ver Datos técnicos).
e Quitarse todos los objetos metdlicos que se lleven puestos: anillos, relojes, pulseras,
pendientes, etc.
e Consultar los esquemas eléctricos antes de efectuar la conexion.
e Comprobar que la tension de alimentacion sea la indicada en los datos de la placa.
e Formar al operador sobre la posicion del interruptor de manera que pueda llegar hasta
él inmediatamente en caso de EMERGENCIA.
e Para garantizar un funcionamiento regular, es necesario que la variaciéon maxima de
tension esté comprendida entre +/- 6% del valor nominal.
e Comprobar que la linea de alimentacion tenga los cables de seccion adecuada, esté
protegida contra sobrecorrientes y las dispersiones hacia la masa sean conformes a
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las normas vigentes.

e La sustitucion del cable de alimentacion defectuoso o roto esta a cargo del fabricante o
de un ente propuesto por el mismo.

e En caso de interrupcidn de la alimentacion eléctrica, comprobar que todos los aparatos
eléctricos de la tienda puedan reiniciarse sin provocar la intervencion de las
protecciones de sobrecarga. De lo contrario, modificar la instalacion para que
diferencie el encendido de los diferentes dispositivos.

El instalador debe proporcionar los dispositivos de fijacion para todos los cables en
entrada y salida del mueble.

e Evitar que el carter entre en contacto con el cuadro eléctrico para evitar
descargas eléctricas que puedan provocar lesiones o la muerte.

e Comprobar que las conexiones de las distintas iluminaciones estén
adecuadamente conectadas Y fijadas en las correspondientes tomas para
evitar desconexiones durante las operaciones de limpieza y mantenimiento
gue podrian provocar descargas eléectricas perjudiciales para el operador.

El interruptor automatico magnetotérmico debe permitir no abrir el circuito en el neutro
sin tener que abrirlo al mismo tiempo en las fases y, en cualquier caso, la distancia de
apertura de los contactos debe ser de al menos 3 mm.

13. Puesta en marcha, control y regulacion de la temperatura- técnico
especializado -

El control de la temperatura de refrigeracion se realiza a traves del termometro digital

(Rif. 12). Normalmente el controlador se configura durante la instalacion en base a los

datos del fabricante, en caso de modificacion de la programacion, consulte con la
empresa de fabricacion del mueble.

14.La carga del mueble - técnico especializado -

Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:

e colocar los productos sin superar nunca la linea de carga maxima, superar este limite
significa obstaculizar la circulacion correcta del aire provocando el aumento de la
temperatura de los productos y la formacién de hielo en el evaporador;

e la colocacion de los productos sin dejar zonas vacias garantiza un funcionamiento
mejor del mueble;

Colocar los productos sin obstaculizar el flujo del aire refrigerado

La carga maxima admisible uniformemente distribuida en la pila es de 200 kg/m? (Rif.
15).

e version PIZZA los recipientes Gastro Norm responden a la normativa EN 631, modelo
1/3 H= 65 mm.

e NO cargar la superficie superior de cristal (Rif. 16)
& e Se recomienda agotar primero la mercancia expuesta desde hace mas tiempo en
el mueble que la que acaba de entrar (rotacion de los productos alimenticios);
e La carga maxima admisible uniformemente distribuida en los estantes es de

160 kg/m?2 y en la pila de 200 kg/m? (Rif. 15).

e Para evitar el deslizamiento de los productos en los estantes inclinados,
utilizar siempre bandas de sujecion.

e El mueble refrigerado es apto para conservar la temperatura del producto
expuesto pero no para reducirla. Los productos alimenticios sélo deben
introducirse si ya se han refrigerado a sus correspondientes temperaturas de
conservacion. NO introducir productos que hayan sufrido un calentamiento.

15. &La carga del mueble (version TCPW)

Para cargar el mueble es necesario respetar algunas reglas importantes:
e Calentar el mueble durante al menos 2 horas a fin de alcanzar una temperatura interior
aceptable.
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e Los alimentos calientes se deben cargar en el mueble inmediatamente después de la
coccion y, en todo caso, a una temperatura no inferior a 65°.

e Las cafeterias NO estan proyectadas para calentar y, ain menos, cocer los alimentos,
son adecuadas para conservar el producto expuesto.

e Controlar varias veces al dia que la temperatura interior corresponda a la justa
condicién de mantenimiento. La temperatura de conservacion para la mayor parte de
los alimentos es de 65° C.

e Esta temperatura tiende a hacer continuar la coccion de algunos alimentos; por lo
tanto, mantener en la cafeteria cantidades pequefias de productos en los periodos de
poca venta.

e Colocar los productos en una sola capa de forma que estén en contacto directo con la
superficie calentadora.

e Los productos liquidos como las salsas y los jugos se pueden mantener hasta una
temperatura de 82°.

e Usando un termdmetro verifique la temperatura interior de los productos expuestos.

16.Descongelacién y descarga del agua (Rif. 19)

La linea de muebles refrigerados Cairns cuenta con un sistema de descongelacion
con parada sencilla.

16 _1.Descarga del agua:

Para la evacuacion del agua de descongelacion es necesario:
e preparar un desague en el suelo con una pendiente ligera;
e instalar el sifon suministrado entre el conducto de descarga del mueble y la conexion
en el suelo.
e sellar herméticamente la zona de descarga en el suelo.
De esta manera se ;t))ueden evitar los malos olores dentro del mueble, la dispersion de aire
refrigerado y el posible funcionamiento incorrecto del mueble debido a la humedad.

Comprobar periodicamente la eficiencia perfecta de las conexiones hidraulicas
acudiendo a un instalador cualificado.

17.1luminacion
Para un mayor ahorro energético el mueble dispone de luces de bajo consumo de LED
que permiten:
e consumo de iluminacion reducido
reduccion de la carga frigorifica
duracion de las luces superior a 6 afios
intensidad y color de iluminacion uniforme
mejora de la iluminacion al descender la temperatura

El interruptor se encuentra en la parte inferior posterior (Rif. 17).

18.&Lémparas calentadoras (version TCPW)

Para garantizar el mantenimiento de la temperatura de los productos expuestos el
mueble esta dotado de unas lamparas calentadoras de infrarrojos. El interruptor de las
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lamparas calentadoras se encuentra en el panel de control.

e Las lamparas calentadoras y las superficies externas que irradian directamente
& alcanzan temperaturas elevadas.
e Usar los dispositivos de proteccion adecuados para proteger las extremidades
superiores del calor y del contacto accidental con las partes calientes.
& e Adoptar todas las medidas preventivas adecuadas para evitar el contacto con
estas superficies por parte de personas inexpertas.
e NO exponer nunca la piel durante periodos de tiempo prolongados a la irradiacion
directa de la lampara;
e NON exponer nunca los objetos, incluso durante periodos de tiempo breves, a los
rayos directos de las lamparas, ya que dafia la vista.
e La pantalla de la lampara esta proyectada para proteger la vista del operador de
la irradiacion directa.

19.Anticondensacién y desempafiamiento

Para impedir empafiamientos debidos a la condensacion se han previsto resistencias
eléctricas de baja potencia en las partes sometidas a este fendbmeno como: cristales
frontales, armazones y marcos, cristales laterales, etc.

20.Mantenimiento y limpieza - operador cualificado -

Los productos alimenticios pueden deteriorarse a causa de microbios y bacterias. El

cumplimiento de las normas higiénicas es indispensable para garantizar la proteccion

de la salud del consumidor, ademas del respeto de la cadena del frio de la que el

punto de venta constituye el ultimo eslabén controlable.

Las operaciones de limpieza deben comprender:

1 - LAVADO (desbaste, eliminacion de aproximadamente el 97% de la suciedad).

2 - DESINFECCION (lavado de las superficies para eliminar los microorganismos
patdgenos que quedan después del lavado).

3 - ENJUAGUE

4 - SECADO

La limpieza de los muebles frigorificos se detalla de la siguiente manera:
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l.Indicaciones generales

ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA DEL MUEBLE QUITE LA ALIMENTACION
& ELECTRICA MEDIANTE EL INTERRUPTOR GENERAL.
e Antes de efectuar cualquier operacion espere a que las partes de cristal hayan
alcanzado la temperatura ambiente.
@ e Protéjase las manos con guantes de trabajo.

e Las superficies a limpiar, el aguay los limpiadores utilizados para la
& limpieza deben tener una temperatura maxima de 30°C.

e usar productos limpiadores solo de tipo neutro.(Rif. 11)

e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (gj. lejia), que pueden corroer las

superficies.(Rif. 11)

e NO usar productos abrasivos, solventes quimicos/organicos o utensilios

apuntados que puedan dafar las superficies de los muebles.

e NO usar limpiadores de composicion quimica desconocida.

e NO rociar agua o limpiador directamente en las partes eléctricas del mueble y
evitar que los ventiladores, los plafones, los cables eléctricos y todos los aparatos
eléctricos en general se mojen durante las operaciones de limpieza.

NO tocar el mueble con las manos y los pies mojados o humedos.

NO utilizar alcohol o productos similares para limpiar las partes de metacrilato

(plexiglas).

NO dirigir el chorro directamente a las superficies pintadas o plastificadas.

NO aplicar los productos directamente en las superficies a limpiar.

NO usar aparatos con rociado de vapor.

NO aplicar demasiada fuerza durante las operaciones de limpieza.

mantener una distancia minima de 30 cm de las superficies a limpiar (Rif. 8), a

continuacion NO dirigir el chorro demasiado cerca de la suciedad, puede causar

(ilg)ﬁos al operador y contaminar las partes ya limpias y el medio ambiente (Rif.

e evitar el contacto o los vapores desprendidos por productos acidos, alcalinos o
amoniaco contenidos en los detergentes para suelos que pueden oxidar o corroer
el acero inoxidable.

SOLO PARA LA VERSION REFRIGERADA

e Sise procede ala limpieza interna con hidrolavadoras (Rif. 8), utilizar sistemas de
BAJA PRESION (méx. 30 bar) con potencia adecuada para eliminar todos los
residuos presentes, las presiones demasiado elevadas pueden dafar las
superficies.

20 2.Lalimpieza de las partes externas (Diaria/Semanal)
e Limpiar con frecuencia semanal todas las partes externas del mueble utilizando
limpiadores neutros para uso domeéstico compatibles con las superficies a limpiar o
agua tibia (max. 30°C) y jabdn eliminando todos los residuos de detergente.
e Aclarar con agua limpia y secar con un pafio suave.
20_3.Lalimpieza de las partes internas (Mensual)
La limpieza de las partes internas del mueble se lleva a cabo para destruir los
microorganismos patdgenos y asegurar la proteccion de los productos.
Antes de proceder a la limpieza interna de un mueble es necesario:

e Quitar la alimentacion
Vaciarlo completamente de la mercancia que contiene.
Retirar todas las partes extraibles, como platos de exposicion, rejillas, etc.;
Lavar con agua tibia (méax. 30°C).
Desinfectar con un limpiador que contenga antibacterias.
Limpiar con atencion el fondo del mueble, el desague y la rejilla de proteccion de la
descarga del agua eliminando todos los cuerpos extrafios a través de la rejilla de
aspiracion y levantando, donde sea necesario, la chapa de los ventiladores.
e Secar minuciosamente con un pafio suave.
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20 _4.Lalimpieza de las partes de cristal

e NO utilizar agua es las superficies de cristal calientes, el cristal podria romperse
& y herir al operador (Rif. 18).
e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de cristal.
e NO usar pafos sucios.

e Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabén.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todo residuo de agua o limpiador para
impedir la formacion de manchas y para evitar que el liquido llegue a las juntas, el
armazon o las bisagras (puertas de cristal).

20 5.Lalimpieza de las partes de acero inox.

Algunas situaciones pueden provocar la formacién de oxido en las superficies de acero:

e restos de hierro dejados en superficies himedas, cal, detergentes a base de cloro o
amoniaco no aclarados adecuadamente, incrustaciones o restos de comida, sal-
soluciones salinas, residuos secos de liquidos evaporados.

Manchas y oxido recientes:

e limpiar con champu o detergentes neutros utilizando una esponja o un trapo. Al
finalizar, eliminar todos los restos de detergente, aclarar abundantemente y secar muy
bien las superficies.

Manchas y 6xido antiguos:

e utilizar productos quimicos para acero inox. que contengan el 25% de acido nitrico o

sustancias similares.
Manchas y oxido persistentes:

e lijar o abrillantar con un cepillo de acero inox. Después de esta operacion, lavar con
detergentes y secar con cuidado. Esta intervencion puede provocar arafiazos en las
superficie debidos al método de limpieza abrasiva.

20 _6.Lalimpieza de las partes de aluminio

e NO usar limpiadores acidos y alcalinos (ej. lejia), que pueden corroer las
& superficies.

e NO usar materiales asperos, abrasivos o raspadores metalicos que puedan
raspar las superficies de aluminio.
NO usar aparatos con rociado de vapor.
NO usar pafios sucios.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.
Quitar inmediatamente con un pafo seco todos los residuos de agua o limpiador
para impedir la formacion de manchas.

20_7.Lalimpieza de las partes de madera

e NO usar pulverizadores, detergentes acidos y alcalinos (ej. lejia), soda y
& disolventes que pueden corroer las superficies.

NO usar materiales asperos o0 abrasivos que puedan rayar las superficies
NO usar aparatos con rociado de vapor.

NO usar pafios con superficies dsperas

Moderar el uso del liquido detergente: un uso excesivo puede causar
infiltraciones entre el panel y el borde con posibles hinchazones del panel.

Usar un pafio con limpiador neutro o agua tibia (max. 30°C) y jabon.

e Quitar inmediatamente con un pafo seco todos los residuos de agua o limpiador
para impedir la formacion de manchas.

e En caso de necesidad, antes de proceder al tratamiento de toda la superficie,

realizar una prueba preliminar en una zona limitada y escondida, asegurandose

de que el producto en cuestion no dafa el acabado de los productos

manufacturados y no altera su color u opacidad.
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Todas las operaciones de limpieza, incluida la desinfeccion, el aclarado y el
secado se deben realizar minuciosamente, eliminando todos los residuos de
agua o limpiador para evitar la proliferacién de bacterias perjudiciales para la
salud. Las partes que se dejen secar con restos de detergente o desinfectante
pueden dafnarse.

o Retirar del suelo cualquier elemento como esponjas, trapos, restos de
ié} detergente 0 agua que podrian provocar deslizamientos y caidas accidentales.

20 _8.Inspeccidn de las partes

Una vez finalizadas las operaciones de limpieza, desinfeccion, aclarado y secado,
comprobar cuidadosamente que las partes estén perfectamente limpias y secas y que
no estén dafiadas o excesivamente gastadas y, si fuera necesario, sustituirlas.

Volver a montar los elementos completamente secos y restablecer la alimentacion
eléctrica. Una vez alcanzada la temperatura interna de funcionamiento se puede
volver a carga el mueble con los productos que se desean exponer.

21.Desguazado del mueble - técnico especializado -

El desguazado del mueble debe efectuarse en conformidad con la normativa referida a
la manipulacion de residuos prevista en cada pais y respetando el espacio en el que
vivimos. Este producto esta considerado por la legislacion vigente como residuo
peligroso y, por lo tanto, entra en la obligacion de la recogida selectiva y no puede
tratarse como residuo domestico ni llevarlo al vertedero. Antes de proceder al
desguazado del mueble, es necesario proceder a la recuperacion del refrigerante y
eliminar el aceite lubricante. Este producto esta fabricado en un 75% con materiales
reciclables. Materiales utilizados en la fabricacion:

- Tubo de hierro: armazon inferior

- Cobre, Aluminio: circuito frigorifico, instalacion eléctrica y marco de las
puertas

- Chapa galvanizada: bloque motor, paneles inferiores y pintados, estructura base

- Poliuretano expandido (H20): aislamiento termico

- Vidrio templado: puertas

- Madera: armazones laterales depdsito de espuma

- PVC: paragolpes

- Laminado plastico: hombros

e Esresponsabilidad del usuario entregar el producto, destinado al
desguazado, en el centro de recogida especificado por las autoridades
& locales o indicado por el fabricante para la recuperacion y reciclaje de los
materiales.
e Todas estas operaciones, asi como el transporte y el tratamiento de los
residuos, debe efectuarlas exclusivamente personal especializado y
autorizado.
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1. UHchbopmMauUOHHbIE NUKTOrpaMmMbl

I'Iepe,u, YTeHneM pyKoBoACTBa O3HAKOMbTECH C obo3HaveHnamu, npmBeaeHHbIMUN HNXE:

[aHHbIM 3HaK npeaynpexgaeTt 06 onacHOCTAX, KOTOpbIX cnegyet nsberatb, U
AEeNCTBUAX, OT KOTOPbIX HEODXOANMO KaTeropuiecku Bo3gepXmneaTtbCa BO
BpeMsi aKcnnyaTaumm, TEXHUYECKOro obcnyXmBaHus 1 B nobon gpyrom

[aHHbIN 3HaK yKasbiBaeT Ha TpeboBaHW4A, Npasuia, HaNnoOMUHAHUA U
yBe4OMINEeHUs1, KoTopble AOMMKHO cobrnoaath noboe nuuo, paboTatoLlee ¢
XONoAUITbHON TEXHUKON (M MCNONb3yioLLEee ee CTPOro No Ha3Ha4YeHuKo), Ha
NPOTSAXKEHMN BCErO CpoKa cnyobbl 06opynoBaHus (YCTaHOBKKU, SKCMyaTaumu,
TEXHUYECKOro obCcnyXnBaHus, AeMoHTaxa, 1 T.4.)

2. CuMmBonbl 6e3onacHoCcTU

Ha npunaekax nmeroTcs cumBOribl 6e30MacHOCTU, KOTopble obpallatoT BHUMaHne
onepaTopoB M TEXHUKOB Ha OMAaCHOCTU N Mepbl NPegOCTOPOXKHOCT!.

CMBOIJ1 ONAaCHOCTW 3JTIEKTPUYECKOIo Hanpa>KeHnd ¢ pUCckom
ANEKTpPpU4eCKoro paspaga

CUMBOIJT Halnn4yna OBMXyLLNXCA opraHoB (BeHTMJ'IFITOpr)

CAMBOIT HANnM4na ropAa4vmx I'IOBerHOCTeI7I C PUCKOM OXKOroB

cumBor, o6o3HavarLWKn TOYHbIE MecTa BBOAA BUI aBTOrMorpy34yunka

3. 3anpeTbl U TpeboBaHUA

Heobxogumo BHMMaTenNsLHO NpoYecTb PyKOBOACTBO NO yCTaHOBKE U 3KCnyatauuu,
4TObLI OMepaTop B Criyyae NoMoMKM MOT NPeAoCTaBUTb TOYHblE AaHHbIe Cryxbe
TEXHUYECKOW noaaepxku no tenedoHy. MNpexae Yem obpartnutecs B CryxOy
TEXHMYECKOW NOJAEPXKKM, CrieqyeT NpoBepuUTL cneytoLlee:

e [lpexae 4emM NPUCTYNUTDb K NIFOOON onepauun nNo TEXHUMYECKOMY
obGcnyXXuBaHuio, yoeauTbesl, YTo 06opyaoBaHME OTKIMHOYEHO OT
3MEeKTPUYECKOro NUTaHuS.

e OGopyaoBaHMe CNPOEKTUPOBAHO UCKMIOYUTENBHO ANs IKCNyaTauum B

nomMeLleHun.

e BHuMaTenbHO ocyLlecTBNATL Bce paboyne onepaumm (3arpysKy, BbIrpy3ky,
MOMWKY, 06CnyXXMBaHue 3a NPUNaBKOM, TeXHUYeckoe ob6CnyXuBaHue 1 T.4.),
BbIMOJHATbL UX C MaKCUManbHOW TLWAaTeNbHOCTLIO U UCNONb30BaTh
COOTBETCTBYHOLME CPeACTBa 3aLUThI.

e Mopo3unbHasa BUTpMHA NpeaHa3HayeH Ansa nognepxaHus
HeobXxoQAuMoOW TeMnepaTypbl BbICTaBNIEHHOW NPOAYKUUN,
cnepoBaTeNibHO, B HEr0O MOXHO KNacTb TONbKO NULLEeBbIe NMPOAYKTbI,

yXXe oxnaxaeHHble [0 COOTBETCTBYOLWEN TeMnepaTypbl XpaHeHuUs. ATo

3HA4YMT, YTO B BUTPUHY HeJlb3d KJ1aCTb HarpeTbie NPpoAYKTbI.
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BuTpuHbl pa3paboTaHbl U U3roTOBNEHbI ANA XPaHEeHUs! U 3KCNO3ULIMK
TONMbKO CBEXUX, CBEXEMOPOXKEHbIX, 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U
MOPOXEHOro, a TakXe rotoBbIx 6nroa 1 nonycgadbpukaToB (3aKyCOYHbIE).
MoaTomy 3anpeltaeTcs nomMewaTb B HEE UHbIe TOBapbl, B TOM Yucne
cpbapmaueBTUYECKME NPOAYKTbI, HAXXUBKY ANA PbIOHOW NOBMY,
B3pbliBOONacHbIE BellecTBa, coaepaliue nerkoBocnsiamMmeHsirowmecs
nponenneHTbl, (HanpumMmep, a3po30sibHble 6GanIoH4YMKK) U NPOoM.
Heobxoanmo yb6eanTbcs, YTO 3Ha4YeHNsa TemnepaTypbl U BIaXXHOCTU
oKpyXatoLien cpefbl He NPeBOCXOAAT YCTAHOBNEHHbIX 3Ha4YeHnn. B aton
CBSI3N B TOProBbIX TOYKaxX LenecoobpasHo Bcerga nogaepXxunsatb
MaKkcMmMmarbHO 3 EKTUBHBIN PeXnM paboTbl CUCTEM KNMMaTU3aLnN,
BEHTUASALNN N OTOMSEHNS.

B6nunan nyHKTOB OTKPbLITUA 060pYyL0BaHUSA CneayeT OrpaHNyYmMTb CKOPOCTb
oKpy>katoLero Bo3ayxa ao 0,2 m/c, B YaCTHOCTW, HE JONyCKaTb HANM4us
CKBO3HSIKOB M pa3MeLLEeHMs BbIXO4OB CUCTEMbI KNuMaTtm3aumm B
HanpaBfeHnn MEeCT OTKPbITUS NPUaBKOB.

B BUTpMHY cnefgyeT knacTb TOMbKO TOBapbl, OXNax4eHHble 4O HOpMarnbHOM
Temneparypbl XpaHEHNA B MOPO3USTbHOM 060pyA0BaHUMN.

Cnepnyet ybeantbcs, YTO BUTPUHA B COCTOSAHUWN NOAOEPKNBATL HEOOXOANMYHO
Temneparypy.

Cobntogatb NpeaenbHyo 3arpy3ky, He neperpyxasi obopynoBaHue.

[Npwu 3arpyske BUTPUHbI HeoBXxoaMmo cobnoaaTb NPUHLMM POTaLmMmM NPOQYKTOB
nuTaHus, YTobbl NPOAYKLMS, KoTopas Oblna BeiCTaBneHa B Te4eHne bonbLuero
BpemeHu, Obiia NpofaHa paHblue, YeM BHOBb 3arpy>KeHHasl.

Mpy NOMOLLM TEXHNYECKOrO crneunanmcTa HeobxoanmMo yCTpaHUTb Nntobble
Henonagku (ocnabneHHble BUHTbI, NeperopesLUMe namnoyvki 1 T.4.).
Heobxogumo npoBepuTh CrnB BoAdbl, 06pa3oBaBLLEiics B pe3ynbTaTte oTTanku (ocBobogunTb
CTOKMW, OYNCTUTb PUNBLTPLI B CIly4ae UX Hanmuus, NpoBepuTb CUAPOHEI 1 T.4.).
OTBOAUTL Tany UM NCNOSIb30BaBLUYHOCH A4S MbITbS BOAY B
KaHanm3auMoHHYH CETb UM Ha O4YMCTHOE COOPYKEHNE B COOTBETCTBUM C
AENCTBYHOLLMM 3aKOHOAATENbCTBOM, Tak Kak OHa MOXET BOUTU B KOHTAKT C
3arpsA3HALLIMMKM BELLLECTBAMMN OT NPOAYKTa, OT OCTATKOB, OT CrlyYanHoro
pa3spbiBa yNakoBKK, codepxaLlen XUAKOCTU, a Takke OT UCMOoSb30BaHNsA
Hepa3peLLEHHbIX YNCTSALLMX CPeacTB.

Heobxoanmo ybeamtbcsa B OTCYyTCTBUM 06pa3oBaHNA aHOMasbHOM
KOHOEHcauumn Xnagkoctu. B npoTMBHOM criydae cnegyeTt HeMeasneHHo
obpaTuTbCA K cneumanncTy no 06CnyXMBaHMIO XONOAUMNBHON TEXHUKMN.

Bce onepauumn no npodunakTuyeckoMy TEXHUYECKOMY 0BCNyXNMBaHWMIO
Heo6xoanMOo NPoBOAUTL C 0COBOM TLLATESNTbHOCTLIO U PErynsipHOCTbIO.

HE cHumaTb 3awmTHbIE NOKPLITUA UM NaHeNW, AN yaaneHus KoTopbiX
TpebyeTcsa npuMeHeHne cneumasnbHbIX MHCTPYMEHTOB. B yacTHOCTH, He
AEMOHTMPOBATL KPbILLKY 3MIEKTPUYECKOTO LLWTa, 3Ty onepaLmio OOMKeH
OCYLLECTBNATb TONbKO Crneumnanm3npoBaHHbIA NepcoHarn.

HE nepekpbiBaTb KaHasbl NOCTYMEHNA BO3ayXa.

He nogsepraTtb BbICTaBNEHHYHO NPOAYKLUMIO MPSIMOMY BO34ENCTBUIO
COMHeYHbIX Nnyven. OnacHO: U3MEHEHNE CBONCTB NPOOYKLMW.
OrpaHnynTb TEMNepaTypy M3ny4varoLmx NOBEPXHOCTEN, KOTOpbIe
MNPUCYTCTBYIOT B TOProBbIX TOYKaX, HanpuMmep, nyTemM M3onsLmm NOTONKOB.
HE vcnonb3oBaTtb NOACBETKY C flaMmnamMu HakanueaHus, HanpaBneHHbIMU
NpsAMO Ha BUTpUHY. OnacHo: neperpes NpoayKUnN.

B CITYHAE YTEYKU FA3A UITN NOXKAPA:

He HaxoauTbCA B OTCeKe, rae pacnonoXeHo XxonoaunbHoe
obopyaoBaHue, ecrnv OH AOMKHbIM OOpPa3oM He BEHTUNUpPYeTCH.
OTKNHOYUTBb NPUIIABOK OT 3NEKTPUYECKOro NMTaHUA BO3AEeNCTBUEM Ha
rmaBHbIN BbIK/HOYaTeslb Ha NIMHUK Nepen 06o0pyAoOBaHUEM.

AnA TYWWEHUA NNAMEHW HE UCTIOJIb3OBATb BOAY,
UCMNOJIb3OBATb TOJIbKO NMNOPOLWUKOBbLIXA OTHETYLUUTEb.
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JNMIOBOE APYIOE NCNOJIb3OBAHUE OBOPYONOBAHWUA, CNMELIUMAIIBHO HE
OroBOPEHHOE B JAHHOM PYKOBO[CTBE, CINEAYET CHUTATb OMNACHbIM. _
NMPOU3BOOUTEJIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3A YWEPB, NOHECEHHbIU B
PE3YJIbTATE UCIMNOJIb3OBAHUA OBOPYAOBAHUA HE MO HASHAYEHUIO, A TAKXKE
Ero OMs0O4HOIro U HELLIEJIECOOBPA3HOI'O UCTMOJIb3OBAHUA.

NOJIE3HbIE HOMEPA: TEJIE®OH +39 0499699333 - ®AKC +39 9699444 - KONN-LIEHTP 848
800225

4. Llenb pykoBoacTBa/O6nacTtb NnpuMmeHeHUs. 3auHTepecoBaHHble
CyObeKTbI

[laHHOEe PyKOBOACTBO COAEPXKUT ONMCaHue NMHUK OXNaxgaemblx npunaskos Cairns,
Bbinyckaemoun komnaHmen ARNEG Spa.
NHdopmauus, pacnonoxeHHasi HUxe, KacaeTcs:
akcnnyaTauum obopynoBaHus,
TEXHUYECKNX XapaKTEPUCTUK,
YCTaHOBKW U MOHTaxa,
cBefleHUn Ansa nepcoHana, akcnnyatmpyrowero obopyanosaHue,
onepaumnn No TeEXHNYECKoMy 06CnyXnBaHMo,

® VHCTPYKUuUn no 6esonacHocTu.
PykoBoACTBO siBNsieTCA HEOTHEeMINIeMOM YacTbo 060pya0BaHUA U JOMKHO
XPaHUTbLCS Ha NPOTSAXXEHUN BCEro CpoKa Crnyxobl XonoannbHON BUTPUHDI.
NMpounsBoguTenb CHUMaeT ¢ ceb6s1 OTBETCTBEHHOCTb B CreAyloLWKUX cryyvasx:

® pu1 MCMNOMb30BaHNN XONTOAWUBHOrO 000PYAOBaHMS HE NO HA3HAYEHMIO,

® [PV HenpaBUITbHOM YCTAaHOBKE, BbIMOIHEHHOM B HapyLUeHWe yKa3aHHbIX

TpeboBaHuA,
® B Cliyvyae Hanmums AedeKkToB ANeKTPonuTaHus,
® [pU XPOHNYECKOM HEBbLINOMHEHMM NPEAYCMOTPEHHOIO TEXHMYECKOro
obcnyxmBaHus,

® B Clly4yae HepaspeLleHHbIX MoaAndUKaLMn N peMOHTA,

® [PV UCMOb30BaHUN HEOPUTMHANbHBLIX 3arMacHbIX YacTen,

® B Cflydae 4YaCTUYHOro MUnn NOMHOro HecobntoAeHNA NHCTPYKLMNA.
CneumanbHO Ha3Ha4YeHHoe NULUO AOMKHO XPaHUTb PYKOBOACTBO B MPUroAHOM AJ1S ero
XpaHeHus1 MecTe, N3BECTHOM BCceM paboymm 1 nepcoHany, OTBETCTBEHHOMY 3a
TexHn4yeckoe obCnyxxmBaHmne: pyKoOBOLCTBO JOMKHO ObITb AOCTYNHbLIM 4SS
KOHCynbTaumm B nN0OON MOMEHT.
B cnyyae nepexoga obopynoBaHua K TPETbMM nvLaMm Heobxoanmo nepenatb
PYKOBOLCTBO HOBOMY NOJSIb30BATENO UK Bnagernbly U nocTaBuTb 06 3TOM B
M3BECTHOCTb KOMNaHWI-NocTasLwyka. B crnyyae nospexaeHns unm ytepu
PYKOBOLCTBA CrieqyeT 3arnpoCuUTb HOBbIN 3K3EeMMAAP Y KOMMNaHMU-NOCTaBLLMKa.
[laHHOe pyKoBOACTBO NpeAHasHavYeHo ans:
KBAJTMOPULMNPOBAHHOIO OMNEPATOPA: kBannduunpoBaHHOIo cneunanucra,
3HaKOMOro C NpuHUMnamm paboTbl, perynmpoBaHuns, O4UCTKU N TEXHUYECKOIO
obcnyxmnBaHns obopyaoBaHuUS.

CNEUMANTN3IUNPOBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUUATIUCTA: cneunanucra,
06y4YEeHHOro 1 YNOfTHOMOYEHHOIO OCYLLIECTBSATL PaboThl N0 BHEOYEPEQHOMY
TEXHUYECKOMY OBCNY>XMBaHWUIO, PEMOHTY, 3aMeHe 3anacHbIX YacTel, TEXHUYEeCKOMY
OCMOTpY, YETKO OCO3HaIoLLIEMY PUCK, KOTOPOMY OH NoJBepraeTcsi BO Bpemsi
OCYLLECTBEHUNS Taknux paboT, U CocoBHOMY MPUHATL BCE HeobxoauMble Mepbl ANst
3allMTbl camoro cebsi U apyrnx NuL, 1 CBECTU K MUHUMYMY BO3MOXHbIN yLiep6 B
pesynsTaTe BbINONMHEHUS BbllLeHa3BaHHbIX paboT.

MyHKTbI, B KOTOPbIX CMeuuanbLHO He OrOBOPEHO, ANSl KOro OHU NpeAHa3Ha4eHbl,
KacarTcs 060MX Ha3BaHHbIX Bbille CyObEKTOB.

CopeprkaHne HacTOSLLLEro pyKoBOACTBa OTOOpaXkaeT COCTOSIHNE TEXHUKU U
TEXHOINOMN, akTyarnbHoe B MOMEHT Npou3BoAcTBa 060pya0BaHUSA U AENCTBUTENBHOE
B MOMEHT €ro cObITa, No3TOMY PYKOBOACTBO HEMb3s CYMTaTh YCTapeBLUUM B Cryvyae
BbIMycka nocrneayrLLmnx 06HOBNEHWUI, CBA3AHHbIX C HOBLIMW CTaHAapTaMu UIu
HOBBIMU 3HAHUSIMMU.

INTro60oe nuuyo, KOTOpoe HaMepeHo UcNonb3oBaTbh AaHHOe 06opyaoBaHue,
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06513aHO NpoYecTb HacTosiLee PyKOBOACTBO.
5. OnucaHue - lNpeaycmoTrpeHHoe npumeHeHue (Rif. 1)

[aHHoe o6opynoBaHMe npegHa3Ha4YeHo Ans UCMnosib30BaHMs
KBannduumMpoBaHHbIM NEPCOHaNoM, KOTOpbIN Obin cneunanbHO 00y4YeH
paboTogaTtenem v 0CBeAOMINEH O pUCKax, C KOTOPbIMU CBsi3aHa paboTa ¢
AaHHbIM 06opyaOBaHUEM.

JInHns oxnaxgaembix npunaeskoB Cairns npegycMoTpeHa Ans noakniveHns K
BbIHOCHOMY Y31y nutaHus. B ogHon BUTprHE obbeamHeHbl OyHKLMM
obcnyxuBatoLero cepsuca n camoobcnyxmsaHus. NpunaBok COCTOUT U3 OTKPbITON
HWKHEN YacTu (BaHHbI) 1 BEPXHEN YacTU (BUTPUHbLI), MO3TOMY OTHOCUTCS K KaTeropum
CMEeLLaHHbIX BUTPVH.
[MpeaHasHaveH Ona XpaHEHUa U NPOLAXM:
e oxnaxpaaemoe ucnonHeHume (VD) (+°C/+2°C +2°C/+4°C)
KonbacHble N3aenusi, MofIOYHbIE MPOAYKTbI, FACTPOHOMUA N MSICHBIE NPOAYKTbI
e oxnaxpaaemoe ucnonHeHue (PI1ZZA) (+°C/+2°C +2°C/+4°C)
BEPXHSS BUTPUHA: NPOAYKThI ANd nuuubl, paboyunii cton DRY ¢ oxnaxgaeMbiMu
NOTKaMu Ansi UHFPEANEHTOB.
oxnaxgaemas BaHHa: KonibacHble U3Lenuvsi, MoOfoYHble NPOAYKTbl, raCTPOHOMUSA U
MSICHblE€ NPOOYKThI

° &Mcnmmel-me cyxoro ctona ¢ nogorpesom (TCPW)
BEPXHAA BUTpMHA (+65°C): paboyasi NOBEPXHOCTb M3 3aKaneHHOro ctekna,
MOAOrPEB ANEKTPUYECKNMM HArpeBaTerbHbIMU 3fieMeHTaMu, rotoBble 6roaga
oxnaxgaemasa BaHHa (0°C/+2°C +2°C/+4°C): konbacHble n3genusi, MoroYHble
NPOAYKTbl, FAQCTPOHOMUS U MSACHbIE NMPOAYKThI

[MaBHbIV BbIKNoYaTeNb AN BEPXHEN BUTPVHbI C MOAOrPEBOM HaxoamUTCs B
HwxHen YacTtu c3agm (Rif. 17).

B obeunx yactax npunaBKka MMEETCA TepMOCTaTVI‘-IeCKVIIZ KOHTpPOIb, ra3oBbl€ U
ANeKTpunyeckmne nogcoeanHeHnd, He3aBmMCnMmbl€ CIriMBbl A4 BOAbI.

e Butpuna TCPW cnpoekTupoBaHa ons akcnosmumumn nonycgadbpumkaToB Ha
& KOpPOTKOE BpeMsl UCKITHUYUTESIbHO Ha BpeMS npoaaxu.
HE ponyckaetcs HUKakoe Apyroe npuMmeHeHue AnA Bapku Unu

ANNTEeNbHOro XpaHeHus.
@ e OCTOPOXHO, ropsiuve noBepxHocTH!

e MPEOYNPEXOEHUE: BosropaHue. Oxoru. YayweHue
He pa3mewaTtb mebenb Nno6N30CTU OT BO3roparoLmMXcs YacTeun.
YKA3AHUE: Npu HeobxoamMmocTu 3aluuiatb YacTu CornacHo
NpeayCcMOTPEHHBIM HOpMaM MO NPeAOTBPALLEHNIO BO3rOpaHUA.

e DJnekTpuyeckoe obopygoBaHNe MOXET NpeacTaBnaTb ONACHOCTb A5
300poBbsi. Bo Bpems ycTaHOBKM 1 aKkcnnyaTauum obopynoBaHus Heo6xoanmo
cobniogatb TpeboBaHNA OENCTBYHOLLENO 3aKOHO4ATENbLCTRA.

e 3anpeLleHo CHMMaTb 3alUTHbIE MOKPbLITUS UNW NaHenu, Ans yaaneHus
KOTOpbIX TpebyeTca NpUMEHEHME cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

3AMNPELWEHO vcnonb3oBatk 06opyaoBaHue:

e JeTdam,

e Juuam, He cnocobHbIM Be3onacHO Ncnonb3oBaTh NpuUIaBok 6e3
HabNOEHNA UNN MHCTPYKLUUNA,

e VHBanuaaw,

® JMLAM, HAXOASALIMMCS B COCTOSHW M aNlkoronbHOro OnbAHEHUS UNK Noa
BO3ENCTBMEM HAPKOTUYECKNX BELLECTB.
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e [lepen akcnnyatauuein HeOOXOAMMO BHUMATENBHO NPOYECTb AaHHOE PYKOBOACTBO U
COOTBETCTBEHHBIM 06Pa30M NPOMHCTPYKTUPOBATb NepCcoHar, OTBETCTBEHHbIN 3a
BbINOMTHEHME PasfMYHbIX paboT (TPaHCNOPTUPOBKY, YCTAHOBKY, TEXHNYECKOE
obcnyxuneaHue 1 T.4.), B 3aBUCUMOCTH OT Cneunduku NnpeaycMOTPEHHbIX LENCTBUNA.

e 3akasuuk unu pabotogartenb 6epeT Ha cebs BCo OTBETCTBEHHOCTL 3a KBaNUUKaLmio
1 YMCTBEHHOE 1 (PU3NYECKOe COCTOSIHME CNeLmnanucToB, OTBETCTBEHHbIX 3a
JKCnnyaTaumio 1 TexHU4eckoe obcnyxmBaHne 0bopyLoBaHuS.

e HacTosuwasa gokymeHTaums HE MOXET NONHOCTLIO KOMMEHCMPOBATbL HEJOCTATOYHOCTb
KynbTYpbl UK 3HAHUI NepcoHana, kKoTopbin byaet pabotaTtb ¢ 060pyaoBaHNEM.

e BuTpuHbl paspaboTaHbl U M3roTOBMEHBI ANS XPaHEHWS U AKCMO3MLIMN TONBbKO CBEXMX,
CBEXEMOPOXEHbIX, 3aMOPOXKEHHbLIX MPOAYKTOB 1 MOPOXEHOTO, a TakKe roToBbIX 6104
1 nonydgabpukaTtoB (3aKyCOYHbIE). 3anpeLlaeTcs KNnacTb B BUTPUHbI Mobble NpoayKTbl
3a UCKITOYEHNEM NePEeYNCTIEHHBIX, B YaCTHOCTH, (hbapMaLeBTUYECKYHO MPOOYKLMIO,
HaXWBKy Ans pblbanku n T.4.

6. Hopmbl 1 cepTudukartbl

Bce mogenn oxnaxgaembix BUTPUH cepun Cairns, onmcaHHble B AaHHOM
PYKOBOACTBE, OTBEYalOT OCHOBHbLIM TpeboBaHMsAM 6e30MnacHOCTM, OXpaHbl 300POBbA U
3aLLUNTbIl, YCTAHOBSTIEHHBLIM B NEPEYUCIIEHHbIX HUXE eBPOMNenCcKnX 3akoHax u
AVpPEeKTUBaXx:
e [NupekTtuBa 2006/42 EC Ha MalIMHbI U MEXaHU3MbI;
npumeHsiemble ctaHgapTtel: EN ISO 14121; EN ISO 12100-1; EN I1SO 12100-2
e [lupeKkTuBa No aneKTpomMarHUTHon coBmectumocTu 2004/108/CE;
npumeHsemble ctaHgapTbl: EN 61000-3-2; EN 61000-3-12; EN 55014-1; EN 55014-2

e [unpektuBa 0 HU3KOM HanpsxkeHun 2006/95/CE;
npumeHsiemble ctaHgapTbel: EN 60335-1; EN 60335-2-49/A1;
e [MupektuBa RoHs 2011/65/EC
(O6 orpaHn4yeHnn ncnonb3oBaHNA onpeaeneHHbIX OrnacHbIX BELLECTB B
3NEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHBIX Npnbopax);
npumeHsaemble ctaHgapTel: EN 50581:2012
PernameHnT EC EC-1935/2004 no matepuarnam, KOHTaKTUPYHOLLMM C MULLEBBIMU
npogykramu, npumeHsembin ctangapt: EN 1672-2
[aHHoe obopyaoBaHue ucknyaeTcs U3 obnactu npumeHeHna anpektmebl CEE 97/23
(PED) Ha ocHOBaHWK TOro, 4TO NpesycMoTpeHo B NyHkTe 3 CtaTtbu 3 gaHHOM
ANPEKTUBDI.

B cnyyae notepu opurnHana [eknapaunmn cOOTBETCTBUSA, Npuraraemon K
N3enunio, MOXHO CKayaTb e€ KOMuio, 3anorHuB 6raHk no cnegytowemy agpecy B
NHTepHeTeE:

e ansa Ntanuu: http://www.arneg.it/conformita/it

e /N4 3apybexHbIX KNneHToB: http://www.arneg.it/conformita/en

OKcnryatauMoHHble NoKasaTenu AaHHbIX XONOAWSbHbIX NpunaBkoB Obinu
onpeneneHsl B pesynsrarte UCNblITaHUKW, NPOBELAEHHbIX B COOTBETCTBMM CO CTaHAAPTOM
UNI EN ISO 23953-2: 2006 npwu ycnosusix okpyxatoLien cpebl, COOTBETCTBYHOLLUX
Knumatudeckomy knaccy 3 (25°C, oTHocuTenbHasa BNaXxHOCTb Bo3ayxa 60%)
KnumaTtnyeckun Kknacc okpyxarowien cpeabl no ctraHgapty UNI EN ISO 23953 - 2

Knumatunyecknn | Temn. no cyxom OTHOCUTEnNbHas
Knacc Tepmomeypr y BITAXXHOCTb To4ka pocbl
1 16°C 80% 12°C
2 22°C 65% 15°C
3 25°C 60% 17°C
4 30°C 55% 20°C
5 40°C 40% 24°C
6 27°C 70% 21°C

7. WpeHtTndpmukaumsn - laHHble 3aBoackon Tabnumuku (Rif. 2)
Ha 3agHei YacTn BUTPUHBI pacnonoXeHa 3aBoAckas Tabnmuka ¢ cepuitHbiM HOMEPOM,

05060153 00 24/10/2013 79



Cairns TEMPORARY DATA AN E

Pycckui

coAepallasa CoOTBETCTBYOLLME UOEHTUPUKALNOHHBIE JAHHbIE:

1) HasBaHwue n agpec npoussoguTens

2) HaseaHue v anuHa npunaeka

3) Koa npunaska

4) CepunHbIN HOMEpP Npunaska

5) HanpsxeHue nutaHus

6) Yacrtorta nuTtaHus

7) Tlornowaembln TOK

8) [lornowaemasd anekTpnyeckasi MOLHOCTb NpU OXNaxXaeHun (BEeHTUNSATopbl +
M3OHbI + ocBeLleHune)

9) T[lornowaemas anekTpnyeckasi MOLHOCTb B (pase pasMopaKmBaHus
(HarpeBaTernbHble 3NEMEHTbI + ropsiume NpoBoAa + BEHTUNATOPbI + OCBELLEHNE)

10) MowHoCTb ocBeleHuns (rae npeaycMoTpEHO)

11) lMNMonesHas nnowagb 3KCno3nmumm

12) Tun xonogunbHOW XMOKOCTU, Ha KOTopoun paboTaeT cucrtema

13) Macca xnagareHTa B cuctemMe (TorbKo Ansi 06opyaoBaHNsa CO BCTPOEHHbLIM
arperaTom)

14) KnumaTtnyeckum Krnacc okpyxatowlen cpeabl U ucxogHas temneparypa

15) Knacc 3awmTbl OT BNaXXHOCTU

16) Homep 3akasa, No KOTOpoMy BbiST U3rOTOBIEH NPUNABOK

17) CepuiiHbI HOMEp, NOA KOTOPbLIM NPUAaBokK ObIN 3anyLLeH B NPON3BOACTBO

18) lNog nponsBoacTBa nNpunaska

B cnyyae HanpaBneHus 3anpoca TeXHNYECKOW NOAAEPXKM B Lienax naeHTudmkauum

obopynosaHust He0bBXo4MMO COOOLUNTD:

e HasBaHue npoaykrta (2); nacnopTHbIN HOMep npoaykTa (4); Homep 3akasa (16).

8. TpaHCnoOpTUpPOBKA - cneyuanusupoeaHHbIl mexHu4ecKul cneyuanucm -

Bce norpy3oyHo-pasrpy3oyHblie onepauum gOMmMKHbl OCYLLECTBNATLCA
KBannduumpoBaHHbIM NEPCOHANoOM, KOTOPbI CNOCOBEH onpeaennTb BEC, TOYKM
nogbemMa n Hanbonee nogxoasilee ¢ TOYKM 3peHnsa 6e30nacHOCTM 1 MOLLHOCTU
CpeacTBO pa3rpy3ku. lNepeamkHble BUTPUHLI 060pyaoBaHbl cneumanbHbIM
AepeBsiHHbIM NO4A40HOM, NMPUKPENeHHbIM K OCHOBaHMIO, NpegHa3Ha4YeHHbIM ans
nepemMeLLeHns obopygoBaHus Npy NOMOLLM BUNOYHbIX NOrpy34mMkoB. [ns nogbema
AaHHoro obopyaoBaHNA HEOBXOAMMO MCMOMb30BaTb MEXaHUYECKUIA Unn
SNEKTPUYECKNN NOOBEMHUK C HOMUHANBbHOM MOLLHOCTLI0, BonbLuen nnu pasHomn 1000
Kr.

e [lorpy3oyHble ckobbl He06X0ANMMO Bcerga pacnonaraTtb B yKa3aHHbIX TOYKaX,
& 4YTOObI M30exaTb pycka ONPOKNAbIBAHUS.
e Bcerga 3aBognTb CKOObI 4O KOHLA.
e 3AlNPELLAETCA npucyTcTBME NOCTOPOHHMX NN, B 30HE Nogbema 06opyaoBaHusS.
e Bec obopynoBaHus HeobxoaMMO pacnpenenunTb Takum obpasoM, YToObl COXpaHUTb
paBHOBECUE LIEHTpa TSXKECTW.

HE vcnonb3oBaTb NogbeMHble CpeacTBa:
® py30nogbEMHOCTLIO MeHee 1000 kr
® C HEeCOOTBETCTBYIOLMMU UIN NUBMEHEHHBLIMU B pe3yfibTaTe n3Hoca
XapakTepucTukamu,
® C WU3HOLLIEHHbIMU UM HECOOTBETCTBYOLMMN TpeboBaHNAM TpocaMn Unu
kabenamu.

& Mpouenypbl TPAHCNOPTUPOBKN, OTIIMYHbIE OT YKa3aHHbIX, 3arnpeLLeHb.

9. XpaHeHue Ha cknage

e 3AMNPELWEHO xpaHnTtb 060pyaoBaHne Ha OTKPLITOM BO3yXe B MecTax,
NoABEPXEHHbIX BO3LENCTBUIO aTMOC(EpPHbIX 0CaAKOB N NPSAMbIX CONMHEYHbIX
nyyen. lNpamoe Bo3gencTene ynsTpaduoneToBoro U3nyvyeHns Bbi3biBaeT
HeobpaTMmyto gedopmMaunio NNacTUY4eCcKnx maTepuanos 1 nospexaaet
KOMMOHEHTbI 060pyaoBaHNA.

e BuTpuHbI HEOBXOANMO XpPaHUTL B KPLITOM NOMeLLeHun Npu Temnepartype ot -25 °C
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Ao +55°C u BnaxxHoctn sBo3ayxa ot 30 % go 90 %.

e [lepen NpuHATUEM Ha XpaHeHME HeobxoaMmo yoeanTbCs B LLENOCTHOCTU YNaKOBKM
obopyaoBaHus 1 OTCYTCTBUKN AeEKTOB, KOTOPbIE MOryT OTpULUATENBHO NOBANATL
Ha NpoLecc XpaHEeHUs1 Ha cknage.

10.Mpuemka, pacnakoBkKa, nepBas OMUCTKa - KeasiuguyupoeaHHbIU
onepamop -
[Mpexae Yem HavyaTb pacnakoBKy, He0BX0AMMO NPUHATL BCE HeObBXoaMMble Mepbl A5
obecneyeHns 6esonacHoOCTM oneparopa.
O6opynoBaHne MOXET NOCTaBNATLCS B TAKOM BUAE:
® Ha JepeBSAHHOM MOAAOHE, MPUKPENTIEHHOM K OCHOBAHWUIO, B HENSTOHOBOW MNIieHKe,
3aKpernrneHHoOn MeTannmyeckoun nornocou (ctaHgaptHaa ynakoska) (Rif. 5);
e B KapTOHHOW ynakoBke (rno 3akasy) (RIf. 6);
e B [epeBsAHHON knetn (no 3akaay) (Rif. 7).
Mpn npnemke obopygoBaHna Heob6XxoanUMO:
Y6eauTbcs B LENOCTHOCTM yNakoBKe Y OTCYTCTBUN BUOMMbIX NOBPEXOEHUN;
OCTOpPOXHO NPOBECTM pacnakoBKy, YTOObl He noBpeanTb 06opyaoBaHME;
y6eanTbCcsa B OTCYTCTBUM NOBPEXAEHMI KOMMIOHEHTOB 000pYAOBaHMS;
B cny4ae obHapyxeHusi NoBpexaeHnn HemegneHHo 0bpaTuTbCs K KOMNaHum-
MOCTaBLUMKY;
MeganeHHo, He cpbiBasi, yaanuTb 3aLUTHYHO NAEHKY TakK, YTOObl He OCTaBNATb
OCTaTKOB Kreslliero Bellectsa. B cnyyae Hanuyms criefos Kres, yoanuTb UX npu
MOMOLLIN COOTBETCTBYIOLLNX pacTBOpUTENEN.
® BbIMNOSHUTB NEPBYH OYUCTKY, UCMONb3Yysl HEWTParbHble CPEACTBA, N NPOTEPETL
MSFKOW TKaHblO, HE NCNONb30BaTh abpasvBHbIE BELLECTBA M MeTannnyeckmne
MOYarskKu.
[Ana npaBuvnbHOM yTUNM3aumMn yNakoBKM cnegyeT 3HaTb, YTO OHa COCTOUT U3 AepeB.a -
neHonnacrta - nonnatuneHa - NBX - kapToHa.

[_\ e HE ncnonb3oBaTb BelwlecTBa, coaepxalime CnmpT, A8 OYUCTKU aetaneun

U3 nnekcurnaca.

e B0 Bpems pacnakoBkM BHUMATENbHO CreanTb 3a TeM, YTobbl Takmne
3NEeMeHTbI, Kak rBo3gu, AepeBsiHHbIe AeTarnn, CKPernku, HEWUNoH 1 T.4., a Takke
WHCTPYMEHTbI, MPUMEHSAEMbIE NS pacnakoBKW, Takne Kak LmrLbl, HOXHULbI,
KneLn, He ocTaBanucb Ha pabodYemM MecTe, NOCKOSIbKY OHM MOTyT CTaTb
NPUYNHOWN TESECHbIX MOBPEXOEHUN N TPaBM.

e Bce ykazaHHble NpeaMeThl JOMKHbI ObITb YAaneHb! Npy NOMOLLM COOTBETCTBYHOLLMX
CpeacTB U NMOMeLLeHbl B COOTBETCTBYIOLLME MecTa coopa.

11.YcTaHOBKa U YyCNOBUSA OKpYyXaloLlen cpeabl - crieyuaau3upoeaHHbIU

JTo6oe nameHeHne B oNnMcaHHOM B JaHHOM PYyKOBOACTBE Mpoueaype YCTaHOBKU
OOIMKHO ObITb paspelweHo ARNEG Spa.

mexHu4eckuu cneyuasaucm -
YTo6bI 06ecneunTb 6e3onacHble ycnoBus paboTbl AN1S CneumnannucToB No yCTaHOBKE,
PEKOMEHAYETCS MCMONb30BaTh 3alLMTHbIE MHCTPYMEHTbI M 0OeXay B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHMAMM NpaBmn 6€30MacHOCTN N OENCTBYIOLLENO B CTPaHE YCTaHOBKM
3akoHogaTenbcTBa. B niobom cnyyae HeobxoaumMo Bceraa Mcnonb3oBaTh
COOTBETCTBYIOLLME MHCTPYMEHTbI 1 OAEXAY, TakMe Kak: cneyobyBb, 3alMTHbIe
nep4aTtku, Ny3blpbKOBbIA YPOBEHb.
[ns ycTaHOBKM HEOOXOAMMO NPUAEPXKMBATLCA CreayLwmx pekoMeH4aLnn:
® BHMMAaTENbHO OCMOTPETb MECTO YCTAHOBKM U UCKITHOUNTDL BCE MCTOYHUKN
ONacHOCTW Anisi onepaTopa.

HE pacnonaraTb npunaBok:
® B NOMeLLEHUs, rae NPUCYTCTBYIOT B3PbIBOOMACHbIE ra3bl;

® Ha OTKPbITOM BO34dyxXe nog AENCTBNEM aTMOC(*)eprIX alreHToB,;

e BONM3M NCTOYHUKOB TeNna (I'IOﬂ, NnpAMbIM COJNMTHEYHbLIM U3Nny4vYeHneMm, B
Hel'IOCpeLI,CTBeHHOIZ GrM30CcTn OT CUCTEM OTOMSIEHUS, NaMM HaKanMBaHUA U T.,El,.)
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e Ha nyTu NOTOKOB Bo3ayxa (B6Nun3n aBepewn, OKOH, CUCTEM KNumMaTtusaumm v T.4.) co
ckopocTbio 6onbue 0,2 m/sec.

YoanuTtb gepeBsiHHbIE ONOpbl B OCHOBaHUM (YCTaHOBMNEHHbIE AN g)chnome OBKW) n
YyCTaHOBUTbL perynupyemble HOXKM (Rif. 9), paamecTuB nx Tak, 4TOObI MOXHO ObINO
YCTaHOBUTb NEPeaBWKHYI0 BUTPUHY B FOPU3OHTASIbHOE MOMoXeHWe, 1 Npu NOMOLLM
ypoBH4 (Rif. 10) npoKoHTponnpoBaTb YCTAaHOBKY MO YPOBHIO.
Mpexae Yem NogKnioYUTb BUTPUHY K ANEKTPUYECKOMY NUTaHuIo, y6eanTbCs, YTo
AaHHble Ha 3aBOACKOW Tabnuyke COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKaM 3reKTPUYECKOM
CeTW, B KOTOPYIO NoakntovaeTcs obopyaoBaHme.
[na npaBunbHOW paboTbl BUTPUHBI TEMMepaTypa U OTHOCUTESbHAs BIaXXHOCTb
BO37yXa He OOMKHbI NpeBbIWaTh rpaHunL, YCTaHOBMEHHbIX KNMMaTU4YeCKUM Krnaccom 3
(+25°C; oTHOoCcUTenbHas BRnaxHocTb 60%)onpeneneHHbix ctaHaapTom EN-ISO
23953 - 2 B COOTBETCTBUM C KOTOPbIM OblNKn NpoBefeHbl UCTbITaHUs 060pyaoBaHUA.

e [locne nepemelweHnsa npunaBka He06xo04UMO NOBTOPHO NPOBEPUTL
& YPOBEeHb YCTaHOBKU. YCTaHOBKA He MO YPOBHIO MOXET oTpuuaTernbHO
CKa3aTbCHl Ha paboTe ob6opyaoBaHuUS.
e BbipaBHMBaHMe npunaBka He06XoAMMO BbINONHUTL Kak cnepeau, Tak u

c3agum.
12.3neKTpruyeckoe coeguHeHue - crneyuanu3upoeaHHbIl mexHu4yecKkul nepcoHan -
NMEPEQA BbIMOJNIHEHWEM JTKOBbIX OI'IEPALI,I/II?I OTKJITKOUUTE CUCTEMY OT
& QNEKTPUYECKOIO MUTAHUA! SnekTpruyeckasa NpoBoaKa AOMKHA UMETb @
3a3emJsieHuel

e OneKTpu4eckune CUCTeMbl JOMKHbI ObITb BbINOMHEHbI B COOTBETCTBUM CO CTaHAapTaMu,
PErynmpyoLLMMmM NX U3roTOBIIEHNE, YCTAHOBKY, SKCMlyaTaumio U TEXHUYECKoe
obcnyxunBaHue, NPesyCMOTPEHHbIE AENCTBYHOLLMM 3aKOHOAATENIbCTBOM CTpaHbl
YCTaHOBKW Mpunaeka.

e Komnanuna ARNEG Spa cHumaeT ¢ cebs ntobyto OTBETCTBEHHOCTb MO OTHOLLEHMIO K
nonb30BaTento U TPETbUM CTOPOHaM 3a yLiep6, NOHECEHHIV B pe3ynbTaTe aBapui
NN HEUCNPABHOCTEN 3NEKTPUYECKOW NPOBOAKM, K KOTOPOW NOAKIHOYEHO
obopyanoBaHue, 1 3a ywepb, HaHeCEHHbIN camoMy 060PYAOBaHMIO B pe3ynbraTte
HENCNPaBHOCTEN AMNEKTPUYECKON NPOBOAKM.

e [lpvnaBok JOMKeH ObITb 3aLLMLLEH NPU NOMOLLM MHOMOMOSOCHOMO aBTOMAaTUYECKOTO
MarHMTOTEPMUYECKOrO BbIKNOYATENSA C COOTBETCTBYIOLMMM XapaKTepUcTukamu,
KOTOPbIN 0bnagaeT Takke yHKLMen obLiero pybunbH1Ka NMHUMK.

Ob6ecneyeHne HanMuns ANeKTPUYECKOM NIMHUN B MeCTe MOAKMIYEeHUs npuaeka
aBnsaeTcs 06s13aHHOCTbIO 3akasyuka. PacyeT pasmepoB NIMHUKM NUTaHUSA
3NeKTpOo3Hepruen HeobxoanMo NPON3BOLAMUTbL HA OCHOBAHUKN MOLLIHOCTU, MOrfoLaemMon
obopynoBaHueM (CM. TexHnyeckne gaHHble).

e [lepen nogkntoyeHnem obopynoBaHUa HEOOXOANMMO CHATL C cebs Bce
MeTannmyeckue npegMeThbl: KonbLa, Yachl, bpacneTbl, Cepexku u T.A4.

e [lpexae yeM NoaknyaTb CoegMHEHUS, cneayeT U3yunTb NEeKTPUYECKNEe CXeMbI.

e Y6eauTbCs, YTO HanpsKeHue NUTaHUs COOTBETCTBYET AaHHbIM, yKa3aHHbIM Ha
3aBOACKON Tabnuyke.

e [lokasaTb onepaTopy pacnonoXeHune BbiknoyaTens, YTobbl OH MOr HEMEANEHHO
HauTu nocnegHuu B criydyae ABAPUI.

e [Ins 6ecnepebonHon paboTbl 060pyaoBaHNA HEOBX0AUMO, YTOBLI MakCcuMaribHoe
HanpsbkeHne konebanockb B npeaenax +/- 6 % OoT HOMUHANBbHOIO 3Ha4YEeHUS.

e Y6eauTbCs, 4TO NpPoBOAA SIMHUN ANEKTPONUTAHUSA UMEKDT HEOBXOAMMOE cCeveHnE U
3aLWnTy OT YPE3MEPHOro HaMNPSXKEHNSA N OTCYTCTBUSA 3a3eMIIEHMS,
COOTBETCTBYIOLLYIO AENCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

e 3aMeHy HencrnpaBHOro UM NOBPEXAEHHOro Kabens NUTaHMs BbIMONTHAET
npon3BoguTESNb UKW YNOMHOMOYEHHAsS UM OpraHuM3auus.

e B cnyyae BbIKMOYEHNS ANEKTPUYECKOIO NUTaHNUS yoeanTbCs, 4To BCe
aneKkTpuyeckne npudopbl B MarasmHe cnocobHbl CHOBA BKNIOYNTLCSA 6e3
cpabatbiBaHWS NpefoxpaHnTenen YpesMmepHoro HanpskeHus. B npoTuBHOM
cnyyae Heob6xoaMMO BHECTU M3MEHEHUS B 3NEKTPUYECKYO MPOBOLKY, YTOObI
anddepeHUnpoBaTh BKNKOYEHNE Pa3nNNYHbIX NPMOOPOB.
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Cneunanuct no yCTaHOBKe 060pyﬂ,OBaHVIF| AOJTKEH YCTaHOBUTb yCTpOVICTBa
KpenneHuna and scex eXoaAawnmx B BUTPUHY U BbIXOOALLKMX U3 HEE NMPOBOAOB.

e He A0MNYyCKaTb KOHTaKTa KapTepa C 3NEKTPOLNTOM, YTOObI UCKMHOYNTB nopaxeHusd
& QJIEKTPUYECKNM TOKOM, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K TPaBMaM UI CMEPTN.
® Y6e,D,VITbC$I, YTO KOHTAKThl Pa3rmiMvHbIX NOACBETOK NPaBUJIbHO BCTaBI1€HbI U
3aKpensieHbl B COOTBETCTBYHLLNX PO3ETKAX U HE OTKIMHOYATCA B MOMEHT p360T no
OYNCTKE N TEXHNYECKOMY O6CJ'Iy)KVIBaHVII'O, cnpoeounpoBaB yaap TOKOM.

ABTOMaTUYECKMUA MArHUTOTEPMUYECKUI BbIKMNoYaTeNb AOIMKeH paboTaTb Tak, YToObl
He OTKPbITb Uenb B HENTparbHOM MoroxeHun 6e3 0gHOBPEMEHHOIO NEPEKNOYEHNS
das, n B Ntobom criyvae pacctosiHue Mexay OTKPbITUAMUN KOHTAKTOB AOMMKHO
COCTaBfIATb MUHUMYM 3 MM.

13.3anyck, npoBepKa v perynvpoBKa TemnepaTtypbl - crieyuanu3uposaHHbIlU
MexHUK -

KoHTponb Temnepartypbl OXfiaxaeHnsa ocyLLeCTBAsSeTCS NOCPeAcTBOM LMdPOBOro

Tepmomertpa (Rif. 12).

Kak npaBuno, KOHTponnep HacTpaMBaeTCcs BO BPEMSA YCTAHOBKN HA OCHOBE [aHHbIX

npowunssoauTens. lNpu nepenporpaMmmmnpoBaHum obpallatbecs K NPON3BOANTENMIO

XONOAUNBHOIO Npunaska.

14.3arpy3Kka BUTPUHDbI - KeasiuguyuposaHHbIlU ornepamop -

Mpw 3arpy3ke BUTPUHbLI HEOBXOAMMO CcObnoaaTh HECKOMNBKO BaXKHbIX MPaBu:

e pacnonaraTtb NPOAYKThI TaK, YTOObI HM B KOEM Criy4ae He NepexoanTb MMHMI0
MaKcMMaribHOW 3arpy3ku; NpeBbilleHne JaHHOro npeaena Bbl30BET HapyLUeHne
NpaBUibHOM LMPKYNALUK BO34yXa, a crnegoBaTteribHO, NoBbILeHne TemnepaTypbl
NPOAYKTOB 1 0bpa3oBaHue nbha Ha ucnaputene;

e CnoLHoe, 6e3 NyCcTbIX 30H, pacrnofioXXeHne NPOAYKTOB, rAapaHTUPYET NyyLLyto
paboTy obopyaoBaHus;

e pacnonaraTtb NPOAYKTbl TaK, YTOObI HEe co3fgaBaThb NPENATCTBUN A5 NOTOKa
OXIaXAeHHOro Bo3ayxa .

e MakcumanbHO JonyCTMMasi, paBHOMEPHO pacnpeaeneHHas Harpy3ka Ha BEPXHIOK MoKy

cocTaBnsieT 200 Kr/m? (Rif. 15).
e ucnonHeHue PIZZA emkocTtu Gastro Norm oteevatot ctaHgapty EN 631, mogens
1/3 H= 65 mm.

e HE 3arpyxaTb BepxHIo0 noBepxHocTb 13 ctekna (Rif. 16)

& e PekomeHayeTcs cHavana peanu3oBbiBaTb TOBap, KOTOPbIN A0NbLUe
HaxoauTCs Ha BUTPUHe, a 3aTem Bornee no3gHero NocTynneHuns (potaums
MULLEBbIX MPOAYKTOB);

e [IpegenbHo AonycTMMasi paBHOMEPHO pacnpeneneHHas Harpyska Ha nosku
cocTaBnsieT 160 Kr/M? 1 Ha BaHHy 200 kr/m? (Rif. 15).

e YTo6bl NpenynpeanTb CocKanb3biBaHWe NPOAYKTOB C MOSOK, YCTAHOBMEHHbIX NO4
HAKOHOM, HEOBXOAMMO BCeraa UCnonb3oBaTb GrokupytoLme 6opTuku.

e XonoaunbHasi BUTpMHA NpegHasHavyeHa ansa nogaepxaHus temneparypbl
BbICTaBMSIEMOro NPOAYKTa, a He ANl ee CHWXKeHUS. [TpoayKTbl NMTaHMsa MoryT
ObITb MNOMOXEHbI BHYTPb TOMBKO NOCHE UX OXJIaXAEHNSA 40 COOTBETCTBYHOLLEN
Temnepatypbl xpaHeHus. HE knactb BHyTpb GOHETa HarpeTble NpoAayKTbI.

15. &3arpyska BUTPUHbI (McnortHeHne TCPW)

Mpw 3arpy3ke BUTPUHbI HEOBXOAMMO CObNtoAaTh HECKOMBbKO BaXKHbIX NPaBu:
® BbINOMHMTL HarpeB NpunaBka B Te4eHMe 2-X YacoB, YTOBbl AOCTMYL NOAXOASALLE
BHYTPEHHEN TeMneparypbl.
e [Opsiuve NpoayKTbl 3arpykatoTcsl B BUTPUHY cpa3sy Mocne NpUroToBreHusl, HO B
ntobom cryyae ¢ TeMmnepaTtypor He Hmke 65°C.
e [opsaume BuUTpuHbl HE npegHasHayeHbl HY Ans NoAorpeBa, Hy A4S NPUroTOBMEHUS
6ntog, a cnyxaT UCKIMIoYUTENBHO AN XPaHEHUS BbICTaBIIEHHOTO NPOAYKTA.
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e HeckonbKo pa3 B eHb NPOBEPATL, YTO BHYTPEHHAA TeMnepaTypa COOTBETCTBYET
ycnosuam nogaepkaHms. [Ans 6onblen 4actu NpoaykToB TeMnepaTtypa XxpaHeHns
paBHa 65°C.

e [lpn Takon TemnepaTtype NPUroTOBIEHNE HEKOTOPLIX MPOAYKTOB MPOAOIKAETCH,
MO3TOMY Ha BUTPUHE crieayeT AepXaTb HebornbLlIoe KOMYeCcTBO NPoayKTa B
nepuopg OTCYTCTBUS Npodax.

e Pacnonaratb NpoayKTbl B OAWH CIIOM Taknm 06pas3om, YTOObl OHW HaNPsMYo
conpukacanucb C HarpeBatoLen NOBEPXHOCTLIO.

o >Knokue npoaykThl, Kak, Hanpumep, COyCbl U MOANUBLI, MOXHO XPaHUTb Npu
Temneparype Bnnotb o 82°C.

e C NoMOLLb TEPMOMETPA NPOBEPSATL BHYTPEHHIO TEMMNEpaTypy BbICTaBIEHHbIX NMPOOYKTOB.

16.PasmopaxuBaHue n cnuse Boabl (Rif. 19)
JInHna xonogunbHbIX BUTPUH Victoria oCHalleHa CUCTEMON Me@XaHU4YeCKOW OTTauKM.
16 _1.CnuB BOAbI:

[nsa cnuea Bogbl, 06pa3oBaBLLENCS B pe3yrnbrate OTTankm, Heobxoanmo:

e npeaycMoTpeTb CNUB B MOy Nogd HEGONbLUMM HAKNOHOM;

® YCTaAHOBUTb BXOLALLMIM B KOMMAEKT MNOCTaBKN CUCOH MeXAyY CrMBHOM Tpybon u

NOAKITIOYEHMEM B MOSY;

® repMeTUYHO 3aJenaTb 30HYy COeMHEHUS CnNnBa C NOSIOM.
B pesynbrarte aTux Ae/CTBUN MOXHO ByaeT nsbexartb Nioxoro 3anaxa BHyTPU
BUTPWHbBI, paccemBaHns OXNax4eHHOro Bo3gyxa U BO3MOXHbIX HEMCMPaBHOCTEN
obopyaoBaHUs 13-3a BMaXHOCTH.

KBanupununpoBaHHbIN MOHTaXXHUK O60py,D,0BaHVIFI AOJDKEH Nepnognyeckn
npoBepATb UCMPAaBHOCTb rmapaBJINYECKNUX COEOUNHEHUN.

17.0cBeLwweHue
[ns 6onbluer 3KOHOMUW INEKTPOIHEPTrMM BUTPUHaA 0BopygoBaHa CBETOAMOLHbLIMU
namnamm HU3Koro noTpebrneHuns, KoTopble NO3BOMSIOT:
® yYMEHbLUNTb PacXop 31eKTPOIHEPTUM Ha OCBELLEHNE,
YMEHbLUNTb Harpy3Ky XonoamIbHuKa,
YBENUYMTL CPOK Crybbl namn go bonee 6 ner,
obecneynTb OANHAKOBYI UHTEHCUBHOCTbL U POBHOCTb LIBETA OCBELLEHNS,
rapaHTMpoBaThb NyyLlee OCBELLEHUE MPU CHWKEHUN TemnepaTypb!.

BblkntoyaTens HaxoauTcs c3aaum B HkHen YyacTtu (Rif. 17).

18. &Hamnbl HarpeBa (ucnonHeHue TCPW)

[ns nogaepxaHns TemnepaTypbl BblCTaBMNEHHbIX Ontog npunaBok obopyaoBaH
NH(PaKpacHbIMM NaMnamMu Harpesa. BbikntodaTenb namn Harpeea HaxoauTcs Ha
naHenu ynpaeneHusl.

e Jlamnbl HarpeBa n Hapy>XHble NOBEPXHOCTU, NoABEPraemMble
& HenocpeacTBEHHOMY N3ITyYeH 0, AOCTUraloT MOBbILLEHHbLIX TeMNepaTyp.
e [lonb3oBaTbca NOAXOAALWLMMN CPEeACTBAMU AS1S 3aLUTbl BEPXHUX
KOHEYHOCTEWN OT Tenmna n oT Cy4YarnHOro KOHTakTa C ropsiyMMmn YacTsiMu.
& e [IpnHATL HEKOTOPbIE MEPbLI MO NPEeaOTBPALLEHMIO KOHTaKTa C TakKUMK
NOBEPXHOCTAMM CO CTOPOHbI HEOMbITHbIX JINLL.
e Hu B kO0em cnyyae HE gonyckatb AnMTENBLHOMO NPAMOro NU3ryyYyeHnsa Ha KOXY
OT Takux namn.
e Hu B KOem cnyyae HE noacraBnATh rnasa, gaxe Ha KpaTkuii nepuos,
NPAMOMY fyYy OT flaMn, 3TO BPeAUT 3PEHMIO.
e JkKpaH namnbl pa3paboTaH Ans 3aWmnTbl 3peHus orneparopa oT NpsAMoro
N3NyvYeHns.

84 05060153 00 24/10/2013



TEMPORARY DATA .
Cairns

Pycckui

arnec

19.MpepoTBpalleHne KOHAEeHCaLMM Brnaru u sanoteBaHus

ns npegorspalleHna 3arnorteBaHnd B pedysibtate KOHOEeHCaUnn BJ1arn
npegycMoTpeHbl MasfilOMOLLUHbIE 3JTIEKTPUYECKNE HarpesaTernin Ha y4acTKax, KOTopble
Hanbonee noaBep’xXeHbl 3anoTeBaHUO. NepeaHnXx CTEKNAHHbIX BUTPUHAX, paMax,
OOKOBbIX CTEKISIHHbIX NaHensax u T.4.

20.TexobcnyxnBaHue U OMUCTKA - KeaslughuyupoeaHHbIl onepamop -

[MpoAyKTbl NMUTAHNA MOTYT MCMOPTUTBLCSA NOL BO34ENCTBMEM MUKPOBOB 1 BakTepuUii.

[1ns oxpaHbl 300poBbs NOTPEdUTENEN HapsaaAy C CO34aHNEM CUCTEMbI OXITaXaeHus,

KoTopas ABNAeTCca NocnegHMm KOHTPONMpyeMbIM 3BEHOM TOProBOKM TOYKKN, OCOBYHO

Ba)XHOCTb MMEET CcobntoaeHne obLLNX CaHUTAPHO-TUTMEHNYECKMX NPaBUIT.

Onepauwnn No 04MCTKE OOMKHbI BKMOYaTh:

1 - MOUKY (obesxumpuBaHue, yaganeHume okono 97 % 3arpss3HeHUN)

2 - AEBNH®EKLUNIKO (o6paboTky obopynoBaHua crieymnarbHbIM MOKLWNM CPeLCTBOM
AN yaaneHnsa natoreHHbIX MUKPOOPraHM3MOB, OCTaBLUMXCS MOCIe MOWMKM)

3 - ONOJIACKUBAHUE

4 - CYWKY.

OuuncTka xonogunbHbIX NPUIABKOB NoApa3aensieTcs Ha cregyoLwmne onepauuu.

20_1.06uwme ykasaHus

e MNEPEQN BbINOJIHEHUWEM YUNCTKU BUTPUHbI OTKITIOYUTb
& ANEKTPOMUTAHUE NOCPEACTBOM INMABHOIO BbIKITKOUYATENA.
e [lepepn BbinonHeHMeM NOOLIX onepauum AOXAaTbCA, NOKa CTEKNAHHbIe
AeTanu AOCTUrHYT KOMHaTHOM TeMnepaTypbl.
@ 3awmwatb pyku pabouymmm nepyaTtkamu.

TemnepaTypa oumaeMbIX NOBEPXHOCTEN, UCMONb3yeMOU BOAbI U

& MOKOLWMX CPpeaACcTB He AOoMmKHa npeBbiwaTb 30°C.

® MPUMEHSATb TONbKO HENTpanbHble YyncTawme cpencrsea (Rif. 11)

e HE npuMeHATb KNCMOTHBIX U LLEeNOYHbIX MOKLWNX CpeacTB (Hanpumep,
oTbenusarens), cnocobHbIX Bbi3BaTb KOPPO3uto noBepxHocTten (Rif. 11).

e HE ncnonb3oBatb abpasnBHble CpeacTBa, XMMUYECKUE UM OpraHnyeckme
pacTBOPUTENN N OCTPbIE MHCTPYMEHTbI, CNOCOBHbIE NOBPEaUTb NOBEPXHOCTU
mebenu.

e HE ncnonb3oBatb YnCTALLME HEM3BECTHOIO XMMUYECKOro cocTaBa

e HE Gpbi3ratb BOOOW MMM MOKOLLMM CPeaCTBOM Ha aNeKkTpudeckne geranm
mebenu n cneauTb 3a TeM, YTOObI BO BPEMSI OUYUCTKM Ha 3anuTb
BEHTUNATOPbI, NIadoHbl, ANekTpuyeckme kabenu n anekTpoannapartypy B
Lenom.

e HE npukacatbcs K 060pyaoBaHUIO MOKPLIMU NI BIIQXXHBIMU PyKaMu U
HOramw.

e HE vcnonb3oBaTth BellecTBa, cogepxalime cnupt, U UM NnogobHble s
OYUCTKM AeTaneun U3 nnexkcurnaca.

e HE HanpaBnaTtb CTpyto HeNnocpeacTBEHHO Ha OKpaLLEeHHbIe UK NTaCTUKOBbIE
NMOBEPXHOCTH.

e HE HaHoCUTb YncTAWMeE cpencTBa HeNnoCcpeaCcTBEHHO Ha ovnLLaemMble
NMOBEPXHOCTMN

e HE npumeHaTb napocTpyrHoe obopyaoBaHue.

e HE npuknagbiBatb Ype3MeEPHbIX YCUMUIN NMPU BbIMOMHEHUN PaboT MO OYMCTKE.

® COXpaHATb MakCcuMarnbHy auctaHumio B 30 CM OT ovnLLLaeMbIX
nosepxHocTen (Rif. 8), HE HanpaBnaTb CTPYHO CAULLIKOM GRN3KO K
3arpsi3HEHNI0, 3TO MOXET MPUYMHUTD YLLEepO onepaTopy, a Takke 3arpAa3HUTb
y>Xe OuYMLLEHHbIEe YacTu unn okpyxatwyto cpeay (Rif. 13).

e l3beraTb KOHTaKTa UNN UCNapeHnUi OT KUCMOTHbIX, LLEMOYHbIX Ux
aMMMaYHbIX BELLECTB, COAepXallnxca B CpeacTBax Afisd MbiTbH MOSOB,
MOCKOJSIbKY OHW CTAHOBATCH NPUYNHOM KOPPO3UKN HEPXKAaBEOLLEN cTasnu.
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TOJNbKO AnA UCMNOJNMHEHUA C OXNAXAEHUEM

e Ecnv anga BHYTPEHHEWN OYUCTKM UCMOMNb3YHTCA TMAPOOYNCTUTENbHbBIE
mawumHbl ((Rif. 8)), ucnonesosatb cuctemsl HU3KOIO JABJIEHUA (make. 30
6ap) ¢ MOLHOCTbIO, AOCTATOMHOM ANA yaaneHus nobbix 3arpasHEHUN.
MaLUnHbI C BbICOKUM AaBneHnem MoryT NoBpeauTb NOBEPXHOCTH.

20 2.0uyncTtKka BHEWHWUX MOBepXHOCTeM U petanen (exegHeBHas  /
exeHefernbHas)

e ExeHefenbHO o4mMLLaTh BCE HapyXHble AeTanu HerlTparnbHbIMU ObITOBbIMY
YUCTAWMMM CpeacTBamMm, NOAXOAALLUNMN ONS OYMLLLaeMbIX MOBEPXHOCTEN, UMK
Tennon (makc .30°C) MblSIbHOM BOAOW, yaAanssa BCe OCTaTKM YNCTSLLErO cpeacTsa.

e OnonocHyTb YNCTOWM BOAOW U MPOTEPETb HACYXO MSATKOMN TPSMKON.

20_3.04ucTKa BHYTPEHHUX YacTeu (exemecsiyHas)

OumncTKa BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN NpuUnaBka HeobxoanmMa ons YHUHMTOXEHNS
naToreHHbIX MUKPOOPraHM3MOB C LieNnbio obecnevyeHnss CoOXxpaHHOCTM TOBapOB.
Mepen BbINONHEHMEM BHYTPEHHEN OYUCTKM NpuraBka Heobxoammo:

® OTKMIOYUTb NUTAHUE

® OSIHOCTbO ocBOBGOANTL ero OT ToBapa

® yOannTb BCE CbEMHbIE KOMMOHEHThbI, TakMe Kak AEMOHCTPaALNOHHbIE MOAHOCHI,
peLweTkn u T.4.

e MNoMbITb Tennown sogon (Makc. 30°C)

e Mpoae3anHULMPOBATbL MOKLLMM CPEACTBOM, coaepxalunm 6akrepuumaHoe
BELLECTBO

e TLlATENbHO OYUCTUTbL NOALAOH, CTOYHbIN XXEeNnoboK 1 3aLLUNTHYIO peLleTKy cnuea
BOAbl, yaansasa Bce MHOPOAHbIE Tena, NPOHUKHYBLUNE Yepes PeLUeTKY BbITSXKKA K
nogHMMas npu HeobxoaMMOCTU NONacT BEHTUNATOPA;

® aKKypaTHO NMpOTepeTb HACyX0O MATKOM TPSAMNKOMN.

20 _4.0uncTtKa CTeKNAHHbIX AeTaneu

e HE ncnonb3oBatb ropsvyto Boay ANS MbITbSt XONOAHbIX CTEKNAHHbIX
& NOBEPXHOCTEN, MOCKONbKY CTEKINO MOXET TPECHYTb N NOPaHUTL ornepaTopa
(Rif. 18).

e HE vcnonb3oBaTthb LWepoxoBaTtble, abpasvBHble MaTepuarbl Unu
MeTannmyeckme ckpebkun, KOTOPbIMU MOXHO MouapanaTtb CTEKISAHHbIE
NMOBEPXHOCTH

e HE ncnonb3oBatb rpsi3Hble TPSNKK

e llcnonb3oBaTtb TPSAMKY, CMOYEHHYH HENTPASibHbIMU MOIKOLLUM CPELCTBOM UMK
Tensnion (Makc. 30°C) MbINbHOW BOLOMN.

e HemegneHHO ygansaTb Cyxon TPAMNKOM BCe OCTATKM BOAbI UMW MOKOLLIETO
cpeacTtea, YToObl NPeaoTBpaTUTb NOSABEHNE NATEH M NONagaHME XUOKOCTU
Ha NPOKSagku, pamy unu B NeTnun (CTeknsiHHble ABepLbl).

20_5.04mncTKka KOMNOHEHTOB U3 HEepXXaBelLen cTanu

B HEKOTOpbIX CUTYaLMAX CTarnbHble NOBEPXHOCTU MOTYT OKUCTSATLCS:

e MeTannuyeckme npeamMeTbl, OCTaBMNeHHbIE Ha BMaXHbIX MOBEPXHOCTSAX, HaKUMb,
HEeCMbITble MOKLLME CpeacTBa Ha OCHOBE XJlopa UM aMMuaka, U3BeCTKOBbIE
OTNOXEHWSI U OCTaTKM NULLIEBLIX NPOAYKTOB, COMb CONSIHLIX PACTBOPOB, CyXue
OCTaTKM CMapUBLUNXCS XUAKOCTEWN.

Caexue NsATHa U pXxaBymHa:

® O4YNCTUTb NPU MOMOLLM LIAMMYHSI UNN HEUTParbHbIX MOKLLUX CPEACTB ryoKomn Unm
TKaHbto. MNocne yaaneHus Bcex CneaoB MOKLLEro cpeacTsa, TllaTenbHO
OMOSTOCHYTb BOAOW M HACYX0 BblITEPETb NOBEPXHOCTb.

3acTapernble NATHa U pXXaB4yuHa:

® 1ICMONb30BaTh XMMUYECKNE CpeacTBa Ansl O4YUCTKM NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBeloLLen cTanu, cogepxalumne 25 % pacTBOp a3oTHOM KUCNOTbI UM
aHanormyHbIX BELLECTB.
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CToMiKkne naTHa u pXkaB4ymHa:
® 3a4YMCTUTb UM OTNONMPOBATL LLETKOM N3 HepXkaBetowen ctanu. lNocne atoro
NPOMbITb MOKOLLMM CPEACTBOM U TLWATENbHO BbICYLWNTL. B pesynsrate AgaHHON
onepaunmn Ha NOBEPXHOCTU MOTYT NOSIBUTLCS LlapanuHbl U3-3a NPUMEHEHUS
abpasnBHOro MeToga O4YMCTKN.

20 _6.0uncTtka antoMMHUEBLIX AeTaneun

e HE npuMMeHATb KMCMNOTHBIX W LLEMNOYHbIX MOKLLNX CPEACTB (Hanpumep,
& oTbenuBaTens), cnocobHbIX Bbl3BaTb KOPPO3NIO NOBEPXHOCTEN
e HE vcnonb3oBaTthb LWepoxoBaTtble, abpasvBHble MaTtepuarnbl Unu
MeTannmyeckme ckpebku, KOTOpbIMU MOXHO MoLapanaTth antoMUHUEBDIE
MOBEPXHOCTHN
e HE npumeHAaTb NnapocTpyinHoe obopynoBaHue.
e HE ucnonb3oBatb rpsidHble TPANKU

e llcnonb3oBartb TPAMNKY, CMOYEHHYIO HENTPasibHbIMU MOKLLUM CPELCTBOM UMK
Tennoun (makc. 30°C) MblSTIbHOM BOOOW.

e HemenneHHO yaansaTb Cyxom TPAMNKOW BCe OCTaTKM BOAbI UM MOOLLIETO
cpeacTtea, YToObl NPeaoTBpaTUTb NOABEHNE NATEH.

20_7.04ucTKa aepeBAHHbIX AeTarneun

e HE npumeHATbL cnpees, KACIOTHBLIX U LLEOYHbIX MOIOLLNX CPeacTs
& (Hanpumep, oTbenunsaTens), cogy U pacTBOPUTENMU, CNOCOOHBIX Bbl3BaTb

KOPPO3nIo NMOBEPXHOCTEN

e HE ncnonb3oBaTthb LepoxoBaTtble, abpasvBHble MaTepuarbl, KOTOpble MOryT
nouapanarb NOBEPXHOCTU

e HE npumeHATb napocTpynHoe obopyaoBaHue.

e HE ncnonb3oBaTbh BETOLLL C LLIEPOXOBATON NOBEPXHOCTbLIO

e CreaouTb 3a NPUMEHEHMEM MOIOLLIEro CPeACcTBa: U3MNULLHEE ero KONMYeCcTBO
MOXET MPUBECTU K NONaZaHnIio Mexay naHernblo 1 KPOMKOW, YTO NPUBOAUT K
pa3byxaHuio naHenu.

e licnonb3oBaTb TPAMKY, CMOYEHHY HENTPanbHLIMM MOKLLMM CPEACTBOM Ui
Tennon (Mmakc. 30°C) MbISTbHOM BOLON.

e HemeaneHHO ygansiTb Cyxomn TPSINKOW BCE OCTaTKM BOAbl UM MOIOLLIETO
cpeacTea, YToObl NPegoTBPaTUTL NOSIBEHNE NSATEH.

e [lpn HeobxoanmocTu, nepen o6paboTkon BCe NOBEPXHOCTH
npeaBapuTenbHO nonpoboBaTb Ha OrpaHNYEHHOM 3aKpbITOM y4acTKe, YTOObI
y6eanTbCs, YTO NPOAYKT HE NOBPEXAAET OTAENKY U3LAENUIA U HEe BIUSIET Ha ee
LiIBET M MaTOBOCTb.

Bce onepauum no o4yncTke, B TOM 4ucre gesmHdekuuo, ononackuBaHue u
CYLUKY, HE06X04UMO BbINMONHATL TWaTeNnbLHO, yaansasa Bce 0OCTaTKu BoAbl UNn
MOIOLLIEero cpeacTBa, YToOblI BOCNPensaTCTBOBaTh Pa3MHOXEHUIO BpeaHbIX Ans
3nopoBbA 6akTepuin. KOMNOHEHTLI ¢ 3aCOXLWMMM OCTaTKaMU MOIOLLEro Unm
Ae3nHcpuumupyoLero cpegcTsa MOryT Nony4unuTb NOBPEXAeHUS.

A Do Ypanutb ¢ nona ry6|<v1, TPAMKN, OCTatTkn MOKLLEero cpeacrtesa uim soabl, Ha
,é KOTOPbIX MO>XHO MNOCKOJIb3HYTbCA U YyMNacTb.

20 _8.0cMOTp KOMMNOHEHTOB

[Mocne 3aBepLueHMs onepaumm No MbliTbio, Ae3MHMEKLMN, ONONACKNBAHUIO, CYLLKE
Heobxoammo y6eamTbCsl, YTO HU OANH KOMMOHEHT HE NOBPEXOEH N HE CIIULLKOM
N3HOLLUEH, B NPOTMBHOM Cily4ae Takom KOMIMOHEHT cregyeT 3aMeHuUTb.

YCTaHOBUTb Ha MECTO NOSIHOCTLIO BbICYLLUEHHbBIE KOMMOHEHTbLI 1 NOAKIOYUTD
obopyaoBaHMeE K ANeKTPUYECKOMY NUTaHKIO. Nocne AoCTMKEHUSI BHYTPEHHEN paboden
TemnepaTypbl MOXXHO CHOBA 3arpy3uTb B BUTPUHY NPOOYKTHI.

21.0eMoHTaX NpunaBKa - crneuManM3mpoBaHHbIN TeXHUYECKUN
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[eMOoHTUpoBaTb N yTUNN3MPOBaTb NPUNaBOK HEOHBXOAMMO B COOTBETCTBUN C

AENCTBYIOLUM B KaXKAOW OTAENbHOW CTpaHe 3aKkoOHOA4ATENbCTBOM MO yNpaBieHnto

oTxo4amu 1 npu cobniogeHnn HoOpM OXpaHbl OKpY»KatoLen cpebl. [JaHHbIN NPOAYKT No

AENCTBYOLWEMY 3aKOHOAATENbCTBY OTHOCUTCS K OMAacHbIM OTX04aM, a 3Ha4YuT OH He

BXOOMT B KaTeropuo JOMaLUHUX OTXOA0B U HE MOXET ObITb BbIBE3EH Ha CBasky, a

nognexuT ocobon ytunusauuun. lNepen geMoHTaXXoM npuraska Heobxogmmo cobpatb

XnagareHT n yaanuTb cMa3odHoe Macno. JaHHbIn npogyKT Ha 75 % cocTouT n3

Martepuanos, KOTOpble MOXHO UCNOSIb30BaTh NOBTOPHO. MaTepuansl,

NCMONb30BaHHbIE B KOHCTPYKLUN:

- Metannuyeckas Tpy6a: HWKHAS pama

- Meab, antoMUHWI: cuctema oxnaxaeHusl, anekTpuyeckas nposogka u
ABEpPHblE pambl

- OUMHKOBaHHbIE NNAaCcTUHbL:  OCHOBaHME MOTOpPA, HYXXKHUE U OKpaLLEeHHble NaHenu,
BGasoBas KOHCTPYKLMS

- NeHononunypetaH (H20): TepMmuyeckasa n3onaums

- 3akaneHHoe CcTekro: CTBOPKM

- Depes.o: BGokoBble pambl 3aneHEeHHOro Moayrs
- MBX: OTOONHUK

- CnoucTbI NNacTuk: BGokoBble onopbl

e 3a [0CTaBKy NpoayKTa B YNOMHOMOYEHHbI MECTHBIMU BACTSMM UMW YKasaHHbIN
Mpon3BoguTenem LEHTP, creuuanmaupytolwmiica Ha cbope AaHHOMo Buaa OTXOAOB,
& ANsi peKynepaLmm 1 BTOPUYHOTO UCTIONb30BaHWS MaTepyuanoB HECET OTBETCTBEHHOCTb
Monb30BaTeb.
e Bce onepauuu no yTunusauum , Takme kak TpaHCNopTUpOBKa U 06paboTka 0TX0M0B.,
OOMKHbI BBINOMHATLCS TOMBKO CreLyanv3upoBaHHbIM U YNIONHOMOYEHHbIM
nepcoHarnom.
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TErTE

Oeknapauusa o coorBectBun POCTECT

Hwxenoagnucaswasca dupma Arneg Spa, pacnonoxeHHas no agpecy Via Venezia, 58 -
35010 Campo San Martino (PD), noa cBOK OTBETCTBEHHOOCTL 3asiBMSIET YTO 06oOpyaoBaHue,
OnucaHne KOTOPOro MPUBOAUTCH B HACTOSILLMX WMHCTPYKUMAX cepTudmumposaHo OpraHom
Ceptudukauyun POCTECT, Mocksa, POCC RU. 000110 AA 46.
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Ci riserviamo il diritto di apportare in qualunque momento, le modifiche alle specifiche e ai dati
contenuti in questa pubblicazione senza obbligo di avviso preventivo.

La presente pubblicazione non pud essere riprodotta e/o comunicata a terzi senza preventiva
autorizzazione ed e stata approntata per essere utilizzata esclusivamente dai nostri clienti.

We reserve the right to change our technical specifications without notice.
This brochure may not be reproduced, nor its contents disclosed to third parties without arneg’ s
consent and it is meant only for use by our customers.

Anderungen der in dieser Broschiire enthaltenen Angaben und Informationen voberhalten.
Diese Broschiire darf ohne usere ausdruckliche Genehmigung weder vervielfaltigt noch an Dritte
weitergegeben werden und sie ist ausschlief3lich fiir unsere Kunden bestimmt.

Nous nous réservons le droit d’apporter a tout moment des modification aux spécifiques et aux
caractéristiques contenues danse cette publication, sans aucune obligation de préavis de notre part.
Cette publication ne peut étre reproduite et/ou communiquée a des tiers sans autorisation préalable.
Elle a été réalisée pour étre utilisée exclusivement par nos clients.

Nos reservamos el derecho de aportar en cualquier momento las modificaciones a las especificaciones
y a los datos contenidos en esta publicacié sin ninguna obligacion de aiso anticipado.La presente
publicacion no puede ser reproducida y/o comunicada a terceros sin la previa autorizacion y ha sido
aprontada para ser utilizada exclusivamente por nuestros clientes.

Mbl ocTaBnsiem 3a co6oV NpaBO BHOCUTbL B N0OON MOMEHT M 6e3 npeaynpexneHust
N3MeHeHus B crieundunkauum n AaHHble NpUMBeAEeHHbIE B HACTOSILLEM NOCOGUN.

3anpelyaeTcsi BOCNpoOU3BOaUTbL U/MNu nepegaeaTtb TpeTbMM nuuam 6e3 Halwero cornacus
HacTosLLyo Nybnukaumo KoTopasi NoAroTOBIEHA UCKIIOYMUTENBHO AN HALLIMX KITMEHTOB.



