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Baden Lunghezza senza spalle
Length without ends
Länge ohne Seiten
Longeur sans joues

Longitud sin laterales
Длина без боковин

Temperatura di esercizio
Working temperature
Betriebstemperatur

Temp. de fonctionnement
Temperatura de trabajo
Рабочая температура

Superficie di esposizione orizzontale
Horizontal display surface
Gesamte Ausstellefläche

Surface d ’exposition horizontale 
Superficie de exposición de apoyo

Горизонтальная площадь экспозиции

Capacità utile
Net volume
Nutzleistung

Capacité utile
Capacidad útil

Полезный объём

mm °C m2 dm3

VD

90

937

0°C/+2°C
+2°C/+4°C

0,85 169
1250 1,13 225
2500 2,25 450

SELF
937 0,85 169

1250 1,13 225
2500 2,25 450

CK
1250

+2°C/+4°C
1,13 225

2500 2,25 450

FH
1250

0°C/+2°C
1,18 111

2500 2,35 222
TCBM

1250 +65°C 0,76 *
TCPW

H110

1250

0°C/+2°C
+2°C/+4°C

1,56 385
1875 2,35 577
2500 3,13 770
3750 4,70 1155

H125

1250 1,94 415
1875 2,90 622
2500 3,87 830
3750 5,81 1245

ATB 1250 +2°C/+4°C 1,04 665

* Il dato varia in funzione della quantità e del tipo di contenitori Gastronorm utilizzati, This data may vary depending on the number and type of Gastronorm trays, Die Zahl variiert je                                                         

   nach Menge und Art von Gastronorm Behältern, Le chiffre varie selon la quantité et le type de bacs GN utilisés, La cifra varía dependiendo de la cantidad y tipo de recipientes 

   Gastronorm utilizados, Показатель варьируется в зависимости от количества и типа используемых
 
гастроемкостей.  
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